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Zahlen und Tabellen haben den Ruf, langweilig und trocken zu sein. Dieses Vor-
urteil kann ich mit der vorliegenden Broschire entkraften. Der ,Jahresbericht
2023" bildet eine grofe Bandbreite anspruchsvoller Themen des Landesamtes flr
Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei (LALLF) ab. Auch in diesem
Jahr gab es eine Reihe von Neuerungen, die fiir Verbraucherinnen und Verbrau-
cher von hohem Interesse sind. Uber unsere Handreichung finden Sie hierzu auf
einen Blick hilfreiche und spannende Informationen. Zudem gibt sie einen Einblick
in die Arbeit unserer Labore, die unter anderem Produkte fiir Sie auf den Prifstand
stellen.

Woussten Sie zum Beispiel, dass im Berichtszeitraum 327 Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter im LALLF tatig waren, davon allein knapp die Halfte, 45 Prozent, im
Labor? Im Wesentlichen gibt es im LALLF zwei Hauptbereiche: die Uberwachungs-
und die Untersuchungstatigkeit. Im Rahmen der Uberwachungsaufgaben wurden
insgesamt 35.633 Kontrollen in Betrieben, Einrichtungen und von Privatpersonen
durchgefihrt. Davon Gibernahm allein der Pflanzenschutzdienst knapp 22.000 Kon-
trollen. Weitere rund 9.700 Kontrollen gab es zur anglerischen Fischereiauslibung.

Im Rahmen der Untersuchungstatigkeit analysierten die Mitarbeiterinnen und

Mitarbeiter insgesamt 581.930 Proben. Der gréfite Anteil fallt auf die Tierseuchen-
diagnostik mit 513.739 Proben. Deren Analysen erfolgten im Rahmen tierseuchen-
rechtlicher Bestimmungen, zur Abklarung von Krankheits- und Verlustgeschehen
in Tierbestanden sowie zur Ermittlung von Infektionen mit bestimmten Erregern.

Erwdhnenswert in dem Kontext: MV ist seit September 2023 das erste Bundesland,
dem es gelang, die Afrikanische Schweinepest zu tilgen. Fiir die effektive Seuchen-
bekdampfung gilt mein besonderer Dank den Veterindramtern, der engagierten Ja-
gerschaft, unserer Landesforstanstalt und natirlich auch dem LALLF. Nur vereint

konnte alles Notwendige getan werden, um weitere Infektionen zu unterbinden.
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Damit wir fur kiinftige Seuchenziige noch besser gerustet sind, entwickelt das LALLF
standig neue, effiziente Untersuchungsansatze. Dazu zahlen etwa die Nutzung von
Umgebungs- und Sammelproben.

Eine weitere positive Nachricht war der Ausbildungsabschluss der ersten staatlich
gepriften Lebensmittelchemikerin im Land. Darliber hinaus schlossen vier Biologie-
laborantinnen und -laboranten 2023 ihre Ausbildung im LALLF ab. Die Ubernahmeaus-
sichten sind bei erfolgreichem Abschluss Gbrigens sehr gut.

Zu den bedeutsamen Anschaffungen zahlte ein Kernspin-Magnet-Resonanz-Spek-
trometer. Mit diesem Analysegrofigerat konnen Lebensmittelproben unter anderem
hinsichtlich ihrer Herkunft, Authentizitat, wertgebenden Inhaltsstoffe und ihrer Lager-
fahigkeit untersucht werden. Um an diese vielfaltigen Informationen zu gelangen, be-
nétigt das NMR-Spektrometer nur 20 Minuten.

Weitere Erfolge im Sinne des One-Health-Ansatzes waren die vom LALLF und vom
LAGuUS organisierte interdisziplinare Fortbildung des Offentlichen Gesundheitsdienstes,
die Ausweitung des Antibiotikaminimierungskonzepts sowie die Vermeidung des Ein-
schleppens von Quarantaneschadlingen.

Lesen Sie unter anderem auch, welche speziellen Férdermittel das LALLF ausreicht und
welche Besonderheiten die Arbeit der Abteilung Fischerei und Fischwirtschaft pragten.

Ich wiinsche Ihnen eine anregende Lektiire. Es gibt eine Menge zu entdecken!

Tl Pkl

Dr. Till Backhaus
Minister fur Klimaschutz, Landwirtschaft, [andliche Raume und Umwelt MV
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I DasLandesamt fiir Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei

-1

RESSOURCEN UND ORGANISATION

Das Landesamt fur Landwirtschaft, Lebensmittelsicher-
heit und Fischerei (LALLF) ist eine obere Landesbehorde,
deren Aufgabenspektrum sich lber diverse Rechtsbereiche
erstreckt, die nahezu ausschliefilich auf Bundes- und EU-
Gesetzgebungen griinden.

Die Auflendiensttatigkeiten in Pflanzenschutz, Fischerei,

Im LALLF waren im Berichtszeitraum 327 Mitarbeiter auf
299 Vollzeitstellen beschaftigt. 70% der Mitarbeitenden ar-
beiten am Hauptsitz in Rostock, 13% in Neubrandenburg,
die restlichen Kolleginnen an weiteren 10 Standorten. 45%
der Mitarbeiter gehen Labortatigkeiten nach, die Mehrheit
arbeitet in der klassischen Verwaltung mit unterschiedli-
chen Anteilen an Auflendiensttatigkeiten.

Okolandbau, Ausbildungsberatung, Futter- und Tierarz-
neimittelkontrolle sind in der Flache durchzufihren.

Der Laborbereich unterliegt obligatorisch den Regeln der
Akkreditierung nach DIN EN ISO/IEC 17025.

Der Haushaltsplan wies 2023 HH-Mittel in Héhe von 27,2
Mio. Euro aus, davon 20,3 Mio. fur Personal und 1,5 Mio.
fir Investitionen. Die 5,6 Mio. € Sachkosten wurden durch
eigene Einnahmen gedeckt.

weitere Informationen unter:
www.lallf.de/ sowie www.isip.de/mv

Foto: Alexander Raths | schutterstock.com

Die Fachabteilungen des Hauses sind eng miteinander vernetzt und kooperieren auch fachgrenzenlbergreifend. So
werden beispielsweise Pflanzenproben in Sachen Abdriftkontrolle (Verwehen von Pflanzenschutzmitteln wahrend
der Applikation auf angrenzende Flachen) von den Kollegen des Pflanzenschutzdienstes entnommen und in der Ab-
teilung Rickstandsanalytik untersucht. Damit kann die sogenannte gute fachliche Praxis bei der Anwendung von
Pflanzenschutzmitteln kontrolliert werden. Ein anderes Beispiel: Fleischproben aus Lebensmitteln der Fachabteilung
Lebensmittelsicherheit werden in der Abteilung Tierseuchendiagnostik, speziell in der PCR, darauf kontrolliert, ob das

verarbeitete Fleisch von der Tierart stammt, die auf der Verpackung ausgewiesen ist. Ahnlich gilt das auch fiir Fisch.

Dieses Zusammenwirken verschiedener Fachabteilungen innerhalb des LALLF ist unerlasslich, wenn es darum geht,
Gesundheitsgefahren oder gar betriigerische Absicht abzuwenden bzw. zu unterbinden.

Und anders ware die Zielstellung des Amtes, verankert im Leitbild des LALLF, nicht zu erreichen: Die Gewahrleistung
und Weiterentwicklung des hohen Standards in der Pflanzen- und Tiergesundheit sowie Lebensmittelqualitat und
-sicherheit.
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Im LALLF sind sieben Abteilungen unter einem Dach vereint:

TR

Abteilung 1: Zentrale Aufgaben

Recht/Organisation/Haushalt/Personal/IT
Zustandige Stelle Berufsbildung Land- und Hauswirtschaft

Abteilung 2: Tierseuchendiagnostik

Untersuchung auf anzeigepflichtige Tierseuchen und meldepflichtige
Tierkrankheiten bzw. gelistete Seuchen sowie Zoonosen u. a.:

Pathologie/Molekularbiologie/Serologie/Virologie/Bakteriologie/Parasitologie

Abteilung 3: Lebens- und Futtermitteluntersuchung

Sensorische, mikrobiologische und chemische Untersuchung von Lebens- und
Futtermitteln, Bedarfsgegenstanden und Kosmetika, Kontrolle der Kennzeichnung,
der hygienischen Beschaffenheit, Vorhandensein pathogener Keime sowie der
Zusammensetzung

Abteilung 4: Pflanzenschutzdienst

Integrierter Pflanzenschutz/Pflanzengesundheitskontrolle
Pflanzenschutzmittelkontrolle/Phytopathologisches Labor/

Anerkennungsstelle fir Saat- und Pflanzgut

Schulung und Beratung von Landwirten, Gartnern, Handlern, Beratern, Kommunen
und der Bevélkerung

Abteilung 5: Schadstoff- und Riickstandsanalytik

Untersuchung von Lebens- und Futtermitteln auf Schwermetalle,

Pflanzenschutzmittel, organische Kontaminanten, pharmakologisch wirksame Stoffe
und Mykotoxine

Abteilung 6: Veterinardienste und Landwirtschaft

Lebensmittelhygiene/Tierseuchenbekdmpfungsdienst/Uberwachung pflanzlicher,
tierischer Erzeugnisse und Handelsnormen/Technischer Dienst/Tierarznei- und
Futtermitteltiberwachung/Okologischer Landbau/Férderung/Tierzucht/MIO
Marktinformation Ost

Abteilung 7: Fischerei und Fischwirtschaft

Uberwachungsaufgaben der Fischereiausiibung der Berufs- und Angelfischerei auf
den Kusten- und Binnengewassern, Kontrollen im Fischgrofshandel und bei der
Erstvermarktung von Fischereierzeugnissen/Fischereiverwaltung
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I-2 Leistungsdaten 2023

Aufgrund seiner umfassenden und differenzierten Auf-
gaben sind die Leistungen des LALLF vielschichtig. Im
Wesentlichen lassen sich zur Leistungsbeschreibung zwei
Hauptbereiche definieren:

o die Uberwachungstatigkeit und
e die Untersuchungstatigkeit.

Im Rahmen der Uberwachungsaufgaben wurden insge-
samt 35.633 Kontrollen in Betrieben, Einrichtungen und von
Privatpersonen durchgefiihrt, die sich wie folgt aufgliedern:

e 21.946 Kontrollen des Pflanzenschutzdienstes inklusive
Pflanzenschutzmittelprifung,

e 1595 Kontrollen im Bereich der Futtermittel-, Tierarznei-
mittel- sowie Handelsklasseniberwachung, des ékolo-
gischen Landbaus, des Tierzucht- und TNP-Rechts, der
Uberwachung und Priifung technischer Anlagen sowie
im Zusammenhang mit der Vergabe von Férdermitteln,

e 883 See- und 1.445 Hafen- und Landkontrollen im Zuge
der Fischereiaufsicht der Kleinen Hochsee- und Kisten-
fischerei sowie 9.711 Kontrollen zur anglerischen Fische-
reiaustibung und 53 Kontrollen der Vermarktung und
Kennzeichnung von Fischereierzeugnissen.

Im Rahmen der Untersuchungstatigkeit wurden im LALLF
insgesamt 581.930 Proben unterschiedlichster Art bearbei-
tet. Den grofiten Anteil hatten Einsendungen zur Unter-
suchung in der Tierseuchendiagnostik mit 513.739 Proben.
Deren Analysen erfolgten im Rahmen tierseuchenrechtli-
cher Bestimmungen, zur Abklarung von Krankheits- und
Verlustgeschehen in Tierbestanden sowie zur Ermittlung
von Infektionen mit bestimmten Erregern.

Im Kontext der amtlichen Uberwachung des Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuches wurden in den lebensmittel-
analytischen Abteilungen insgesamt 16.292 Proben unter-
sucht sowie 202 weitere nicht dem LFGB unterliegende
Proben, darunter Saatgut bzw. Pflanzenmaterialien.

Im phytopathologischen Labor erfolgten Untersuchungen
an 32154 Proben (Tab. 1).

Tabelle 1: Tdtigkeiten des LALLF in Zahlen

R I

Tierseuchen 513.739 ¢
Aufgaben nach 16,902
LFGB 29
dav. Lebensmittel 7745 4
Bedarfsgegen-
stande, Tabak g2 .
und kosmetische 55
Mittel
NRKP 1752 4
Bakterielle
Fleischunter-
2.078 5
suchung
Hygienekontrolle 2.257 4
NOKO3 1.556 4
Futtermittel- 66 0
Uberwachung 5 55
Tierarzneimittel- 5
Uberwachung S
Handelsklassen 279
Oko-Landbau 211
Technischer Dienst 190
Pflanzenschutz- . 21,046
dienst 532154 94
Fischereiaufsicht 12.092
Sonstige 202 161
Summe 578.679 35.633
" dav. 209 Proben an Labore der norddeutschen

Kooperation (NOKO) abgegeben
> dav. 273 Proben an NOKO-Labore abgegeben
3 Untersuchungen flir andere NOKO-Labore
4 Vollzug obliegt den Landkreisen und kreisfreien Stadten

Das Forderdezernat zahlte 2023 insgesamt 26.795.466 €
aus, davon rd. 17 Mio. € fir die Fischerei (Tab. 2).
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Tabelle 2: Forderung im LALLF

Forderprogramm Auszahlungin €

Unterstitzung der Bienenzucht und Bienenhaltung
Schulprogramm

OP EO Obst und Gemuise

Férderung Tierzucht

Forderung tiergenetische Ressourcen
Wissenstransfer und Informationsmafinahmen
Beratungsforderung

zeitweilige Stilllegung Dorsch

zeitweilige Stilllegung Hering/Sprotte
zeitweilige Stilllegung-BAR

Abwrackung BAR

Ausbildungsférderung

163.052,02
712.741,33
6.345.377,21
545134,25
162.800,00
1.414.364,74
446.505,03
265.790,00
35.203,00
1.353.798,00
15.342.700,00

8.000,00

2023 hielten die LALLF-Mitarbeiter 107 Vortrage und veréffentlichten 16 Fachbeitrage.

I-3 Qualitaitsmanagement

Dr. Andreas Harms

Das Jahr 2023 war neben den regelmifiigen Mafinahmen
zur Qualitatssicherung vor allem gepragt durch die Uber
mehrere Monate verlaufene Wiederholungsbegutachtung
des QM-Systems durch die Deutsche Akkreditierungsstelle
- DAKKS.

Externe Begutachtungen

Die zunichst fur Marz 2023 vorgesehene und geplante
Begutachtung erfolgte erst ab Sommer und zog sich bis
in den Dezember 2023 hinein (Abb. 1). Das verursachte
eine Reihe von Herausforderungen in den betroffenen
Abteilungen und Dezernaten. Im Ergebnis der Wieder-
holungsbegutachtung wurden 14 Abweichungen festge-
stellt, die sehr kurzfristig zu korrigieren waren. Lediglich
in einem Fall wurde eine als kritisch eingestufte Abwei-
chung festgestellt. Sie resultierte daraus, dass Eignungs-
prifungen und Laborvergleiche zu bestimmten parasito-
logischen Parametern bundesweit nicht mehr angeboten
werden und Alternativen nicht bestehen. Hier reagierte
das LALLF entsprechend und nahm zwei Prifmethoden
aus dem akkreditierten Bereich heraus. Diese Unter-
suchungen mussen im Bedarfsfalle durch das nationale
Referenzlabor durchgefiihrt werden.

4 _a>
Abbildung1: Wiederholungsbegutachtung im Dezernat 360
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Interne Audits

Wichtige Elemente zur Analyse von Prozessen und zur Er-
kennung von Korrekturpotenzial sind auch weiterhin die
internen Audits. Im Jahre 2023 wurden sie auch neben den
Begutachtungen durch die DAKKS durchgefihrt, detailliert
ausgewertet und mit den MitarbeiterInnen besprochen. Es
gelang hierdurch nicht nur eine Korrektur von Arbeitsab-
ldufen, sondern auch die Herausarbeitung von Verbesse-
rungen in den Ablaufen und der Qualitat der Prufarbeiten.

Eignungspriifungen (EP) und
Laborvergleichsuntersuchungen (LVU)

Tabelle 2: Ubersicht der Priifmethoden des Jahres 2023
im Vergleich mit dem Vorjahr 2022

Neue Prufmethoden

erarbeitet 25 8
Prifmethoden Uberar- 61
beitet und aktualisiert 74
Prifmethoden aufler

47 14

Kraft gesetzt

Fortbildung der Mitarbeiter

Die Durchfihrung von Eignungsprifungen und Laborver-
gleichen lag auch im Jahr 2023 im Fokus der akkreditier-
ten Labore des LALLF. Bis zum Redaktionsschluss lagen
insgesamt 106 Eignungsprifungen und Laborvergleiche
ausgewertet vor. Insgesamt wurden darin 326 Prifmetho-
den aus den Bereichen Chemie, Tierseuchendiagnostik,
Mikrobiologie und Phytopathologie einbezogen. Mit einer
Gesamtzahl von fast 99 % bestandener Untersuchungen
ist ein sehr gutes Ergebnis erreicht worden (Tab. 1).

Tabelle 1: Ubersicht der Eignungspriifungen und
Laborvergleichsuntersuchungen im Vergleich 2021-
2023

EP und LVU
insgesamt

untersuchte

Parameter®) 326 185 5N

bestandene
Untersuchun-
gen (%)

98,8 94,7 98,4

) aufgrund der inhaltlichen Breite der Eignungspriifungen sind
auch mehrmals Einzelmethoden (iberpriift worden

Umgang mit Priifmethoden

Die akkreditierten Priflabore im LALLF unterliegen einer
stindigen Uberprifung auf Aktualitit und Verbesse-
rungspotenzial. Grundlage dafiir sind der jeweils neueste
Stand von Wissenschaft und Technik sowie sich dndernde
Rechtsvorschriften. Das ist ein dynamischer Prozess, denn
im Rahmen der Weiterentwicklung von Methoden kommt
es auch vor, dass bestehende Prifmethoden aufler Kraft
gesetzt bzw. neue Verfahren entwickelt und etabliert wer-
den (Tab. 2). Hier ist ein hohes Maf3 an Sachverstand von
den verantwortlichen Priifleitern gefordert.

Trotz haushalterischer Einsparvorgaben wurde auch im
Jahr 2023 ein grofles Augenmerk auf die Fortsetzung von
Weiterbildungsmafinahmen gelegt (Tab. 3).

Tabelle 3: Teilnehmerzahlen an Schulungen im
Vergleich der Jahre von 2021 bis 2023

Gesamtteilnehmer

Interne

Weiterbildungen 163 69 39

Externe

Weiterbildungen 18 99 179

Qualititssicherung von extern gelieferten
Materialien

Auch extern gelieferte Materialien werden vor ihrer Ver-
wendung im Labor Uberprift. Dies ist den letzten Jahren
noch notwendiger geworden als erwartet.

Die Kontrollen beim Wareneingang ergaben im Jahr 2023
leider wieder Qualitatsmangel. So waren u.a. die Reinhei-
ten angelieferter Chemikalien zu beanstanden. Auch beim
Umgang mit Versandstiicken und deren Nachweis und
Rickverfolgbarkeit gab es bei einem Anbieter Probleme,
wodurch Proben verloren gingen.

Im LALLF werden alle Prozesse der Wareneingangskontrol-

len dokumentiert und ausgewertet, entsprechend erforder-
liche Mafinahmen werden ergriffen.

Qualititssicherung durch externe Kalibrierdienste

Im Jahr 2023 erfolgte eine umfangreiche Kalibrierung von
Waagen im LALLF durch ein externes akkreditiertes Kalib-
rierlabor (Abb.2). Zudem werden relevante Laborgerite, die
Auswirkungen auf Priifergebnisse haben (z.B. Pipetten),
durch akkreditierte Dienstleister kalibriert.
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Abbildung 2: Kalibrierdienst bei der Arbeit

Interne Managementbewertung

Ausblick

Am 02.03.2023 fand die jahrliche Managementbewertung fir
das Vorjahr 2022 statt. Im Ergebnis kénnen wir zusammen-
fassen, dass sich das System stabil bewahrt hat und sogar
noch verbessert werden konnte. Die bereits in den Vorjahren
angesprochenen personellen Engpasse in Labor und EDV
haben sich nicht verbessert. So war es trotz Motivation und
technischer Ausstattung nicht méglich, die Vielzahl gestell-
ter Aufgaben samtlich termingerecht umzusetzen. Trotz
dieser grofien Herausforderungen fir die zukinftige Arbeit
ist es wichtig, das vorhandene Niveau im Qualitditsmanage-
ment zu halten. Aufgrund der Anforderungen der DIN EN
ISO/IEC 17025:2018 ist die stetige und kontinuierliche Ver-
besserung eine wichtige Forderung, der auch weiterhin im
Rahmen unserer Mglichkeiten nachgekommen wird.

I-4 Herausforderungen in der IT
Martin Arndt

Der Arbeitsumfang zur Aufrechterhaltung der Akkredi-
tierung liegt in den Bereichen zwischen 15 und 50% und
hat damit ein nie dagewesenes Niveau erreicht. Das fihrt
inzwischen zu deutlich erkennbaren Engpassen - unter
anderem in der Dokumentation. Eine Revision der sich
kontinuierlich vermehrenden Anforderungen ist dringend
notwendig Trotz der Widrigkeiten werden wir weiterhin
das Machbare in der taglichen Arbeit einsetzen und unsere
Aufgaben in héchstméglicher Qualitat erfillen.

Die Vorbereitung und Durchfihrung des Wechsels von
ADV auf AVV DatA beanspruchte einen erheblichen Teil
der personellen Ressourcen der IT. Neben der benétigten
Projektarbeit mit Triestram & Partner wurden fir die lisa.
lims-Umstellung und das Update auf Version 10.5 neue
Datenbanken und Server bereitgestellt. Hierfir musste so-
wohl Hard- als auch Software beschafft, eingebunden und
in Betrieb genommen werden.

Im Auftrag des Landwirtschaftsministeriums hat das
LALLF parallel zur internen Umstellung das Landes-Sys-
tem Balvi iP ebenfalls umgestellt. Hierzu wurde der Uber-
gang des Lebensmittel-Fachbereichs von Balvi iP1 zu dem
Web-Applikations-basierenden iP2 Systems begleitet. In
Zusammenarbeit mit dem DVZ, den Landkreisen und
der Stadt Rostock wurde eine komplexe IT-Infrastruktur,
parallel zur iP1 Umgebung, geschaffen und in Betrieb ge-
nommen. Mit dem 01.01.2024 ging dieses neue System
ebenfalls in den Produktivbetrieb Gber.

Seit 2023 betreut das LALLF zusatzlich das von den Land-
kreisen und der Tierseuchenkasse genutzte zentrale Be-
triebsregister. Der Aufwand fur die Aufrechterhaltung
dessen storungsfreien Betriebs wurde unterschatzt.

Neben den genannten Arbeiten wurde in diesem Jahr das
Drucksystem mit allen zentralen Druckern ausgetauscht
und eine neue Verwaltungsplattform etabliert. Die durch
die vermehrte Nutzung von ortsunabhangiger Arbeit ge-
stiegene Anzahl an Laptops auf nun mehr 195 Gerate
verursachte in den vergangenen zwei Jahren einen erhebli-
chen Mehraufwand. Im Vergleich zu einem stationdren PC
erfordert ein mobiler Arbeitsplatz in den Punkten Verwal-
tung, Bereitstellung und Finanzierung mehr Zeit und Geld.

Insgesamt werden Uber 440 PC-Arbeitsplatze im LALLF
betreut, rund 60 davon sind spezielle Gerate-PCs, die di-
rekt mit den Labor-Analyse-Geraten verknupft sind. Hier
sind in der Regel sehr individuelle Parameter wie z.B.
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I-5 Ausbildung im LALLF

Betriebssystems-Version, System-Sprache oder
Hardware-Anforderungen zu beachten und ad-
ministrieren (Abb.1).

Zudem betreibt das LALLF an funf Standorten.
10 physische Server und Storagesysteme mit 100
virtuellen Servern.

Abbildung 1: Erneuerung der strukturierten
Verkabelung im Laborgebédude

Vier Biologielaborantinnen und -laboranten schlossen 2023
ihre Ausbildung im LALLF ab, eine Biologielaborantin und
zwei Chemielaboranten sind noch auf dem Weg dahin.

Die Aussichten, bei einem erfolgreichen Abschluss in das
Amt Ubernommen zu werden, sind aufgrund der Alters-
struktur im LALLF sehr gut.

Einen Uberblick zur Ausbildung gibt ein Flyer, der auf der
Homepage des Amtes eingestellt ist:

https://www.lallf.de/bekanntmachungen/
veroeffentlichungen/faltblaetter/.

Neben den Laboranten und Laborantinnen schloss erst-
mals eine staatlich geprifte Lebensmittelchemikerin

ihre Ausbildung im LALLF ab (s. nachfolgender
Artikel).

Daruber hinaus engagierte sich
das LALLF in der Betreuung
unterschiedlicher Praktikanten.
Eine Ubersicht gibt Tabelle 1.

Abbildung: Angehende
Biologie- und
Chemielaboranten
haben jeweils einen
verantwortlichen
Ansprechpartner

Tabelle 1: Praktikanten im LALLF

Praktikant/in m

Schuler/in 15
Student/in 3
Facharzt in Ausbildung 1
Tierarztin 1
Lebensmittelkontrolleur/in in Ausbildung 5
Hygienekontrolleur/in in Ausbildung 2



https://www.lallf.de/bekanntmachungen/veroeffentlichungen/faltblaetter/
https://www.lallf.de/bekanntmachungen/veroeffentlichungen/faltblaetter/
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I1-6 Ausbildung der ersten staatlich gepriiften Lebensmittelchemikerin im LALLF

Andrea Hartwig-Welker

Die Lebensmittelchemie ist ein interdisziplindres Fach-
gebiet in dem naturwissenschaftliches und analytisches
Wissen kombiniert mit rechtlicher Expertise, insbesondere
im Bereich des gesundheitlichen Verbraucherschutzes, ver-
mittelt wird.

Dies betrifft thematisch neben Lebensmitteln auch den
sogenannten Non-Food-Bereich, wie den Lebensmittelbe-
darfsgegenstanden (Gegenstinde, die mit Lebensmitteln
in Kontakt treten wie z.B. Verpackungsmaterialien oder
Kichenutensilien) und verbrauchernahe Produkte wie
kosmetische Mittel, Tatowiermittel sowie andere Bedarfs-
gegenstande wie zum Beispiel Bekleidung und Spielwaren
oder auch Wasch - und Reinigungsmittel.

Das Lebensmittelchemiestudium (Abschluss Master oder
Diplom) gliedert sich in ein viersemestriges Grund- und ein
flnfsemestriges Hauptstudium, das je nach Bundesland
mit dem 1. Staatsexamen oder dem sog. Zweiten Priifungs-
abschnitt abgeschlossen wird.

Das Fach Lebensmittelchemie gehért zu den Studien-
gangen, die wie auch Jura, Lehramt, Medizin und Phar-
mazie zu einem Beruf befahigen, welcher in der beson-
deren Verantwortung gegenlber der Gesellschaft steht.
Darauf begriindet sieht der Staat fiir das Lebensmittelche-
miestudium die Moglichkeit einer speziellen staatlichen
Abschlussprifung - als Staatsprifung oder Staatsexamen
bezeichnet - vor.

Die Qualifikation ,Staatlich geprifte Lebensmittelchemi-
kerin® bzw. ,Staatlich geprifter Lebensmittelchemiker®
erfolgt in der Regel an amtlichen Untersuchungseinrich-
tungen der Bundeslander in der sogenannten berufsprakti-
schen Ausbildung oder dem berufspraktischen Jahr.

Im berufspraktischen Jahr sollen die im Studium erworbe-
nen Kenntnisse angewendet, vertieft und erweitert werden.
Das erlernte Fachrecht soll bei der Beurteilung von Proben
einschliellich der Erstellung rechtssicherer Gutachten um-
gesetzt werden. Vermittelt werden die Grundsatze der Pla-
nung und Durchfihrung amtlicher Kontrollen, Kenntnisse
Uber die Anwendung von Kontrollmethoden, Festlegung
der Untersuchungsziele und Durchfihrung von spezi-
fischen Untersuchungsprogrammen sowie die Grundzlige
risikoorientierter amtlicher Kontrollen einschliellich der
Gutachtenerstellung als Basis flr die Einleitung und den
Vollzug behordlicher Mafinahmen.

Der Abschluss dieser Ausbildung ist der Dritte Prifungs-
abschnitt bzw. das 2. Staatsexamen.

Er hat das Ziel, eine bundesweit einheitliche Qualifikation
flr die hoheitlichen Aufgaben im Bereich des gesundheit-
lichen Verbraucherschutzes im Vollzug und zur Sachver-
standigentatigkeit zu erreichen. Diese Qualifikation ist
besonders dort erforderlich, wo es um die Untersuchung
und rechtliche Bewertung von Lebensmitteln und verbrau-
chernahen Produkten, die der Lebensmittelliberwachung
unterliegen, geht und ist damit Zugangsvoraussetzung flr
eine gutachterliche Tatigkeit im &ffentlichen Dienst.

Die berufspraktische Ausbildung ist mit Bestehen der Prii-
fung des Dritten Priifungsabschnittes, dem 2. Staatsexamen,
abgeschlossen. Nur dieser Abschluss berechtigt zum Flhren
der Berufsbezeichnung ,staatlich geprifte Lebensmittelche-
mikerin® oder ,staatlich geprifter Lebensmittelchemiker*
[Lebensmittelchemikergesetz - LmChemG M-V)]

Abbildung 1: ,Unsere erste staatlich gepriifte
Lebensmittelchemikerin inmitten der Priifungskommission



Jahresbericht LALLF
Schwerpunktthemen 2023

Staatlich gepriifte Lebensmittelchemiker sind in Deutsch-
land in der amtlichen Lebens-mittelkontrolle, in freien Han-
delslaboratorien und in der Lebensmittelwirtschaft tatig.

Mecklenburg-Vorpommern war bis 2022 das einzige Bundes-
land, das keine Moglichkeit zur berufspraktischen Ausbil-
dung zum 2. Staatsexamen angeboten hatte und bis dahin
nicht an einer dringend benétigten Erhohung der bundes-
weiten Anzahl an Praktikumsplatzen mitarbeiten konnte.

Seit 2017 wurde im LALLF kontinuierlich viel Zeit und Ent-
wicklungsleistung in die Vorbereitungen zur Erméglichung
einer berufspraktischen Ausbildung in M-V gesteckt. Das
Lebensmittelchemikergesetz (LmChemG M-V) und die
Lebensmittelchemikerausbildungs- und Priifungsverordnung
(LMChemAPVO M-V) wurden erarbeitet und erfolgreich
verabschiedet, ein Ausbildungsplan erstellt, ein Prifungs-
ausschuss gebildet und Kooperationen zum Austausch von
Ausbildungsinhalten (insbesondere im Bereich Bedarfsgegen-
stande, Wasch-und Reinigungsmitteln, sowie Wein und Spi-
rituosen) innerhalb des NOKO™ - Netzwerkes abgesprochen.

*[lm Rahmen der ,Norddeutschen Kooperation“ (NOKO)
haben sich die staatlichen Untersuchungseinrichtungen
Norddeutschlands, die Aufgaben der Lebensmittel-, Fut-
termittel- und Bedarfsgegenstandeliberwachung sowie
der Tiergesundheitskontrolle wahrnehmen, zu einem
Untersuchungsverbund zusammengefunden. Durch die
Bildung von Kompetenzzentren und Schwerpunktlabo-
ratorien werden Synergien genutzt und fachlicher Aus-
tausch intensiviert. Beteiligt sind die Bundeslander Berlin/

Brandenburg, Bremen, Hamburg, Mecklenburg-Vorpom-
mern, Niedersachsen und Schleswig-Holstein.]

Am 01.12.2022 startete zum 1. Mal eine junge Kollegin ihr
berufspraktisches Jahrim LALLF und begab sich sozusagen
als ,Prototyp“ zusammen mit dem Ausbildungsteam auf
ein spannendes und intensives Abenteuer.

Entsprechend eines genau getakteten Zeit- und Ausbil-
dungsplans absolvierte die Kandidatin ein abwechslungs-
reiches Jahr in 12 verschiedenen Fachbereichen in Rostock
und Neubrandenburg, im Ministerium fir Klimaschutz,
Landwirtschaft, landliche Raume und Umwelt M-V in
Schwerin, sowie im VLA (Veterinar- und Lebensmitteliiber-
wachungsamt) Rostock, und hospitierte bei den NOKO
Partnern in Lineburg und Hamburg.

Im letzten Monat der berufspraktischen Ausbildung folgte
dann ein Prifungsmarathon aus den vorgeschriebenen 3
Praktischen Prifungen, 3 Aufsichtsarbeiten und der ab-
schlieflenden miindlichen Prifung.

Am 04.12.2023 konnte der Priifungsausschuss im Anschluss
an die mindliche Prufung einer herausragenden Kollegin
zum erfolgreichen Bestehen des 2. Staatsexamens und der
Berechtigung zum Fihren der Berufsbezeichnung ,staat-
lich gepriifte Lebensmittelchemikerin® gratulieren (Abb. 1).

Am 01.02.2024 startete wieder eine Kollegin im LALLF und
somit geht nun die berufspraktische Ausbildung in MV in
die 2. Runde.

I-7 LALLF als zustiandige Stelle fiir die Berufsbildung in der Land- und Hauswirtschaft

Thorsten Schwertfeger

Seit dem Ausbildungsjahr 2020/2021 ist das LALLF die zu-
standige Stelle nach BBiG. Unsere Behorde mit Sitz in Gust-
row und Neubrandenburg nimmt folgende Aufgaben wahr:

o Uberwachung der Durchfiihrung der
Berufsausbildungsvorbereitung, der Berufsausbildung
und der beruflichen Umschulung,

e Beratung der an der Berufsbildung beteiligten Personen,

e Bestellung von Beratern und Beraterinnen,

e Fuhrung des Verzeichnisses der
Berufsausbildungsverhaltnisse,

e Anerkennung von Betrieben und Einrichtungen als
Ausbildungsstatten,

o Feststellung der persénlichen und fachlichen Eignung
von Ausbildern und Ausbilderinnen,

e Erarbeitung und Erlass von Aus- und
Fortbildungsregelungen,

e Organisation und Durchfihrung von Zwischen-,
Abschluss- und Fortbildungspriifungen nach dem
Berufsbildungsgesetz,

e Zusammenarbeit mit anderen zustandigen Stellen und Mit-
arbeit in Arbeitskreisen und -bereichen auf Bundesebene,

o Feststellung der Gleichwertigkeit von auslandischen
Berufsqualifikationen nach dem Berufsqualifikations-
feststellungsgesetz (BQFG)

e Feststellung der Gleichwertigkeit einer Prifung nach
Artikel 37 Einigungsvertrag (EinigVtr)

e Errichtung und Geschaftsfiihrung des Berufsbildungsaus-
schusses, der berufsspezifischen Unterausschiisse sowie
der Schlichtungsausschiisse.
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In Mecklenburg-Vorpommern wird derzeitig in 13 an-
erkannten Berufen der Land- und Hauswirtschaft ausge-
bildet. Flr Personen, die wegen der Art und Schwere ihrer
Behinderung nicht in einem anerkannten Beruf ausgebil-
det werden kénnen, hat das Land MV drei Ausbildungs-
regelungen (nach § 66 Berufsbildungsgesetz) erlassen.
Diese erméglichen einen Berufsabschluss als Fachprak-
tiker/ Fachpraktikerin in der Land-, Tier-, Fisch-, Pferde-,
Forstwirtschaft, im Agrarservice, im Gartenbau oder in der
Hauswirtschaft. Die folgende Tabelle 1 gibt einen Uberblick
zu den Berufen und der Anzahl der Auszubildenden der
vergangenen Jahre.

Tabelle 1: Ausbildungsberufe und Anzahl Auszubildende in
MV in den griinen Berufen

Anzahl aktive
Berufsausbildungsverhiltnisse

523 504 487

Landwirt/ Landwirtin

Hauswirtschafter/

Hauswirtschafterin 9 1 21
Gartner/ Gartnerin 151 146 140
Winzer/ Winzerin 1 2 1
Tierwirt/ Tierwirtin 75 93 88
Pferdewirt/ Pferdewirtin 4Lt 45 42
Fischwirt/ Fischwirtin 12 16 18
Fachkraft Agrarservice 72 63 57

ﬁ‘:- - R
Abbildung: PraLgtr;c‘IﬂngPrUfuﬂg eines angeﬁe‘ﬁden
Forstwirts (Foto: Jens-Hagen Sehwédtu s

Pflanzentechnologe/

Pflanzentechnologin 6 6 8

Revierjager/

Revierjagerin > 5 /
Forstwirt/ Forstwirtin 101 95 95
Milchtechnologe/ . . 2
Milchtechnologin

Milchwirtschaftlicher

Laborant/ ; " 5

Milchwirtschaftliche 5 ¢
Laborantin

Landwirtschaftshelfer/ ) ] 5

Landwirtschaftshelferin

Fachpraktiker/
Fachpraktikerin 23 31 24
Landwirtschaft

Gartenbauhelfer/
Gartenbauhelferin

Fachpraktiker/ Fach-

praktikerin Gartenbau ot 16 10

Fachpraktiker/
Fachpraktikerin 81 97 106

Hauswirtschaft
1182 1162

Gesamt 1.161

"LALLF (interne Erhebung) | LAV (Eckzahlen zur Berufsbildungsstatistik)
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I-8 Interdisziplinire Fortbildung des Offentlichen Gesundheitsdienstes MV

Dr. Simone Sttiwe

Mit dem Ziel, die Zusammenarbeit und Kommunikation
zwischen Gesundheits- und Veterindrbehdrden zu starken,
fand am 06.09.2023 eine eintagige Fortbildungsveranstal-
tung zur Ausbruchsaufklarung lebensmittelbedingter Er-
krankungen statt.

Die Fachvortrdge aus Bundesbehérden (BVL, BfR, RKI)
sowie Landes- und Kreisbehorden (Institut fiir Fische und
Fischereierzeugnisse Cuxhaven, LAGuS, LALLF, Gesund-
heitsamt Landkreis Rostock) beleuchteten die verschiede-
nen Aspekte der Ausbruchsaufklarung sowie deren prak-
tische Umsetzung in MV. Problematisch waren dabei vor
allem Kommunikationsmangel zwischen den Behdrden,
wenn z. B. Meldewege nicht eingehalten wurden, Vertre-
tungskréfte nicht gut eingewiesen waren oder nicht alle
Akteure die flr sie relevanten Informationen erhielten.
Hier hilft auch der persénliche Kontakt, Hemmschwellen
zu Giberwinden.

Interessante Updates gab es zu Erregern wie enterohamor-
rhagische E. coli (EHEC), Hepatitis E-Viren sowie bakteriellen
und marinen Biotoxinen. Diese verursachen zunehmend
lebensmittelbedingte Krankheiten, stehen aber in der Of-
fentlichkeit und bei den Behérden noch nicht so im Fokus
der Aufmerksamkeit.

Mit EHEC verunreinigte Bockshornkleesprossen verursach-
ten 2011 einen Uber Deutschland hinausgehenden Erkran-
kungsausbruch mit Hunderten Erkrankten und mehr als
50 Todesfallen. Wiederkduer bilden das Erregerreservoir
fir diese Bakterien. Typische Expositionen erfolgen auf
dem Bauernhof, im Streichelzoo, lber Lebensmittel (z.
B. Rohmilch), Trink- oder Badewasser. Ein von 2016 bis
2017 andauernder, durch Hackfleisch verursachter Aus-
bruch mit 35 Erkrankten in fiinf Bundeslandern konnte
mit molekulargenetische Methoden identifiziert werden.

Ausgangspunkt war ein grofler Fleischproduzent, von dem
mehrere fleischverarbeitende Betriebe ihr Fleisch zur Hack-
fleischherstellung bezogen hatten.

Wichtige bakterielle Toxinbildner sind Bacillus cereus, Clos-
tridium perfringens, Clostridium botulinum, wobei diese drei
sehr widerstandsfahige Sporen bilden, sowie Staphylococ-
cus aureus. Sie kénnen Erkrankungen verursachen, wenn
Speisen mit den Bakteriensporen oder den Bakterien selbst
beim oder nach dem Zubereiten kontaminiert werden.
Um die Vermehrung und damit die Toxinbildung zu ver-
hindern, sind sauberes Arbeiten, ausreichende Erhitzung
sowie schnelle Abkuhlung bei der Speisenherstellung
unabdingbar.

Hepatitis E (Genotyp 3) wird seit einigen Jahren vermehrt
in Deutschland festgestellt, teilweise durch verbesserte
diagnostische Moglichkeiten bedingt. MV weist hierbei die
hochste Inzidenz auf. So konnte die Verbreitung von He-
patitis E-Viren in der Wild- und Hausschweinepopulation
ermittelt werden, und es gelang der Nachweis von Virus-
RNA in Fleisch und Fleischerzeugnissen wie z. B. Schwei-
neleber, Leberwurst, Mett und Rohwurst. Da die Zellkultur
von Hepatitis E-Viren jedoch noch nicht standardisiert mog-
lich ist, konnte der Infektionsweg Uber Lebensmittel noch
nicht sicher bewiesen werden.

Das Echo der Teilnehmer, vorwiegend Lebensmittelkont-
rolleure, Tierdrzte und Mitarbeiter von Gesundheitsbehér-
den, war durchweg sehr positiv (Abb. 1).

Abbildung 1: Uber 100 Teilnehmerinnen
aus drei Bundesldndern folgten der Einladung
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Il Veterindrmedizinische Infektionsdiagnostik und

Epidemiologie

11-1 Leistungsdaten der veterinirmedizinischen Labordiagnostik

Dr. Matthias Seelmann

Wie im Vorjahr standen 2023 wieder Untersuchungen im
Rahmen der Bekampfung bzw. Pravention der Aviaren
Influenza (Al) und Afrikanischen Schweinepest (ASP)
im Mittelpunkt. Wahrend bei der Al-Untersuchung am
Anfang als auch am Ende des Jahres neue Gefliigelpest-
Ausbriche festgestellt wurden, waren samtliche Proben
in der ASP-Testung im Jahre 2023 negativ. Dies hatte zur
Folge, dass das Restriktionsgebiet in den Ruhner Bergen
(Landkreis Ludwigslust-Parchim) aufgehoben und dort
der Status ASP-frei wieder erlangt werden konnte. Auch in
den Grenzgebieten zu Polen und Brandenburg sind in den
Kontrollen keine ASP-Nachweise verzeichnet worden.

Erwdhnenswert fur das Berichtsjahr sind wieder die an-
steigenden Probenzahlen zum Jahresende aufgrund von
Salmonellose-Ausbriichen in Rinderbetrieben.

Neben den amtlichen Uberwachungsuntersuchungen auf
weitere Tierseuchenerreger beteiligte sich die Tierseuchen-
diagnostik auch wieder wie folgt an mehreren Monitoring-

programmen des Bundes bzw. Landes:

o Uberwachung der Klassischen Schweinepest bei Haus-
und Wildschweinen

o Uberwachung der ASP bei Wildschweinen

o Uberwachung und Fritherkennung der ASP in Schweine
haltenden Betrieben des Landes MV

o Uberwachung und Aufrechterhaltung der Tollwutfreiheit

o Uberwachungsprogramm fiir Gefliigelpest bei Haus-
gefliigel und Wildvégeln

e Untersuchung von Pradatoren auf Al-Viren

o Uberwachung der Blauzungenkrankheit

e Zoonose-/Resistenzmonitoring bei

o Zuchtschweinen in Sauenbetrieben von betrieb-
lichen Erzeugern

o Mastkalbern und Jungrindern am Schlachthof
o Wildvogeln (Enten, Ganse)

e Programm zur Bekdmpfung der Paratuberkulose in
Rinderbestanden in Mecklenburg-Vorpommern

o Uberwachung der Verbreitung des Erregers der
Amerikanischen Faulbrut in den Bienenhaltungen
Mecklenburg-Vorpommerns

e PRRS-Monitoring in Schweinebestéanden in
Mecklenburg-Vorpommern

e Salmonellenmonitoring in Schweinezuchtbetrieben in
Mecklenburg-Vorpommern

Abbildung 1: Rotlauf bei einem Hausschwein mit typischen
Hautverdnderungen - sog. ,Backsteinblattern®
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Veterinarmedizinische Infektionsdiagnostik und Epidemiologie

Zur Feststellung, Bekiampfung, Kontrolle und Uberwachung
von anzeigepflichtigen Tierseuchen, meldepflichtigen
Tierkrankheiten, nach AHL-gelisteten Tierseuchen sowie
Zoonosen und anderen bedeutenden Infektionserregern
gelangten insgesamt 513739 Proben zur Untersuchung in
das LALLF. Diese setzten sich wie folgt zusammen:

Probenart
Ohrstanzproben 200.668
Blutproben 181746
Milchproben 101.965
Kot, Sockentupfer,
Staubersatzproben 14765
TSE-Proben 10.565
Tierkorper-, Organ-,
Abortproben 1495
Honig- / Wabenproben 970
Sekretproben 603
sonstige 872
Tierart/ Tiergruppe
Rind 458393
Wildschwein 26.026
Hausschwein 12.996
Nutzgeflligel (Pute, Huhn) 7.422
Schafe / Ziegen 3710
Bienen 1.054
Pferde 637
Fische 14
sonstige Tiere / Herkunft 3.487

Von diesen Tieren waren mit 484.267 Proben die landwirt-
schaftlichen Nutztiere die bedeutendste Kategorie, gefolgt
von den Wildtieren mit 26.380 Proben, Heim- und Hobby-
tieren mit 509 Proben und Zootieren mit 367 Proben. 2.216
Proben entfielen auf sonstige Tiere oder Proben ohne An-
gabe bzw. Zuordnung.

Die eingesandten Proben und Untersuchungen in den ent-
sprechenden Fachbereichen sind in der nachgeordneten
Statistik aufgefihrt.

Statistik der labordiagnostischen Fachbereiche

Serologie

Proben insgesamt 277.372

Untersuchungen insgesamt

(Proben z.T. im Pool) 362539
ELISA (z.T. im Pool) 354.711
Agglutinationsreaktion 5.233
x\;l?(rtci)jfglutmatlons— 56
Komplement-Bindungsre- .

aktion

wichtige Untersuchungsparameter (Antikérper)
Proben / Untersuchungen:

Bovine Herpesi1-Viren 255.506
Mycobacterium avium
ssp. paratuberculosis et
Brucellen 19.771
BVD-Viren 14.566
Bovine Leukose-Viren 10794
Schweinepest-Viren 7.918
Viren der Aujeszkysche
Krankheit 4804
Blauzungen-Viren 2.635
Salmonellen 2.493
Aviare Influenza-Viren 372
Virologie

Untersuchungen insgesamt 1.092
Zellkultur 0
SNT 912
HA HAH 180
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PCR Parasitologie
Untersuchungen (Proben, z.T im Pool) 266.506 Sektionsmaterial 212
flr Tierseuchendiagnostik 250.452 Kotproben 70
fiir Lebensmittelanalytik 6.518 Bieneneinsendungen 85
sonstiges 536 sonstigen Proben 2
wichtige Untersuchungsparameter Tierseuchen- Untersuchungen insgesamt 1140
diagnostik Proben / Untersuchungen
BVD-Viren 198.076 Balkteriologie
\S/::Levr\;ecijr?; ,::;kamschen 33335 Proben / Teilproben insgesamt 16.878
Viren der Blauzungenkrankheit 3.427 Kotproben 1071
Aviare Influenza-Viren 3.077 Sektionsmaterial 4.628
Mycobacterium avium ssp. 55 Honig- bzw. Wabenproben 970
paratuberculosis ’
Hygiene-/ Umweltproben 281
Blauzungen-Virus 1.253
Sekretproben 211
Viren der Klassischen Schweinepest 1134 3
sonstige Proben 77
Pathologie Kulturansitze insgesamt 22.236
Anreich kult 11.870
Proben zur Sektion insgesamt m Arelcherungskuituren /
o . Direktkulturen 9.867
Tierkorper insgesamt 860
Schwei Antibiogramme,
chweine 212 MHK-Wertbestimmung 499
Zoo- und Wildti 198
eo-un ratiere ? wichtige Untersuchungspara-
Rinder 162 meter, Proben / Teilproben
Hausgefllgel 106 Salmonellen 11.666
Schaf/ Ziege 67 Paenibacillus larvae 970
Fische e Brucellen 498
Fhedd " Campylobacter 377
sonstige 92
Organe/ Brut / diagnostische Proben 42 TSE/BSE
Abortproben, insgesamt 194
Proben, untersuchte insgesamt
Material zur Probenahme / 218 9-579
aufleren Begutachtung Rinder insgesamt 9395
Tierkdrper 149 verendet / getotet 8.956
Tierkorperteile, Organe, Sonstiges 6
P g & £ geschlachtet 439
Histologie: Praparate insgesamt 3173
Schafe 270
Paraffin- / Gefrierschnittpraparate 2.888
Ziegen 1
Fluoreszenzpraparate 251k
prap Tollwut) Sonstige 3
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Klinische Chemie
Untersuchungen insgesamt 772

Nachweis positiver Proben von anzeigepflichtigen
Tierseuchen bzw. deren Erregern 2023

direkte indirekte
Nachweise |Nachweise

Amerikanische Faulbrut 13 -
Aujeszkysche Krankheit - s,1c(h\</vv2|dn_)
Blauzungenkrankheit - 1%
Bovine Virus Diarrhoe - 95™**
Geflugelpest 358 20

Salmonellose der Rinder 190 -

**einschliefilich Impfantikérper-Nachweise

Nachweis positiver Proben von meldepflichtigen
Tierkrankheiten bzw. deren Erregern 2023

direkte indirekte
Nachweise |Nachweise

Campylobacteriose
(thermophile 16 -
Campylobacter)

Chlamydiose (Chlamydia
Spezies)

Echinokokkose 1 -
Equine Virus Arteritis - 2

Infektiose Laryngotrachei-
tis des Gefluigels

Leptospirose - 8

Listeriose (Listeria
monocytogenes)

Maedi/Visna - 19
Mareksche Krankheit
Paratuberkulose 39 1.440
Q-Fieber - 5

Salmonellose / Salmonella

70 1146
spp.
Schmallenberg-Virus - 31
Toxoplasmose 1 -

Tuberkulose (aufier M.
bovis/caprae)

Verotoxin bildende Esche-

L . 1 -
richia coli 4

*einschliefilich histologischen Nachweises

11-2 Erfolgreiche Tilgung von Afrikanischer Schweinepest bei Wildschweinen

Dr. Jeannine Gruse

Am 24.11.2021 wurde in der Gemeinde Ruhner Berge
(Landkreis Ludwigslust Parchim) bei einem wahrend
einer Gesellschaftsjagd tot aufgefundenen Frischling
das Virus der Afrikanischen Schweinepest (ASP) erst-
malig bei einem Wildschwein in MV amtlich festgestellt.
Die Untersuchung von im Rahmen der Driickjagd er-
legten Wildschweinen fiihrte bis zum 26.11.2021 zu drei
weiteren Virusnachweisen bei gesund angesprochenen
Stucken.

Durch das Veterindramt wurden umgehend ausgedehnte
Restriktionszonen festgelegt und stringente Bekampfungs-
mafinahmen eingeleitet. Diese fiihrten nicht nur zu deutlichen
Einschrankungen fir Jagd, Ackerbau und Forstwirtschaft,
sondern stellten auch die dort wirtschaftenden schweinehal-
tenden Betriebe vor massive Herausforderungen. Trotz zahl-
reicher Hlrden und Widerstande gelang es durch konsequente
Umsetzung der angeordneten Maf3nahmen, die ASP bei Wild-
schweinen in MV bis zum September 2023 zu tilgen.
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Das Virus der Afrikanischen Schweinepest (ASP) wurde
2014 erstmals in Europa (Baltikum) nachgewiesen und
seitdem kontinuierlich verbreitet. Die ASP unterliegt
der Anzeige- und Bekdmpfungspflicht. Sie betrifft aus-
schlie8lich Schweine und fiihrt auBerhalb Afrikas meist
innerhalb weniger Tage zum Tod. In Deutschland er-
folgte die erste amtliche Feststellung im September 2020
bei einem Wildschwein in Brandenburg; seit Oktober
2020 ist auch das Bundesland Sachsen betroffen. In bei-
den Bundeslandern konzentrieren sich die ASP-Falle vor
allem auf die Grenzregion zu Polen. In MV erfolgte der
Erstnachweis im November 2021. Bis Ende 2023 wurde
das Virus bei 5610 Wildschweinen in Deutschland nach-
gewiesen - auf MV entfallen dabei 47 Falle. Maf3nah-
men im Rahmen der Seuchenbekdampfung

Bereits vor dem Auftreten erster ASP-Fille in MV waren
die Meldung, Beprobung und Entsorgung von verunfall-
tem, tot aufgefundenem und krank erlegtem Schwarzwild,
sogenannten Indikatortieren, im Land verpflichtend. Zur
Reduktion der Schwarzwilddichte wurden Anreize zur For-
derung der Jagd geschaffen und Pramien gezahlt.

In den an die Republik Polen und das Land Brandenburg
angrenzenden Landkreisen war in den Grenzgemeinden be-
reits seit November 2020 auch die Untersuchung von gesund
erlegtem Schwarzwild angeordnet. Mit dem Auftreten des
ersten ASP-Falles bei Wildschweinen in MV wurden fir das
gesamte Landesgebiet Beprobung und labordiagnostische
Untersuchung samtlichen Schwarzwilds angeordnet, was in
Kombination mit den Abschusspramien zu einem deutlichen
Anstieg der Untersuchungszahlen fiihrte (Abb. 1).

Abbildung 1: Im LALLF untersuchte Proben von Wildschweinen
aus MV von 2021-2023.

Nach Seuchenfeststellung wurde innerhalb der festgeleg-
ten Restriktionszonen im Landkreis Ludwigslust Parchim
umgehend ein Kerngebiet definiert (Abb. 2A) und die
Trasse fur die Errichtung eines Elektrozauns geplant, des-
sen Bau durch die Landesforstanstalt MV innerhalb einer
Woche umgesetzt wurde. Parallel wurden zur Abschatzung
der rdumlichen Ausbreitung des Seuchengeschehens und
zur Minimierung von Infektionsrisiken aufwendige Fall-
wildsuchen (Schwarzwildkadaver) durchgefiihrt. In diesem
Zusammenhang mussten hygienisch gesicherte Kadaver-
sammelplatze bereitgestellt und ein zentraler Desinfek-
tionsstlitzpunkt eingerichtet werden.

Die fortlaufenden Fallwildsuchen erstreckten sich von
Ende November 2021 Giber das gesamte Jahr 2022 bis in den
Sommer des Jahres 2023 und erfolgten Uberwiegend durch
Hundegespanne (zertifizierte Teams aus Kadaversuchhund
und Hundefiihrer), aber auch vereinzelt per Menschenket-
te und Drohneneinsatz. Dabei wurden Gebiete im Verlauf
der Zeit risikoorientiert, bis zu acht Mal abgesucht. Auf3er-
halb des Kerngebietes aufgefundene ASP-positive Kadaver
fihrten am 0212.2021 und am 14.04.2022 zur Erweiterung
der Restriktionszonen (Abb. 2B).

Der zu Beginn des Geschehens errichtete Elektrozaun um
das Kerngebiet wurde nach einigen Wochen durch einen
Festzaun ersetzt und zur Bildung einer sog. ,Wei3en Zone"
um eine zweite Zaunreihe im Abstand von 3-5 km erganzt.
Diese doppelte Zaunung verringert aus friheren Erfahrun-
gen innerhalb der EU mafigeblich das Risiko der unkont-
rollierten Migration von Schwarzwild. Weiterhin wurde
das Kerngebiet stidlich der A24 durch weitere Zaune in vier
Segmente unterteilt, um die Bewegung des Schwarzwilds
zu reduzieren und Mafinahmen gerichtet umzusetzen. In-
nerhalb des Kerngebiets befindliches lebendes Schwarzwild
wurde gezielt erlegt.
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Abb. 2: Restriktionszonen im Landkreis LUP.

A) Ausgangslage am 26.11.2021 nach ersten positiven ASP-Fdllen
(Punkte);

B) maximale Ausdehnung und Segmentierung der Zonen, Stand
09.06.2022;

C) Zonenverkleinerung am 05.06.2023.

Orange: Kerngebiet, violett: Sperrzone Il (infiziertes Gebiet und
weifle Zone), griin: Sperrzone | (Pufferzone).

Die Pfeile markieren die Falle, die zur Ausweitung der Zonen
flhrten.

Aufhebung und Fazit

Insgesamt wurde in MV bei 47 Wildschweinen das ASP-Virus
nachgewiesen, wovon 46 Falle auf ein Gebiet von 60 km? siidlich
der A24 entfielen und nur ein Fall nérdlich der Autobahn auftrat.
Seit April 2022 wurde das Virusgenom nur noch an Kadaverteilen
nachgewiesen, wohingegen frisch verendete, ganze Tierkorper
ausschlie3lich mit negativem Ergebnis auf das ASP-Virus unter-
sucht wurden. Der letzte ASP-Nachweis erfolgte bei einem im
Oktober 2022 gefundenen Tierkorperteil, dessen Liegezeit vom
Friedrich-Loeffler-Institut auf drei Monate geschatzt wurde.

Somit ist davon auszugehen, dass das aktive Seuchengeschehen
spatestens im Juli 2022 zum Erliegen gekommen ist.

Aufgrund der effektiven Seuchenbekampfung bewilligte die EU-
Kommission im Mai 2023 zunachst die beantragte Verkleinerung
der Restriktionszonen (Abb. 2C). Im September 2023 wurde dem
Folgeantrag auf vollstandige Aufhebung der Restriktionen zu-
gestimmt. Damit ist MV das erste Bundesland, dem die erfolg-
reiche Tilgung der ASP bei Wildschweinen gelang.

11-3 Nutzung von Umgebungs- und Sammelproben in der Tierseuchendiagnostik

Dr. Carola Wolf

Bei Verdacht auf anzeigepflichtige Tierseuchen, melde-
pflichtige Tierkrankheiten, gelistete Seuchen bzw. Zoonosen
werden im Regelfall Proben direkt von lebenden oder toten
Tieren untersucht. Bei Fragestellungen wie Monitoring,
Uberwachung der Unverdachtigkeit, Freitestung von Kon-
taktbestanden oder vor der Verbringung zur Ausstellung
bzw. zur Schlachtung etc. ist die Untersuchung von Umge-
bungsproben (z.B. Staub, Giille, Sockentupfer, Kaustricke),
von Sammel- bzw. Poolproben (z.B. Sammelkot, Tank-/

Poolmilch, Poolserum) aber auch von Proben, die im Zu-
sammenhang mit biotechnologischen Mafinahmen ent-
stehen (z.B. Ohrstanzen, Hodensaft, Fleischsaft) auf diverse
Tierkrankheiten auch aufierhalb der Anzeige- bzw. Melde-
pflicht durchaus Gblich. Es handelt sich um Material und
Zeit sparende, flir den Bestand aussagekraftige und nicht
zuletzt kostengiinstige Verfahren aus vergleichsweise leicht
und tierschonend zu gewinnenden Proben. Eine Ubersicht
zur Untersuchung solcher Proben im LALLF gibt Tabelle 1.
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Tabelle 1: Untersuchungen aus Umgebungs-, Pool-,
Sammel- und Biotechnologie-Proben im LALLF

Material Tierart Parameter Probens
zahl 2023
Ohrstanze  Rind BVD 203.215
Sammel- Brucellose-,
milch Rind Leukose-, BHV1- 2.267
, MAP-AK
Futter-
kranz/ Biene AFB 970
Wabe
Socken- Scef]:]\:‘/gienl’ Salmonellen, 904
tupfer Kot Rind MAP
. Salmonellen,
S Gefliigel, | \ap Chiamy-
melkot/ Schwein, . 236
N X dien, Mykobak-
Gulle Rind .
terien, Al
. Reinigungs-/
Hygiene- Diverse | Desinfektions- 162
tupfer
Erfolg
Socken-/
Wischtup-  Gefliigel,
A Salmonellen,
fer Staub/  Schwein, MAP 137
Staub- Rind
tupfer
Fleischsaft | Rind BHV1-AK 40
Tranke- .
A Gefligel Al 12
Einstreu Rind Salmonellen 7
Kaustrick/ :
Sodldnd Schwein  PCV2 3

Da die Vielfalt an Fragestellungen und Kombination aus
Probenmaterialien und Parametern grof} ist, soll an dieser
Stelle die Erprobung zweier relativ neuer Ansatze zur Nut-
zung von Umgebungsproben in der Untersuchungspraxis
des LALLF thematisiert werden.

Verwendung von Tranketupfern zum Nachweis von
Aviarer Influenza (Al) in Gefliigelbestanden

Die Gewinnung kombinierter Rachen-/Kloakentupfer zur
Untersuchung auf Al-Viren ist in Gefliigelbestanden zeit-
aufwiandig und mit hohen Belastungen fir alle Beteiligten
verbunden. Nicht zuletzt wird im Labor ein in jeglicher
Hinsicht erheblicher Ressourcenverbrauch erzeugt. Im
LALLF wurden 2023 rund 3000 solcher Proben (ein Drittel
einzeln, zwei Drittel im Pool) auf Al untersucht.

Die bisher wenig etablierte Gewinnung und Untersuchung
von Tranketupfern (Sieverding 2023) ist eine tierscho-
nende und zugleich sichere Methode zur Erlangung von

aussagekraftigen Bestandsproben. Jedes Tier mit einer
Atemwegsinfektion hinterlasst bei der Wasseraufnahme
geringe Mengen seines infektiésen Atemwegssekrets in/
an der Tranke. Nach bisherigen Erfahrungen ist bereits vor
dem Auftreten erster klinischer Auffalligkeiten Al-Virus-
material in den Tranken enthalten. Mit der Beprobung von
gleichmafig im Stall verteilten Tranken erhalt man anna-
hernd von jedem infizierten Tier geringste Mengen Atem-
wegssekret. Im Vergleich zu Sammelkotproben oder auch
Kloakentupfern befinden sich in Tranketupfern nur wenig
Verunreinigungen bzw. potentielle Inhibitoren, so dass sehr
sensitive Al-PCR-Nachweise moglich sind.

2023 wurden im LALLF erstmals Tranketupfer parallel zu
kombinierten Rachen-/Kloakentupfern bei Ausbruch der
Gefligelpest in einem Wassergeflligelbestand untersucht.
Gerade bei Wassergefliigel konnen selbst Infektionen mit
hochpathogenen Al-Viren klinisch unauffallig bleiben,
sofern keine Sentinel-Tiere wie z.B. Hiuhner im Bestand
sind, die auf eine Einschleppung von Al-Viren sehr zeitig
und sehr empfindlich mit klinischen Symptomen reagieren.
Im vorliegenden Fall waren Tranketupfer bereits in einer
Herde ohne Sentinel-Tiere Al-positiv, in der noch keine
klinischen Erscheinungen sichtbar waren, geschweige denn
Verluste auftraten. Im zugehérigen klinisch unauffalligen
Puten-Kontaktbestand waren sowohl die Tranketupfer als
auch die kombinierten Rachen-/Kloakentupfer in der Al-
PCR negativ. Diese in der Routine-Diagnostik bisher wenig
gebrauchlichen Tranketupfer haben - bei korrekter Ent-
nahme im Biofilm am Ubergang von der Wasseroberfliche
zur Trankewand an reprasentativen Stellen im Bestand
- auch nach unseren bisherigen Erfahrungen ein hohes
diagnostisches Potenzial. Allerdings haben sie bisher noch
keine Aufnahme in die Amtliche Methodensammlung ge-
funden. Die Entnahme von Tranketupfern ist exemplarisch
in Abbildung 1 dargestellt, ein entsprechendes Merkblatt
unter www.lallf.de verflgbar.

-

Abbildung 1: Entnahme einer Tupferprobe an Strangtrédnken
(Foto: E. Sieverding)
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Einsatz von Umgebungs- und Pool-Proben zur
Uberwachung der Mycobacterium avium ssp.
paratuberculosis (MAP)-Unverdachtigkeit in
Rinderbestianden

Ein wichtiger Bestandteil von MAP-Bekampfungsprogram-
men ist sowohl die erste Bestandsaufnahme zum MAP-Sta-
tus einer Herde als auch insbesondere die Uberwachung
MAP-unverdachtiger Herden. Eine Herausforderung besteht
darin, unverdachtige Herden nach (Wieder-)Eintrag des Erre-
gers frihzeitig mit hoher Sicherheit bei vertretbarem Arbeits-,
Material- und Kostenaufwand zu erkennen. Um den Auf-
wand fiir die Uberwachung freier Herden moglichst gering
zu halten, bietet sich die Diagnostik auf Herdenebene mittels
Untersuchung von Umgebungskotproben inklusive Giille,
Tankmilchproben oder Pools individueller Milchproben an
(Wichert 2022). Beim Tiergesundheitsdienst Thiiringen befin-
den sich solche Probensitze zur Uberwachung unverdachti-
ger Herden bereits in der Praxiserprobung. Im LALLF wurden
2023 rund 1500 Einzeltier-Kotproben aus mehreren Bestdnden
mittels PCR im MAP-Landesprogramm untersucht.

In einer Pilotstudie wurden in zwei Bestanden mit bekann-
tem MAP-Status aus Einzelkotproben-PCR zusatzlich
14 Umgebungsproben (2 Sammelkot-, 2 Gille-, 10 Staub-
tupfer-Proben von Oberflichen wie Kuhfell, Fensterbrett,
Behandlungsstand, Kuhbirste, Abkalbebox) mittels PCR
sowie 1014 Einzelmilch-Proben und 21 50er Poolmilch-Pro-
ben serologisch analysiert (Tab. 2).

Tabelle 2: Ergebnisse von Einzeltier- sowie Umgebungs-
und Pool-Untersuchungen aus zwei Herden mit
unterschiedlichem MAP-Status

Ergebnis

nega-
tiv

PCR 525 0

Proben-
zahl

Bestand | Material

Einzelkot 525

Umge-
bungs- 9* PCR 9 0
A b
probe
MAP  Einzel AK
unver- Inzel- e
dichtig  milch ST gusa 21T ©
?’%Zrl— 12 AK- 12 0
milch ELISA
Einzelkot YA PCR 413 28
Umge-
bungs- 5 PCR 1 4
B probe
MAP- Einzel- AK-
infiziert  milch B | psa | @9 | 8
50er AK-
Pool- 9 ELISA 7 2
milch
*davon 5 Staubtupfer

Aus dieser Pilotstudie wird ersichtlich, dass die Umge-
bungs- und Poolmilch-Proben den Herdenstatus zweifels-
frei abbilden. Besonderes Augenmerk wurde den Staubpro-
ben, in Tabelle 2 unter Umgebungsproben subsummiert,
gewidmet, welche durch ihr ubiquitdres Vorkommen auch
im Fell der Kiihe in positiven Bestdnden ein gewisses MAP-
Kontaminationspotential bei der Entnahme von Einzelkot-
proben bergen. Im MAP-infizierten Bestand B wird ersicht-
lich, dass aus finf Umgebungsproben (alles Staubtupfer)
lediglich eine Probe in der MAP-PCR negativ war. Diese
eine MAP-negative Probe stammte aus der regelmafiig
gereinigten Abkalbebox. Die anscheinende Diskrepanz
von 28 positiven Einzelkotproben vs. lediglich 8 serologisch
positiven Tieren kann ein Indiz dafir sein, dass einige Kot-
proben wahrend der Entnahme durch Umgebungs-Staub
kontaminiert wurden. Zur Entnahme von Staubproben
wurden Trockentupfer ohne Medium verwendet, welche
Uber die interessierenden Oberflachen, auch z.B. das Fell
mehrerer Tiere gerollt/gewischt wurden (Abb. 2). Einfacher
geht es fast nicht.

Abbildung 2: Entnahme einer Staubtupfer-Probe vom Kuhfell

Solange MAP-Ausscheiderim Bestand sind, ist mit positiven
Umgebungsproben, insbesondere positiven Staubtupfern
zu rechnen. Nach Eliminierung des letzten Ausscheiders
ware es folglich ratsam, durch eine grindliche Reinigung
der Umgebung MAP-haltigen Staub zu beseitigen.

Fazit

Zur Bestandsdiagnose sind Umgebungs-, Sammel- und
Pool-Proben einfach zu gewinnen, mit geringem Aufwand
zu untersuchen, und sie haben oft eine bemerkenswerte Aus-
sagekraft. Insbesondere an den Beispielen Geflugelpest/Infek-
tion mit AlV und Paratuberkulose/Infektion mit MAP erlan-
gen auch scheinbar unspektakulare Proben wie Tranke- und
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Staubtupfer eine erstaunliche Wertigkeit. Die 2023 in Pilot-
studien zum Einsatz von Tranketupfern in der Al-Diagnostik
und von Staubtupfern in der MAP-Diagnostik ermittelten Er-
gebnisse sind Erfolg versprechend. Insbesondere diese einfa-
chen Umgebungsproben - Staub- und Tranketupfer - werden
kunftig in laufende Untersuchungsprogramme eingebunden.

Literatur:

Sieverding E: Tierschonende Probengewinnung bei Aviarer
Influenza: eine empirische Studie. Der Praktische Tierarzt 1.
Dezember 2023 https://www.vetline.de/tierschonende-proben-
gewinnung-bei-aviaerer-influenza-eine-empirische-studie

Wichert A: Bewertung verschiedener diagnostischer An-
satze zur Uberwachung der . Paratuberkulose-Freiheit von
Rinderherden. Dissertation JLU Gieflen 2022

Die Untersuchung von Umgebungsproben iw.S. hat
sowohl in der Humanmedizin (z.B. Untersuchung von
kommunalen Abwassern auf SARS-CoV-2 oder auf
Gesamtgenom) als auch in der Veterinarmedizin (z.B.
Untersuchung von Sockentupfern auf Salmonellen)
Tradition, sofern es um Monitoring bzw. um epidemio-
logische Fragestellungen geht. In der Tierhaltung fallen
zudem durch technologische Prozesse wie Einziehen
von Ohrmarken, chirurgische Kastration, Milchsamm-
lung in Tanks etc. Proben an, die teils Einzeltieren (z.B.
Ohrstanzen) oder Tiergruppen bzw. Herden (z.B. Tank-
milch, Giille) zuzuordnen sind und Aussagen zur An-
bzw. Abwesenheit von Erregern zulassen. Es handelt sich
dabei um Material und Zeit sparende, fur den Bestand
aussagekraftige und nicht zuletzt kostenglinstige Ver-
fahren aus vergleichsweise leicht und tierschonend zu
gewinnenden Proben.

11-4 Von der Maedi/Visna-Richtlinie zum ,,SRLV“-Landesprogramm MV

Dr. Christiane Hdussner

In Mecklenburg-Vorpommern sind ca. 4.500 Halter mit
rund 98.000 Schafen und Ziegen amtlich registriert. Diese
Zahlen bewegten sich im Verlauf der letzten zehn Jahre
unverandert auf gleichbleibendem Niveau und liegen im
Bundesvergleich eher im unteren Mittelfeld.

Von allen in M-V registrierten Ziegen bzw. Schafen wer-
den im Mittel nur 3% bzw. 5% zu Zuchtzwecken genutzt
und weisen einen Zuchtbucheintrag beim Landesschaf-
und Ziegenzuchtverband Mecklenburg-Vorpommern elV.

Schafe

Haltungen insgesamt
Haltungen zur Zucht
Schafeinsgesamt
Schafezur Zucht

Ziegen

Haltungen insgesamt
Haltungen zur Zucht
Ziegen insgesamt
Ziegen zur Zucht

(LSZV MV) auf. 2% bzw. 3% aller Ziegen- bzw. Schaf-
haltungen dienen als Zuchtbetriebe mit Herdbucheintrag
der Rasseerhaltung (Abb. 1). Der iberwiegende Anteil an
diesen kleinen Wiederkauern findet sich in Gebrauchs- und
Hobbyhaltungen.

Abbildung 1: Anzahl Schaf- und Ziegenhaltungen in MV 2023

100 1.000
Anzahl Tiere

10.000

100.000
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Okonomisch hat die Schaf- und Ziegenhaltung vor allem
durch die Entkopplung der Agrarférderung, den stetig
steigenden Kosten sowie dem Preisdruck importierter
Schlachtlammer an Attraktivitat verloren. Dabei ist sie
okologisch wichtiger denn je. Abgesehen von ihrer Haupt-
nutzung zur Lammfleischgewinnung finden Schafe seit
jeher Verwendung in der schonenden Pflege von Deichen
und zunehmend in der Beweidung von Photovoltaik-Parks.
Sie sind fur die Pflege schwierigen Geléandes unverzichtbar.

Insbesondere hinsichtlich Infektionskrankheiten ist die Tierge-
sundheitsvorsorge auch flr die kleinen Wiederkauer ein wich-
tiges Thema. Abgesehen von wirtschaftlichen Einbuflen ge-
fahrden oft unentdeckte chronische Erkrankungsgeschehen die
Schaf- und Ziegenbestidnde besonders bei gefahrdeten Rassen.

Zu diesen Erkrankungen gehért die Infektion mit dem
Maedi/Visna-Virus (MVV). Die Infektion erfolgt tiberwie-
gend vom Muttertier duf das saugende Lamm, wird jedoch
auch von Tier zu Tier, z.B. durch Zukaufe, ibertragen. Texel-,
Milch- und Kamerunschafe scheinen sich besonders leicht
zu infizieren. Der Erkrankungskomplex zeigt sich vielfiltig.
Maedi“istislandisch fir ,Atemnot" und tritt deutlich haufi-
ger aufals das Krankheitsbild der ,Visna“ das fir ,Mudigkeit"
steht und aufgrund einer Gehirn-Riickenmark-Entziindung
zu zentralnervdsen Symptomen und schliefilich zum Tod des
Tieres fhrt. Durch die nahe genetische Verwandtschaft der
Erreger werden diese unter dem Krankheitskomplex ,SRLV*
(small ruminant lentivirus) zusammengefasst.

Zu den ,Small ruminant lentiviruses®, kurz SRLV, gehort

eine Gruppe von nahe verwandten Viren, die chronische
Erkrankungen bei Schafen bzw. Ziegen auslosen. Die zwei
bekanntesten Typen rufen die Erkrankung ,Maedi-Visna"“
beim Schaf und die ,Caprine Arthritis Encephalitis* (CAE) bei
der Ziege hervor. Kennzeichnend fiir CAE bei Ziegen sind Ge-
lenkentziindungen (vorrangig der Karpalgelenke), Euterent-
ziindungen sowie Stérungen des zentralen Nervensystems
durch Entziindungen des Gehirns. Maedi-Visna zeigt sich bei
Schafen zusatzlich durch chronische Lungenentziindungen
und schwache Tiere. Auswirkungen der Krankheit kénnen
ebenfalls chronische Abmagerung bis hin zum Verenden der
Tiere, Rlickgang der Milchleistung, Fruchtbarkeitsstorungen,
Geburtsschwachen, Vitalitatsschwachen sowie erhdhte An-
falligkeit gegenlber Sekundarinfektionen sein. Die klinischen
Anzeichen gestatten hierbei nur eine Verdachtsdiagnose, die
durch eine labordiagnostische Untersuchung abgeklart wer-
den muss. Einmal positiv reagierende Tiere bleiben lebens-
lang Virustrager, da durch die spezielle Replikationsstrategie
der Erreger das Immunsystem des Wirtsorganismus das
fremde Virengenom nicht mehr bekampft. Eine Heilung oder
Schutzimpfung ist deshalb nicht méglich. Die Einschleppung
des Erregers in einen Bestand erfolgt hauptsachlich durch
das Einstellen infizierter, klinisch unauffalliger Tiere. Die
Ubertragung erfolgt direkt von Tier zu Tier iiber die Milch des
Muttertieres auf das saugende Lamm sowie Uber virushaltige
Sekrete der Nasenschleimhaute. Die Inkubationszeit kann
mehrere Jahre betragen und nur jedes dritte infizierte Tier
zeigt schliefSlich klinische Symptome im Erwachsenenalter.

Tuckisch ist die lange Zeit bis sich erste Symptome beim
infizierten Tier zeigen. Erst nach zwei bis drei Jahren wer-
den erwachsene Tiere auffallig (Abb. 2).

Abbildung 2: Maedi-erkranktes Schaf mit mit Atemnot bei
geringer Belastung (Foto: Prof. Dr. Martin Ganter, Tierdrztliche
Hochschule Hannover)

Jeder zweite Schafbestand und nahezu jedes dritte Tier
in MV waren nach einer reprasentativen Erhebung im
Jahr 2010 mit SRLV infiziert, woraufhin im Jahr 2011 eine
Landesrichtlinie ins Leben gerufen wurde, um Halter von
Schafen und Ziegen zu einer SRLV-Statuserhebung und in
der Folge zu Schutzmafinahmen zu motivieren. Hiermit
sollte die SRLV-Unverdachtigkeit der Bestande angestrebt
werden. Diese Richtlinie wurde im Jahr 2019 aktualisiert
und fur Schafe und Ziegen zusammengefasst.

Die Auswertung der Ergebnisse zeigte, dass die Herdensa-
nierung seit Jahren stagniert. Nur jeweils etwa zehn Schaf-
und Ziegenhalter beteiligen sich kontinuierlich daran.
Grund dafur sind allem voran die entstehenden betriebli-
chen Kosten. Die wirtschaftlichen Ertrage der Branche sind
rucklaufig und zusatzliche Problemfelder wie der Wolf*
verscharfen die Lage. In der Konsequenz wurde und wird
die SRLV-Sanierung nicht in Angriff genommen und damit
die Virusausbreitung in den Bestidnden nicht gestoppt.

Um dieser Situation entgegen zu wirken, soll die bisheri-
ge Richtlinie des LSZV M-V den Status eines Landespro-
gramms erhalten und gemeinsam von der Tierseuchenkas-
se (TSK M-V) und vom Land stérker als bisher mit Beihilfen
unterstiitzt werden. Wahrend bislang lediglich eine initiale
Stichprobenuntersuchung je Betrieb als Statuserhebung
sowie die nach Erlangung der SRLV-Unverdachtigkeit
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folgende Anerkennungsuntersuchungen als Beihilfen ge-
tragen wurden, sollen kinftig samtliche Untersuchungen
flr Betriebe im mindestens zweijahrigen Verfahren jeweils
zur Halfte von der Tierseuchenkasse und vom Land getra-
gen werden.

Ziel des Landesprogramms ist es, SRLV-unverdachtige
Bestande aufzubauen. Neben der Verbesserung der Tier-
gesundheit und -leistungsfahigkeit liegen die Vorteile nach
erfolgreich absolviertem Programm in der amtlichen An-
erkennung eines ,Maedi/Visna-“ bzw. ,CAE-unverdachti-
gen“ Schaf- bzw. Ziegenbestandes, die einen zertifizierten
Handel mit SRLV-unverdachtigen Tieren férdern.

Das unter Beteiligung des LALLF, der TSK M-V, der LMS
Agrarberatung GmbH und des LSZV M-V erarbeitete
SRLV-Landesprogramm M-V soll im Jahr 2024 in Kraft
treten.

I11-5 Bienengesundheit

Dr. Christina Baumbach und Kirsten Gerst

Tierhalter sollen dieses Angebot nutzen. Die Gesundheit
der Herden wird davon profitieren (Abb. 3).

Abbildung 3: Gesunde, SRLV-freie Dorperschafherde auf Riigen
im Vlieswechsel

Bienen zdhlen neben Rindern und Schweinen zu den wich-
tigsten landwirtschaftlichen Nutztieren.

Imker haben immer wieder mit Vélkerverlusten zu kimp-
fen. Im Rahmen der Untersuchungen flr das Deutsche
Bienenmonitoring (DeBiMo) konnte gezeigt werden, dass
es einen hochsignifikanten Zusammenhang zwischen
Winterverlusten und dem Varroabefall im Herbst gibt.
Eine der Hauptursachen fur diese Verluste sind die mit der
Varroamilbe Ubertragenen Viren. Dazu gehéren vorrangig
das Flugeldeformations-Virus sowie das Akute und das
Chronische Bienenparalyse-Virus.

Aus diesem Grund wird schon seit 2017 im LALLF der Nach-
weis von Flugeldeformations-Virus, Akute Bienenpara-
lyse-Virus und Chronische Bienenparalyse-Virus mittels
Real-Time PCR aus einer Stichprobe von jeweils 10 Bienen-
kopfen je Volk durchgefiihrt. Bei Einsendungen von Bienen
an das LALLF zur Abklarung von Vélkerverlusten oder zur
Ermittlung des Gesundheitsstatus der Vélker kann somit,
neben der Untersuchung auf die Varroamilbe und Nosema
spp, auch die Untersuchung auf diese drei Viren erfolgen.

In der Abteilung Tierseuchendiagnostik wurden 2023 ins-
gesamt 85 Proben (10 Auftrége) untersucht. Neben der Ab-
klarung von Volkerverlusten (8 Proben/ 5 Auftrage) wurden
77 Proben (5 Auftrage) zur Ermittlung des Gesundheitssta-
tus (Eigenkontrolle) durch den Imker eingesandt.

Alle 85 Proben wurden sowohl auf das Vorhandensein von
Varroamilben und Nosema spp, sowie mittels Real-Time PCR
auf das Vorliegen von DWV, ABPV und CBPV untersucht.

In der Tabelle 1 sind die Ergebnisse der parasitologischen
und molekularbiologischen Untersuchungen von Proben
(Volkern) mit dem Vorbericht ,Volkerverlust” dargestellt.

Tabelle 1: Ergebnisse der Untersuchung von
Bienenuvélkern mit Vélkerverlusten (LALLF, 2023)

Probe |Varroa-|Nose-
1 + = - + -

2 - + - + -
3 - - - - -
4 + - - - -
5 + - - - +
6 + - - - +
7 + + - - -
8 - + - - -

ABPV = Akute Bienenparalyse-Virus, CBPV = Chronische
Bienenparalyse-Virus, DWV = Fliigeldeformations--Virus, ,+“ =
nachgewiesen, ,-“ = nicht nachgewiesen

Bei 5 der 8 Volker konnte ein Befall mit Varroamilben fest-
gestellt werden (siehe Abb. 1), in drei Vélkern lag jeweils
zusatzlich eine Virusinfektion (1x CBPV, 2x DWYV) vor. Das
kann die These stltzen, dass die Varroamilbe der eigent-
liche Wegbereiter flir Bienen-Viren ist.
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Abbildung 1: Biene mit zwei Varroamilben

Bei den Untersuchungen zum Gesundheitsstatus konnten
bei den 77 Proben dreimal Varroamilben nachgewiesen
werden, bei zwei Vélkern gelang der Nachweis des Fligel-
deformations-Virus. Hier konnte kein Zusammenhang
zwischen Varroabefall und Virusnachweis festgestellt wer-
den, da es keinen gleichzeitigen Nachweis von Varroabefall
und Virusinfektion gab.

Von den insgesamt 85 Proben konnten bei 79 Proben keine
der drei Viren gefunden werden. In keiner Probe lag eine
Mehrfachinfektion der 3 Bienenviren vor. Weiterhin erfolgte
bei 39 Vélkern der Nachweis von Nosema spp. (Vairimorpha
spp.). Diese zu den Pilzen zdhlenden Mikrosporidien kénnen
zusammen mit weiteren Faktoren (Stress, Infektion mit
Viren und Parasiten) ebenfalls zu Vélkerverlusten fiihren.

Am LALLF wird in der Tierseuchendiagnostik ebenfalls die
bakteriologische Untersuchung von Futterkranzproben
und Waben auf die Amerikanische Faulbrut (Infektion
mit Paenibacillus larvae) durchgefiihrt. 2023 wurden 968
Futterkranzproben und 2 Waben (insgesamt 318 Auftrage)
eingesandt.

11-6 Schmallenbergvirus
Dr. Marlis Klopries

Die Probenahmegriinde umfassten das amtliche AFB-Mo-
nitoring (300 Proben), Gesundheitsbescheinigungen (353
Proben), Eigenkontrollen (146 Proben), amtliche Untersu-
chungen (149 Proben) und Abklarungsuntersuchungen (22
Proben). Aus diesen 970 Proben konnte in 13 Proben Pae-
nibacillus larvae nachgewiesen werden. Die Proben kamen
aus 5 Bestidnden aus den Landkreisen Mecklenburgische
Seenplatte (3 Bestande) und Rostock sowie Schwerin (je-
weils 1 Bestand). Bei zwei Bestdnden wurde ein hochgradi-
ger Befall und bei drei Bestanden ein geringgradiger Befall
mit Paenibacillus larvae festgestellt.

Bienenviren wie z.B. das Flugeldeformations-Virus, das
Akute Bienenparalyse-Virus und das Chronische Bie-
nenparalyse-Virus sind an Bienenerkrankungen und
-verlusten haufig beteiligt. Varroa destructor (gelistet
in Delegierter VO 2018/1629) spielt bei der Ubertragung
von Bienenviren eine wichtige Rolle. Bei einer direkten
Injektion von Bienenviren in die Hamolymphe durch
Varroa-Milben werden die Viren im gesamten Bienen-
korper verteilt. Wenn sie den Kopf der Bienen erreichen,
konnen sie klinische Symptome bis hin zum Tod der
Bienen verursachen. Aus diesem Grund werden immer
die Bienenkopfe fur die molekularbiologischen Unter-
suchungen verwendet.

Die Infektion von Bienen mit Pilzen der Gattung No-
sema kann zu einer Darminfektion (Nosemose) von
Honigbienen, vorrangig den Arbeiterinnen fihren. Die
Infektion kann zu einer Schwichung des Volkes mit
Nachlassen der Honigproduktion und Bestaubungsleis-
tung sowie zu erhohter Mortalitat flihren.

Die anzeigepflichtige Amerikanische Faulbrut (AFB)
ist eine bakterielle Erkrankung der Honigbienen durch
den Erreger Paenibacillus larvae. Durch die Infektion
und das Absterben der Bienenlarven kann es zu einem
hohen wirtschaftlichen Schaden kommen. Der Erreger
bildet widerstandsfahige Sporen, die jahrzehntelang
infektios bleiben.

Das Schmallenberg-Virus (SBV) wurde erstmals 2011 in
Deutschland bei Rindern mit Fieber und Milchriickgang
nachgewiesen. Das Friedrich-Loeffler-Institut konnte den
Erreger mittels molekularbiologischer Techniken identifizie-
ren und das neue Virus wurde nach dem Ort des ersten Auf-
tretens Schmallenberg-Virus benannt. Es hat sich danach in

ganz Deutschland und auch weiter in Europa ausgebreitet.
Das Virus traf auf eine ungeschiitzte, hoch empfangliche
Population und fiihrte zu einer groflen Zahl an Aborten,
Totgeburten und Geburten lebensschwacher Kalber und
Lammer mit oftmals hochgradigen Veranderungen an den
Gliedmafien sowie Gehirnmissbildungen.
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Das Schmallenberg-Virus ist ein Orthobunya-Virus mit
enger Verwandtschaft zum in Afrika, dem Mittleren
Osten, Sudasien, Japan, Korea und Australien vorkom-
menden Akabane-Virus. Ubertragen wird das Virus
Uber stechende Insekten sowie liber Sperma. Es infiziert
Rinder, Schafe und Ziegen sowie andere Wiederkauer.
Eine Infektion mit SBV fuhrt oft nur zu milden Krank-
heitsanzeichen wie Fieber, Durchfall und Milchrick-
gang. Werden tragende Tiere infiziert, kann es je nach
Trachtigkeitszeitpunkt zu schweren Missbildungen an
den Gliedmafen und am Kopf kommen. Deformationen
des Zentralen Nervensystems sowie lebensschwache
Kalber und Lammer sind ebenso maglich.

Bei dieser Erkrankung handelt es sich um eine melde-
pflichtige Tierkrankheit.

Impfstoffe gegen das SBV wurden zugelassen.

Der Mensch ist fur eine Infektion mit dem SBV nicht
empfanglich.

Im Jahr 2012 kam es dann auch im LALLF vermehrt zu Ein-
sendungen missgebildeter Feten.

Zur Diagnostik einer SBV-Infektion wird im LALLF zum Er-
regernachweis die Polymerase-Kettenreaktion (PCR) einge-
setzt. Antikorper, die nach einer Infektion gebildet werden,

kénnen Uber einen Enzyme-linked Immunosorbent Assay
(ELISA) oder Uber einen Serumneutralisationstest (SNT)
nachgewiesen werden. Eine Ubersicht zur Untersuchung
der Proben im LALLF von 2012 bis 2023 geben Abbildung 1
(PCR) und Abbildung 2 (Antikérpernachweis).

Die mittels PCR untersuchten Probenzahlen (direkter Er-
regernachweis) variieren in den Jahren sehr stark. Dies
liegt insbesondere daran, dass bestimmte Lander vor der
Einfuhr von Rindern und auch anderen Wiederkauern eine
Freiheitsuntersuchung auf SBV verlangen. Hierbei handelt
es sich um Proben gesunder Tiere, wovon einzig im Jahr
2016 vier Tiere und im Jahr 2020 ein Tier positiv reagierten.
Im LALLF werden alle Aborteinsendungen von Wiederkau-
ern im Rahmen eines festgelegten Untersuchungsschemas
auch auf das SBV untersucht. Die Zahl der Abort- und
Abklarungsuntersuchungen von Feten, Tierkérpern und
Tierkorperteilen ist im Laufe der Jahre relativ konstant ge-
blieben. Sie liegt bei jahrlich 23-73 Proben fiir Rinder, 6-15
Proben fur Schafe, 0-15 Proben fiir Ziegen und 0-3 Proben
fur sonstige Wiederkauer. Hier reagierten besonders in den
Jahren 2012, 2013 und 2016 vermehrt Proben positiv, welche
aber sicher nur die Spitze des Eisbergs abbilden.

) Abbildung 1:
Ubersicht der auf SBV mittels PCR untersuchten Proben (LALLF, 2012-2023)

Abbildung 2:
Ubersicht der auf SBV-Antikrper untersuchten Proben (LALLF, 2012-2023)
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Bei den Antikorperuntersuchungen zeigt sich ein dhnliches
Bild. Besonders auch Handelsuntersuchungen fihrten zu
stark schwankenden Probenzahlen. Die monatlichen, fir
den Spermaversand notwendigen Routineuntersuchungen
von Besamungsbullen machen ca. 600 Proben pro Jahr aus.
Der Anteil positiver Proben variiert ebenfalls. Besonders in
den Jahren 2012, 2013, 2016 und 2017 lag der Anteil der Re-
agenten bei Uber 20% der untersuchten Proben, im Jahr
2022 bei 15%. Im Jahr 2023 reagierten lediglich 3,8% der
untersuchten Proben positiv. Durch eine Infektion mit dem
SBV gebildete Antikérper sind im Blut jahrelang nachweis-
bar und scheinen auch gegen eine erneute Infektion zu
schitzen, so dass es erst mit Nachwachsen einer neuen un-
geschlitzten Population zu einer neuen Welle von Krank-
heitsfallen kommt.

11-7 Untersuchung von Wildtieren
Dr. Sascha Gerst

Fazit und Ausblick

Das Schmallenberg-Virus wurde im Jahr 2011 zum ersten
Mal im Westen Deutschlands nachgewiesen und konnte
sich in den nachsten Jahren lber ganz Deutschland aus-
breiten. Nach grofdflachigen Infektionen und der Zulassung
eines Impfstoffes trat zundchst Ruhe ein. Jahrlich wachst
aber eine neue naive Population von Farsen und Lammern
heran, die hochempfanglich fiir eine Infektion mit dem
SBV sind. Werden diese Tiere wahrend der Trachtigkeit in-
fiziert, kommt es Monate spater zu einer erhhten Anzahl
von Aborten und lebensschwach geborenen Kalbern bzw.
Lammern. Mit steigender Empfanglichkeit kommt es somit
in der Population alle paar Jahre zu vermehrten klinischen
Krankheitsfallen, da das Virus weiterhin in Deutschland
zirkuliert. Diese Tatsache sollte allen Tierhaltern bewusst
sein. Eine Ubersicht zur Verbreitung des Virus in MV liegt
nicht vor. Schutz vor einer Erkrankung kann eine Impfung
bieten, sofern Impfstoffe verfligbar sind und nachgefragt
werden. Wenn auch nicht ganz so effektiv kann die Abwehr
von stechenden Insekten durch Repellentien erfolgen oder
auch die Terminierung der Trachtigkeit sinnvoll sein, so
dass die besonders gefahrdete Zeit der Trachtigkeit (erstes
Drittel) in die insektenarme Zeit fallt.

Schweinepest, Influenza, Tollwut und Fuchsbandwurm sind
bekannt. Wie sieht es mit Brucellose, Waschbarspulwurm
und Tularamie aus, und werden klassische Infektionskrank-
heiten wie Tuberkulose und Salmonellose Uberhaupt mit
unseren freilebenden Tieren in Verbindung gebracht?

Die Afrikanische Schweinepest wird zurzeit streng Uber-
wacht, was die Untersuchungszahlen im LALLF von mehr
als 30.000 mittels PCR untersuchten Wildschweinproben
im Jahr 2023 deutlich machen. Auch auf Gefligelpest
werden Wildvogel regelmaflig getestet und bei verendeten
Wildkarnivoren eine Infektion mit dem Tollwutvirus ab-
geklart. Hier gibt es gesetzlich geregelte Untersuchungs-
programme. Weitere Monitoringprogramme finden oder
fanden regelmaflig statt. So konnte festgestellt werden,
dass Brucella suis, ein Bakterium, das auch den Menschen
infizieren kann (Zoonose), in der Wildschweinpopulation
vorhanden ist und der Fuchsbandwurm, Erreger der Echi-
nokokkose, die beim Menschen tddlich verlaufen kann,
bei Fuchsen eine Rolle spielt. Hier soll aber die Rede von
solchen Tieren sein, die nicht in erster Linie im Rahmen
von bestimmten Untersuchungsprogrammen eingeschickt
wurden, sondern der Auftrag eine Sektion zur Feststellung
der Todes- bzw. Krankheitsursache war und beispielhaft
einige wichtig Erkrankungen angesprochen werden.

Durch die Nutzung urbaner Lebensraume durch Wildtiere
(z.B. Wildschweine, Fiichse, Marder etc.) wird die Néhe
zum Menschen grofer.

Das Erndhrungsverhalten hat sich verandert und es er-
obern zunehmend Bioprodukte den Markt. Fleisch von
im Freiland gehaltenen Tieren sowie Eier von ,gliicklichen
Hihnern® sind beim Verbraucher gefragt und das ,.absolu-
te Biofleisch® in Form von Wild, méglichst direkt vom Jager,
liegt voll im Trend.

Da ist es umso wichtiger zu wissen, wie es um den Gesund-
heitszustand unseres Wildes bestellt ist. Im Freiland ge-
haltene Nutztiere sind einem hohen Risiko ausgesetzt, sich
an Wildtieren mit verschiedensten Infektionskrankheiten
anzustecken. Wildtierkrankheiten, die vom Tier auf den
Menschen Ubertragbar sind, kénnen uns also direkt tUber
das Wild bzw. Wildbret oder unsere im Freiland gehalte-
nen Nutztiere erreichen. Aus diesen Griinden ist es wichtig,
Fallwild, dessen Todesursache unklar ist, im LALLF mittels
Sektion untersuchen zu lassen, um einen ungefahren Uber-
blick Gber die Gesundheit unseres Wildes zu bekommen.
Hier sind besonders die Jagdausiibungsberechtigten ge-
fragt, die unter Einbeziehung und mit Hilfe der Amtstier-
arzte eine Untersuchung organisieren konnen.
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Die Untersuchungszahlen (Tab. 1) zeigen aber leider, dass
diese Méglichkeit relativ wenig genutzt wird. In den ver-
gangenen zehn Jahren wurden insgesamt 1321 Tierkorper
von Wildtieren zur Sektion eingesandt, jahrlich im Durch-
schnitt also ca. 120 Tiere. Sowohl bei Haar-, als auch bei Fe-
derwild galt es, Todesursache von Fallwild oder Krankheits-
ursache krank angesprochener Stlicke abzuklaren. Oftmals
stand aber auch der Verdacht einer Straftat im Raum.

Knapp die Halfte der Einsendungen machten Wildschweine
aus. Beim Schwarzwild waren die haufigsten Todesursachen
Folgen von Verkehrsunfallen oder Lungenveranderungen,
oft hervorgerufen durch hochgradigen Lungenwurmbefall.
Es konnten aber auch Einzelfille von Salmonelleninfektio-
nen nachgewiesen und der Erreger der Wild- und Rinder-
seuche, Pasteurella multocida (Kapseltyp B) isoliert werden.
Diese hochansteckende Krankheit spielt auch bei unseren
Nutztieren, besonders bei Rindern, eine Rolle und kann zu
hohen wirtschaftlichen Verlusten fiihren, wenn eine Herde
infiziert wird. Leider bekommen wir auch immer wieder die
Folgen schlechter Schisse zu sehen, namlich Wildschweine
mit sog. Gebrechschissen (Schiisse in Ober- oder Unterkie-
fer); diese verhungern, weil sie nicht mehr in der Lage sind
(ausreichend) Nahrung aufzunehmen.

Die Einsendungszahlen aller anderen Wildtierarten belie-
fen sich in den vergangenen zehn Jahren jahrlich meistens
nur im einstelligen Bereich.

Beim Rehwild spielten in erster Linie Parasitosen von Darm
und Lunge eine Rolle. Des Weiteren konnten Traumata,
Rapsvergiftungen und Hirnabszesse festgestellt werden. In
einem Fall gelang der Nachweis von Listeria monocytogenes.

Dam- und Rotwild kam nur ganz vereinzelt zur Einsendung
(Abb. 1). In einem Fall stellten wir auch beim Damwild die
Wild- und Rinderseuche fest.

Abbildung 1: Dambhirsch zur Sektion

Trotz einer extrem geringen Anzahl eingesandter Feld-
hasen (16 in den vergangenen 10 Jahren) konnte in einem
Fall Tularamie nachgewiesen werden. Die durch das Bakte-
rium Francisella tularensis verursachte und auch als Hasen-
pest bezeichnete Erkrankung ist hochansteckend fiir den

Menschen, so dass nur wenige Erreger ausreichen, um eine
Infektion hervorzurufen. Eine besonders hohe Gefahr der
Ubertragung besteht fiir den Jager beim Ausweiden und
Zerwirken, aber auch flr den Endverbraucher bei der Zu-
bereitung des Wildbrets oder durch den Verzehr von nicht
vollstandig durcherhitztem Fleisch. Der Erreger kann auch
eingefroren monatelang tberleben.

2021 gelang der Nachweis des Waschbarspulwurms. Dieser
kann den Menschen als Zwischenwirt befallen und dessen
Larven kénnen durch eine Kérperwanderung erhebliche
gesundheitliche Schaden anrichten.

Weiterhin wurden Leptospiren, Toxoplasmen, Chlamy-
dien, Usutu-Virus (Amseln) und Verotoxin bildende E. coli
(VTEC) gefunden.

Tuberkulose konnte in Mecklenburg-Vorpommern beim
Wild bisher nicht nachwiesen werden. Da sie in Bayern
aber in der Wildpopulation vorhanden ist, sollte man sie
auch hier im Blick behalten.

Tabelle 1: Anzahl sezierter Wildtiere von 2013-2023

Tierart ‘ Anzahl Sektionen
Schwarzwild 614
Wildvogel 404
Rotwild 4
Damwild 6
Rehwild 29
Fuchs 55
Dachs 4
Marderhund 5
Waschbar 7
Steinmarder 6
Feldhase 16
sonstige 171
Summe 1321

Obwohl Uber die Jahre nur wenige Wildtiere in der Sek-
tion untersucht wurden, steht fest, dass einige relevante
Erreger von Infektionskrankheiten, zum Teil mit groflem
zoonotischem Potenzial, in der Wildtierpopulation ver-
breitet sind und vielleicht auch solche, die wir noch nicht
gefunden haben. Es wiirde sich also lohnen, genauer hinzu-
schauen und die Méglichkeiten zur Diagnostik haufiger zu
nutzen. Beim Umgang mit Wild, vom Aufbrechen bis zur
Zubereitung in der Kiche, sollte man sich der potentiellen
Ansteckungsgefahr bewusst sein und hohe Anspriiche an
Hygiene und Sauberkeit stellen.
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I11-1 Erweiterung des nationalen Antibiotikaminimierungskonzepts

Dr. Astrid Heine

In Deutschland gibt es bereits seit Langerem verschiede-
ne rechtliche Instrumente und Mafinahmen, die darauf
abzielen, den Einsatz von Antibiotika in der Tierhaltung
zu minimieren. So soll vor allem die Entstehung von Anti-
biotikaresistenzen, die sowohl in der Tiermedizin als auch
in der Humanmedizin eine ernsthafte Bedrohung fur die
Gesundheit darstellen, eingedammt werden.

Den rechtlichen Hintergrund fiir eine strategische Herange-
hensweise bildete zunachst das am o1. April 2014 in Kraft ge-
tretene Sechzehnte Gesetz zur Anderung des Arzneimittelge-
setzes (16. AMG-Novelle). Hiernach hatten Tierhalter, die eine
bestimmte Anzahl Rinder, Schweine, Puten oder Hithner (die
sog. Nutzungsarten) berufs- oder gewerbsmaflig zum Zweck
der Fleischerzeugung hielten, den zustandigen Behérden An-
gaben zur Tierhaltung und zur Antibiotikaanwendung zu mel-
den. Anhand dieser Informationen wurde fur jeden Tierhalter,
fur jede seiner Nutzungsarten eine betriebsindividuelle Grofe,
die halbjahrliche betriebliche Therapiehaufigkeit, errechnet.

Das Bundesamt flir Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit (BVL) ermittelte anhand einer Rangliste aller
bundesweit erfassten Therapiehdufigkeiten pro Halbjahr
flr jede der Nutzungsarten zwei bundesweite Kennzahlen,
mit denen sich jeder meldepflichtige Tierhalter vergleichen
musste. Bei Uberschreitung dieser Kennzahlen hatte der
Tierhalter bestimmte Mafinahmen zu ergreifen, um den
Antibiotikaeinsatz im Tierbestand zu senken. Umfang und
Rahmen dieser Mafinahmen waren gesetzlich festgelegt.

Dieses seit 2014 bestehende nationale Antibiotikaminimie-
rungskonzept wurde mit Schaffung eines eigenen Rechts-
rahmens flr Tierarzneimittel und insbesondere mit Inkraft-
treten des Tierarzneimittelgesetzes (TAMG) am 28.Januar
2022 entscheidend aktualisiert und erweitert (Abb. 1).

Abbildung 1: Antibiotikaeinsatz bei Milchkiihen ist seit 2023 meldepflichtig

So wurde unter anderem der Umfang der mitteilungs-
pflichtigen Nutzungsarten (berarbeitet und seit dem
01.01.2023 werden nun deutlich mehr lebensmittelliefernde
Nutzungsarten in die Antibiotikaminimierung einbezogen
(Tab. ).

Tabelle 1: Meldepflichtige Nutzungsarten und
durchschnittliche im Halbjahr gehaltene Tierzahl

m Mindestbestandszahlen

Milchkihe ab der

ersten Kalbung > 25 Milchkiihe

zugekaufte/zuge-
gangene Kalber bis
12 Monate

> 25 Kalber

nicht abgesetzte

Saugferkel > 85 Zuchtsauen

Zuchtsauen und
Zuchteber ab der
Einstallung zur

Ferkelerzeugung

> 85 Sauen und/oder Eber

Ferkel ab dem Ab-
setzen(bis 30 kg
Kérpergewicht

> 250 Ferkel

Mastschweine ab 30 .
kg Korpergewicht > 250 Mastschweine
Masthihner ab dem

Schlupf >10.000 MasthUhner

Legehennen ab
der Aufstallung im
Legebetrieb

> 4.000 Legehennen

Junghennen ab
dem Schlupf bis
zur Aufstallung im
Legebetrieb

>1.000 Junghennen

Mastputen ab dem
Schlupf > 1,000 Mastputen
Die Zahl der meldepflichtigen Betriebe in MV erhéhte sich
durch diese Ausweitung betrichtlich von 504 im Jahr 2022
um 83% auf 921 im Jahr 2023 (Abb. 2).
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Abbildung 2: Anzahl der meldepflichtigen
Betriebe 2022 und 2023 in MV

Zusatzlich gab es einen Wechsel der Mitteilungsverpflich-
tung. Wahrend die Meldung der Tierbestande und -bewe-
gungen weiterhin den Tierhaltern obliegt, ist fur die Mit-
teilung des Antibiotikaeinsatzes seit 2023 nicht mehr der
Tierhalter, sondern der Tierarzt zustandig.

Diese Neuerungen und vor allem die stark erhéhte Anzahl
der mitteilungspflichtigen Tierhaltungen stellte die Tier-
arzneimitteliiberwachung des LALLF als zustiandige Uber-
wachungsbehérde 2023 vor erhebliche Herausforderungen.

Es galt, die Betriebe des Bundeslandes moglichst um-
fassend und zligig Uber die erweiterten und verdnderten
Meldepflichten zu informieren und ihnen eine geeignete
Strategie zu deren Erfullung an die Hand zu geben. Dies
geschah durch die Mitarbeiter der Tierarzneimitteliberwa-
chung auf verschiedene Weise.

Zum einen wurden insbesondere im ersten Halbjahr 2023
an alle Betriebe, die erstmals der Meldepflicht unterlagen,
in zwei zeitlich aufeinander abgestimmten Etappen Infor-
mationsschreiben Uber die gesetzlichen Neuerungen ver-
sandt. Gleichzeitig erfolgte auf der Homepage des LALLF
die Bereitstellung verschiedener Merkblatter, Vordrucke
und Arbeitsanleitungen zu dem Thema.

Zum anderen wurden mehrere Vortrage tber die Neuerun-
gen der Gesetzgebung auf Fort- und Weiterbildungsveran-
staltungen fur Tierarzte gehalten, die daraufhin im Zuge
ihrer bestandsbetreuenden Tatigkeiten dieses Wissen an
die Tierhalter weitergeben konnten.

Darlber hinaus stellten die Tierdrzte und Sachbearbeiter
der Tierarzneimitteliberwachung von Beginn an eine ge-
zielte telefonische Beratung sicher und leiteten sowohl
hilfesuchende Bestandstierarzte als auch meldepflichtige
Tierhalter Schritt fur Schritt durch die Eingabemasken der
Antibiotika-Datenbank und zu den bereitgestellten Infor-
mationen auf der LALLF-Homepage.

Ergidnzend nutzten die Mitarbeiter des Fachbereiches ihre
Auflendiensttatigkeit fir notwendige Aufklarungsarbeiten
wahrend der Vor-Ort-Kontrollen. Dazu gehérten unter an-
derem die Demonstration der konkreten Vorgaben fiir den
jeweiligen Tierhaltungsbetrieb, die Uberpriifung der Melde-
pflichten, die ausfiihrliche Beschreibung der zu ergreifen-
den Maflnahmen und das Einpflegen von Daten in die HIT-
Antibiotika-Datenbank gemeinsam mit dem Tierhalter.

Trotz dieser umfassenden Neuerungen und zeitaufwan-
digen Hilfestellungen wurde durch die Tierarzneimittel-
Uberwachung entsprechend ihrer Zustandigkeit laufend
risikoorientiert die Einhaltung der Rechtsnormen im Tier-
arzneimittel-, Betdubungsmittel- und Tierimpfstoffrecht
kontrolliert. SchwerpunktmaBig standen dabei die Halter
von lebensmittelliefernden Tieren und die tierarztlichen
Hausapotheken im Vordergrund (Tab. 2).

Tabelle 2: Anzahl der Tierarzneimittelkontrollen 2023

Einrichtungen 2023
Tierhaltungen 329
Tierarztliche Hausapotheken 88
Tierheilpraktiker 1
Grof3handler 1

Gezielt erfolgte knapp die Halfte der Tierhaltungskontrol-
len (48 %) in den Betrieben, die neu der Meldepflicht It.
nationalem Antibiotikaminimierungskonzept unterlagen.

Insgesamt wurden im Jahr 2023 im Rahmen der Uberwa-
chung vier Strafverfahren und 98 Ordnungswidrigkeiten-
verfahren eingeleitet.

In den meisten Fallen handelte es sich dabei um Ver-
stofRe gegen die Nachweispflichten zur Anwendung von
Arzneimitteln bei lebensmittelliefernden Tieren gemafd
der Tierhalter- Arzneimittelanwendungs- und Nach-
weisverordnung und der Verordnung Uber tierarztliche
Hausapotheken sowie um Versdumnisse hinsicht-
lich der Mitteilungspflichten beziglich des nationalen
Antibiotikaminimierungskonzeptes.

Die intensive behordliche Begleitung wird neben den
arzneimittelrechtlichen Kontrollen und der Ahndung von
Verstoflen gegen die geltende Gesetzgebung auch in den
kommenden Jahren ein Arbeitsschwerpunkt des Fachbe-
reichs Tierarzneimitteliberwachung im LALLF sein.
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I11-2 Ergebnisse der Futtermitteluntersuchung

Jana Praus

Auswertung Kontrolljahr 2023

Die Aufgaben der Futtermitteliberwachung in Mecklen-
burg-Vorpommern beinhalten die Kontrolle aller Tatig-
keiten, auf allen Stufen der Produktion - von der Primar-
produktion Uber die Herstellung von Futtermitteln, der
Lagerung und dem Handel mit Futtermitteln bis zu deren
Verfiitterung an Tiere (Abb. 1).

Abbildung 1: Anlagen zur Enzymdosierung unterliegen auch der
Kontrolle

Die Tatigkeiten werden auf Grundlage der Vorgaben
des Nationalen Kontrollplanes Futtermittel des Bundes
und der Lander als Teil des Mehrjahrigen Nationalen
Kontrollprogrammes risiko- und prozessorientiert durch-
gefihrt. Das Ziel dieses Kontrollplanes besteht darin,
eine in Deutschland einheitliche Kontrolltatigkeit und
damit ein hohes Mafl an Sicherheit der Futtermittel zu
gewahrleisten.

Im Jahr 2023 wurden insgesamt 330 Kontrollen durchge-
fuhrt (Tab. 1). Bei der Auswahl der zu kontrollierenden Be-
triebe werden einerseits Risikokriterien entsprechend der
Allgemeinen Verwaltungsvorschrift Gber Grundsatze zur

Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der Einhal-
tung der Vorschriften des Lebensmittelrechts, des Rechts
der tierischen Nebenprodukte, des Weinrechts, des Fut-
termittelrechts und des Tabakrechts (AVV Riib), u.a. die
Betriebsart, Produktions- und Handelsumfang, Herkunft
der Futtermittel und Ergebnisse aus Inspektionen oder
amtlichen Futtermitteluntersuchungen, sowie dariber
hinausgehende Informationen wie z.B. Herstellung von
Futtermitteln unter Verwendung tierischer Nebenproduk-
te oder die Haltung und Fiitterung verschiedener Tierarten
im Unternehmen bericksichtigt.

Tabelle 1: Betriebskontrollen und Probenahme der
amtlichen Futtermitteliiberwachung in MV und
festgestellte Verstofie 2023

nicht vor-
schrifts-
maflig

Anzahl
Kont-
rollen

Verstofle

Betriebs-

arten

Einzelfut-
termittel- 48 8
hersteller

16,7 58 1 1,7

Hersteller
von
Mischfut-
termitteln,
Vormi-
schungen
und Zu-
satzstoffen

55,9 254 45 177

Landwirt-
schafts- 170 20
betriebe

11,8 44 1 23

Handler,
Spedi-
teure,
Lagerhalter

L, 12 27,27 9 1 1M

gesamt 330 78 236 365 48 132
Bei den festgestellten Verstéflen handelt es sich Uberwie-
gend um Beanstandungen im Geltungsbereich der Futter-
mittelhygieneverordnung und bei den Kennzeichnungen
von Futtermitteln. So fehlten beispielsweise HACCP-Kon-
zepte oder diese waren unvollstindig bzw. veraltet. Es
wurden Hygienemangel bei der Futtermittellagerung be-
anstandet, wobei hier auch die bauliche Beschaffenheit
der Lagerstatten und die Sauberkeit der Futtermittellager

beurteilt wurden.
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Einen grofien Anteil an Verstéf3en nahmen auch in diesem
Kontrolljahr die fehlenden Registrierungen der Betriebe
nach Futtermittelhygieneverordnung ein. Danach hat sich
jeder/s Futtermittelunternehmer/n alle seiner Kontrolle
unterstehenden Betriebe mit samtlichen Tatigkeiten regis-
trieren zu lassen.

Bei den Kontrollen der Futtermittelkennzeichnungen wur-
den Abweichungen hinsichtlich der Pflichtangaben (z.B.
die Futtermittelart und die Partienummer) festgestellt
und bei Futtermitteln aus anderen Mitgliedstaaten wurde
z.B. die fehlende Kennzeichnung in deutscher Sprache
beanstandet.

Von den 365 Proben, die wahrend der Kontrollen entnom-
men wurden, waren 48 zu beanstanden. Hierbei handelte
es sich Uberwiegend um Abweichungen zwischen den ge-
kennzeichneten Gehalten an Inhaltsstoffen, Energiegehalt
oder Zusatzstoffen und den analysierten Gehalten. Bei
sieben Proben wurden Hochstgehaltsiberschreitungen bei
Vitamin A und D sowie Kupfer und Eisen nachgewiesen
(Tab. 2).

Tabelle 2: Analysen je Parametergruppe der amtlichen
Futtermittelproben 2023

davon nicht vor-
schriftsmiflig

Parametergruppe |sen-an-

Inhaltsstoffe 950 41 4,3
Zusatzstoffe 328 23 7,0
unerwinschte 1506 o 0
Stoffe 59 ’
Pflanzenschutz- 1071 o 00
mittel 95 ’
unzulassige Stoffe 886 0 0
verbotene Stoffe 18 0 0

verarbeitetes tie- 6

risches Protein { ° ©
sonstige
(Energiegehalt,
mikrobiologische
Beschaffenheit,
Salmonellen,
Gentechnische
Verdnderung, Zu-
sammensetzung
von Mischfutter-
mitteln)

119 5 4,2

gesamt 5.895 69 1,2

Im Zusammenhang mit den festgestellten Verstofien
wurden acht Vorginge an andere Mitgliedstaaten und 30
Vorgénge an andere Bundeslander zur Bearbeitung abge-
geben sowie 16 Verwarnungen (mit und ohne Verwarngeld)
ausgesprochen, vier Bufigeldverfahren eingeleitet und 69
Belehrungen durchgefiihrt.

Weiterhin wurden neun Anordnungen verfligt, in denen

z.B. beim Nachweis von Salmonellen das weitere Verfiittern
und Inverkehrbringen der Futtermittel untersagt wurde.

Fiinfjahresriickblick

Bei der Betrachtung des vergangenen Fiinfjahreszeitraumes
hinsichtlich der Anzahl der durchgefiihrten Kontrollen und
entnommenen amtlichen Proben ist der Riickgang der Zah-
len beginnend im Jahr 2020 mit der starken Abnahme 2021
und der Normalisierung im Jahr 2022 auffallig (Abb. 2 und 3).

Diese Entwicklung ist hauptsichlich auf den Verlauf des
Corona-Geschehens zurlckzufiihren. Hier fihrten die vor-
geschriebenen Kontakteinschrankungen zu einem starken
Riickgang der durchgefiihrten Anzahl von Vor-Ort-Kont-
rollen und den damit verbundenen Probenahmen. Auch
wurden durch die Betreiber von Mischfutter herstellenden
Unternehmen weitergehende Restriktionen erlassen, um
den Zutritt von betriebsfremden Personen zu reduzieren
und somit die Ansteckungsmoglichkeiten des eigenen
Personals zu minimieren. Hier stand die Absicherung der
Futtermittelherstellung fur lebensmittelliefernde Tiere und
somit die Absicherung der Nahrungsmittelversorgung im
Vordergrund. Eine weitere Ursache flr den Ruckgang der
Kontrollzahlen bestand in der Corona-bedingten Reduzie-
rung der Kontrollquote bei Cross-Compliance-Kontrollen
von 1% auf 0,5 % der antragstellenden Betriebe fir die Be-
reiche Futtermittelsicherheit (GAB 4) und Einhaltung des
Verfiitterungsverbotes tierischer Proteine (GAB 9). Diese
Klrzung wurde erst im August 2022 fiir das laufende Jahr
zurtickgenommen.
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Abbildung 3: Probenzahlen der vergangenen fiinf Jahre

111-3 Oko-Importe aus Drittlindern

Samira Dau & Lukas Buhrand

Mit Inkrafttreten der Oko-Verordnung (EU) 2018/848 ist
das LALLF seit dem 01.01.2022 fiir die Einfuhrkontrollen
6kologischer Waren in MV zustandig. Dies umfasst die
amtlichen Kontrollen von zur Einfuhr in die Europaische
Union bestimmten Sendungen von &kologischen / bio-
logischen Erzeugnissen und Umstellungserzeugnissen
sowie die Uberpriifung und abschlieflende Bearbeitung der
Kontrollbescheinigung (Abb. 1 und 2). In der Vergangen-
heit wurde die Abwicklung der Importvorgange vollstandig
durch die zustandigen Zollamter durchgefiihrt.

Abbildung 1: Importierte 6kologisch erzeugte,
getrocknete Efeubldatter
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Abbildung 2: Probenentnahme von getrockneten Datteln

Jede Sendung wird nach Ankunft in M-V durch das LALLF
hinsichtlich der Einhaltung der Anforderungen des 6kologi-
schen Landbaus Uberpriift. Diese Uberpriifung umfasst die
Dokumentenprifungen und eine Namlichkeitskontrolle.
Hierbei werden die Angaben der Transportdokumente auf
Ubereinstimmung mit den gelieferten Waren kontrolliert.
Entspricht die Sendung den gesetzlichen Bestimmungen und
wurden keine physischen Méngel an der Sendung festgestellt,
kann die Freigabe der Waren durch den LALLF-Kontrolleur
erfolgen. Im Anschluss der Freigabe kann die Ware nun voll-
standig verzollt und in den Verkehr Gberfiihrt werden.

Stichprobenartig oder auf Grundlage einer Risikobewer-
tung werden Warenuntersuchungen vorgenommen. Im
Rahmen dieser Warenuntersuchungen werden Proben
entnommen und zur weiteren Analyse in amtliche Labore
verschickt. Erst nach Vorliegen eines negativen Ergebnisses
wird die Ware freigegeben. Bei Vorhandensein von Stoffen,
die im &kologischen Landbau nicht zugelassen sind, wer-
den neben der Aberkennung des Oko-Status umfangreiche
Ursachenforschungen, sowohl beim Importeur als auch
beim Produzenten im Drittland, ausgelost.

Die seit 2022 durch das LALLF M-V freigegebene Einfuhr
von okologischen / biologischen Waren aus Drittlandern
konzentrierte sich auf Lebens- und Futtermittel (Abb. 3).
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Abbildung 3: Importe von Okoprodulkten seit 2022 nach MV

Bei importierten Futtermitteln Uberwog Kérnermais aus
der Ukraine mit fast 32.000 Tonnen deutlich (Abb. 4). Mit
Uber 350 Tonnen stellten Bio-Datteln in der Kategorie Le-
bensmittel den grofiten Anteil dar (Abb. 5.)
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Abbildung 4: Oko-Lebensmittel-Importe seit 2022 nach MV

Abbildung 5: Oko-Lebensmittel-Importe seit 2022 nach MV

| Datteln |

0 20 40 60 80 100 120 140 160

200 220 240 260 280 300 320 340 360

Menge (t)



Jahresbericht LALLF
Schwerpunktthemen 2023

Die Ukraine stand in diesem Zeitraum unter den Import-
landern in M-V mit 66 % an erster Stelle gefolgt von Tu-
nesien mit 22%, wobei hier der Import von Bio-Datteln die
grofite Rolle spielte (Abb. 6).

Der Import von Futtermitteln war mit Giber 3.000 Tonnen
den Lebensmittelimporten weit voraus. Die sich sehr dyna-
misch entwickelnde Importsituation wird das LALLF auch
zukunftig fordern.
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Abbildung 6: Oko-Importe aus Drittldndern 2022/23 in M-V

I11-4 Rechtliche Anderungen bei der Eierkennzeichnung

Klaus Mauelshagen

Flr Huhnereier gelten seit 2004 innerhalb der Europaischen
Union genaue Kennzeichnungsregeln, die Bestandteil der EU-
Vermarktungsnormen fir Eier sind. Jedes Ei wird mit einem
Erzeugercode gekennzeichnet (Abb. 1). Daraus lassen sich fir
Verbraucher eine Reihe interessanter Informationen ableiten:

e Die Haltungsform des Huhns (z.B. o fiir 6kologische Er-
zeugung, 1 fir Freilandhaltung, 2 fiir Bodenhaltung).

e Das Land, aus dem das Ei stammt (z.B. DE flir Deutsch-
land oder AT fiir Osterreich)

e Das Bundesland in dem das Huhn gehalten wird
(z.B. 13 fiir Mecklenburg-Vorpommern oder o1 fiir
Schleswig-Holstein).

e Die Legebetriebsnummer, die den individuellen Betrieb
identifiziert, wobei mit der letzten Ziffer der genaue Stall
bestimmt werden kann.

Abbildung 1: Eierkennzeichnung spricht Binde

Bis ins vergangene Jahr regelte die Verordnung (EG) Nr.
589/2008 der Europaischen Union die Kennzeichnung von
Eiern, einschlieilich der Angaben zu Haltungsform und
Herkunft des Eis. Bereits 2020 hatte die Europdische Kom-
mission in ihrer Mitteilung ,Vom Hof auf den Tisch - eine
Strategie fiir ein faires, gesundes und umweltfreundliches
Lebensmittelsystem® eine Uberarbeitung der Vermark-
tungsnomen angekilndigt.

Diese Uberarbeitung wurde im vergangenen Jahr fiir den
Bereich der Legehennen abgeschlossen. Die alte Verord-
nung (EG) Nr. 589/2008 wurde durch 3 neue Verordnungen
ersetzt:

o Delegierte Verordnung (EU) 2023/2464
o Delegierte Verordnung (EU) 2023/2465
o Durchfithrungsverordnung (EU) 2023/2466.

Bei den ersten beiden Verordnungen handelt es sich um
delegierte Verordnungen, die von der EU-Kommission
erlassen wurden, um die Umsetzung von EU-Rechtsvor-
schriften: zu spezifizieren. Die Delegierte Verordnung (EU)
2023/2465 bestimmt unter anderem Auslaufzeiten und
Flachenanspriiche fir Hihner in Freilandhaltung. In der
neuen Verordnung wird auch die Kombination der Frei-
landflachen mit gleichzeitiger Nutzung fiir Solarpaneele
erleichtert, solange keine Beeintrachtigungen bei Tier-
schutz und Bewegungsfreiheit der Hennen entstehen.

1 In diesem Fall: Verordnung (EU) 1308/2013 liber die gemeinsame Marktorganisation fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse


https://de.wikipedia.org/wiki/H%C3%BChnerei
https://de.wikipedia.org/wiki/Europ%C3%A4ische_Union
https://de.wikipedia.org/wiki/Europ%C3%A4ische_Union
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Die dritte Verordnung, Durchfiihrungsverordnung (EU)
2023/2466, regelt unter anderem Dokumentations- und
Aufbewahrungspflichten flr Eiererzeuger und die Zustan-
digkeit und Durchfiihrung von Kontrollen in Erzeugerbe-
trieben und Eierpackstellen.

Abbildung 2: Blick in eine Eierpackstelle

In MV ist das LALLF die zustidndige Kontrollbehérde, die
auch das Legehennenbetriebsregister mit allen registrier-
ten Betrieben und Kennnummern fihrt. Zurzeit sind in
MV 204 Legehennenhalter mit insgesamt rund 33 Mio.
Legehennen registriert, dazu kommen 85 Eierpackstellen.
Eierpackstellen sind amtlich zugelassene Einrichtungen,
die Eier sortieren und verpacken (Abb. 2).

Die rechtlichen Anderungen im Bereich der Legehennen
sind flir den Verbraucher oft nicht direkt ersichtlich, fihren
aber trotzdem zu besserem Verbraucherschutz. So enthélt
die Delegierte Verordnung (EU) 2023/2464 einen Passus, der
ab November 2024 die Kennzeichnung von Eiern direkt in
der Produktionsstatte, dem Legehennenbetrieb, verbindlich
macht. Damit kann die Nachverfolgbarkeit und die Sicher-
stellung der Herkunft des Eis deutlich verbessert werden.

I11-5 Die Tierzucht in Mecklenburg-Vorpommern - Eine Ubersicht

Martina Genkel-Jenning

Die Tierproduktion stellt in Deutschland mit Giber 60% nach wie
vor den wirtschaftlich bedeutsamsten Anteil in der landwirt-
schaftlichen Wertschépfung dar. Dabei steht nicht mehr primar
die Mengenproduktion, sondern zunehmend die Bereitstellung
eines breiten Angebots qualitativ hochwertiger Produkte auf
der Grundlage nachhaltiger Erzeugung im Vordergrund Abb:1).

Das LALLF ist die nach Tierzuchtrecht zustandige Behdrde und
Uberwacht die anerkannten Tierzuchtverbande bei der Zucht und
Leistungspriifung reinrassiger Zuchttiere. Dariiber hinaus unter-
stlitzt das LALLF ziichterische Aktivititen der Kleintierzuchtver-
bande beim Rassegeflligel, den Rassekaninchen und Bienen.

Anzahl in Tausend Stiick

Nachfolgend ist die Entwicklung der Tierzucht als Grundlage
einer gesunden und leistungsfahigen, wirtschaftlichen, den
qualitativen Anforderungen gerecht werdenden sowie die
genetische Vielfalt und das kulturelle Erbe der einheimischen
Rassen erhaltenden tierischen Erzeugung seit 1991 dargestellt.

Die Zucht- und Produktionsbetriebe aus MV liegen mit
den erreichten Leistungen und Ergebnissen in vielen Be-
reichen an der Spitze in Deutschland.

Abbildung 1: Entwicklung der Rinder-, Schweine- und
Schafbestdnde in MV 1991 bis 2023
(Quellen: genesis.destatis.de; ab 2011 Tierseuchenkasse M-V)

Rinder gesamt
B Schweine ges.

W Schafe gesamt™

1901 2001

20M 2021 2023
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Anzahl Bestand
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= Warmblut
m Ponys, Kleinpferde und sonstige Rassen
B Kaltblut

1996 2001 2006 20M 2021 2023

Abbildung 2: Entwicklung des Zuchtstutenbestandes in M-V 1991 bis 2023 (Quelle: Verband der Pferdeziichter Mecklenburg-Vorpommern e.V.)

Anzahl in Tausend Stiick

u Milchkihe in MLP
m and. Milchkihe
B Mutter-, Ammen-, Mastkihe

1991 1996 2001 2006 20M 2016 2021 2023

Abbildung 3: Entwicklung der Kuhbestdnde in MV 1991 bis 2023 (Quelle: Milchkontroll- und Rinderzuchtverband eG & genesis.destatis.de)
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Abbildung 4: Entwicklung der Mitgliederzahlen und Herdbuchkuhbestédnde in Mecklenburg-Vorpommern 1991 bis 2023
(Quelle: Milchkontroll- und Rinderzuchtverband eG)
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Abbildung 5: Mitgliederzahl und Herdbuchbestdnde im LSZV MV (Quelle: Landesschaf- und Ziegenzuchtverband Mecklenburg-Vorpommern e.V.)
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Abbildung 6: Entwicklung des Schweinebestandes in M-V 1991-2023 (Quelle: genesis.destatis.de)

Der Pferdebestand in MV lag nach den Meldungen an die
Tierseuchenkasse MV zum 01.01.2024 bei 28.905 Pferden.
Im Verband der Pferdeziichter MV e.V. hielten 877 Ziich-
ter 2023 insgesamt 1.804 Zuchtstuten aus 25 Rassen, dar-
unter 698 des Mecklenburger Warmblut, 955 aus 14 Pony
und Kleinpferderassen sowie 114 aus vier Kaltblutrassen
(Abb. 2).

Seit 1996 sind in MV die Milchkuhbestande unter Milch-
leistungspriifung riicklaufig (Abb. 3). Wahrend 1996 noch
227536 Kuhe in 1110 Betrieben zur MLP standen, waren
es 2023 nur noch 130.461 Kithe (-42,7%) in 297 Milchvieh-
betrieben (73,2%). Die Jahresleistung der unter Milchleis-
tungsprifung stehenden Kiihe stieg von 1991 bis 2023 um
5.894 kg auf 10.592 kg Mich je Kuh (+55,6%) bei 421 kg Fett
(+50,6%0) und 366 kg Eiweif3.

Im Milchkontroll- und Rinderzuchtverband eG waren zu-
letzt 226 Milchrind-Zuchtbetriebe mit 102.025 Herdbuch-
kiihen und 331 Fleischrind-Zuchtbetrieben mit 12.672 Herd-
buchtieren registriert (Abb. 4).

Die Schafbestande verzeichnen in den zurtickliegenden Jahren
wieder einen leichten Anstieg bzw. eine Stabilisierung (Abb. 5).

Der Landesschaf- und Ziegenzuchtverband Mecklen-
burg-Vorpommern eV. (LSZV MV) betreut 26 Schaf- und
finf Ziegenrassen in 132 Zuchtbetrieben sowie zahlreiche
Gebrauchsschafhalter mit ihren Mutterschafen. Die ziich-
terisch wichtigsten Wirtschaftsrassen sind das Schwarz-
kopfige Fleischschaf sowie die Dorper und fir die Land-
schaftspflege das Rauhwollige Pommersche Landschaf.

Zum November 2023 sind in Mecklenburg-Vorpommern 568.000
Schweine gezahlt worden, darunter 60300 Sauen (Abb. 6).

Der Hybridschweinezuchtverband Nord/Ost eV. (HSZV N/O)
betreut als einziger im Norden und Osten Deutschlands verb-
liebender Zuchtverband die Mutterrassenzucht. Im zurticklie-
genden Zuchtjahr waren beim HSZV N/O 3.011 Zuchtsauen aus
den Rassen Deutsches Edelschwein (DE), Deutsche Landrasse
(DL), Deutsches Sattelschwein (DS), Leicoma (Lc), Duroc (Du)

und Pietrain (Pi) in 95 Zuchtbetrieben registriert (Tab. 1).
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Tabelle 1: Anzahl Reinzuchtsauen ab 1. Wurf im HSZV N/O nach Rassen

1991 1996 2001
Deutsche Landrasse 1.823 4L47 2.206
Deutsches Edelschwein 1.644 763 267
Deutsches Sattelschwein - - 2
Leicoma 20 62 140
Pietrian 40 11 36
Duroc 4 18 2

(Quelle: Hybridschweinezuchtverband Nord/Ost e.V.)

Die Zahl der Bienenvélker stieg von 23.600 im Jahr 2016 auf
aktuell ca. 30.000. Die Gesamterzeugung von Bienenhonig
lag 2023 bei 1.270,2 t.

Die Kleintierzuchtverbande der Rassegefliigelziichter und
der Rassekaninchenzichter Mecklenburg-Vorpommerns
verzeichnen Rickgange bei den Mitgliedern und Zuwéchse

2006 2011 2016 2021 2023
2.637 2.099 2.269 2.040 1.246
309 1332 1.282 1.656 1.014
= 234 606 533 503
- - - 159 155
25 57 44 32 10
- 26 56 219 83

bei den zlichterisch bearbeiteten Rassen. So wurden 2023
im Landesverband der Rassegefliigelziichter Mecklen-
burg-Vorpommern e. V. von 1.815 Mitgliedern mehr als
100 Rassen und Schlage gehalten. Der Landesverband der
Rassekaninchenzlchter Mecklenburg und Vorpommern
e. V. betreut 1.252 Mitglieder und nahezu 100 verschiedene
Rassen und Farbschlage.
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IV Lebensmittel, Bedarfsgegenstande, Kosmetische Mittel, Tabak

IV-1 Allgemeine Untersuchungsergebnisse

Cornelia Trapp

Abbildung 1: Proben nach Entnahmegrund

Im Jahr 2023 untersuchte das LALLF insgesamt 8283 amt-
liche Proben Lebensmittel, kosmetische Mittel, Bedarfs-
gegenstande und Tabak auf verschiedenste physikalische,
chemische und mikrobiologische Parameter. Dabei han-
delte es sich Uberwiegend um planméafige Proben, die zur
stichprobenartigen Kontrolle unter Berlcksichtigung von
Programmen der Europaischen Union und des Bundes
sowie eigener Landesschwerpunkte von den Veterinar- und
Lebensmitteliberwachungsbehorden der Kreise und kreis-
freien Stadte entnommen wurden. Weitere Probennahmen
erfolgten anlassbezogen aufgrund von Beschwerden, dem
Verfolg eines Sachverhaltes oder einem Verdacht auf das
Vorliegen méglicher Abweichungen zu rechtlichen Be-
stimmungen. Die Verteilung der Proben entsprechend der
Entnahmegrinde ist in Abbildung 1 dargestellt.

Die Beanstandungsquote betrug im Jahr 2023 12,2 % und
ist im Vergleich zum Vorjahr (23,9 %) leicht riicklaufig. Die
nachfolgende Tabelle 1 gibt eine Ubersicht der untersuch-
ten Probenarten und der Beanstandungsquoten.

aulerplanmaflige Proben

B Planproben
m Verfolgsproben
m Verdachtsproben

B Beschwerde-/
Sonstige Proben

Tabelle 1: Untersuchte Proben und Beanstandungen im
Vergleich zum Vorjahr

Beanstandungen
Anzahl
Probenart Proben 2023 m

Lebensmittel 7.651

Wein und 5 N )
Erzeugnisse* 9% 5 5 5
Bedarfs- N N 8 19
gegenstande* 97 9 9 ’
Kosmetische

Mittel 232 47 203 13,1
Tabak* 9 5 55,6 50,0
Gesamt 8.283 1.010 12,2 12,9

* Die Untersuchungen dieser Proben erfolgen in Laboren
der Norddeutschen Kooperation in Schleswig-Holstein,
Hamburg, Berlin-Brandenburg und Niedersachsen.
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Beanstandungen von Proben kénnen auf verschiedene
Ursachen zuriickgefiihrt werden. Abweichungen von den
Rechtsnormen betrafen:

e 76,6 % die Kennzeichnung und Aufmachung, dazu ge-
horen nicht vorschriftsgeméafie Angaben und Auslobun-
gen von Inhaltsstoffen, fehlende Angaben zu Zusatzstof-
fen, allergenen Inhaltsstoffen, unkorrekte Angaben von
Zutaten sowie fehlende mengenmifiige Angaben von
Zutaten, unzulassige gesundheitsbezogene oder unkor-
rekte nahrwertbezogene Angaben,

e 14,8 % die mikrobiologische Beschaffenheit, zum Bei-
spiel den Nachweis pathogener Keime, wie Salmonellen,
Listerien oder Campylobacter sowie erhohte Gehalte an
hygienerelevanten Bakterien,

e 27 % die Zusammensetzung, darunter Abweichungen
bei Inhaltsstoffen, Mineralstoffen oder Vitaminen von
den deklarierten Gehalten, die unzulassige Verwendung
von Zusatzstoffen oder die Uberschreitung ihrer Hochst-
mengen, Verwendung nicht zugelassener neuartiger
Lebensmittel

e 59 % andere Abweichungen, wie zum Beispiel den
Nachweis von Rickstdanden an Pflanzenschutzmitteln,
Kontaminanten sowie Fremdkorpern.

Die Art der Abweichungen bei den beanstandeten Proben
ist in Abbildung 2 dargestellt.

Vegane, vegetarische LM
Fertiggerichte

Nsse, Knabberwaren
Wein

LM f. besondere...
Zuckerwaren, Konfitliren
Eis u. Desserts
Alkoholische Getranke
Getreide u. Backwaren
Fette, Ole

Suppen, Briihen, Solen
Eier u. Eiprodukte

Milch- u. Milchprodukte
Fische, Krustentiere u. Erz.
Krauter, Gewlirze

Fleisch u. Erzeugnisse
Schokolade, Kakao, Kaffe,...
Alkoholfreie Getranke

Obst u. Gemlise

Eine Ubersicht der Beanstandungsrate bei den einzelnen
Warengruppen fur das Jahr 2023 zeigt Abbildung 3.

Abbildung 2: Beanstandungen von Lebensmitteln nach Art in Prozent

59

m Kennzeichnung/ Aufmachung
® Mikrobiologische Verunreinigung
Zusammensetzung

Andere Abweichungen

0,0 5,0 10,0

15,0 20,0 25,0 30,0 35,0
Anteil in %

Abbildung 3: Prozentualer Anteil der Proben mit VerstéfSen in der Warengruppe
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Gefahr fiur die Gesundheit

Werden krankmachende mikrobiologische Erreger, z.B. Sal-
monellen, Listerien oder Rickstinde an Pflanzenschutz-
mittelriickstanden, Mykotoxinen sowie Kontaminanten
in Lebensmitteln nachgewiesen, ist zu prifen, ob eine
Gesundheitsgefahr fur den Verbraucher vorliegen kann.
Dazu sind u.a. die sofortigen und/oder kurzfristigen und/
oder langfristigen Auswirkungen des Lebensmittels nicht
nur auf die Gesundheit des Verbrauchers, sondern auch
auf nachfolgende Generationen, die wahrscheinlichen
kumulativen toxischen Auswirkungen sowie die besondere
gesundheitliche Empfindlichkeit einer bestimmten Ver-
brauchergruppe, falls das Lebensmittel fir diese Gruppe
von Verbrauchern bestimmt ist, zu berlcksichtigen.

Im Jahr 2022 wurden 12 Proben als gesundheitsschadlich
beurteilt. Uberwiegend war der Nachweis pathogener Er-
reger ursachlich fir diese Beurteilung, aber auch erhéhte
Gehalte an Kontaminanten lief} eine Gefahr flr die Ge-
sundheit von Verbrauchern nicht ausschlieflen (Tab. 2).

Norwegischer
Raucherlachs

Streichmett-
wurst

Hackfleisch
vom Rind

Biolammge-
hacktes

Schweine-
hackfleisch

Hackepeter

Hot Chip

Honig

Mandeln,
gemahlen

Tabelle 2: Als gesundheitsschddlich beurteilte Proben 2023

zeichnung

Nachweis von Listeria mo-
nocytogenes > 100 KbE/g

Nachweis von Listeria mo-
nocytogenes > 100 KbE/g

Nachweis von verotoxinbil-
denen E. coli in 25g

Nachweis von verotoxinbil-
denen E. coliin 25g

Nachweis von Salmonella
Typhimurium in 25 g

Nachweis von Salmonella
Mbandaka in 25 g

erhohter
Capsaicinoidgehalt

erhéhter
Pyrrolizidinalkaloidgehalt

erhéhter Gehalt an Aflato-
xine B1, B2

IV-02 Untersuchung von Blausiure in diversen blausaurehaltigen Lebensmitteln

Geertje Denlker

Blausaure (Cyanwasserstoff) ist eines der stérksten Gifte.
Bereits 1 mg je kg Korpergewicht kénnen beim Menschen
zum Tode flhren. Ihre Wirkung erklart sich mit einer Blo-
ckierung der Eisen(lIl)-cytochromoxidasen und des Hdmo-
globins. Der endogene Sauerstofftransport wird unter-
bunden, was ein augenblickliches Absterben besonders der
Gehirnzellen zur Folge hat [1].

Die Bezeichnung Blausdure rihrt von der fritheren
Gewinnung aus Eisenhexacyanidoferrat (Berliner Blau)
her, einem lichtechten tiefblauen Pigment.

Es gibt ca. 1500 cyanogene Pflanzen, die in ihrem Stoff-
wechsel Blausdure bilden und diese z.B. in Form von
cyanogenen Glykosiden speichern. Bittermandeln, bitte-
re Aprikosenkerne, aber auch Cassava (Maniok) weisen
einen hohen Gehalt an cyanogenen Glykosiden auf. Das
cyanogene Glykosid Amygdalin dient einigen Pflanzen als
Schutzstoff gegen natirliche Feinde. Es kommt vorwiegend
in Bittermandeln und bitteren Aprikosenkernen vor. Durch
das Kauen der rohen, geschalten Kerne wird die Blausaure
aus dem Amygdalin freigesetzt. Je mehr und langer man
die geschilten Kerne kaut, desto héhere Blausduremen-
gen werden frei. Maniok und Leinsamen enthalten das
cyanogene Glykosid Linamarin. Durch das Schroten oder

Zerkleinern kann Blausidure freigesetzt und vom Korper
aufgenommen werden. In ganzen, nicht geschroteten Lein-
samen (Abb. 1) wird Blausaure kaum freigesetzt.

Abbildung 1: Ganze Leinsamen

Blausdure wird im europdischen Lebensmittelrecht als
Kontaminante (unerwlinschter Pflanzeninhaltsstoff) ein-
gestuft. Es gelten somit gemafl Verordnung (EU) 2023/915
folgende Hochstmengen (Tab. 1):
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Tabelle 1: Blausdure-Hochstmengen gemdf3 Verordnung (EU) 2023/915

Hochst-
Lebensmittel menge

[mg/kg]

Unverarbeitete ganze, geriebene,

gemabhlene, geknackte oder gehackte
Leinsamen, die nicht flir den Endver-
braucher in Verkehr gebracht werden

Anmerkungen

Die Héchstgehalte gelten nicht fiir Olsaaten zum Zermahlen und zur Olraf-
250 fination, sofern die restlichen gepressten Olsaaten nicht als Lebensmittel in
Verkehr gebracht werden.

Der Hochstgehalt gilt nicht fiir unverarbeitete ganze, geriebene, gemahlene,

Unverarbeitete ganze, geriebene,
gemabhlene, geknackte oder gehackte
Leinsamen, die fiir den Endverbraucher
in Verkehr gebracht werden

Unverarbeitete ganze, geriebene,
gemabhlene, geknackte oder gehackte
Mandeln, die fiir den Endverbraucher
in Verkehr gebracht werden

geknackte oder gehackte Leinsamen, die in kleinen Mengen fiir den End-
verbraucher in Verkehr gebracht werden, wenn der Warnhinweis ,Nur zum

150 Kochen und Backen verwenden. Nicht roh verzehren!" im Hauptsichtfeld
(Frontetikett) vorhanden ist. Fiir Erzeugnisse mit Warnhinweis gilt die Hochst-
menge 250 mg/kg.

Der Hochstgehalt gilt nicht flr unverarbeitete ganze, geriebene, gemahlene,
geknackte oder gehackte Bittermandeln, die in kleinen Mengen fiir den End-

35 verbraucher in Verkehr gebracht werden, wenn der Warnhinweis ,Nur zum
Kochen und Backen verwenden. Nicht roh verzehren!" im Hauptsichtfeld
(Frontetikett) vorhanden ist.

Unverarbeitete ganze, geriebene, Lebensmittelunternehmer, die unverarbeitete ganze, geriebene, gemahlene,

gemahlene, geknackte oder gehackte

geknackte oder gehackte Aprikosenkerne fiir den Endverbraucher in Verkehr

Aprikosenkerne, die fiir den Endver- 20 bringen, weisen auf Verlangen der zustandigen Behdrde nach, dass die in Ver-
braucher in Verkehr gebracht werden kehr gebrachten Produkte den Hochstgehalt nicht tiberschreiten.
Maniok (Cassawawurzel) (frisch, geschalt) 50

Maniok-Mehl und Tapiokamehl 10

Die Bestimmung glykosidisch gebundener Blausaure
(Cyanwasserstoff/HCN) erfolgt nach enzymatischer Spal-
tung im schwach sauren Milieu. Die dabei entstandene
flichtige Blausaure wird aus der Probe in eine gekihlte
Vorlage mit Wasser Uberdestilliert. Zur photometrischen
Bestimmung wird das Destillat mit Chlor (Chloramin T)
versetzt. Nach der Umsetzung mit Chlor reagiert dieses
mit Pyridin zu Glutacondialdehyd, welches mit der zu-
gesetzten 1,3-Dimethylbarbitursdure zu einem violetten
Polymethinfarbstoff kondensiert. Dessen Konzentration
ist ein Maf3 fur die Massenkonzentration an Cyanid-lonen
(CN-) in der Probe.

Nach DIN EN ISO 17025 akkreditierte Laboratorien sind
verpflichtet, ihre Kompetenz durch die regelmaflige Teil-
nahme an Eignungspriifungen zu belegen. Da es fir die
Analyse von Blausaure in Lebensmittel keinen kommer-
ziellen Anbieter von Eignungsprifungen gibt, hat das
LALLF 2022 eine eigene Eignungsprifung organisiert und
anderen Laboratorien angeboten, daran teilzunehmen.
Insgesamt sieben Laboratorien haben an der Eignungs-
prifung teilgenommen. Die Labore haben fir die Analyse
vermahlene blausdurehaltige Aprikosenkerne erhalten
und mussten das Blausaure-Ergebnis innerhalb von zwei
Monaten zurlickmelden. Die Ubermittelten Ergebnisse
wurden statistisch ausgewertet. Alle sieben Laboratorien
haben an der Eignungsprifung ,Blauséure in gemahlenen
Aprikosenkernen® mit Erfolg teilgenommen.

Werden blausédurehaltige Bittermandeln oder Aprikosen-
kerne zur Aromatisierung z.B. bei der Herstellung von
Marzipan oder Persipan eingesetzt, wird Blausaure als
Aromastoff eingestuft und es gelten gemaf Verordnung
(EG) Nr. 1334/2008 folgende Hochstmengen (Tab. 2):

Tabelle 2: Blausdure-Héchstmengen gemdf Verord-
nung (EG) Nr. 1334/2008 Anhang 111

Lebensmittel Hochstmenge
[mg/ke]

Nougat, Marzipan oder ein entspre-
chendes Ersatzerzeugnis sowie dhn- 50
liche Erzeugnisse

Steinfruchtobstkonserven 5

Alkoholische Getranke 35

Im Berichtsjahr wurden schwerpunktméaBlig insgesamt 34
Proben, darunter Bittermandeln, Leinsamen, siifle Man-
deln, gebrannte Mandeln, Marzipan, Amarettini (Kleinge-
back) und Maniokmehl/Tapiokaperlen, auf ihren Gehalt an
Blausidure untersucht.
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Die Ergebnisse der untersuchten Proben sind in der Tabelle 3 dargestellt.

Tabelle 3: Untersuchungsergebnisse Blausdure 2023

Pro-
ben- Beurteilung
anzahl

Blausdure [mg/

kg]

eine Probe Uberschritt mit 183 mg/kg Blausaure die zulassige
Leinsamen 5 110 183 144 Hochstmenge von 150 mg/kg (die Deklaration enthielt keinen
Warnhinweis)

die Héchstmenge von 35 mg/kg galt nicht fir die vorgelegten Pro-
Bittermandeln 2 1433 1779 1606  ben (eine Probe trug den Warnhinweis und die zweite Probe wurde
nicht an den Endverbraucher abgegeben)

Mandeln, siifle 5 0,5 4,0 2,6 keine Hochstmengenlberschreitung
Mandeln, . . . .
gebrannte 8 03 27 11 keine Hochstmengeniberschreitung
Marzipan 4 17 143 6,6 keine Hochstmengenlberschreitung
Amarettini 5 7,0 15,6 13 keine Hochstmengeniberschreitung
Maniok/ . . . .
Tasfela 5 0,2 5,0 1,2 keine Hochstmengenuberschreitung
Fazit

Der Gehalt an Blausdure ist matrixabhangig sehr unter- | Es ist wichtig, dass der Verbraucher diese Warnhinwei-
schiedlich. Bittermandeln und Leinsamen weisen die | se beachtet, um potentielle Blausdurevergiftungen zu
hochsten Gehalte auf. Die gesetzlichen Hochstmengen | vermeiden.

wurden mit einer Ausnahme eingehalten. Die Hersteller
bzw. Abpacker von Erzeugnissen mit hoheren Blausaurege-
halten weisen auf den Produkten mittels der vorgeschrie- | Quelle: [1] Matissek, Reinhard; Lebensmittelchemie,
benen Warnhinweise darauf hin. 9. Auflage, Springer Verlag GmbH Deutschland

IV-03 Bier aus Getrinkeschankanlagen -

Genuss und mikrobiologischer Status haben einen hohen Stellenwert

Christoph Hildebrandt, Kathrin Hillmann, Patricia Becker

Hopfen, Malz, Hefe und Wasser - das sind die Zutaten aus
denen Biere seit Jahrhunderten nach dem deutschen Rein-
heitsgebot gebraut werden. Im Rahmen eines Bundeswei-
ten Uberwachungsplans (BUP) wurden im Jahr 2023 von

Infobox

Der Bundesweite Uberwachungsplan (BUP) ist ein risi-
kobasierter Uberwachungsplan, bei dem die Auswahl der

Februar bis Oktober in Betriebskontrollen Schankanlagen Themen auf Basis einer Risikoanalyse erfolgt. Es werden
fir Bier auf Schankhygiene und Ausstattung gepriift. The- | | ebensmittel, kosmetische Mittel und Bedarfsgegen-
matisch angeschlossen an das BUP folgten eine sensorische stande auf chemische oder mikrobiologische Parameter
und eine mikrobiologische Untersuchung als zugehoriges untersucht oder bestimmte Verfahren kontrolliert.

Landesuntersuchungsprogramm. Ein Landesuntersuchungsprogramm (LUP) ist eine

in MV unter den sieben Landkreisen und kreisfreien
Stadten sowie dem LALLF festgelegte jahrliche Schwer-
punktuntersuchung. Hierbei werden landesspezifische
Strukturen besonders in den Fokus genommen.




In mikrobiologischer Hinsicht besitzt Bier relativ stabile
Eigenschaften, welche auf den niedrigen pH-Wert und das
Vorhandensein von Kohlenstoffdioxid, Ethanol und Hop-
feninhaltsstoffen zurlickzuflhren sind. In vielen Gaststatten
wird Pils aus Getrankeschankanlagen gezapft. Um hier ein
hygienisch einwandfreies Bier zu erhalten, ist eine regelma-
Bige Reinigung, Desinfektion und Wartung aller mit dem
Bier in Berlihrung kommender Teile der Schankanlage un-
abdingbar. Zur Feststellung der mikrobiologischen Situation
einer Schankanlage sind in der DIN 6650-6 Anforderungen
an die Reinigung und Desinfektion von Getrankeschank-
anlagen beschrieben und mikrobiologische Richtwerte fur
filtrierte Biere zur Bestimmung des Reinigungsbedarfs auf-
geflihrt. Diese Norm dient vorranging der Durchflhrung
und Bewertung der Eigenkontrolle durch den Betreiber.
Gleichzeitig werden die hier aufgefiihrten Werte als An-
haltspunkte fiir die amtliche Bewertung genutzt.

Lebensmittelrechtliche Bestimmungen, die die mik-
robiologische Beschaffenheit von Lebensmitteln all-
gemein regeln, sind in der nationalen Lebensmittelhy-
gieneverordnung (LMHV) und in der EU-Verordnung
Nummer 852/2004 zu finden. Gegenstande, Armaturen,
die mit Lebensmittel in Beriihrung kommen, missen
regelmaBig grundlich gereinigt und erforderlichenfalls
desinfiziert werden, um eine nachteilige mikrobiologi-
sche Beeinflussung zu verhindern.

Es wurden 64 Bierproben zur sensorischen und mikrobiolo-
gischen Untersuchung eingesendet. Die Proben wurden aus
Zapfanlagen in diversen gastronomischen Lokalitaten, wie
z. B. Hotels, Restaurants, Bars, Cafés, Bistros und Einrich-
tungen zur Gemeinschaftsverpflegung, gezogen (Abb. 1).

Insgesamt 45 Proben (70 %) waren sensorisch und mikro-
biologisch in einwandfreiem Zustand. Bei vier Bierproben (6
%) wurden stark erhéhte Keimzahlen nachgewiesen. Hier-
bei handelte es sich meist um coliforme Keime oder Milch-
saurebakterien. In Folge dessen wurden diese Proben wegen
einer Beeintrachtigung der einwandfreien hygienischen Be-
schaffenheit und Verletzung der Bestimmungen der natio-
nalen Lebensmittelhygieneverordnung reglementiert. Die
Reinigung und Desinfektion muss beim Inverkehrbringer
so regelmafig erfolgen, dass kein Kontaminationsrisiko des
Lebensmittels besteht. Im Allgemeinen ist bei dem Nach-
weis von Keimgehalten gréfler 10.000 Kolonie bildende
Einheiten pro Milliliter (KBE/ml) eine Reinigung und Des-
infektion erforderlich. Bei Nachweis von coliformen Keimen
ist eine Reinigung und Desinfektion schon ab weitaus
geringeren Keimgehalten nétig, da diese als Indikator fur
Verschmutzung anzusehen sind. In keiner der Bierproben
wurde Escherichia coli (Fakalindikator) nachgewiesen.

Bei insgesamt 14 Proben (22%) wurden leicht erhéhte
Keimzahlen (zumeist anaerobe Milchsdurebakterien, je-
doch keine coliformen Keime) festgestellt. Der Nachweis
dieser Keimzahlen ist ein Zeichen mangelnder Hygiene,
stellt aber keine Gesundheitsgefahrdung dar. Die zustandi-
ge Uberwachungsbehdrde wurde informiert, um eine Rei-
nigung und Desinfektion der betreffenden Schankanlagen
beim Lebensmittelunternehmer zu veranlassen.

Bei einer Probe Pilsener Bier wurden sensorische Abwei-
chungen von der Verbrauchererwartung festgestellt. Das
betreffende Bier wies Triibstoffe und einen abweichenden
Fremdgeschmack auf. Da ein Pilsener Bier klar sein und
einen Biercharakter ohne Fremdnoten aufweisen muss,
wurden jene Abweichungen als Hinweisbefund formuliert
und eine Ursachenprifung gefordert.

Abbildung 1: Schankanlage mit diversen Bierspezialitéten

Zu den 64 eingesendeten Proben wurden 57 Betriebskon-
trollen durchgefiihrt. Hierbei waren 33 Kontrollen unauf-
fallig und in 20 Fallen wurde eine Belehrung auf Grund
von geringen Abweichungen durchgefihrt. Bei den Ab-
weichungen handelte es sich zum Beispiel um nicht aus-
reichend durchgefiihrte Personalschulungen oder leichte
Verschmutzungen an der Schankanlage.

Weiterhin wurde bei einer Betriebskontrolle eine mind-
liche Verwarnung ausgesprochen und bei drei Kontrollen
eine schriftliche Verwarnung erteilt. Es handelte sich um
Betriebe, in denen die Reinigung der Anlagen nicht aus-
reichend durchgefiihrt und dokumentiert wurde oder in
denen bauliche Mangel festgestellt wurden, die einer wirk-
samen Reinigung im Wege stehen.

Hervorzuheben ist, dass die Bieruntersuchung eines auf-
falligen Betriebes nicht in jedem Fall zu einer Reglemen-
tierung auf Grund erhohter Keimzahlen fihrte (siehe Ta-
belle). Gleichwohl wurden einige Bierproben aus Betrieben
mit vor Ort unauffalligen Schankanlagen mikrobiologisch
beanstandet. Ein Bezug zwischen auffalligen Proben und
getroffenen Mafinahmen nach der Betriebskontrolle konn-
te daher nicht hergestellt werden.
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Tabelle: Ubersicht der getroffenen Mafinahmen zur
Betriebskontrolle

Proben mit unauffallige
Abweichung |Proben

keine Manahme 10 23
Belehrung 8 12
mundliche

o 1
Verwarnung
schriftliche

1 2
Verwarnung

Fazit

Insgesamt zeigten die Ergebnisse, dass der Grofiteil der Be-
triebskontrollen (60%0) und Probenuntersuchungen (70%b)
unauffallig waren.

Dennoch wurde durch die beiden Uberwachungsprogram-
me festgestellt, dass eine Uberpriifung der Eigenkontrollen
der Betreiber nicht in allen Fallen ausreichend war und
regelmaflige Probenahmen weiterhin von Bedeutung
sind. Eine Reinigung und Desinfektion von Schankanlagen
in angemessenen Zeitintervallen ist von hoher Wichtig-
keit um die Wachstumsbedingungen der bierschadlichen
Mikroorganismen zu unterbinden. Ein eindeutiger Bezug
zwischen auffalligen Betriebskontrollen und mikrobio-
logischen Abweichungen konnte jedoch nicht festgestellt
werden.

Literatur:

e DIN 6650-6 Getrankeschankanlagen Teil 6

e Lebensmittelmikrobiologie; Johannes
Ulmer Verlag; 4. Auflage

e Mikrobiologie pflanzlicher Lebensmittel; Gunther Mdil-
ler; Fachbuchverlag Leipzig, 4. Auflage

Kramer;

IV-4 Untersuchungen von Wurstwaren: Qualitatsparameter und Zusatzstoffe

Norbert Giese

In den Leitsatzen fir Fleisch und Fleischerzeugnisse des
Deutschen Lebensmittelbuches sind Wurstwaren beschrie-
ben als ,bestimmte, unter Verwendung von geschmack-
gebenden und/oder technologisch begriindeten Zutaten
zubereitete schnittfeste oder streichfihige Gemenge aus
zerkleinertem Fleisch, Fettgewebe sowie sortenbezogen
teilweise auch Innereien. Wurstwaren gelangen gerduchert
oder ungeraduchert in Hillen oder Behiltnissen oder auch
ohne Hullen in den Verkehr*.

Das Deutsche Lebensmittelbuch (DLMB) ist eine
Sammlung von Leitsdtzen, in denen Herstellung, Be-
schaffenheit und sonstige Merkmale von diversen
Lebensmitteln unter Berlcksichtigung des redlichen
Herstellungs- und Handelsbrauchs sowie der berech-
tigten Verbrauchererwartung beschrieben werden (§§
15 und 16 LFGB). Diese Leitsatze stellen selbst keine
Rechtsnormen dar, sondern haben den Charakter ob-
jektivierter antizipierter Sachverstandigengutachten,
welche der gerichtlichen Uberpriifung unterliegen. Die
einzelnen Leitsdtze werden in Fachausschissen von
der Deutschen Lebensmittelbuchkommission, die sich
aus Vertreterinnen und Vertretern der Lebensmittel-
Uberwachung, Wissenschaft, Verbraucherschaft und
Lebensmittelwirtschaft zusammensetzt, erarbeitet und
schlie8lich vom Bundesministerium flr Erndhrung und
Landwirtschaft (BMEL) veroffentlicht.

Grob unterteilt werden Wiirste in Rohwiirste (wie z.B. Sa-
lami), Briihwiirste (wie z.B. Mortadella) und Kochwdirste
(wie z.B. Leberwurst). Von diesen Gruppen gibt es wiede-
rum zahlreiche Varianten, die sich zum Beispiel hinsicht-
lich ihrer Konsistenz (schnittfest, streichfahig), ihrer Tier-
artenzusammensetzung (Schwein, Rind, Gefliigel, Wild
usw.) oder ihrer Reifung (kurze Reifezeit, lange Reifezeit)
und Trocknung (gerduchert, luftgetrocknet) unterscheiden
(Abb. 1).

Abbildung 1: Auswahl verschiedener Wurstwaren
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Der wichtigste wertgebende Bestandteil von Wurstwaren
stellt in der Regel das Muskelfleisch dar. Der Anteil an Mus-
kelfleisch sowie dessen tierische Herkunft sind wesentliche
Eigenschaften zur Charakterisierung von Wurstwaren. Ein
Mafl fiir den Anteil an ,schierem® Muskelfleisch stellt dabei
der Gehalt an bindegewebseiweiffreiem Fleischeiweifd
(BEFFE) dar. Entsprechend der Leitsatze betragt der BEFFE-
Gehalt von sehnen- und fettgewebsarmem Rindfleisch und
fettgewebs- und sehnenarmem Schweinefleisch ca. 20 %.

Weitere Qualitatsparameter fur die Bewertung von Wurst-
waren sind der Anteil an (,minderwertigem®) Bindegewe-
be, das Verhaltnis von Wasser zu Fleischeiweifd sowie das
Verhiéltnis von Fleischeiweifd zu Fett.

In den Leitsatzen fir Fleisch und Fleischerzeugnisse bzw.
in den Beurteilungskriterien fir Fleischerzeugnisse der Ge-
sellschaft Deutscher Chemiker finden sich fur zahlreiche
Wurstwaren Vorgaben bezuglich der genannten Kriterien,
deren Einhaltung regelmaflig vom LALLF gepriift wird.

Zur Herstellung von Wurstwaren werden neben Fleisch
und Innereien, Fettgewebe und Gewdrzen Ublicherweise
auch Zusatzstoffe eingesetzt. Zusatzstoffe sind Stoffe, die
zu technologischen Zwecken bei der Herstellung von Le-
bensmitteln verwendet werden. Technologische Zwecke
sind z.B. Konservierung, Stabilisierung, Wasserbindung,
Farbgebung, Schutz vor oxidativen Verdnderungen. Um
die Lebensmittelsicherheit zu gewéhrleisten ist die Anwen-
dung von Lebensmittelzusatzstoffen umfassend reguliert.
So ist z.B. die Verwendung von Zusatzstoffen auf bestimm-
te Lebensmittel beschrankt und es sind, soweit notwendig,
Hoéchstmengen festgelegt. Weiterhin sind solche Stoffe im
Zutatenverzeichnis unter Nennung ihrer technologischen
Zweckbestimmung (Klasse), gefolgt von ihrer Bezeichnung
oder E-Nummer aufzufiihren. Auch bei lose abgegebener
Ware (z.B. an der Fleischtheke) missen bestimmte Zusatz-
stoffe kenntlich gemacht werden. Zu den bei Wurstwaren
am haufigsten eingesetzten Zusatzstoffen zihlen Phospha-
te, Nitrite, Antioxidantien wie Ascorbinsdure, Emulgatoren
und Farbstoffe. Die Einhaltung von Hoéchstgehalten, die

Probe 1 Probe 2 Probe 3

Zulassigkeit der Anwendung sowie die korrekte Deklara-
tion dieser Stoffe werden ebenfalls regelmafiig im LALLF
Uberprift (Abb. 2).

Im Jahr 2023 sind im chemischen Laborbereich des LALLF
insgesamt 205 Wurstproben als Planproben untersucht
worden. Davon sind 131 Proben als vorverpackte Lebens-
mittel in den Verkehr gebracht worden, bei den Ubrigen
Proben handelte es sich Gberwiegend um lose abgegebene
Ware. Neben industriell hergestellter Ware wurden auch
Erzeugnisse aus Kleinbetrieben untersucht.

Die Proben umfassten 63 Rohwiirste, 97 Brithwdirste sowie
45 Kochwirste. Die Untersuchungsziele waren dabei die
Uberpriifung der in den Leitsitzen beschriebenen Anforde-
rungen an die sensorische Beschaffenheit und die Zusam-
mensetzung, die Uberpriifung der korrekten Anwendung
und Deklaration von Zusatzstoffen sowie die Prifung der
Kennzeichnunginklusive der deklarierten Nahrwerte. Zudem
wurden vereinzelt Tierartbestimmungen durchgefihrt.

Ergebnisse der Untersuchungen

Die Beanstandungsquoten der einzelnen Wurstgruppen
waren miteinander vergleichbar und lagen zwischen 9 und
13 % (Tab. 1 und 2).

Tabelle 1: Untersuchungen und Ergebnisse von

Wurstwaren
Beanstandete Proben
Proben
Probenart
AreeRl | anzabl | o
()
Rohwiirste 63 8 13
Brihwdrste 97 12 12
Kochwirste 45 4 9

A -

Standard Probe 4 Probe 4 dotiert

Abbildung 2: Nachweis von Phosphaten in Wurstwaren, hier Diphosphate in Probe 4



Jahresbericht LALLF

Schwerpunktthemen 2023

Tabelle 2: Untersuchungen und Ergebnisse nach
Untersuchungsziel

Untersuchun- |Beanstandete

gen Proben

Anzahl [ Anzah (%
Sensorik 205 0 0

Qualitatspara-

meter / Zusam- 150 8 5
mensetzung

Zusatzstoffe 167 3 2
Tierart 3 1 33

Kennzeichnung 205 18 9
Fiunf der untersuchten Proben wurden als irrefiih-
rend flr den Verbraucher beurteilt. Darunter befand
sich eine als ,Hirschsalami“ bezeichnete Probe, in der
laut Zutatenverzeichnis 70% Hirschfleisch sowie 28%
Schweinefleisch enthalten sein sollte. Aus den Analysen-
ergebnissen konnte jedoch abgeschitzt werden, dass der
Anteil an Schweinefleisch den Anteil an ,Hirschfleisch®
deutlich Gberstieg. Zudem wird im allgemeinen Sprach-
gebrauch in Deutschland unter ,Hirschfleisch® Fleisch
vom Rothirsch verstanden. Nachgewiesen wurde statt-
dessen jedoch ,Damwildfleisch®. Auflerdem enthielt die
Bezeichnung keinen Hinweis auf die Verwendung von
Schweinefleisch. Bei einer ,Truthahnsalami“ war anhand
der Bezeichnung nicht ersichtlich, dass zur Herstellung
neben 50 % Truthahnfleisch auch 50 % Schweinefleisch
eingesetzt wurden.

Drei weitere Proben wiesen abweichende Qualitatspara-
meter aufgrund erhéhten Wassergehaltes und einen zu
geringen Gehalt an Muskelfleisch (BEFFE) auf, ohne dass
eine ausreichende Kenntlichmachung erfolgte.

Insgesamt 18 Proben zeigten Kennzeichnungsméngel. Bei sechs
Proben entsprach die Nahrwertkennzeichnung aufgrund zu
grof3er Abweichungen zwischen deklarierten und analysierten
Nahrwerten nicht den Anforderungen. Zwei weitere Proben
wiesen eine fehlerhafte sowie nicht vorhandene Allergen-Kenn-
zeichnung auf. Weitere Proben wurden wegen verschiedener
anderer, oft geringfugiger formaler Mangel beanstandet.

Im Ergebnis der Untersuchungen auf Zusatzstoffe war bei
drei Proben lose abgegebener Brihwirste kein Phosphat-
zusatz kenntlich gemacht, obwohl dieser analytisch nach-
weisbar war. Héchstmengentiiberschreitungen wurden im
Rahmen der Zusatzstoffuntersuchungen nicht festgestellt.

Erfreulicherweise wies keine der Proben eine signifikant ab-
weichende sensorische Qualitat auf.

Fazit

Insgesamt zeigen die Untersuchungen Verbesserungs-
potenzial bei der Tierartenkennzeichnung, der Kennzeich-
nung von Zusatzstoffen und Allergenen, insbesondere bei
lose abgegebener Ware, sowie der Nahrwertkennzeich-
nung. Abweichungen im Bereich der Qualitatsparameter
wurden nur in geringem Umfang festgestellt. Aufgrund der
hohen Marktbedeutung von Wurstwaren in Deutschland
erscheint eine engmaschige Kontrolle dieser Erzeugnisse
auch in Zukunft sinnvoll.

IV-5 Mikrobiologischer Status von rohen Garnelen aus Aquakultur

Patricia Becker

Garnelen stehen seit Jahren in Deutschland im Verbrauch
an funfter Stelle der bedeutendsten Fische, Krebs- und
Weichtiere. Ein grofler Teil davon stammt aus Aquakultu-
ren aus Asien. Dort werden sie oft auf engstem Raum in
Teichen, Uferbezirken oder Flussmindungen unter nicht
immer hygienischen Bedingungen gezlichtet. Aufgrund
dessen kénnen sie mit Hygieneindikatorkeimen (Entero-
bakterien, E. coli) oder auch humanpathogenen Bakterien
(Vibrio spp., Listeria monocytogenes, Salmonellen) kontami-
niert sein.

In Deutschland werden sie in roher oder gegarter Form,
gewlirzt oder ungewdlrzt im Handel fur Topf, Pfanne oder
Grill oder auch in Gaststatten in zubereiteter Form ange-
boten. Bei unzureichender Kiichenhygiene oder zu geringer
Erhitzung kénnen von ihnen Gefahren fiir den Verbraucher
ausgehen.

Ein Untersuchungsschwerpunkt im Jahr 2023 sollte einen
Uberblick tiber die mikrobiologische Beschaffenheit roher
Garnelen bzw. -erzeugnisse aus Aquakulturen geben. In
diesem Zusammenhang gelangten 27 Proben rohe bzw.
blanchierte Garnelen aus aquatischer Haltung zur Unter-
suchung. Der Uberwiegende Teil der Proben hatte seinen
Ursprung in Vietnam (fiinfzehn) und Indien (acht), eine
Probe stammte aus Bangladesch und drei Proben wurden
in Ecuador hergestellt. Alle Garnelen wurden in tiefgefro-
renem Zustand in den Verkehr gebracht und ebenso zur
Analyse eingesandt.

Die mikrobiologische Prifung umfasste zum einen Hygie-
neindikatorkeime, wie E. coli, Enterobakterien und Koagu-
lase-positive Staphylokokken sowie Verderborganismen
(Pseudomonaden).



Kapitel IV

Lebensmittel, Bedarfsgegenstande, Kosmetische Mittel, Tabak ‘

Zum anderen wurden die Garnelen auf krankmachende
Keime, wie bestimmte Vibrio spp., Listeria monocytogenes
und Salmonellen, untersucht. Des Weiteren wurden die
sensorischen Eigenschaften und die Kennzeichnung der
Verpackungen Giberpriift (Abb. 1).

—

Abbildung 1: Probenvorbereitung von Garnelen

Ergebnisse

Erfreulich ist, dass nur drei Proben eine Gesamtkeimzahl
deutlich grofier 10° Kolonie bildenden Einheiten/g (KbE/g)
enthielten. Hygieneparameter wurden bei zwei Proben in
geringen Keimzahlen nachgewiesen. Bei 25 Proben lagen
die Keimzahlen fiir die Hygieneparameter und bei allen
Proben die Keimzahlen fir die Verderborganismen unter
der Nachweisgrenze.

Aus einer der 27 Proben wurde Vibrio vulnificus isoliert.
Diese Art gehért zu den humanpathogenen Vibrionen und
kann vor allem bei immungeschwachten Personen nach
Verzehr zu Magen-Darm-Erkrankungen, Sepsis, aber auch
nach Kontakt mit verletzter Haut zu Wundinfektionen fiih-
ren. Eine ausreichende Erhitzung der Garnelen totet diese
Bakterien jedoch ab und macht die Garnelen zu einem
sicheren Lebensmittel. Bei der Probe lag ein sogenannter
Sicherheitshinweis ,Nur durchgegart verzehren“ auf der
Verpackung vor, so dass keine lebensmittelrechtliche Reg-
lementierung, aber ein Hinweis auf das Vorhandensein von
Vibrio vulnificus erfolgte.

Weitere 14 der 27 Proben (52%) enthielten potentiell pa-
thogene Vibrio-Spezies, bei denen jedoch keine krankma-
chenden Faktoren (bestimmte Toxin-Gene) nachgewiesen
werden konnten. Dieses Ergebnis macht darauf aufmerk-
sam, dass flr potentiell pathogene Vibrionen auch in Aqua-
kulturen gute Bedingungen fiir eine Vermehrung vorliegen.

Vibrio Spezies

Vibrionen kommen Uberall in aquatischer Umwelt vor.
Die meisten Arten lieben salzhaltiges oder Brackwasser
und vermehren sich bei Wassertemperaturen tber 15 °C.
Es gibt UGber 135 Spezies, wovon vier hohe Bedeutung
fur die menschliche Gesundheit haben. Dazu zéhlen
Vibrio (V.) cholerae, V. parahaemolyticus, V. vulnificus,
V. alginolyticus. Sie kénnen Magen-Darm-Erkrankun-
gen, Wundinfektionen und auch Ohrentziindungen ver-
ursachen. Weitere finf Spezies wurden auch schon mit
Durchfallerkrankungen in Verbindung gebracht, haben
jedoch nur eine geringe Bedeutung.

Vibrionen konnen durch Erhitzung des Lebensmittels
auf mindestens 70°C flr zwei Minuten abgetotet werden.

Weiterhin wurde bei einer Probe Listeria monocytogenes
Uber ein Anreicherungsverfahren nachgewiesen. Die Lis-
teria monocytogenes- Keimzahl lag beim Direktnachweis
unter der Nachweisgrenze und somit unter der vermeint-
lich krankmachenden Konzentration. Listeria monocytoge-
nes kann bei Neugeborenen, alten oder chronisch kranken
Menschen zu grippalem Infekt, Meningitis, Sepsis und bei
Schwangeren zum Abort fihren. Auch bei dieser Probe
wurde Uber die Kennzeichnung auf eine ausreichende
Erhitzung vor dem Verzehr aufmerksam gemacht. Die
zustandige Uberwachungsbehérde wurde auf das Vorhan-
densein dieser pathogenen Bakterien hingewiesen.

Bei der sensorischen Prifung waren alle Proben im Aus-
sehen und Geruch unauffallig.

Die Prufung der Kennzeichnung ergab bei allen in Fertig-
packungen angebotenen Garnelenproben keine Abwei-
chungen von den rechtlich vorgegebenen Anforderungen.
Ebenso enthielten alle vorverpackten Proben den Hinweis
auf ausreichende Erhitzung vor dem Verzehr.

Fazit

Die Ergebnisse der untersuchten Proben zeigen, dass Gar-
nelen aus Aquakulturen einen sehr guten Hygienestatus
und eine gute sensorische Beschaffenheit besitzen kénnen.
Das Vorhandensein pathogener Keime kann jedoch nicht
ausgeschlossen werden. Daher sollte immer auf eine ausrei-
chende Erhitzung und das Einhalten einer guten Kichen-
hygiene bei der Zubereitung der Garnelen geachtet werden.
Dann steht einem sicheren Genuss nichts entgegen.

Literatur:
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Deutschland: Wo geht die Reise hin?

o Stellungnahme Nr.011/2022 des BfR vom 13. April 2022
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IV-6 Baklava - eine besondere Gebackspezialitat

Anna Kiihnel

Baklava ist ein traditionelles Geback aus Stidosteuropa und
Vorderasien und zahlt in den dortigen Landern oftmals zur
Nationalkiche. Vor allem in der Turkei, in Griechenland,
auf dem Balkan, im Stdkaukasus und in Zentralasien ist
Baklava ein beliebtes Dessert (Abb. 1). Auch in Deutsch-
land geniet das Geback eine zunehmende Bekanntheit
und Beliebtheit. Mittlerweile wird es nicht mehr lediglich
in turkischen Backereien, tirkischen Imbissladen und im
orientalischen Lebensmitteleinzelhandel angeboten, son-
dern findet sich auch als Aktionsware bei Discountern. [1]

Abbildung 1: Tiirkisches Baklava auf einem tiirkischen Basar

Bei Baklava handelt es sich um ein in Honig oder Zucker-
sirup eingelegtes Geback aus Blatter- oder Filoteig, das mit
gehackten Walnlissen, Mandeln oder Pistazien gefillt ist.
Aufgrund der weiten geographischen Verbreitung existiert
eine Vielzahl von Rezepten fir Baklava, die von regionalen
Besonderheiten gepragt ist. In Deutschland existiert ent-
sprechend der Arbeitsgemeinschaft Lebensmittel auf Ge-
treidebasis der Lebensmittelchemischen Gesellschaft fiir
die Bezeichnung ,Baklawa“ keine allgemeine Verkehrsauf-
fassung bezliglich der Zusammensetzung. [2]

Um einen Uberblick von in Mecklenburg-Vorpommern an-
gebotener Baklava zu erhalten, wurden 2023 im LALLF 10

Proben auf folgende Parameter untersucht (Tab. 1):

Tabelle 1: Untersuchungsspektrum Baklava

Bereich Parameter Anzahl
Proben

Aussehen, Geruch,

Sensorik Geschmack 10
Molekular- Pistazie, Walnuss, Erd-
biologie nuss, Cashewnuss, Man- 10
g del, Haselnuss, Soja
Eiklarprotein, Gluten,
ELISA Milcheiweif, Erdnuss, 10
Haselnuss, Mandel
Farbstoffe 7
Chemie Konservierungsstoffe 9

Zucker 2

Basierend auf den erhaltenen Ergebnissen wurde die Ein-
haltung der Kennzeichnungsvorschriften tberprdft.

Die EU-Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 (Lebensmittel-
Informationsverordnung, LMIV) enthalt Vorgaben tiber
verpflichtende Kennzeichnungselemente fir Lebens-
mittel. Bei vorverpackten Lebensmittel gehdéren unter
anderem eine Bezeichnung, ein Verzeichnis der Zuta-
ten, Informationen zu allergenen Zutaten, die Menge
bestimmter Zutaten, die Nettofiillmenge des Lebens-
mittels, das Mindesthaltbarkeitsdatum, der Name und
die Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunter-
nehmers und die Nahrwertdeklaration dazu. Die Infor-
mationen sind an einer gut sichtbaren Stelle, deutlich
und gut lesbar anzubringen und mussen in deutscher
Sprache erfolgen.

Werden Lebensmittel z. B. in Imbissen und Backereien
ohne eine Verpackung als lose Ware in den Verkehr
gebracht, ist lediglich die Kennzeichnung bestimmter
allergener Zutaten sowie bestimmter Zusatzstoffe (z.
B. Farbstoffe) verpflichtend. Geregelt werden diese
Vorgaben durch die Lebensmittelinformations-Durch-
fihrungsverordnung (LMIDV) sowie die Lebensmittel-
zusatzstoff-Durchfiihrungsverordnung (LMZDV).

Bei den eingesandten Proben handelte es sich um funf
Fertigpackungen und fiinf lose Proben (Abb. 2). Die Proben
wurden in orientalischen Lebensmittelgeschaften, in tir-
kischen Restaurants und Imbissbetrieben (Déner-Laden)
und in einer orientalischen Konditorei entnommen.

Abbildung 2: Auswahl eingesandter Proben




Sensorisch waren alle Proben unauffallig und entsprachen
den rechtlichen Vorgaben. Aufgrund der oftmals nicht-deut-
schen Herkunft der Gebacke stellt vor allem die rechtskon-
forme Kennzeichnung der Produkte eine Herausforderung
dar. Acht der zehn Proben wurden wegen Kennzeichnungs-
mangeln beanstandet. Bei den Fertigpackungen fehlten
zum Teil verpflichtende Kennzeichnungselemente. Bei
einer Probe erfolgte die Kennzeichnung nicht in deutscher
Sprache. Zwei Fertigpackungen enthielten des Weiteren die
Auslobung ,Keine Glukose®, obwohl Glukose jeweils in Kon-
zentrationen von Uber 10 % nachgewiesen wurde. Die Aus-
lobung wurde daher als irrefiihrend beurteilt. Bei den lose
abgegebenen Proben fehlten bei zwei Proben die Aufzeich-
nungen zur Allergenkennzeichnung komplett. Bei mehreren
Proben wurden molekularbiologisch nicht gekennzeichnete
Allergene (Erdnuss, Schalenfriichte) nachgewiesen. Eine
Quantifizierung dieser Stoffe war dabei nicht immer mog-
lich. Es wurde eine Empfehlung an die Uberwachungsbehor-
den vor Ort geschickt, den Eintrag der allergenen Stoffe (Ver-
wendung als Zutat oder Kontamination bei der Herstellung,
Lagerung oder dem Verkauf) zu priifen.

Erfreulicherweise wurden zur Farbung der Lebensmittel
ausschliefilich zugelassene Farbstoffe eingesetzt, die die
Hochstmengen nicht Gberschritten. Konservierungsstoffe
waren in keiner Probe nachweisbar. Bei drei lose abgegebe-
nen Proben und drei Fertigpackungen lagen jedoch Mangel
in der Kennzeichnung der Farbstoffe vor. Bei einer Probe
wurde die Verwendung von Farbstoffen gar nicht kenntlich

Im Zeitraum von 2012 bis einschlieRlich 2023 wurden im
LALLF 561 Proben verschiedenster Fischarten auf Pflanzen-
schutzmittel und organische Kontaminanten untersucht.
Von den aus der Ostsee stammenden Seefischen wurden
mit 35 % hauptsachlich Heringe untersucht, gefolgt von
Meerforellen (8,2 %). Weitere Proben aus der Ostsee waren
Sprotten, Dorsch, Scholle, Makrele, Stoér oder Flunder, um
nur ein paar aufzuzéhlen. Sofern verflgbar wurden auch
Innereien untersucht, da sich einige Schadstoffe vor allem
in der Leber anreichern. Diese Proben dienen dem Verbrau-
cherschutz genauso wie einem Monitoring des Umweltzu-
standes der Ostsee.

Ein Blick auf die mediane Ausschépfung der Hochstgehalte
zeigt im Allgemeinen unauffillige Werte im unteren Pro-
zentbereich. Fur die am haufigsten untersuchten Ostseefische
Heringe wurden flr die klassischerweise analysierten Kontami-
nanten Dioxine und PCB, Per- und polyfluorierte Alkylsubstan-
zen (PFAS), Quecksilber, Blei und Cadmium die Hochstgehalte

gemacht, bei den anderen Proben war die Kennzeichnung
unvollstandig oder fehlerhaft. Bei drei Proben fehlte aufier-
dem der Hinweis darauf, dass der verwendete Farbstoff die
Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeintrachti-
gen kann.

Die EU-Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 (iber Lebensmit-
telzusatzstoffe schreibt folgenden Warnhinweis auf den
Verpackungen fur alle Lebensmittel mit Azofarbstoffen
vor: ,Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern
beeintrachtigen®

Die hohe Beanstandungsrate spricht daflr, die Unter-
suchung auf eine rechtskonforme Kennzeichnung von
Baklava stichprobenartig in den kommenden Jahren
fortzusetzen.

Quellen:
[1] https://dewikipedia.org/wiki/Baklava

[2] https://www.gdch.de/netzwerk-strukturen/fachstruktu-
ren/lebensmittelchemische-gesellschaft/arbeitsgruppen/
lebensmittel-auf-getreidebasis.html - Ergebnisse aus Pro-
tokollen von AG-Sitzungen 1998 - 2021 (pdf), Stand 2018

nicht (berschritten. Vergleicht man den ermittelten Wert mit
dem rechtlichen Hochstgehalt ergibt sich die prozentuale Aus-
schépfung vom Héchstgehalt. Fir die Summe an Dioxinen
und PCB lag die maximale Ausschopfung vom Héchstgehalt
bei 72,0 %, der Median der Ausschopfung Uber die 12 Jahre lag
bei 16,9%, bezogen auf den aktuellen Hochstgehalt der neuen
Kontaminantenverordnung VO (EG) 915/2023. Die zweithéchs-
te maximale Ausschopfung ist mit 71,6 % bei Cadmium zu
verzeichnen, die mediane Ausschopfung liegt bei 5,2 %. Fur die
anderen Schwermetalle ergeben sich deutlich niedrigere Werte
fur die maximale bzw. mediane Ausschépfung mit 23,0 % bzw.
7,6 % flr Quecksilber und 15,8 % bzw. 1,1% fir Blei.

Fur die Auswertung der PFAS ist zu beachten, dass erst seit
Dezember 2022 rechtliche Héchstgehalte von der EU festge-
legt wurden. Dank ihrer hohen thermischen und chemischen
Stabilitat und ihrer wasser- und fettabweisenden Eigenschaft,
werden sie in der Textil- und Papier- sowie in der metallver-
arbeitenden Industrie und der Herstellung von Fluorpolymeren


https://de.wikipedia.org/wiki/Baklava
https://www.gdch.de/netzwerk-strukturen/fachstrukturen/lebensmittelchemische-gesellschaft/arbeitsgruppen/lebensmittel-auf-getreidebasis.html
https://www.gdch.de/netzwerk-strukturen/fachstrukturen/lebensmittelchemische-gesellschaft/arbeitsgruppen/lebensmittel-auf-getreidebasis.html
https://www.gdch.de/netzwerk-strukturen/fachstrukturen/lebensmittelchemische-gesellschaft/arbeitsgruppen/lebensmittel-auf-getreidebasis.html
https://www.gdch.de/fileadmin/downloads/Service_und_Informationen/MyGDCh/Fachgruppen/getreide/1998-2021_ergebnisse_ag.pdf

eingesetzt. 2018 erfolgt eine Neubewertung der Toxikologie der
PFAS durch die European Food Safety Agency und eine Absen-
kung der tolerierbaren Aufnahmemengen um den Faktor 81 flr
PFOS und 1750 fiir PFOA. PFAS gelten als ,Substance of Emer-
ging Concern", also als Stoffe mit aufkommender Besorgnis.

»Substance of Emerging Concern® bezieht sich auf chemische
Verbindungen, deren Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit noch nicht vollstandig verstanden
sind. Diese Substanzen werden intensiv Uberwacht und er-
forscht, da sie das Potenzial haben, Umweltauswirkungen zu
verursachen und als Bedenken hinsichtlich ihrer langfristigen
Auswirkungen auf die Lebensqualitat aufkommen.

Nach Absenkung der Nachweisgrenzen auf 200 ng/kg Frisch-
substanz - um der Neubewertung gerecht zu werden - lassen
sich PFAS in etwa der Halfte aller Proben Fisch nachweisen,
abhangig von Grofie, Alter und Fettgehalt der Tiere. Die ma-
ximale Ausschépfung vom Hochstgehalt lag in diesem Zeit-
raum bei 62,8 % bezogen auf die Summe der vier geregelten
Stoffe, im Median lag sie bei 9,2 %. Auch die in Rostock unter-
suchten Proben wurden iber das BVL der EU und somit der
EFSA zur Verfligung gestellt und dienten mit als Grundlage
zur Berechnung des europaischen Hoéchstgehaltes.

Im Hinblick auf die seit 2000 laufenden Besatzmafihahmen
in der Ostsee und die damit beabsichtigte Férderung der
Meerforellenbestiande erfolgte eine Abklarung der Ver-
kehrstauglichkeit der Meerforellen. Bauchlappen sind bei
Meerforellen und Lachsen wegen des hoheren Fettgehaltes
starker mit Dioxinen bzw. PCB belastet als die vergleichs-
weise magere Rlckenmuskulatur. Die Untersuchungen
konzentrierten sich daher auf differenzierte Riickstands-
untersuchungen in der hypaxialen (Bauchlappen) und
epaxialen Muskulatur (Riickenfilet). Insgesamt wurden 22
Proben untersucht, wobei von jedem Fisch auch Ricken-
filet und Bauchlappen getrennt untersucht wurden.

Abbildung 1: Vergleich der Gehalte an Dioxinen/PCB in Dorschleber
aus Atlantik und Ostsee (rote Linie = aktueller Hochstgehalt)

Im Verlauf der letzten 12 Jahre standen Erdbeeren nicht zuletzt
wegen ihrer besonderen Stellung unter den Obstsorten jahrlich
auf dem Untersuchungsplan. Erdbeeren schmecken trotz ihrer
geringen Kaloriendichte sifd und besitzen ein arteigenes Aroma,
das hohe Beliebtheit bei Kindern wie Erwachsenen genief3t.

Die Bauchlappen wiesen mit 4 - 18 pg/g deutlich hohere
Gehalte an Dioxinen und PCB auf, mit mehr Hochstgehalts-
Uberschreitungen im Vergleich zur Riickenmuskulatur mit 1,5
bis 8 pg/g. Der rechtliche Hochstgehalt liegt bei 6,5 pg/g. Bei
grofleren Tieren wurden im Bauchfett hiufiger Hochstge-
haltstiberschreitungen beobachtet. Das Entfernen belasteter
Bauchlappen kann die Dioxinaufnahme fiir den Konsumen-
ten verringern, obwohl generelles Entfernen nur selten erfor-
derlich ist, aber bei gréfleren Tieren weiterhin empfohlen wird.

Das seit 2012 bestehende Vermarktungsverbot fiir Dorsch-
leber aus der Ostsee ist auch weiterhin berechtigt. In den
letzten 12 Jahren wurden 86 Proben Dorschleber untersucht,
von denen 59 aus dem Atlantik stammen und 27 aus der Ost-
see. In der Abbildung ist sehr deutlich der unterschiedliche
Gehalt an Dioxinen und PCB in Dorschlebern aus der Ostsee
bzw. aus dem Atlantik zu erkennen. Wegen ihrer guten Fett-
[6slichkeit reichern sich Dioxine und PCB unter anderem in
der fettreichen, als Entgiftungsorgan fungierenden Leber an.
Ahnliche Gehaltsunterschiede zwischen Atlantik- und Ost-
seedorschleber zeichnen sich auch fir das Pflanzenschutz-
mittel DDT und fir die Summe der vier geregelten PFAS ab.
Die Abnahme der Gehalte entlang der Zeitschiene kann eine
Abnahme der Schadstoffbelastung in der Ostsee andeuten,
schliefilich sind viele persistente organische Kontaminanten
u.a. in der Stockholmer Konvention streng geregelt worden.
Andererseits ist zu beachten, dass immer haufiger kleinere
Dorsche gefangen werden, die also jiinger sind und weniger
lange Anreicherungszeiten hinter sich haben. Das magere
Dorschfleisch ist, ahnlich wie bei den Heringen, von dieser
Akkumulation wenig betroffen und gilt als unbedenklich.
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Durch das bodennahe Wachstum und die diinne Haut sind
Erdbeeren jedoch auch besonders anfallig gegenlber Pilzerkran-
kungen wie dem Grauschimmel. Um Ernteverlust vorzubeugen
und den &sthetischen Erwartungen der Verbraucher gerecht zu
werden, werden u.a. Pflanzenschutzmittel eingesetzt.
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Eine Auswertung der 166 in den Jahren 2012 bis 2023 unter-
suchten Proben zeigt einen durchschnittlichen Anteil an
positiven Proben von 87%. Auch bei der Betrachtung der
Proben aus Deutschland (151) und der Proben aus Meck-
lenburg-Vorpommern (124) ergibt sich mit 92 % bzw. 81 %
positiven Proben ein dhnliches Bild. Die zehn am haufigs-
ten nachgewiesenen Wirkstoffe in diesen Proben waren
ausschliefllich Fungizide. Durch die Vielzahl méglicher
Erreger und um Resistenzbildung zu vermeiden wird im
Laufe einer Saison haufig mit verschiedenen Mitteln be-
handelt. So ist zu erklaren, dass im Durchschnitt vier ver-
schiedene Wirkstoffe je Probe gefunden wurden.

Schaut man sich die Gehalte der nachgewiesenen Wirk-
stoffe genauer an und stellt sie dem rechtlich zul3ssigen
Ruckstandshochstgehalt gegendber, zeigt sich eine Aus-
schépfung vom Héchstgehalt von durchschnittlich 1,8 %.
Der rechtlich zulassige Hochstgehalt wird in aufwandigen
Feldversuchen und toxikologischen Studien ermittelt und
ist europaweit harmonisiert. Flr jedes Pflanzenschutzmit-
tel gibt es je nach Lebensmittel einen eigenen Hochstge-
halt. Durchschnittlich liegen die nachgewiesenen Gehalte
um das 56fache unter dem rechtlichen Héchstgehalt. Nur
in einer Probe wurde der Hdéchstgehalt UGberschritten.
Dabei handelte es sich um eine Probe aus Spanien aus 2017,
in der das in der EU nicht zugelassene Fungizid Dinocap
mit 0,506 mg/kg nachgewiesen wurde. Zum Vergleich: Die
Ruckstandshochstgehalte zugelassener Pflanzenschutz-
mittel liegen bei 0,2 bis 10 mg/kg.

Obwohl der Anteil negativer Proben im Untersuchungs-
zeitaum 2012 bis 2023 zwischen o0 und 25 % schwankt, lasst
sich aus diesen Daten kein Trend ablesen. Im Jahr 2012
waren 384 Wirkstoffe im Untersuchungsumfang enthalten,
bis 2023 hat sich die Zahl auf 476 Analyten erhéht. Gleich-
zeitig haben sich rechtliche Regelungen lber Héchst-
gehalte und Zulassung, auch durch neue Erkenntnisse im
Bereich Toxikologie, gedndert. Viele der neu zugelassenen
Mittel besitzen die gezielte Eigenschaft, nicht nur wirksam,
sondern vor allem schnell abbaubar zu sein.

mHGU m positiv

20 A
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Anzahl untersuchter Proben

Dadurch sind sie schon wenige Tage nach der Anwen-
dung und idealerweise zum Erntezeitpunkt nicht mehr
nachweisbar.

Neben den tblichen Pflanzenschutzmitteln wurden in Son-
derprojekten auch verschiedene Kontaminanten analysiert.
Sie unterscheiden sich vor allem Uber den Eintragspfad:
Wahrend Pflanzenschutzmittel beabsichtigt angewendet
werden, sind Kontaminanten ohne Absicht zumeist aus der
Umwelt in das Lebensmittel gelangt. Von den 25 Untersu-
chungen auf Perchlorat waren zwei mit Gehalten von 0,004
bzw. 0,012 mg/kg positiv. Perchlorat kann unter anderem
durch chemische Prozesse im Gewéachshaus entstehen. Mit
den Untersuchungen konnte das LALLF einen Beitrag zur
europaischen Datensammlung beitragen, die unabding-
bar zur Festlegung von Héchstgehalten fir unvermeidbare
Kontaminanten ist.

Eine weitere in diesem Rahmen untersuchte Stoffgruppe
sind die per- und polyfluorierten Alkylsubstanzen (PFAS).
Sie fallen vor allem in der Textil- und Papierindustrie an,
stammen aber auch aus der Produktion von Halbleitern,
Lacken und Wachsen und sind im Feuerléschschaum ent-
halten. Eine erste Ubersichtsanalyse zeigte, dass in keiner
der 20 in den Jahren 2018 und 2019 untersuchten Proben
Vertreter dieser Stoffgruppe nachweisbar waren, obwobhl
die Nachweisgrenze 2019 auf 0,1 pug/kg gesenkt wurde, also
auf ein 10-Milliardstel.

Auch zukinftig werden Erdbeeren immer wieder auf dem
Untersuchungsplan stehen und das LALLF wird sein Ana-
lysenspektrum an die aktuellen Fragestellungen anpassen,
um offentlichen Informationsbediirfnissen und Verbrau-
cherschutz gerecht zu werden.

Abbildung 1: Anzahl untersuchter Proben aufgeschliisselt
nach positiven und negativen Proben, sowie
Héchstgehaltsiiberschreitung (HGU) und der aus Deutschland
stammenden Proben (Punkt)
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IV-9 BHT in kosmetischen Mitteln

Konstantin Hogh

Butylhydroxytoluol (BHT) ist eine organische Verbindung mit
lipophilen Eigenschaften und findet als synthetisches Anti-
oxidans mannigfaltig Anwendung, so z.B. in Lebensmitteln,
kosmetischen Mitteln, Kunststoffen/Gummi und anderen
Erdélprodukten. Aufgrund seiner aromatischen Struktur
hemmt es durch Sauerstoff verursachte Oxidationsprozesse
und damit den Abbau und Verderb von Inhaltsstoffen, wie z.B.
ungesattigten Fetten aber auch Wirkstoffen wie z.B. Vitamin
A (Retinol) in Anti-Aging Cremes. BHT wird in einem weiten
Produktspektrum kosmetischer Mittel in Gehalten von 0,0002
bis 0,8 % eingesetzt. Das Internationale Krebsforschungszen-
trum (IARC) klassifiziert BHT unter Substanzen, deren Sicher-
heit bisher nicht eindeutig nachgewiesen werden konnte. Die
franzésische Vereinigung flr therapeutische Krebsforschung
(ARTAC) stuft BHT als ,wahrscheinlich krebserregend” ein.
BHT steht auch im Verdacht, ein endokriner Disruptor zu sein
und aufgrund seiner hautirritierenden Eigenschaften poten-
tiell Allergien auslésen zu kdnnen. Endokrine Disruptoren sind
Substanzen, die das kdrpereigene Hormonsystem (endokrines
System) beeinflussen und dadurch schadliche Auswirkungen
auf die menschliche Gesundheit haben kénnen. Angesichts
von Bedenken hinsichtlich méglicher endokriner Wirkungen
von BHT hatte die EU-Kommission den Wissenschaftlichen
Ausschuss ,Verbrauchersicherheit” (SCCS) ersucht, eine Si-
cherheitsbewertung von Butylhydroxytoluol durchzufihren.
Der SCCS kam in seinem Gutachten vom 2. Dezember 2021
zu dem Schluss, dass BHT als Inhaltsstoff bis zu einer Héchst-
konzentration von 0,001 % in Mundwasser, 01 %0 in Zahnpasta
und 0,8 % in allen anderen kosmetischen Mitteln sicher ist.
Mit der Verordnung (EU) Nr. 2022/2195 der Kommission vom
10. November 2022 wurde der Bewertung durch den SCCS
Rechnung getragen und BHT unter Anhang IIl Lfd. Nr. 325 der
Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 héchstmengenreguliert.

Im Jahr 2023 wurde im LALLF ein Landesuntersuchungspro-
gramm zur Uberpriifung der neu eingefiihrten Héchstmengen-
regulierung von BHT in kosmetischen Mitteln durchgefiihrt.
Insgesamt wurden hierflir 15 Proben zur Untersuchung ein-
gesandt, darunter sieben Hautpflegeprodukte (Gesichtscreme
und Anti-Aging-Produkte mit Retinol), drei Haarpflegeproduk-
te (Stylinggel und Fénspray), vier Deodorantien und ein Parfum.
Es handelte sich dabei um allgemeine kosmetische Mittel, fir
die eine zulassige Hochstkonzentration an BHT von 0,8% gilt.
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Abbildung 1: BHT in Liste der Bestandteile eines Kosmetikums ausgewiesen

14 der 15 eingesandten Proben enthielten laut Liste der
Bestandteile BHT (Abb. 1). Bei insgesamt neun Proben
konnte kein BHT nachgewiesen werden. Bei diesen Pro-
ben stand der Inhaltsstoff in der Liste der Bestandteile
auch fast am Ende der Aufzdhlung und hatte daher er-
wartungsgemafd einen sehr geringen Gehalt (kleiner der
Nachweisgrenze).

Bei sechs Proben (40%) konnte BHT eindeutig nachgewie-
sen werden. Die BHT-Gehalte von finf dieser Proben lagen
zwischen 0,11-0,57 % und damit unterhalb der mittlerweile
geltenden Hochstmenge flr BHT von 0,8%. Bei einer dieser
sechs Proben wurde die Héchstkonzentration von 0,8% mit
einem durchschnittlichen Gehalt von 1,81% eindeutig Uber-
schritten (Abb. 2). Da die Probenahme aber noch innerhalb
der Abverkaufsfrist bis 1. Januar 2024 lag, wurde zu dieser
Probe ein Hinweis an die zustandige Uberwachungsbehor-
de gegeben.
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Abbildung 2: Untersuchungsergebnisse zu BHT in kosmetischen
Mitteln 2023 (HK Héchstkonzentration)

Fazit

Auch wenn die Beanstandungsquote als niedrig zu bewer-
ten ist, handelt es sich bei BHT um ein verbreitetes Antioxi-
dans mit Bedenken hinsichtlich moglicher endokriner Wir-
kungen. Somit werden auch zukinftig kosmetische Mittel
auf diesen Parameter untersucht, um die Rechtskonformi-
tat mit der Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 zu Uberpriifen.
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IV-10 Ein Magnet fiir die Lebensmittelanalytik

Dr. Friederike Habedanl

Stammt der Orangensaft wirklich aus Spanien? Wurde dem
Honig Sirup zugesetzt? Ist der Apfelsaft gestreckt? Diese und
dhnliche Fragen lieflen sich bisher gar nicht oder nur sehr
aufwandig mit klassischer Analytik beantworten. Durch die
Beschaffung des jlingsten Analysegrofigerates im LALLF, eines
Kernspin-Magnet-Resonanz- Spektrometers (englisch: Nukle-
ar Magnetic Resonanz - NMR), kénnen diese Untersuchungs-
bereiche schneller und umfangreicher bearbeitet werden.

Mit einem MRT Scan sind die meisten Leser vertraut und wis-
sen, dass mit Hilfe eines riesigen Magneten Aufnahmen aus
dem tiefsten Inneren ihres Kérpers gemacht werden kénnen,
zerstérungsfrei und ohne besondere Vorbereitung des Patien-
ten. Dasselbe Messprinzip kann auch in der Lebensmittelana-
lytik Zugang zu einer Vielzahl an versteckten Informationen
liefern. Der durch einen Magnet ausgerichtete Spin jedes ein-
zelnen Atomkerns erzeugt messbare NMR-Signale. Je nach
untersuchtem Lebensmittel werden diese Signale einzelnen
Inhaltsstoffen oder Eigenschaften zugeordnet.

Sechs Jahre hat die Beschaffung des NMR-Gerates gedau-
ert, von den ersten Eruierungsgesprachen bis zur fertigen
Installation und Einweihung.

Nach der Veréffentlichung der neuen EU-Kontrollverord-
nung (VO (EU) 2017/625) wurde, neben der toxikologischen
Sicherheit, auch der neu dazugekommene sichere Nach-
weis von Herkunft und Authentizitdt von Lebensmitteln
viel diskutiert. Durch zahlreiche Gesprache und Zuarbeiten
zur Klarung der Vor- und Nachteile einer NMR-Anschaf-
fung, zu Kostenuberlegungen und méglichen Anwendun-
gen Uber das Potential klassischer Analytik hinaus gelang
ein Konsens mit den beteiligten Bereichen. Die anschlie-
RBende Raumsuche kénnte ein eigenes Kapitel fillen, da
Schwingungen der angrenzenden Straflenbahnlinie ge-
nauso vermieden werden mussten, wie elektromagnetische
Interferenzen aus Transformatoren und zu starke metal-
lische Bauteile in den Wanden. Entsprechend gewdrdigt
wurde die Einweihung des Gerédtes am o4. Dezember 2023
durch Landwirtschaftsminister Dr. Backhaus .

Die laufende Verifizierungsphase soll bestatigen, dass zahl-
reiche Parameter innerhalb einer Analyse bestimmt werden
und aufwandigere klassische Analytik ersetzen kénnen.
Zunéachst wird das Lebensmittel Honig eingearbeitet. Klas-
sische Parameter wie u.a. der Glukose-/Fruktose-Gehalt,
die Trachtbestimmung oder der Hydroxymethylfurfural-
gehalt, welcher einen Hinweis auf die Frische und sach-
gemafle Warmebehandlung beim Abfillen gibt, werden
fortan nach einer Aufarbeitung gemessen und gemeinsam
bestimmt. Die Bestimmung von in Fruchtsaft relevanten
Parametern wie u.a. der Gehalt an Zitronensaure, Magne-
sium oder Benzoesaure sollen folgen.

Einige Parameter, gerade aus dem Bereich Authentifizierung,
kénnen erstmals durch das NMR bestimmt werden. Die Unter-
scheidung der Herkunft eines Lebensmittels gelingt der NMR-
Analytik durch Anwendung spezieller statistischer Auswertung
(Chemometrie) tausender einzelner Inhaltsstoffe. So lasst sich
mit hoher Sicherheit sagen, ob ein Honig aus Deutschland oder
China stammt und ob es wirklich der hochpreisige Manuka-
Honig ist. Flr Fruchtsaft kann die Herkunft der Friichte ebenso
abgeklart werden, wie die Sortenreinheit (Orangensaft wird
neuerdings mit Mandarinensaft gestreckt) und die Auslobung
Direktsaft im Vergleich zu Saft aus Konzentrat.

Abbildung 1: Inbetriebnahme des NMR im Beisein von Minister
Dr. Backhaus (Bild: picture alliance/dpa / Bernd Wiistneck)

Dank des einzigartigen orts- und zeitunabhangigen Mess-
prinzips - die Messwerte sind weltweit auch ohne sonst
notwendige Kalibrierung identisch, egal wann und wo sie
aufgenommen wurden - lassen sich Methoden leicht tbertra-
gen. Olivendl, Kaffee und Erfrischungsgetranke sind weitere
Lebensmittel, fiir die in anderen Laboren bereits NMR-Me-
thoden existieren und die bald Bestandteil unserer Analytik
werden sollen. Beispielsweise die Bestimmung von Acrylamid
in Kaffee und die Unterscheidung zwischen Robusta und Ara-
bica kann ohne weitere Methodenentwicklung oder Parame-
teroptimierung Gbernommen werden. Wahrend Methoden
der klassischen und instrumentellen Analytik normalerweise
auf die Gegebenheiten vor Ort angepasst werden missen, ist
dies bei NMR-Messungen nicht notwendig.

Das umfassende Messprinzip erméglicht das sogenannte
Non-Targeted Screening und die Suche nach dem ,unbe-
kannten Unbekannten". Klassischerweise werden Parame-
ter gezielt abgeprift, um eine Aussage Uber ihren Gehalt
im Vergleich zu Grenzwerten treffen zu kénnen. Verbin-
dungen, die in dieser Analytik nicht berlcksichtigt werden,
bleiben unerkannt, egal wie schadlich sie méglicherweise
sind. Bei der NMR-Messung werden jedoch alle Molekiile
einer Probe berlcksichtigt und im Spektrum dargestellt. So
kann erkannt werden, wenn eine Probe ,irgendwie anders”
ist, als alle anderen. Der Grund fur dieses andere Verhalten
muss in Verfolgsuntersuchungen abgeklart werden, kann
aber nur mit Non-Targeted-Screening erkannt werden.
Hier empfiehlt sich die landeriibergreifende Zusammen-
arbeit, um gemeinsam Datenbanken fiir normale Proben
und Grinde fur abweichende Spektren zu sammeln und
auszutauschen. Das kann die Effektivitat des Gerates und
aller beteiligter Einrichtungen weiter steigern.

Chemometrie ist ein multidisziplindres wissenschaftli-
ches Gebiet, das statistische und mathematische Metho-
den zur Analyse chemischer Daten und zur Extraktion
von Informationen aus komplexen chemischen Systemen
nutzt. Es ermoglicht die Optimierung von Experimenten,
die Vorhersage chemischer Eigenschaften und die Inter-
pretation von Messergebnissen in verschiedenen Berei-
chen wie Chemie, Pharmazie und Umweltwissenschaften.
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V Pflanzenschutz

V-1 Anrainer- und Umweltschutz bei Pflanzenschutzmittelanwendungen

Margit Nagel

Immer wieder gibt es Anfragen durch interessierte, aber
auch verangstigte Blirger zur Anwendung von Pflanzen-
schutzmitteln. Das sind z.B. Bewohner, die mit ihren Grund-
sticken direkt an Ackerflichen angrenzen oder die eine
Pflanzenschutzspritze auf dem Acker fahren sehen (Abb. 1).

Abbildung 1: Pflanzenschutzspritze im Einsatz

Grundsatzlich dirfen Pflanzenschutzmittel nur ange-
wendet werden, wenn sie in Deutschland zugelassen sind.
Voraussetzung dafilr ist wiederum eine Genehmigung
des Wirkstoffes auf EU-Ebene. Vor der Zulassung gibt es
umfangreiche Prifungen durch die deutsche Zulassungs-
behérde, das Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Le-
bensmittelsicherheit (BVL), die zudem Umweltbundesamt
(UBA), Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR) und Ju-
lius Kiihn-Institut (JKI) in das Verfahren einbindet (Abb. 2).
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Abbildung 2: Zulassungsverfahren fiir Pflanzenschutzmittel
(Quelle: BMEL)

Dabei stehen die Gesundheit des Menschen und das Ri-
sikopotenzial fur die Umwelt im Vordergrund. Produkte,
von denen in diesen Bereichen eine Gefahrdung ausgehen
kénnte, erhalten keine Zulassung. Die Zulassung ist stets
befristet, nach spatestens 10 Jahren muss die Zulassungs-
prifung wiederholt werden. Auflerdem erhilt jedes Pra-
parat produktspezifische Anwendungsvorschriften ent-
sprechend den Eigenschaften bzw. dem Risikopotenzial fur
die Ausbringung. Diese Kriterien werden regelmaflig neuen
wissenschaftlichen Erkenntnissen angepasst.

Rechtliche Grundlage fiir die Ausbringung von Pflanzen-
schutzmitteln ist das ,Gesetz zum Schutz der Kulturpflanzen
(PISchG) vom 6. Februar 2012 (BGBI. | S. 148)". Weitere Rege-
lungen ergeben sich aus dem Bodenschutz-, Naturschutz-,
Wasserhaushalts-, Chemikalien- und Abfallgesetz sowie aus
der Chemikalienverbots- und der Gefahrstoffverordnung.

Allgemeine Grundsatze

e Jeder berufliche Anwender von Pflanzenschutzmitteln
muss sachkundig sein. Das gilt nicht nur fir den land-
wirtschaftlichen Bereich. Au3erdem ist eine regelmafi-
ge Fortbildung gesetzlich vorgeschrieben.

e Die,Pflanzenschutzspritze” unterliegt einer speziellen tech-
nischen Kontrolle, die alle drei Jahre durchgefiihrt werden
muss, um eine sachgerechte Ausbringung zu gewahrleisten.

e Die allgemeinen Bedingungen flr die Ausbringung von
Pflanzenschutzmitteln regelt die Gute fachliche Praxis.
Kernelement hierbei ist die Reduzierung des Einsatzes
der Pflanzenschutzmittel auf das notwendige Maf3. Erst
wenn ein bekampfungswiirdiger Befall vorliegt, ist eine
Maf3nahme einzuleiten. Folgende Rahmenbedingungen
sind auflerdem zu berlicksichtigen:

o Eine Behandlung darf nicht bei Temperaturen Uber
25° C erfolgen.

o Herrschen Windgeschwindigkeiten Gber 3 m/s, mus-
sen zusatzliche Abdrift mindernde Mafinahmen (Ver-
wendung spezieller Diisen) ergriffen werden.

o Bei durchschnittlichen Windgeschwindigkeiten tGber
5 m/s mussen Anwendungen ganz unterbleiben.

o Die Fahrgeschwindigkeit ist einer abdriftarmen Ausbrin-
gung anzupassen. Als Richtwert gelten max. 8 km/h.
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Schutzziele mit ausdriicklichen Regelungen

Schutz benachbarter privater und 6ffentlicher Grundstiicke

Bei der Anwendung von Pflanzenschutzmitteln muss zu
benachbarten Grundstlicken mit Wohnbebauung oder un-
beteiligten Dritten auf benachbarten Wegen ein Mindest-
abstand eingehalten werden:

e bei Flachenkulturen (z.B. Getreide, Mais):2 m,
e bei Raumkulturen (z.B. Obstbdume): 5 m.

Diese Abstédnde sind nicht nur zu Wohngrundstiicken und
Privatgarten einzuhalten, sondern auch zu 6ffentlichen
Flachen wie Grlinanlagen, Sportplatzen, Friedhofen oder
Gelanden von Schulen und Kindergarten (§ 17 PfISchG Fla-
chen fiir die Allgemeinheit).

Gewisserschutz

Pflanzenschutzmittel dirfen nicht in oder unmittelbar
an oberirdischen Gewéssern oder Kiistengewdssern an-
gewandt werden. In Mecklenburg-Vorpommern ist ein
Mindestabstand von 10 m zu standig oder periodisch was-
serfiihrenden Oberflichengewéassern einzuhalten. Dieser
Abstand kann auf 5 m reduziert werden, wenn sich am
Gewasser ein mindestens 5 m breiter Grinstreifen befin-
det (Abb. 3). Dies gilt fiir alle Pflanzenschutzmittel, sofern
fur diese durch die Zulassung keine grofleren Abstande
bestimmt wurden. Straflengraben oder Wasseransamm-
lungen z.B. nach Starkniederschlagen zahlen nicht als ,Ge-
wasser”. Hier mussen keine Abstdnde eingehalten werden.

Abbildung 3: Gewdsser mit Randstreifen

Schutz von Organismen

Fur die einzelnen Pflanzenschutzmittel gelten weiterhin
unterschiedliche Auflagen zum Schutz von Nichtzielorga-
nismen in angrenzenden Saumbiotopen, z. B. Waldrander,
trockenliegende Sélle, Béschungen und Hecken (Abb. 4).

Abbildung 4: Feldgehélz in der Feldflur

Die sog. NT-Auflagen (Naturhaushalt-Terrestrik betref-
fend) schreiben Abstdnde und definierte, liber die Aus-
bringungstechnik zu realisierende Abdriftminderung vor
(50%0,75% oder 90%ig). Diese Abstidnde kénnen reduziert
werden, wenn sich in der Gemarkung ein ,ausreichender"
Anteil an Kleinstrukturen (Hecken und sonstige Biotope)
befindet. Sind in den Anwendungsbestimmungen der
Pflanzenschutzmittel explizit groflere Abstande genannt,
sind diese selbstverstandlich einzuhalten.

Abdrift von Pflanzenschutzmittelwirkstoffen

Ein Problem sind Geruchswahrnehmungen der Blrger im
Zuge von Pflanzenschutzmittelausbringungen. Selbst bei
einer rechtskonformen Anwendung kann bei einigen Pro-
dukten eine Geruchsbelastigung nicht ausgeschlossen wer-
den. Dieses ist jedoch kein Anzeichen fir eine fehlerhafte
Anwendung, z.B. fir Abdrift. Definiert wird Abdrift als eine
durch Wind verursachte Verdriftung von Feinsttrépfchen.
Diese ist im Pflanzenmaterial messbar und lasst sich durch
Laboranalysen nachweisen.

Bei der Vermeidung von Abdrift spielen unterschiedliche
Faktoren eine Rolle, angefangen beim Einsatz abdriftmin-
dernder Dusen bis zur angepassten Fahrgeschwindigkeit
(Abb. 5).
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Abbildung 5: Abdrift reduzierende Mafinahmen

Jahrlich gehen Anzeigen wegen vermuteter Abdrift beim
Pflanzenschutzdienst ein. In den letzten finf Jahren ist die
Anzahl der Anzeigen bzgl. Abdrift eher riicklaufig, dennoch
ist die Thematik aktuell. Die Einhaltung aller gesetzlichen
Vorgaben wird durch den Pflanzenschutzdienst kontrol-
liert und Verstéfle entsprechend geahndet. 2023 wurden
u.a sechs behérdliche Anordnungen zur Vermeidung von
Abdrift erteilt (Tab.).

Witterungsbedingungen beachten:

Einsatz von Randdisen oder Abstellung der dulteren Diisen

Wasseraufwandmenge
It. Gebrauchsanweisung

Einsatz abdriftmindernder Diisen

Tabelle: Entwicklung der Anzeigen zur Thematik
Abdrift

Anzeigen

Landwirtschaft 73

davon zum 1 . 1 "
Thema Abdrift 35 3

davon 1 10 0 6
Verstofle 3 4

Grundsatzlich kann man davon ausgehen, dass bei Einhal-
tung der geforderten, rechtlichen Bestimmungen und spezi-
fischen Anwendungsvorgaben, die Pflanzenschutzmittelwirk-
stoffe nicht dorthin gelangen (verdriften), wo sie Schaden bei
Mensch und Naturhaushalt verursachen kénnen.

V-2 Erhebungen von Quarantaneschaderregern

Dr. Armin Hofhansel

Die zunehmende Globalisierung des Handels und veranderte
klimatische Bedingungen erhohen die Gefahr der Einschlep-
pung neuer Schaderreger in die EU. Das von diesen Erregern
ausgehende Schadpotenzial flr die Kulturlandschaft, die
Landwirtschaft und den Gartenbau ist teilweise erheblich.

Die EU hat deshalb zum Schutz unserer Kulturlandschaften
sowie der landwirtschaftlichen und gértnerischen Betriebe
ein umfassendes Regelwerk geschaffen. Wesentlicher Be-
standteil sind dabei umfangreiche Erhebungen (Monitorings)
zu potentiell neuen und gefdhrlichen Quarantdneschader-
regern. Aktuell sind mehr als 400 Schaderreger - Insekten,

Milben, Nematoden, Pilze, Viren, Phytoplasmen, Bakterien
- beschrieben. Deren mogliches Auftreten ist durch den Pflan-
zenschutzdienst des LALLF zu Uberprifen. Als besonders ge-
fahrlich eingestufte Erreger miissen dabei jahrlich in umfang-
reichen Kontrollen mit speziellen Fallen sowie Bonituren von
Pflanzenbestanden im 6ffentlichen Griin, im Gartenbau oder
in Landwirtschaftsbetrieben, ermittelt werden. Das mogliche
Vorkommen anderer, als weniger gefahrlich eingestufter Er-
reger wird im siebenjahrigen Rhythmus kontrolliert.

Ziel dieser umfangreichen und aufwendigen Erhebun-
gen ist es, moglichst frith eingeschleppte Schaderreger zu
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erkennen und den Befall sofort zu tilgen, um wirtschaft-
liche, soziale und 6kologische Folgen so gering wie mog-
lich zu halten. Wichtig ist auch, dass die Erhebungen zum
Nachweis der Freiheit von Schadorganismen dienen. Das
ist eine wesentliche Voraussetzung fiir den Marktzugang
von Pflanzen und pflanzlichen Produkten beim Export
in Drittlander. Fur ein Bundesland wie MV mit umfang-
reichen Exporten von land- und forstwirtschaftlichen
Erzeugnissen ist das eine wesentliche Voraussetzung, um
die Wertschépfungskette in den land- und forstwirtschaft-
lichen Betrieben zu vervollkommnen.

Der jahrliche Umfang der flr ganz Deutschland abge-
stimmten Erhebungen hat sich in MV in den letzten Jahren
deutlich erhdht (Abb. 1). Risikobasiert werden diese Erhe-
bungen im ganzen Land durchgefiihrt. Einen besonderen
Schwerpunkt bilden dabei grofle Umschlagplatze fur Pflan-
zen, pflanzliche Waren oder auch von Verpackungsholz.
Das sind z. B. die Umgebungen der grof3en Hafen in MV,
die als EU-Einlassstelle bestimmt sind, Industrie- oder Ver-
arbeitungsanlagen, die pflanzliches Material aus Drittstaa-
ten importieren oder auch die Umgebung von Flughafen
oder Fahranlegern. Aber auch Baumbestidnde und andere
Pflanzen des o6ffentlichen Griins in Parkanlagen oder in
Stadtgebieten mit viel Publikumsverkehr werden kontrol-
liert. Entscheidend fur die Erhebungen zu den Schaderre-
gern sind die méglichen Wirtspflanzen. Das Wirtspflanzen-
spektrum kann dabei je nach Erreger sehr unterschiedlich
sein. Fur den Asiatischen Laubholzbockkafer (Anoplophora
glabripennis) sind es alle Laubgehélze. Fir den Kiefernholz-
nematoden (Bursaphelenchus xylophilus) sind dagegen ,nur*
Kieferarten als Wirtspflanzen bekannt. Die grof3e Anzahl
der zu erhebenden Schaderreger, der notwendige Umfang
der Erhebungen mit exakter Dokumentation ist fir die Mit-
arbeitenden des LALLF eine herausfordernde Aufgabe.
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3.000
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Abbildung 1: Anzahl visueller Kontrollen auf
Quarantdneschaderreger in MV

Ein Beispiel fir diese Aufgaben sind die Erhebungen zum
moglichen Auftreten des Kiefernholznematoden, einem
prioritdren Unionsquarantaneschaderreger. Die Ansiedelung
dieses Nematoden hatte fir MV mit mehr als 200.000 ha
Kiefernwald fatale Auswirkungen. Neben der direkten Ge-
fahr fur die umfangreichen Wald- und Forstbestdnde kime
auch fir die Holz verarbeitende Industrie unseres Landes
ein sofortiges ,Aus” flir den Export von Kiefernholz in Dritt-
staaten. Die Uberwachungsaufgaben zur Verhinderung der
Einschleppung und Ansiedlung dieses Schaderregers neh-
men deshalb einen breiten Raum ein. Im Jahr 2023 wurden
beispielsweise 143 visuelle Untersuchungen zum Auftreten
des Nematoden im Offentlichen Griin, in Gartenzentren,
in Holz verarbeitenden Betrieben und an Verpackungsholz
aus Drittstaaten durchgefihrt. Ein weiterer wesentlicher Be-
standteil der Erhebungen ist die Nutzung von speziellen Fal-
len, um die Ubertriager (Vektoren) des Kiefernholznematoden
zu erfassen und zu untersuchen. An insgesamt elf Standorten
wurden Fallen mit speziellen Lockstoffen aufgehangt und
wochentlich zweimal Gberprift (Abb. 2). Insgesamt waren
das 381 Einzelkontrollen, im Flachenland MV ein hoher Zeit-
und Arbeitsaufwand. Vervollkommnet wurden die flichen-
deckenden Erhebungen durch die labordiagnostische Unter-
suchung von insgesamt 94 Proben von Kiefernholz aus den
Forstrevieren und Sagewerken unseres Bundeslandes.

Dieses Beispiel soll zeigen, mit welchem Aufwand die An-
siedelung von Quarantaneschaderregern in MV verhindert
werden soll. Trotz des hohen Aufwandes und den bisher
nur sehr wenigen Nachweisen von geregelten EU-Quaran-
taneschaderregern in unserem Bundesland sind prophylak-
tische Mafinahmen zur Verhinderung der Einschleppung
und Ansiedlung dieser Schaderreger ein essentieller Beitrag
flr den Erhalt unserer Kulturlandschaft und der Leistungs-
fahigkeit unserer Land- und Forstwirtschaft sowie des Gar-
tenbaus. Vorbeugen ist immer glinstiger, als spater mit den
gravierenden Auswirkungen eines etablierten Befalls mit
Quarantaneschaderregern umgehen zu mussen.

Abbildung 2: Aufhdngen einer Prachtkéferfalle
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Wertvolle Unterstutzung kann dabei jede Blirgerin und
jeder Birger im Land leisten. Verwenden Sie deshalb im
privaten Anbau nur zertifiziertes Saat- und Pflanzgut.
Beobachten Sie alle Pflanzen in ihren Géarten und im

offentlichen Grun. Bei Verdacht und Auftreten unbe-
kannter Symptome kontaktieren Sie die Mitarbeitenden
des Pflanzenschutzdienstes im LALLF. Es lohnt sich fur
uns alle.

V-3: Pflanzenschadlinge im Gepack? Gehen Sie kein Risiko ein!

Marie-Luise Paalk

Mit exotischen Friichten, naturbelassenen Holzprodukten
und duftenden Pflanzen aus fernen Landern werden nicht
nur schoéne Urlaubserinnerungen mit nach Hause ge-
nommen. Mit all diesen Souvenirs kénnen Schadlinge und
Erreger von Pflanzenkrankheiten unbemerkt auf Reisen
gehen. Insekten, Pilze oder Bakterien kénnten an Zapfen,
Samen, Blattern und Asten anhaften oder Larven sich im
Holz verbergen. Globaler Tourismus und Handel eréffnen
zahlreiche Wege fiir das Einschleppen und die Verbreitung
fremder Pflanzenkrankheiten und Schadlinge. Eine direkte
Gefahr fir Menschen besteht dabei nicht, da diese sich
nicht mit Pflanzenkrankheiten anstecken kénnen. Fir die
heimische Pflanzenwelt, insbesondere fir die Nahrungs-
und Nutzpflanzen, stellen neue Krankheiten und Schadlin-
ge allerdings ein hohes Risiko dar. So wurde beispielsweise
im 19. Jahrhundert der Erreger der Kartoffel-Krautfaule,
der Pilz Phytophthora infestans, héchstwahrscheinlich aus
Nordamerika eingeschleppt, wodurch es in Europa nach
zahlreichen Missernten zu groflen Hungersnoten kam.
Auch heute kénnen eingeschleppte Schadlinge und Krank-
heiten erhebliche Auswirkungen auf die heimische
Pflanzenwelt haben. Beispiele hierfiir sind der Asiatische
Laubholzbockkafer, der Gehdlze wie Ahorn und Kirsche
schadigt, sowie das Feuerbakterium Xylella fastidiosa. Die-
ses Bakterium stammt aus Amerika und wurde nach Siid-
italien eingeschleppt. Dort hat es innerhalb weniger Jahre
mehr als 200.000 ha Olivenhaine befallen und zum Abster-
ben einer groflen Anzahl Jahrhunderte alter Olivenbaume
geflihrt. Auch Mandelbdume auf Mallorca sind betroffen.
Rettungsméglichkeiten fir die Baume gibt es bisher keine.

Der Schutz vor der Einschleppung und Verbreitung solcher
schidlicher Organismen ist daher ein bedeutender Bei-
trag zur nachhaltigen Pflanzenproduktion, zur Bewahrung
einer vielfaltigen Kulturlandschaft, sowie zum Erhalt der
Pflanzen in ihren natiirlichen Lebensraumen. Ahnlich wie
bei der Gesundheit von Mensch oder Tier ist auch im Pflan-
zenbereich die Pravention wirkungsvoller als die Heilung.
Die Verhinderung der Einschleppung und Verbreitung von
schidlichen Organismen ist weitaus kosteneffizienter als die
Bekampfung eines etablierten Schadlings, der erheblichen
Schaden anrichtet. Einmal angesiedelte Pflanzenschadlinge
und -krankheiten sind oft entweder gar nicht mehr auszu-
rotten oder erfordern dufierst zeitaufwandige und kostspie-
lige Mafinahmen zur Eindammung. Gelingt dies nicht, fihrt
dies in den meisten Fallen zu einem erhohten Einsatz von
Pflanzenschutzmafinahmen oder zu hohen Ertragseinbufien

und Schaden in der Kulturlandschaft und der Biodiversitat.

Pflanzen oder Pflanzenteile die in die Europaische Union
importiert werden sollen, benétigen daher ein Pflanzen-
gesundheitszeugnis. Dabei spielt es keine Rolle, ob die
Einfuhr durch den gewerblichen Handel oder durch Pri-
vatpersonen erfolgt. Mit dem Pflanzengesundheitszeugnis
wird bescheinigt, dass die Ware die Einfuhranforderungen
der EU erfillt. Ausgestellt wird das Dokument vom Pflan-
zenschutzdienst des Ausfuhrlandes, nachdem die Ware
kontrolliert und fur befallsfrei befunden wurde. Wer Pflan-
zen oder Pflanzenteile ohne die erforderlichen Dokumente
importiert, muss mit einem Bufigeld rechnen und fir die
Vernichtung der Pflanzen aufkommen.

Ausgenommen von dieser Regelung sind in der EU folgen-
de Friichte: Ananas comosus (Ananas), Cocus nucifera (Ko-
kosnuss), Durio zibethinus (Durianfrucht), Musa (Banane)
und Phoenix dactylifera (Dattel)(Abb.).

SCHLEPPEN SIE KEINE
PFLANZENSCHADLINGE ODER
-KRANKHEITEN IN DIE EU EIN!

Das Mitbringen von Pflanzen, Obst*, Gemiise,
Blumen oder Saatqut in die Europdische

Union ist NUR MIT Pflanzengesundheitszeugnis**
erlaubt.

Abbildung 1: Plakat der EU zu den Einfuhrvorschriften von
Pflanzen und Pflanzenteilen
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Aus den meisten Gebieten der Mitgliedstaaten der EU und
der Schweiz diirfen Pflanzen und Pflanzenerzeugnisse zum
privaten Gebrauch mitgebracht werden. Ein Pflanzenge-
sundheitszeugnis ist nicht erforderlich. Dies gilt nicht fur
die EU-Gebiete Ceuta, Melilla, Kanarische Inseln und die
Uberseedepartements Frankreichs (Martinique, Mayotte,
Guadeloupe, Réunion, Franzésisch-Guayana und Saint-
Martin). Um die Verschleppung von Pflanzenkrankheiten
und -schadlingen zu verhindern, sollten Sie allerdings ver-
meiden, Pflanzen und Pflanzenerzeugnisse von lhren Rei-
sen auch innerhalb der EU mitzubringen.

Beim Pflanzenkauf tGber das Internet sollte darauf geachtet
werden, dass die Ware von einem Pflanzenpass begleitet
wird (Abb. 2). Der Pflanzenpass ermdglicht eine Riickver-
folgbarkeit Uber alle Handelswege bis zum Jungpflanzen-
produzenten. Somit kann befallenes Pflanzenmaterial
schnell bis zum Erzeuger zurlickverfolgt werden, um ent-
sprechende Bekampfungsmafinahmen einzuleiten.

Gesunde Kartoffeln

im Kleingarten
® Krankheiten an

Beerenobst

nd erhalten

Weitere Publikationen und Veroffentlichungen des Landesamtes
fur Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheitund Fischerei

Mecklenburg-Vorpommern Finden Sie unter:

www.lallf.de/bekanntmachungen/veroeffentlichungen/

Pflanzenpass/
Plant Passport

A Botanischer Name
B DE-MW 13O0

C Rickverfolgbarkeitscode

DDE

Abbildung 2: Schematischer Aufbau eines Pflanzenpasses

Um sicher zu sein, dass |hre pflanzlichen Souvenirs bei der
Einreise nicht beschlagnahmt werden, sollten Sie sich vor
Reisebeginn informieren. Der Pflanzenschutzdienst des
LALLF beantwortet Ihnen alle Fragen zu den Einfuhrvor-
schriften und steht fur Auskinfte rund um das Thema
Pflanzengesundheit zur Verfligung.

Das Mitbringen von
Pflanzenschutzmitteln
aus dem Ausland

st werboten
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VI Fischerei

VI-1 Die Heringsfischerei in Mecklenburg-Vorpommern

Thomas Richter

Der Hering (Clupea harengus) (Abb. 1) ist ein kleiner, pe-
lagisch lebender Schwarmfisch des Nordostatlantiks.
Heringsschwdarme haben ausgedehnte Wanderungen
zwischen ihren Weide-, Laichgriinden und Uberwinte-
rungsgebieten. Sie erndhren sich Gberwiegend von Klein-
krebsen, die sich wiederum vom Phytoplankton erndhren.
Im Okosystem hat der Hering fiir viele andere Fischarten,
Meeresvogel und Meeressauger als Nahrungsorganismus
eine grof3e Bedeutung.

Ebenso hatte der Hering flr die Kistenfischerei in der DDR
und hat immer noch fir die Fischer von Mecklenburg-Vor-
pommern eine grof3e Bedeutung.

e MR Lt ol oo - -

Abbildung 1: Hering (Clupea harengus)

Ein kurzer Riickblick

Nachdem zum Ende der 1970er Jahre viele Klistenstaaten
ihre Auflenwirtschaftszone auf 200 Seemeilen ausgedehnt
hatten, wurde der Zugang zu bisherigen Fanggebieten fur
die DDR-Fischereiflotte eingeschrankt oder es mussten Fi-
schereilizenzen und Quoten in ,harter“ Wahrung erworben
werden. Als ein Ausweg wurde deshalb die Intensivierung
der Heringsfischerei vor der heimischen Ostseekiste ange-
sehen. Der damalige Volkseigene Betrieb Fischfang Safinitz
wurde dazu mit seinen 46 26,5 m-Kuttern (Abb. 2) und
diversen Kleinkuttern und Booten in das Fischkombinat
Rostock tibernommen.

Abbildung 2: 26,5 m Kutter im Sassnitzer Hafen (SAS 295 -
Blauwal)

Daneben wurde bis 1989 durch die Fischer der 27 Fische-
reigenossenschaften mit 178 Kuttern und 963 Booten
(Arbeits-, Netz- und Reusenboote) die Kiistenfischerei
ausgelbt.

Die kleine Hochsee- und Kustenfischerei war nach der poli-
tischen Wende im Jahr 1989 und dem Beitritt der DDR zur
BRD 1990 der Marktwirtschaft und der Anpassung an die
EU-Strukturen unterworfen. Das bis dahin tGberwiegend ge-
nossenschaftliche Eigentum an Fischereifahrzeugen wurde
privatisiert, so dass bis Ende des Jahres 1989 1390 Kusten-
fischereibetriebe registriert waren. Jedoch hatte der Wegfall
der bis dahin geltenden staatlichen Preisgarantie fiir den
Fang einen wesentlichen Einfluss auf die Betriebswirtschaft.
Im Jahr 1988 betrug der Erlés fiir 1t Hering zwischen 1.050 -
1.400 Mark, im Jahr 1992 zwischen 350 - 450 DM.

Insbesondere die Kapitdne der gréfleren Kutter mussten
aus marktwirtschaftlichen Grinden Uber die endglltige
Stilllegung der Fahrzeuge nachdenken. Diese wurde von
der Bundesrepublik Deutschland mit eigenen und Finanz-
mitteln der EG unterstltzt, um eine Anpassung der Fang-
kapazitat an die realen Fangmaéglichkeiten zu erreichen. So
wurden bis zum Jahr 1993 mehr als 100 grofiere Fischerei-
fahrzeuge aus der Kistenfischerei abgewrackt, welches zu
einer Absenkung der Fangkapazitiat um rund 50 % auf 7.200
BRT fuhrte. Dementsprechend ging auch die Anzahl der
Fischereibetriebe in den ersten Jahren stark zurtick (Abb.3).



Kapitel VI

Fischerei

900

800

700

600

500

Anzahl

400
300
200

100

0
'91(92('93'94/'95/96/'97/98[99|'00|'01/02|'03 |04 |'0506|'07|'08|'09|"10| 11|12("13|"14|"15]"16|'17[18[19(20|21|22|23

ONebenerwerb 20|55(78(10(|10(10|11|12|13[14|14|14|15(15[16| 14| 14|14[14]|13|13(13|13[12(12[14| 14| 14|14 [ 14| 14|13
B Haupterwerb |95|78|66|61(58|56|54|48|48|47 |45 | 44| 44|40| 41|139|38|34| 34| 31|129|27|27|26|25(25|23|22(21(20(18| 17|15

Abbildung 3: Fischereibetriebe der Kleinen Hochsee und
Kiistenfischerei MV 1991-2023

Die Konsolidierung in der Kutter- und Kustenfischerei
fuhrte auch zu Mafinahmen der Modernisierung der ver-
bliebenen Fischereiflotte und zum Neubau von Fischerei-
fahrzeugen, die ebenfalls durch Land, Bund und EG/EU
finanziell geférdert wurden.

Die Fischerei auf Hering hat an der deutschen Ostsee-
klste eine lange Tradition. Bereits mittelalterliche urkund-
liche Erwahnungen und Berichte geben Auskunft Gber die
Heringsfischerei, die Vergabe von Fischereirechten in den
Kistengewassern und die Griindung von Vitten (Handels-
und Verarbeitungsplatze fiir Heringe), so z.B. das kleine Fi-
scherdorfchen Vitt bei Kap Arkona oder die Ortschaft Vitte
auf der Insel Hiddensee. Auch der tber 600 Jahre alte He-
ringszaun von Kappeln (feste Fangeinrichtung in der Schlei
in Schleswig-Holstein) ist ein Zeugnis der Bedeutung des
Herings flr die deutsche Ostseekiste. Letztlich wurde auch
die Hanse durch den Handel mit Salz und Hering méchtig.

Im Zeitraum von Dezember bis Anfang Mai ziehen die He-
ringsschwarme aus dem Uberwinterungsgebiet Oresund
an die deutsche Ostseekiiste. Eines der wichtigsten Laich-
gebiete ist der Greifswalder Bodden, zwischen den Inseln
Rigen und Usedom und dem vorpommerschen Festland
gelegen. Diese jahrlich ca. finf Monate stattfindende Wan-
derung zu den Laichplatzen und zurick zu den Weide-
griinden im Kattegat und Skagerrak fuhrte fir die Fischerei
zu einer gut zuganglichen saisonalen Ressource.

Fir die Fischerei auf Hering kommen drei verschiedene
Fanggerate zum Einsatz, auf die sich die Fischereibetriebe
auch schiffstechnisch spezialisiert haben.

In der Anwanderungsphase (Dez. bis Feb.) wurde die Fi-
scherei mit Kuttern mit pelagischen Schleppnetzen an der
Auflenkiste auflerhalb der 3-Seemeilen-Zone bzw. in den
Schleppnetzausnahmegebieten betrieben (Abb. 4). Die

Heringsschwarme konzentrieren sich vor der Kiiste und die
Kapitane konnten diese zielgerichtet aufsuchen. Aus fische-
reilicher Sicht zeigte die Zweischiffschleppnetzfischerei die
besten Erfolge. Hierbei wird das Schleppnetz an den Kurr-
leinen hinter zwei Kuttern in gehérigem Abstand gezogen.
Scheerbretter kommen nicht zu Einsatz. Seit dem Jahr 2022
ist die gezielte Fischerei auf Hering mit Schleppnetzen und
mit Kuttern mit einer Lange von 12 m oder grofier gemafd den
Regelungen der EU-Quotenverordnung nicht mehr zulassig.

Abbildung 4: Schleppnetzhol auf einem 17-m-Kutter

Innerhalb der 3-Seemeilen-Zone und in den Bodden ist
die Fischerei nur mit passiven Fanggerdten erlaubt. Vor
dem Jahr 1990 nahm die Fischerei mit Grofdreusen einen
groflen Umfang ein (Abb. 5). Die Grofireusen (Bezeichnung
in MV = Kummreusen, in SH = Bundgarne) sind bauliche
Anlagen, bei denen der Heringsschwarm durch ein bis zu
500 m langes Leitwehr in eine grofle Fangkammer geleitet
wird. Die Grof3reusen sind aus fischereilicher Sicht ein sehr
selektives und schonendes Fanggerat, da die Tiere in der
Fangkammer weiter leben/schwimmen und zufallig mitge-
fangene andere Arten ohne Beeintrachtigung entnommen
und zurlckgesetzt werden kénnen. Grofdreusen sind jedoch
sehr material- und personalaufwandig, welches vor dem
Jahr 1990 durch die Mitgliedschaft in der Fischereigenos-
senschaft gut organisiert werden konnte.
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Abbildung 5: Ausschnitt aus der Reusenkarte des
Seehydrographischen Dienstes der DDR fiir das Jahr 1984: im
Greifswalder Bodden existierten mehr als 200 Reusenpldtze

In den letzten 30 Jahren hat sich die passive Fischerei in
der 3-Seemeilen-Zone und den Bodden zur Stellnetzfische-
rei hin verlagert. Durch die gewahlte Maschenéffnung des
Stellnetzes kann der Fischer die Gréf3e der Zielfische beein-
flussen. Stellnetze kénnen auch von Einzelfischern gut be-
wirtschaftet werden. Ausgebrachte Stellnetze werden nach
4 bis 8 Stunden Stellzeit mit dem hydraulischen Netzholer
samt Fang wieder an Bord genommen, dann folgt im Hafen
meist mit weiteren Unterstlitzern das ,Puken” - jeder Fisch
muss aus der Masche des Netzes gelost werden (Abb. 6).
Stellnetze werden aus Sicht des Naturschutzes hinsichtlich
des unbeabsichtigten Beifanges von Tauchenden kritisch
gesehen.

Das Fangaufkommen an Hering aus der Kiistenfische-
rei betrug vor 1990 jahrlich 35.000 bis 40.000 t. Neben der
Versorgung des regionalen Marktes hatte die garantierte
Abnahme durch das Fischkombinat Rostock fur die Fi-
schereigenossenschaften viele Vorteile. Nach 1990 gingen
die Heringsanlandungen stark zurlick (Abb. 7). Hinter-
grund waren die gednderten marktwirtschaftlichen Be-
dingungen. Neben den regionalen Markten konnten

groere Mengen frischen Herings nur nach Danemark in
die Verarbeitungszentren transportiert werden. Aufgrund
der zu tragenden Transportkosten schmalerte sich damit
der Erlos fir die Fischer. Einige Fischereigenossenschaften
bauten kleine Filetieranlagen auf, um Halbfertigprodukte
anbieten zu kénnen. Da der Hering der westlichen Ostsee
schlank und kleinwiichsig ist, eignet er sich besonders fiir
die Marinadenproduktion.

Abbildung 6: Fischer nach der Anlandung beim
Puken im Hafen Lauterbach
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Abbildung 7: Anlandestatistik fiir Heringsfdnge
in M-V der Jahre 1998 bis 2022

Trotz der bereits geringfligig gesunkenen Quoten wurde
ab dem Jahr 2002 eine Versuchsfischerei in den Kisten-
gewdssern um Rigen durchgefiihrt, mit der die bessere
Ausnutzung der deutschen Quote effizienter gewéahrleistet
werden sollte. Ziel war es auch, eine Heringsverarbeitung
der ersten Stufe in Mecklenburg-Vorpommern anzusiedeln.
Durch die niederlandische Firmengruppe P&P (Parlevliet &
Van der Plas) wurde dann in Sassnitz/ Mukran das Fischver-
arbeitungswerk Euro-Baltic mit einer Verarbeitungskapazi-
tat von 30.000 t/a und einer Tiefkihlkapazitat von 50.000 t
errichtet (Abb. 8). Da diese Fangmengen durch weiter sin-
kende Quoten nicht mehr erreicht wurden, war ein Zukauf
von Hering aus der Nordsee erforderlich.

Abbildung 8: Fischverarbeitungswerk E
URO-BALTIC in Sassnitz-Mukran

Die grofieren Kutter von MV und SH landeten die Herings-
fange an der Kaianlange des Werkes an, so dass die Fange
direkt tGber die Fischpumpe in die Verwiegung, Sortierung
und Verarbeitung gelangen konnten. Von den entfernteren
Fischereistandorten wurden die Heringsfange in 400-kg-
Tubs nach Mukran transportiert.

Im Sommer 2023 gab die Geschéftsleitung des Fischverarbei-
tungswerkes Euro-Baltic bekannt, dass die Verarbeitung von
Fischereierzeugnissen im Jahr 2024 eingestellt wird. Neben der

anhaltend schwierigen Quotensituation in der Ostsee wirkte
sich nun auch der Austritt des Vereinigten Kénigreiches aus der
EU auf das Unternehmen aus. Fanggebiete fir Nordseehering
liegen Uberwiegend in der britischen Fischereizone, wobei der
Zugang fUr Fischereifahrzeuge der EU eingeschrankt wurde.

Mit der sich verscharfenden Quotensituation hat die EU-
Kommission eine Mehrjahresplan-Verordnung flr den
Dorsch, Hering und Sprotte erlassen. Diese Verordnung
umfasste spezifische Regelungen fur die Fischereikontrolle,
wie z.B. Zieleckwerte fur See- und Anlandekontrollen bei
Risikogruppen, die Anmeldung von Fangen ab 2.000 kg
Hering, verbindliche Anlandeorte flir Fange ab 5.000 kg
Hering und gemeinsame Einsatzpldne der Inspektoren
der Mitgliedstaaten unter Leitung der Europaischen
Fischereiaufsichtsagentur.

Die Quotensituation fir die ,Brotfischarten Dorsch und
Hering" in der Ostsee ist immer noch besorgniserregend.
Der Hering gehért neben dem Dorsch, der Scholle, dem
Lachs und der Sprotte zu den Arten, fur die die EU auf
der Basis einer wissenschaftlichen Empfehlung des ICES
(International Council for the Exploration of the Sea) den
TAC (total allowable catch) und Quoten fiir die Mitglied-
staaten festlegt. Durch die Bundesanstalt flir Landwirt-
schaft und Ernahrung wird die deutsche Quote dann nach
den gesetzlichen Regelungen auf die Fischereibetriebe und
Erzeugerorganisationen heruntergebrochen.

Im Jahr 1991 betrug die gesamtdeutsche Heringsquote iber
90.000 t, sie wurde aus Vorsorgegriinden in den Folgejahren
mehrfach angepasst. Die fischereilich relevante Quotenre-
duzierung fand in den Jahren von 2008 bis 2010 statt, die
zweite in den Jahren 2018-2020. In den Jahren 2022 und 2023
hatten die deutschen Ostseefischereibetriebe eine erlaubte
Heringsfangentnahme von 435 t - das sind 0,5 % der ur-
spriinglichen deutschen Quote aus dem Jahr 1991 (Abb. 9).
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Abbildung 9: Entwicklung von TAC (zuldssiger Gesamtfang) und
deutscher Quote fiir den Heringsbestand in der westlichen Ostsee
(ICES-Gebiete 22-24) in den Jahre 2000 bis 2023

Um den Ostseefischereibetrieben, die unmittelbar vom
Heringsfang abhangig sind, ein wirtschaftliches Uberleben
zu sichern, hat das Bundeslandwirtschaftsministerium die
Zulassung von Mafinahmen der finanziellen Férderung im
Rahmen des EMFF fiur die voriibergehenden Einstellung
der Heringsfischerei bei der EU-Kommission beantragt.
Fischereibetriebe, die einen Zeitraum von 30 Tagen im Jahr
stillliegen und keine Fischerei auslben, kdnnen seit 2018
hierflir eine finanzielle Unterstitzung aus offentlichen
Mitteln beantragen.

Die wissenschaftlichen Untersuchungen zum ,RU-
genschen Frihjahrshering wurden bereits in den 1970er
Jahren durch die Universitat Rostock und das Institut fiir
Hochseefischerei Rostock vorangetrieben. Hierzu gehérte
auch das jahrliche Monitoring zum Laicherfolg des Herings
im Greifswalder Bodden, welches eine erste Aussage zur
Rekrutierung und der Grofle des zuklinftigen Heringsbe-
standes zulief3. Die wissenschaftlichen Untersuchungen
der wichtigen Seefischbestande in der Ostsee werden heute
durch das Thunen-Institut fir Ostseefischerei vorgenom-
men. Aus der Bestandsanalyse folgt vom ICES die Fang-
empfehlung nach Maflgabe des héchstmoglichen nach-
haltigen Dauerertrages (Fmsy)_ Der Heringsbestand befindet
sich jedoch nach wie vor in einer Periode mit schwacher
Nachwuchsproduktion, andererseits war die internationale
Fischerei auf den Weidebestand im Kattegat und Skager-
rak in den letzten Jahren nicht gleichmafiig von Quoten-
kirzungen betroffen. Erst in den Jahren 2022 und 2023
konnten die Quotenverhandlungen der EU mit Norwegen
eine Reduzierung der Fange im Skagerrak/Kattegat mani-
festieren, womit nun die Méglichkeiten fur die Erholung
des Bestandes besser gegeben sind.

Die Bestandsgrofie des Herings ist stark von den Umwelt-
einfliissen abhingig. Die schwacheren Nachwuchsjahr-
gange fur den Hering der westlichen Ostsee werden nach
den aktuellen Erkenntnissen der Wissenschaft vor allem
auf klimatische Veranderungen zurlckgefihrt. Warmere
Sommer und fehlende kalte Winter mit Eisbedeckung
haben zu einer deutlichen Erhéhung der Wassertempera-
tur der Ostsee geflihrt. Folge ist, dass die Heringe friiher in
die Laichgebiete wandern, laichen und die Larven friher als
bisher schlipfen. Mit dem Schlupf der Heringslarven ms-
sen Nauplien (Larven von Ruderfufikrebsen) als Futter vor-
handen sein. Die Vermehrung der Ruderfuflkrebse, hangt
jedoch von der Entwicklung des Phytoplanktons ab, dessen
Vermehrung ist wiederum lichtgesteuert. So verschiebt sich
das Aufkommen von geschlupften Heringslarven zu ihrer
Nahrung, womit die frithen Heringslarven verhungern.

Weitere Faktoren flr schwacher werdende Nachwuchs-
jahrgdnge sind die Sterblichkeit von Eiern durch Verpil-
zung, physiologischer Stress und geringeres Wachstum
der Larven durch die héheren Wassertemperaturen sowie
ein hoher Frafddruck auf den Laich durch Réuber (z.B.
Tauchenten, Dreistachlige Stichlinge). Die Fischer fiihren
zudem die Unruhe auf den Laichplatzen durch die stark
angestiegene Robbenpopulation im Greifswalder Bodden
und natlrlich den hohen Kormoranbestand in den Ostsee-
klstengewdssern an.
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VI-2 Fischereiverwaltung

Thomas Richter

Das Landesamt fiir Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit
und Fischerei (LALLF) nimmt als obere Fischereibehérde
wesentliche Aufgaben zur Umsetzung des Fischereirechtes
der EU, des Bundes und des Landes wahr.

Durch die obere Fischereibehorde werden die Zugangsbe-
dingungen zur Auslbung der Fischerei geprift und die ent-
sprechend notwendigen Zertifikate, Genehmigungen und
Erlaubnisse fur Fischer und Angler erteilt sowie Uber die
ortlichen Ordnungsbehoérden die Fischereiabgabemarken
fir den Fischereischein ausgegeben (Tab. 1).

Tabelle 1: Ausgegebene Angel- und Fischereierlaubnisse
sowie Fischereiabgabemarken

Jahresangel-
erlaubnisse
(Kistengewas-
ser)

55.417 = 55.501 48395 46.462 46.485

Wochenangel-
erlaubnisse
(Kistengewas-
ser)

36.894 | 31.607 | 25.817 | 27.334 | 26.345

Tagesangel-
erlaubnisse
(Kistengewas-
ser)

30.819 19179 16.067 18.816 19.379

Ausgabe von
Fischereiabga-
bemarken

09.671 | 100.761 | 95.883 | 91.611 | 93.852

Fischerei-

erlaubnisse fur

Fischer 549 536 494 489 439
(Kistengewas-

ser)

Ausnahmege-
nehmigungen
Fischerei und
Wissenschaft

328 278 279 229 237

Angelerlaubnisse fiir Kiistengewasser

Im Jahr 2023 wurden insgesamt 92.209 Angelerlaubnisse
fiir die Kiistengewasser des Landes MV (selbst. FiR des Lan-
des) ausgegeben. Trotz des Wegfalls der Pandemie-beding-
ten Einschrankungen stagniert die Ausgabe, welches zum
einen der EU-Tagesfangbegrenzung bei Dorsch (1 Fisch je
Angler und Tag) sowie dem Fangverbot fiir Lachs und Aal
in den Kistengewassern, zum anderen den nur mittelma-
Rig erfolgreichen anglerischen Heringsfangen in Frihjahrs-
saison 2023 zugeschrieben wird.

Fischereischeinprifung

Den zusténdigen Prifungsbehdrden (6rtliche Ordnungs-
behérden) wurden im Jahr 2023 auf deren Anforderung
die amtlichen Vordrucke der Fischereischeinprifung zur
Durchfihrung der Prifungen Ubergeben (4.800 Frage-
bégen). Im Berichtszeitraum wurden von den Prifungs-
behoérden 155 Termine flr die Fischereischeinprifung im
Land MV anberaumt. Ausgehend von den Ubersandten
Prufungsfragebogen ist festzustellen, dass die Anzahl der
Prifungsteilnehmer gegentber dem Vorjahr erfreulicher-
weise wieder um 30 % angestiegen war.

Fischereischein auf Lebenszeit

Im Jahr 2023 wurden nach erfolgreicher Sachkundeprifung
von den zustandigen Ordnungsbehérden 4.019 Fischerei-
scheine auf Lebenszeit fur Angler neu ausgestellt.

Im Rahmen der Antrage auf Umtausch von Fischereischei-
nen anderer Bundeslander (wegen Umzug) wurden 516 An-
trage zur Vergleichbarkeit der Sachkundevoraussetzungen
durch das LALLF gepriift und das Ergebnis (510 positiv, 6
negativ) den zustandigen Behdrden und Antragstellern
mitgeteilt.

Touristenfischereischein

Mit der Einfihrung einer Touristenfischereischeinregelung
kann jeder anglerisch interessierter Blirger einen befriste-
ten Fischereischein ohne weitere Sachkundeprifung er-
werben. Seit dem Sommer 2010 ist dieser auch mehrfach
im Kalenderjahr verlangerbar.

Den zustandigen 117 ortlichen Ordnungsbehérden wurden
im Verlauf des Jahres 2023 18.100 Ausweisformulare und
Begleitbroschuren ,Der zeitlich befristete Fischereischein®
auf Anforderung zur Ausgabe zugesandt. Die vorgenannte
Broschiire wurde an die Anderungen der gesetzlichen Vor-
schriften angepasst.

Die nach dem Ablauf des Jahres 2023 durchgefiihrte Aus-
wertung zeigte, dass insgesamt 17.749 Touristenfischerei-
scheine erteilt wurden, davon 6.024 an Biirger des Landes
MYV, 11151 an Blrger anderer Bundeslander und 574 an
Blirger anderer Staaten. Daneben wurden 7.410 Verlan-
gerungsbescheinigungen ausgestellt (6.074 an Blirger des
Landes MV, 1194 an Blrger anderer Bundeslander und 142
an Blrger anderer Staaten).
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Fangstatistik

Maflnahmen zur Hege der Fischbestinde

Dem LALLF obliegt auch die Fihrung der Fangstatistik
der Kleinen Hochsee- und Kdstenfischerei. Hier werden im
Rahmen der Fangerfassung und der Quotenlberwachung
die wirtschaftlichen Ergebnisse der rund 300 Betriebe der
Kleinen Hochsee- und Kustenfischerei mit rund 600 Fi-
schereifahrzeugen monatlich registriert. Darlber hinaus
wird nach dem Fischereirecht der EU fir logbuchpflich-
tige Fahrzeuge eine tagliche bzw. reisenbezogene Fang-
erfassung durchgefiihrt. Dies betraf im Jahr 2023 rund 120
Fischereibetriebe.

Aufgrund der seit Jahren anhaltend schlechten Quoten-
und Bestandssituation und im Jahr 2023 weiterhin un-
gunstigen Vermarktungsmaglichkeiten haben sich die Be-
triebsergebnisse (Fange) weiter verschlechtert. Im Jahr 2023
wurden insgesamt 2.210 t Fische gefangen. Das Ergebnis lag
insbesondere aufgrund der anhaltenden Reduzierung der
Herings- und Dorschquoten um 30 % unter dem Ergebnis
des Vorjahres. Auf der Erlosseite konnte durch Mafinah-
men der Direktvermarktung an den Endverbraucher und
die Gastronomie der Erlés auf niedrigem Niveau stabilisiert
werden (Abb. 1). Um den verbleibenden Fischereibetrieben
ein wirtschaftliches Uberleben zu sichern, haben EU, Bund
und Land MV Unterstltzungsleistungen flr die voriiberge-
hende Einstellung der Dorsch- und Heringsfischerei sowie
fur ausscheidende Fischereibetriebe eine Unterstiitzungs-
leistung fur die endgultige Betriebsaufgabe gewahrt.

Abbildung 1: Fang- und Erlésstatistik der Kleinen Hochsee- und
Kiistenfischerei MV

Ein Teil der Einnahmen aus dem Verkauf von Angelerlaub-
nissen fur Kistengewasser des Landes MV steht fiir Be-
satzmaflnahmen und damit im Zusammenhang stehende
fischereiwissenschaftliche Untersuchungen in den Kus-
tengewassern zur Erhaltung, zum Aufbau und zur Pflege
eines dem Gewasser angepassten Fischbestands und fur
vorbereitende Arbeiten zur Besatzdurchfilhrung sowie fiir
erforderliche Effizienzkontrollen zur Verfligung. Das LALLF
ist fr die Verwaltung dieser Mittel verantwortlich.

Seit dem Jahr 2000 werden durch die obere Fischereibe-
hérde Besatzmafinahmen in den Kistengewassern und
deren Zuflissen durchgefiihrt. Die Finanzierung der Mafi-
nahmen, die sich auf die gesetzliche Hegeverpflichtung
berufen, wurde durch bis zu 10 % der Einnahmen aus dem
Verkauf von Angelerlaubnisscheinen vorgenommen. So
konnten im Jahr 2023 in Fortfiihrung des Besatzprogramms
rund 270.000 Meerforellenbriitlinge zur Bestandsstlitzung
in die Flieflgewasser ausgebracht werden. Die Kosten fur
die vorgenannten Besatzmafinahmen im Jahr 2022 be-
trugen 23100 Euro. Um den Erfolg der Besatzmaflnahmen
zu kontrollieren, wurden flir den Meerforellenbesatz durch
Fischereibiologen Probebefischungen zum Monitoring
und zur Effizienzkontrolle in den besetzten Fliefigewassern
sowie Laichplatzuntersuchungen durchgefihrt. Die Ergeb-
nisse der Effizienzkontrolle bekraftigen die Wirksamkeit
der Besatzmafinahmen. Entsprechende Nachweise wur-
den geflihrt und dokumentiert.

Der in den Jahren 2014-16 als Feldversuch durchgefiihrte
Glasaalbesatz in Kiistengewassern hat sich nach den Er-
gebnissen des Kooperationsprojektes zwischen Landes-
forschungsanstalt fir Landwirtschaft und Fischerei MV
und LALLF als sehr erfolgreich erwiesen. Daher wurde
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Fischerei

wiederum im Hinblick auf die gegenwartig schwierige Si-
tuation der Kistenfischerei eine Besatzmafinahme mit 120
kg Glasaal (ca. 267.000 Stiick mit Herkunft: Frankreich) in
die Fischereibezirke Stettiner Haff (dt) und Peenestrom/
Achterwasser vorgenommen. Die Kosten in Héhe von 40,4
T€ wurden ebenfalls aus den Ricklaufmitteln des Verkaufs
von Angelerlaubnisscheinen fir Klistengewésser beglichen.

Mafdnahmen zur Digitalisierung der
Verwaltungsleistungen

Um die Empfehlungen fiir eine einheitliche Umsetzung
der Anforderungen aus dem Onlinezugangsgesetz fiir das
Fischereischeinwesen (Fischereischeinpriifung, Fische-
reiabgabe, Fischereischein auf Lebenszeit, und Touristen-
fischereischein) umzusetzen, hatte bereits im V. Quartal
2019 die entsprechende Lander-Arbeitsgruppe (unter Vor-
sitz des Landes SH) die Arbeit aufgenommen. Auch 2023

VI-3 Fischereiaufsicht

Thomas Richter

fanden die notwendigen Beratungen und Workshops der
Landervertreter von elf Bundeslandern statt. Im Ergebnis
haben sich die Bundeslander auch auf einen einheitlichen
Fischereischein im EC-Kartenformat und die Harmonisie-
rung der Fischereischeinprifungsfragen verstandigt. Die
Online-Dienste wurden programmiert und stehen fur die
Produktivsetzung bereit.

Im Dezember 2022 ergab sich die Méglichkeit im Rahmen
eines OZG 3+-Projektes die Digitalisierung der Leistungen
der Binnenfischereiverwaltung zu bearbeiten. Mit dem
Datenverarbeitungszentrum wurden ein Rahmenvertrag,
die Meilensteine und die Budgetierung fur die Digitali-
sierung der Verwaltung der Pachtverhéltnisse in den Bin-
nengewassern sowie die Erfassung und Auswertung der
Betriebs- und Einzelgewa3sserstatistik erarbeitet. Es folgten
Interviews und Workshops zur Erhebung von Anforderun-
gen der verschiedenen Nutzer. Das Projekt soll Ende 2024
abgeschlossen werden und ab 2025 produktiv gehen.

Die Mitarbeiter der flinf Fischereiaufsichtsstationen fiihren
die Fischereiaufsicht an und auf den Binnen- und Kdisten-
gewassern, an den Anlandeorten, den Hafen, auf den Fisch-
markten und in den sonstigen Vermarktungseinrichtungen
durch.

Den Fischereiaufsichtsstationen ist jeweils ein ortlicher
Zustandigkeitsbereich zugeordnet, der sich an den Fi-
schereibezirken orientiert, um die besonderen fischerei-
biologischen und fischereiwirtschaftlichen Bedingungen
ausreichend zu beriicksichtigen. Insgesamt umfasst der
Kontroll- und Verwaltungsbereich:

e innere Kiistengewasser (acht Fischereibezirke) ca.
170.000 ha,

o auflere Klstengewasser ca. 750.000 ha,
e Kustenlinie = 1.943 km, mit 118 Fischereistandorten,
e mehr als 2.000 Binnengewaésser,

e ca. 280 Kustenfischer, ca. 240 Mitarbeiter der
Binnenfischereibetriebe

e ca. 90.000 Angler in M-V

Auf See und an Land bestehen die Schwerpunkte der Fi-
schereiaufsicht unter anderem in der Uberwachung und
Kontrolle der Fischerei auf quotierte Fischarte, der techni-
schen Erhaltungsmafinahmen (Netzkonstruktion, Flucht-
fenster, Maschenoéffnung, Garnstarke), der Anlandungen

und Fange (Schonzeiten, Mindestmafle, Beifang und der
Anlandeverpflichtung). Im Rahmen der Umsetzung von
KontrollmaRnahmen zum Wiederaufbauplan der Dorsch-
bestdnde in der Ostsee wurde ein Dorschinspektions-
programm mit spezifischen Eckwerten fur die See- und
Anlandekontrollen erstellt.

Kontrolldurchfiihrung

Im Jahr 2023 wurden 883 Kontrollen auf See vorgenommen,
wobei mit den Fischereiaufsichtsfahrzeugen insgesamt 571
Seetage auf den Kistengewdassern geleistet wurden. Im
Weiteren fihrten die Fischmeister der funf Fischereiauf-
sichtsstationen 1.445 Hafen- und Landkontrollen durch.
Durch Mitarbeiter der Dienststelle Rostock erfolgten 53
Kontrollen im Rahmen der Marktordnung zur Kennzeich-
nung der Fischereierzeugnisse (32 Kontrollen) und Riick-
verfolgbarkeit (21 Kontrollen).

Neben den Kontrollen der berufsmafiigen Fischerei unter-
liegt auch die Fischereiausiibung der Angler und Freizeit-
fischer der Kontrolle. Von den Fischmeistern der Fischerei-
aufsichtsstationen des LALLF wurden auf den Kisten- und
auch Binnengewéssern Uber 9.711 Kontrollen zur angleri-
schen Fischereiauslibung vorgenommen.

Ehrenamtliche Fischereiaufsicht

Die jahrliche Verpflichtungsveranstaltung zur Bestellung
von ehrenamtlichen Fischereiaufsehern fand im Januar
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2023 statt. Sechs Personen wurden in die Befugnisse eines
Fischereiaufsehers eingewiesen und verpflichtet. Im Sep-
tember erfolgte noch ein gesonderter Termin zur Schulung
und Verpflichtung der Ranger des Biospharenreservats
Schaalsee-Elbe. Fur die neu verpflichteten Fischereiaufse-
her wurden im Weiteren zwei Fortbildungsveranstaltungen
mit dem Thema ,Deeskalations- und Selbstschutzstrate-
gien“ im LALLF in Rostock organisiert.

Am 22.04.2023 fand in Glstrow die Schulung der Gruppen-
leiter der ehrenamtlichen Fischereiaufsicht mit rund 30
Teilnehmern statt. Es wurden Informationen zur aktuellen
Entwicklung im Fischereirecht und zur Durchfilhrung der
Kontrollen im Jahr 2023 sowie die Auswertung der Ergeb-
nisse der Fischereiaufsicht des Jahres 2022 vorgenommen.

Im Jahr 2023 wurden von den ehrenamtlichen Fischereiaufse-
hern Kontrolleinsatze an den Binnen- und Klstengewassern
durchgefiihrt, wobei 281 Anzeigen wegen der Feststellung von
Verst6f3en gegen das Fischereirecht gefertigt werden mussten.

Ende Juni fand in den Rdumen der Fachhochschule in Gust-
row flr die in den Kistengewassern zustandigen Kontrollbe-
fugten eine Auswertungsveranstaltung zu den Ergebnissen der
fast 5-jahrigen wissenschaftlichen Untersuchung der Hecht-
bestdnde in den Boddengewéssern des Landes MV statt. Die
daraus resultierenden Empfehlungen fir das Management
der Hechtbestande in den Kiistengewassern sind einerseits als
Anderung der Kiistenfischereiverordnung andererseits bei den
Kontrollen und Uberwachungsmafinahmen umzusetzen.

Ermittlungsverfahren

Dem LALLF obliegt als zustidndige Bufigeldbehérde die
Verfolgung und Ahndung der im Rahmen der Fischerei-
aufsicht festgestellten ordnungswidrigen Handlungen. Im
Jahr2023 wurden im LALLF 1187 rechtswidrige Handlungen
gegen fischereirechtliche Vorschriften registriert. Betroffen
waren 969 Angler, 141 Kistenfischer, 4 Binnenfischer, 64
Vermarkter und 9 sonstige.
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VIl Kontakte

Ministerium fur Klimaschutz, Landwirtschaft,
Landwirtschaft, landliche Raume und Umwelt
Mecklenburg-Vorpommern

Hausanschrift: Paulshéher Weg 1

19061 Schwerin

(Postanschrift: 19048 Schwerin)

Landesamt fiir Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit

und Fischerei Mecklenburg-Vorpommern
Thierfelderstr. 18
18059 Rostock

LK Nordwestmecklenburg

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Rostocker Strafle 76

23970 Wismar

Landkreis Rostock

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Am Wall 3-5

18273 GUlstrow

Landkreis Vorpommern-Riigen

Fachdienst Veterinarwesen und Verbraucherschutz
Carl-Heydemann-Ring 67

18437 Stralsund

LK Vorpommern-Greifswald

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Demminer Strafle 71-74

17389 Anklam

LK Mecklenburgische Seenplatte

Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt
Postfach 110264

17042 Neubrandenburg

LK Ludwigslust-Parchim

Fachdienst Veterinar- und Lebensmittelliberwachung
Postfach 160220

19092 Schwerin

Hanse- und Universitatsstadt Rostock

Stand: 03.04.2024

0385-588-0/
0385-588-16024

0385-588-61000/
0381-4001510

03841-3040-3901/
03841-3040-3999

03843-755-39120/
03843-755-39801

03831-357-2441/
03831-357-442440

03834-8760-3801/
03834-8760-9019

03895-57087-3182/
0395-57087-64390

03871-722-3901/
03871-722-773999

0381-381-8601/
0381-381-8690

poststelle@lm.mv-regierung.de

poststelle@lallf.mvnet.de

k.kempke@nordwestmecklenburg.de

anne.heiden@lkros.de

Fdzs@lk-vr.de

veterinaeramt@kreis-vg.de

vla@lk-seenplatte.de

veterinaeramt@kreis-lup.de

vla.hro@rostock.de
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