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Bundesüberwachungsprogramm nach § 11 AVV Rüb 2020 

Der Bundesweite Überwachungsplan (BÜp) ist ein für ein Jahr festgelegter Plan über die zwischen den 
Bundesländern abgestimmte Durchführung von amtlichen Kontrollen zur Überprüfung der Einhaltung der 
lebensmittelrechtlichen, weinrechtlichen und tabakrechtlichen Vorschriften. 
Er kann Programme enthalten zu Erzeugnis- oder Betriebskontrollen sowie einer Kombination aus beidem. 
Im Gegensatz zum Lebensmittel-Monitoring ist der BÜp ein risikoorientiertes Überwachungsprogramm.  
Das heißt, dass die Auswahl der zu untersuchenden Proben und der zu kontrollierenden Betriebe gezielt auf 
Basis einer Risikoanalyse erfolgt. Im Rahmen des BÜp können Lebensmittel, Tabak, Kosmetika und 
Bedarfsgegenstände untersucht werden. 
2020 beteiligte sich Mecklenburg-Vorpommern an 10 Erzeugnis-BÜp-Programmen mit insgesamt 117 
Proben. 
Aufgrund der Coronasituation konnten nicht alle geplanten Probenahmen durchgeführt werden...  
 

Programminhalt Proben 

 Soll/Ist 

Anzahl Nachweise/Beanstandungscode * 

Cadmium in Kakaopulver und Schokolade 
mit mind. 50 % Kakaoanteil 

20/19 13 x Schokolade, 6 x Kakaopulver 
19 x o.B. 

Keine  Überschreitung Höchstgehalte für Cadmium 
(1 x B11 Kennzeichnung :Art.34(2) kein tab. NWKZ; 

Art.13(1) Zutaten getrennt; Art.18(2) nat. Vanille LMIV) 

Fettgehalt in Fruchteis aus loser Abgabe (42 20/14 8 verschiedene Fruchteissorten  
(Erdbeere, Mango; Blaubeere; Maracuja, Apfel, Kiwi, 

Banane, Sauerkirsche, Sanddorn) 

14 x o.B. 
keine Fettgehaltsbeanstandung   

(1 x B08 irreführende Bezeichnung Fruchteis für Speiseeis 
Apfelgeschmack  

1 x B 11 Milchbestandteile in Fruchteis, keine 
Kennzeichnung Allergen Milch, Hinweis 

Kokosfettbestandteil) 

Azofarbstoffe in losen Süßwaren 20/3  3 x o.B. 
kein Nachweis von Azofarbstoffen 

Frische Sprossen und Keimlinge 10/9 7 x  o.B., davon 1 x Hinweis Bac,Cereus erhöht 
2 x beanstandet 

1 x B 06 mikrobiol. Verdorben,  1 B 23 Staph GW 
überschritten  

Phthalat-Weichmacher in Kinderkleidung 10/10  8 x Regenbekleidung, 2 x Regenstiefel 
, 10 x o.B. 

keine Weichmacher Beanstandung 

Aluminium aus Lebensmittelkontaktmaterial 15/14 10 x Alufolie, 4 x Aluschalen 

13 x o.B. 
1 x Beanstandung:  

1 x B36 Kennzeichnung Sicherheitshinweis) 

Chlorpropanole in LM-BG aus Papier 15/27 27 x o.B.  
 

Phthalsäureester-Gehalte in Holzspielzeug 5/5 5 x o.B.  

Antischuppenmittel 20/15 15 x o.B 
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Wasserpfeifentabak auf Menthol 

5/4 4 x Wasserpfeifentabak 

2 x o.B.Verbot Wasserpfeifentabak 

1 x B 62 verbotener Zusatzstoffe Menthol nachgew. 
1 x B 60 Menthol nachgewiesen 

(1 x B 61 Kennzeichnung,1 x B 64 1 x gefärbt) 

 

Probenahmen gesamt MV  
im Rahmen der 
Bundesüberwachungsprogramme 

140/120 

115 Proben ohne Beanstandungen 
  davon  1 x Hinweise Mikrobiologie 

5x Beanstandungen  
2 x verbotener Stoff, 1 x Kennzeichnung 

2 x Bea Mikrobiologie 

* nur bezogen auf untersuchten Programminhalt 
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2. Betriebskontrollprogramme 

Betriebskontrollen werden vorrangig durchgeführt zur Prüfung der Einhaltung hygienerechtlicher Vorgaben, der 
Rückverfolgbarkeit, der Zusammensetzung und Kennzeichnung der Produkte. 
Mecklenburg-Vorpommern hat sich 2020 an 3 Kontrollprogrammen  mit 85 Betriebskontrollen beteiligt. 
Aufgrund der Coronasituation konnten nicht alle geplanten Kontrollen durchgeführt werden...  
 

Programminhalt 
Anzahl 

Kontrollierte 
Betriebe 

Anzahl Nachweise/Beanstandungscode 

Hygienische Herstellung 
und Abgabe von 
aufgeschnittenem Obst 
und Obstsalat 

59  

Kontrollen 59 davon  

58 Lebensmitteleinzelhandel 1 Großhandel 

21 x nur aufgeschnittene Früchte 2 nur Obstsalat  
36 aufgeschnittene Früchte und Obstsalat 

Gesamt: 28 x lose 47 x abgepackt 

Wareneingang                  Kontrolle durchgeführt 59 ja 
                                         Umgang nicht einwandfreie Ware geregelt   2 x nein 
Herstellungsbedingungen Ausstattung hygienisch einwandfrei             1 x nein  
                                         Handwaschbecken                                        1 x nein 
                                         Spülbecken vorhanden                                 1 x nein 
                                         Waschen der Ware vor Zerkleinerung          3 x nein 
                                         Trennung reine/unreine Seite                       5 x nein  
                                         Desinfektion im Reinigungsplan                   3 x nein 
                                         regelmäßige Hygieneschulungen                 3 x nein 
                                         Erfas. Kühltemp. Kühleinrichtungen             alle ja 

Lagerbed. Zerkl. Produkte: Erfassung Kühltemp.Kühleinrichtungen    2 x nein 
……………………………….Temperatur Kühleinrichtung einwandfrei  2 x nein 
……………………………….Personaleinweisung Thermometerumgang1 x nein 
……………………………….Korrekturmaßn.Temperaturüberschreit.    2 x nein 
……………………………….Dokumentation Temperatur Kühleinr.     alle ja 
                                           vertretbarer Aufbewahrungszeitraum       alle ja 

Eigenuntersuchungen nach VO (EG) Nr. 2073/2005?  26 x ja 33 x nein 

1 Verstoß hygienische Herstellung und Abgabe 
getroffene Maßnahmen:  
58 o.B. davon 12 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
1 formelle Maßnahme  1 x mündliche Verwarnung 
(Temperatur Kühleinrichtung nicht i.O., keine Eigenkontrolle) 

Einhaltung der Kühlkette 
während des Transportes 
von leichtverderblichen 
Konditoreiprodukten 

 

Kontrollen: 14 
davon 10 Bäckereien  3 Konditoreien    1 Cafe                                                 
Transportdauer:                                                           3 – 65 Minuten 
Transportdauer zur weit entferntesten Außenstelle    15 – 360 Minuten 
Kühlung  9 x aktiv , 5 x Styroporboxen, keiner ohne Kühlung 
Temperaturmessung während des Transportes? 
2 x Kerntemperatur, 9 x Umgebungstemperatur, 3 x Oberflächentemperatur 
Aufzeichnungen über Einhalten der Kühlkette vorhanden? 8 x ja,  6 x nein 
Berücksichtigung Transporttemperatur im HACCP-Konzept?9 x ja,  5 x nein 

 
getroffene Maßnahmen: 
14 o.B. davon 4 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
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Überprüfung der 
Herkunftsangabe von 
deutschem Spargel  
(ohne g.g.A.) 

 

Kontrollen:  Gesamt 12 davon 
                     11 Händler, die unverpackten deutschen Spargel verkaufen  
                      1 Speisegaststätten   

Spargel: 8 x weiß, 3 x gemischt 1 violett , 

Herkunft alle Deutschland, 3 x ohne Angabe Anbauregion   
11 x  Angaben zur Herkunft entsprachen den Dokumenten 

10 x o.B  davon 1 x Belehrung 

Kontrollen gesamt MV  
im Rahmen der 
Bundesüberwachungs-
programme 

85 82 Kontrollen ohne Beanstandungen 
     davon  17 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
  1 x formelle Maßnahmen 
  1 x mündliche Verwarnungen   

Abkürzungen: 

AVV Rüb: Allgemeine Verwaltungsvorschrift über Grundsätze zur Durchführung der amtlichen Überwachung der Einhaltung 
lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und tabakrechtlicher Vorschriften vom 3. Juni 2008 


