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Bundesüberwachungsprogramm nach § 11 AVV Rüb 2019 

Der Bundesweite Überwachungsplan (BÜp) ist ein für ein Jahr festgelegter Plan über die zwischen den 
Bundesländern abgestimmte Durchführung von amtlichen Kontrollen zur Überprüfung der Einhaltung der 
lebensmittelrechtlichen, weinrechtlichen und tabakrechtlichen Vorschriften. 
Er kann Programme enthalten zu Erzeugnis- oder Betriebskontrollen sowie einer Kombination aus beidem. 
Im Gegensatz zum Lebensmittel-Monitoring ist der BÜp ein risikoorientiertes Überwachungsprogramm.  
Das heißt, dass die Auswahl der zu untersuchenden Proben und der zu kontrollierenden Betriebe gezielt auf 
Basis einer Risikoanalyse erfolgt. Im Rahmen des BÜp können Lebensmittel, Tabak, Kosmetika und 
Bedarfsgegenstände untersucht werden. 
2018 beteiligte sich Mecklenburg-Vorpommern an 7 Erzeugnis-BÜp-Programmen mit insgesamt 80 Proben. 
Bei einem Programm waren die Proben auffällig, alle anderen Programme waren unauffällig..  
 

Programminhalt Proben 

 Soll/Ist 

Anzahl Nachweise/Beanstandungscode * 

Blausäure in süßen und bitteren 
Aprikosenkernen (23) 

15/6 Keine Probe  o.B.,  
6 x B17 Höchstmengenüberschreitung  

Überschreitung Blausäure  

Schwermetalle in 
Nahrungsergänzungsmitteln (51) 

15/18 18 x o.B. 
kein Nachweis Pb, Cd, Hg alle  o.B   
(1 x B08 irreführende Kennzeichnung,  

4 x B 11 zusätzlich 3 x B 18) 

Fleisch unter dem Zusatz von Refreshern - 
Irreführung durch Zusatzstoffe (06) 

15/15  15 x o.B. 
( 1x mit Hinweis - Bezeichnung)  

 

Unzulässige Behandlung von Thunfisch (10) 5/6 6 x  o.B.  
(1 x B 11 Fischetikettierung - Fanggebiet) 

 

Mikrobiologischer Status von 
Süßwasserfischzuschnitten (10) 

10/13  13 x o.B. 
(davon 5 x Hinweis  

4 x List.mon in 25 g < 10 KbE/g, 1 x Enterobact erhöht,  
1 x B 11 Kennzeichnung MHD + Einfrierdatum) 

Isothiazolone in kosmetischen Mitteln 
  - leave on - (84) 

10/8 6 x o.B. 
2 x Beanstandung:  

1 x B52 Kennzeichnung , 1 x B 54 MIT enthalten  
in leave-on-Produkt, Verwendung verbotener Stoffe, 

Verstöße gegen Verwendungsbeschränkungen 

Methylisothiazolon in kosmetischen Mitteln 
(rinse off) (84) 

10/17 17 x o.B.  
 

Probenahmen gesamt MV  
im Rahmen der 
Bundesüberwachungsprogramme 

80/83 

75 Proben ohne Beanstandungen 
  davon  6 x Hinweise 

6 x Beanstandungen  

6 x mit HMÜ (davon 6 x Überschreitung Blausäure) 
2 x Bea Kosmetika Kennzeichnung (verbotener Stoffe) 

* nur bezogen auf untersuchten Programminhalt 
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2. Betriebskontrollprogramme 

Betriebskontrollen werden vorrangig durchgeführt zur Prüfung der Einhaltung hygienerechtlicher Vorgaben, der 
Rückverfolgbarkeit, der Zusammensetzung und Kennzeichnung der Produkte. 
Mecklenburg-Vorpommern hat sich 2019 an 2 Kontrollprogrammen  mit 120 Betriebskontrollen beteiligt. 

Programminhalt 
Anzahl 

Kontrollierte 
Betriebe 

Anzahl Nachweise/Beanstandungscode 

Überprüfung der Reinigung 
und Desinfektion von 
Sahneaufschlagmaschinen 

 63  

Kontrollen: 36 Eisdielen                    10 Bäckereien/Konditoreien 
                    14 Gastronomie                3 Sonstiges 
Sahneaufschlagmaschine  
63 Gerät leicht reinigungsfähig 
60 Hygiene Umgebung ohne Mängel (3 mit) 
60 Verwendung eines geeigneten Desinfektionsmittel (3 nicht) 
46 Nachspülung mit kaltem Trinkwasser nach Desinfektion (14 nicht) 
46 Nachspülung mit heißem Trinkwasser nach Desinfektion (14 nicht) 
57 arbeitstägliche Reinigung (6 nicht) 
57 allgemeiner Reinigungszustand ohne Mänge l6 nicht) 

qualitätssichernde Maßnahmen: 
Arbeitsanweisung zur Reinigung u. Desinfektion nicht vorhanden 15 
Dokumentation der Reinigung und Desinfektion nicht vorhanden  38 
Nachweis der Eigenkontroll- ergebnisse vorhanden: 
-- mikrobiologische Untersuchungen                                               58 
-- Untersuchungen auf Rückstände Rein.- und Desinfektionsm.     59 
Mängel hinsichtlich der Reinigungs- u. Desinfektionsmaßnahmen 15 

Probenahme 1 x  Eiscafe   (DGHM RW Pseudomonaden erhöht) 
                      1 x Gastronomie (Pseudomonaden erhöht) 
getroffene Maßnahmen bei  Mängel bei der Reinigung- u. Desinfektion:  
57 o.B. davon 21 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
1 x mündliche Verwarnung 
2 x schriftliche Verwarnung 
3 x schriftliche Verfügung  
      davon 1 x mit Einleitung eines Bußgeldverfahrens 

Stracciatellaeis aus loser 
Abgabe 

57 

Kontrollen: 45 Eiscafe/Eisdiele  10 Speisegaststätten    2 andere 
                                                 Zugekauftes        Selbst 
                                                 Produkt                hergestelltes Eis 

Verwendung Stracciatellaeis   8 x ja  14 x nein    20 ja 15 nein     
mit kakaohaltiger Fettglasur  

Kenntlichmachung                   3 x ja  11 x nein    12 ja 18 nein 
"mit kakaohaltiger Fettglasur" 

Verstöße hinsichtlich der Kenntlichmachung festgestellt?  22 ja  35 nein 
 
Probenahme 1 x  Eiscafe/Eisdiele B 11 Kenntlichmachung 

getroffene Maßnahmen: 
56 o.B. davon 19 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
1 x mündliche Verwarnung (Kenntlichmachung am Eistresen) 

Kontrollen gesamt MV  
im Rahmen der 
Bundesüberwachungs-
programme 

 120 113 Kontrollen ohne Beanstandungen 
     davon  40 x Beratung (Hinweis / Belehrung) 
  7 x formelle Maßnahmen 
  2 x mündliche Verwarnungen 
  2 Schriftliche Verwarnung    
  3 Schriftliche Verfügung davon 1 x  mit Bußgeld 

Abkürzungen: 

AVV Rüb: Allgemeine Verwaltungsvorschrift über Grundsätze zur Durchführung der amtlichen Überwachung der Einhaltung 
lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und tabakrechtlicher Vorschriften vom 3. Juni 2008 


