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Verbraucherschutz im Fokus

Schwerpunktthemen 2010 in Mecklenburg-Vorpommern




Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

der erste gemeinsame Verbraucherschutzbericht, den
das Ministerium fiur Landwirtschaft, Umwelt und
Verbraucherschutz, das Landesamt fir Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei sowie die Veteri-
nar- und Lebensmittelliberwachungsamter der Land-
kreise und kreisfreien Stadte 2009 prasentieren konn-
ten, hat bei lhnen eine gute Resonanz gefunden.

Schnell hatte sich der Kurztitel ,Verbraucherfokus”
etabliert. Kompakt und dennoch sehr informativ,
dariiber hinaus gut verstandlich und mit Hinweisen
auf weiterfiihrende Literatur sowie Partner im
Verbraucherschutz - ich meine, dass das Konzept
wohl aufgegangen ist!

Nach wie vor liegt unser Fokus auf der Lebensmittel-
und Produktsicherheit. Die Dioxin-Problematik zum
Jahreswechsel hat gezeigt, dass dies noch immer
erforderlich ist, weil trotz des Uber Jahrzehnte entwi-
ckelten, eng gefiigten und vielfach bewihrten Uber-
wachungssystems der Lander solche kriminellen Ma-
chenschaften nicht verhindert werden konnten.

Ziel ist es nun, erkannte Licken zu schlielen, damit
die Eigenkontrollen der Wirtschaft konsequent umge-
setzt und die behoérdlichen Kontrollen nicht mehr
bewusst unterlaufen werden kénnen. Die Lander und
der Bund haben ein MaBnahmenpaket beschlossen,
das jetzt zlgig umgesetzt wird. In Mecklenburg-
Vorpommern wurde unverziiglich ein Runder Tisch
mit den Futtermittelherstellern einberufen, der in
erster Konsequenz die Durchflihrung von Lieferanten-
audits einflhrte.

Oberstes Ziel auch dieser MalBnahmen ist der Schutz
der Verbraucher. Dennoch darf auch nicht vergessen
werden: Hauptgeschadigte im Dioxinskandal waren

Landwirtschaftsbetriebe. Es mutet eher als gliickliche
Fligung an, dass nur wenige aus Mecklenburg-
Vorpommern betroffen waren.

Alle Erzeugnisse im Handel miissen, unabhéngig von
der Art ihrer Herstellung und Herkunft, die gesetzli-
chen Standards einhalten! Hier sind Erzeuger, Verar-
beiter sowie die Inverkehrbringer — sprich der Handel
und die Gastronomie - gefragt. Daher unterstitzt die
Landesregierung die vielfédltigen Bestrebungen zu
mehr Transparenz, sofern die Ergebnisse einerseits
nachvollziehbar und die Aktivitdten andererseits auch
leistbar sind und nach bundesweit einheitlichen MaR3-
stdben angewendet werden.

Auch in diesem Jahr stellen wir Ihnen Schwerpunkte
aus der Kontroll- und Uberwachungsarbeit der Kon-
trolloehérden vor, allen voran derjenigen der Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter des Landesamtes fiir
Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei
und der Veterindr- und Lebensmitteliiberwachungs-
amter. Kurz benennen mochte ich einige Arbeitsthe-
men des Jahres 2010, die im Folgenden ausfiihrlich
dargestellt werden: Untersuchungen von Lebensmit-
teln, Futtermitteln und im Rahmen der Tierseuchen-
diagnostik auf Salmonellen, ein aufwandiges Monito-
ring zu Rickstanden in Fischen, Analysen zur Blei- und
Kadmiumabgabe aus KeramikgefaBen einheimischer
Werkstdtten, die Entwicklung des Integrierten Pflan-
zenschutzes als Basisstrategie der Zukunft und die
Fordermittelvergabe fiir die Umsetzung des Schul-
obstprogramms.

Meine Bitte vom letzten Jahr, dass Sie uns viele Anre-
gungen geben mdgen, wie Verbraucherschutz in
Mecklenburg-Vorpommern noch besser und effektiver
gestaltet werden kann, will ich gerne noch einmal
wiederholen. Sagen Sie uns bitte, was Sie vermisst
haben, aber auch, welche Informationen besonders
nutzlich fir Sie waren. Erneut wiinsche ich lhnen nun
eine anregende Lektdre.

Souverdane Verbraucherinnen und Verbraucher sind
gut informiert, urteilen kritisch, handeln aber auch
Uberwiegend vertrauensvoll. Damit Vertrauen am
Ende die Oberhand behdlt, daran sollten wir gemein-
sam arbeiten.

T Dol

Dr. Till Backhaus

Minister fir Landwirtschaft, Umwelt und
Verbraucherschutz Mecklenburg-Vorpommern
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I

Verbraucherschutz in Mecklenburg-Vorpommern:

Strukturen, Aufgaben, Schwerpunkte

Eigenstdndiges Politikfeld und Querschnittsaufgabe

Im zurlickliegenden Jahrzehnt sind die Interessen der
Birger als Verbraucherinnen und Verbraucher starker
in den Mittelpunkt des 6ffentlichen Interesses getre-
ten als je zuvor. Entsprechend hat sich der Verbrau-
cherschutz als eigenes wichtiges Arbeitsfeld etabliert
- vor allem in der Politik und in der Behordentatigkeit
sowie in den Medien, aber auch bei vielen Erzeugern
und Handlern, deren Herangehensweise immer kun-
denorientierter wird.

Dies hat fiir das vergleichsweise agrarisch gepragte
Bundesland Mecklenburg-Vorpommern (M-V) beson-
dere Bedeutung, weil die Agrar- und Erndhrungswirt-
schaft hierzulande und mit ihr die Herstellung hoch-
wertiger Lebensmittel einen hohen Stellenwert ein-
nimmt. Die Branche entfaltet in M-V enorme Wirt-
schaftskraft und Wertschopfung. Die Gesundheit
fordernde und umweltgerecht erzeugte, sichere Le-
bensmittel sind langst ein Motor der regionalen Wirt-
schaft und runden das Bild Mecklenburg-Vor-
pommerns als das eines Landes ab, welches sich der
Erhaltung und nachhaltigen Nutzung von Natur und
Umwelt besonders verpflichtet fiihlt.
Verbraucherschutz wird in M-V als politische Quer-
schnittsaufgabe verstanden. Entsprechend obliegen
verbraucherrelevante Angelegenheiten stets dem
jeweils fachlich zustdndigen Ressort der Landesregie-
rung. Die Federfiihrung fiir Ubergeordnete Fragen
hingegen wird seit 2006 vom Ministerium fiir Land-
wirtschaft, Umwelt und Verbraucherschutz (LU) wahr-
genommen. Zugleich verfliigt das LU Uber eigene
Kompetenzen und Zusténdigkeiten in Kernbereichen
des gesundheitlichen Verbraucherschutzes. Hierzu
gehoren der Bereich Lebensmittel, Bedarfsgegenstan-
de und Kosmetika, der Bereich Futtermittel und der
Bereich Veterindrangelegenheiten sowie die land-,
forst- und fischereiwirtschaftliche Erzeugung in ihrem
vielfdltigen Spektrum einschlieBlich solcher Spezial-
gebiete wie Tierschutz.

Aufgabenspektrum und Zustdndigkeiten im Ressort

Politische Flihrungsaufgaben und landesweite Rege-
lungen beziehungsweise Planungen im eigenen Zu-
standigkeitsbereich sowie - soweit erforderlich - die
Koordination fiir die in mehreren Ressorts angesiedel-
ten Verbraucherschutzangelegenheiten sind Angele-
genheiten der ministeriellen Ebene. Sie sind in der
Abteilung Verbraucherschutz, Lebensmitteliiberwa-
chung, Veterindrwesen und Fischerei des LU angesie-
delt. Das Ministerium fiihrt die Fach- und Dienstauf-
sicht Uber das Landesamt fiir Landwirtschaft, Lebens-
mittelsicherheit und Fischerei (LALLF) als obere Lan-
desbehorde sowie die Fachaufsicht tiber die Veterinar-
und Lebensmitteluntersuchungsémter (VLA) der
Landkreise und kreisfreien Stadte als kommunale
Behorden.

Auch die angemessene finanzielle Ausstattung der
Fachbehorden, soweit sie landeshoheitliche Aufgaben
wahrnehmen, ist Angelegenheit des Ministeriums. Ein
Schwerpunkt der letzten Jahre war die umfassende
Modernisierung des LALLF am Standort Rostock, die
2010 weitgehend abgeschlossen wurde. Die obere
Fachbehorde ist damit fiir die Herausforderungen der
Zukunft gut geristet. Insbesondere konnte hiermit die
teils hochkomplexe Analytik auf konstant hohem
Niveau gesichert werden.

Zwischen den VLA und dem LALLF gibt es verbindli-
che Regelungen Uber die Aufgabenwahrnehmung,
die regelmaBig angepasst werden, um noch effizien-
ter und kundenorientierter zu werden. Wahrend das
LALLF direkte Kompetenzen in den Bereichen Futter-
mittel, Pflanzenschutz, Griine Gentechnik, Tierarznei-
mittel, Fischerei und Marktliberwachung wahrnimmt,
erfolgt die Mehrzahl der veterinar- und lebensmittel-
rechtlichen Kontrollen, Probenahmen und Zulassun-
gen bei den produzierenden Betrieben und im Handel
Uber die Amter der Landkreise und kreisfreien Stidte.
Zugleich steht das LALLF in enger Kooperation mit
anderen Landesbehoérden, die Verbraucherschutzauf-
gaben wahrnehmen, wie dem Landesamt fiir Gesund-
heit und Soziales (LAGUS) oder der Eichdirektion Nord.

Schwerpunkt: Sichere Lebensmittel

Wahrend das materielle Verbraucherrecht fast aus-
schlie8lich auf EU- und Bundesebene angesiedelt ist,
sind Kontrolle und Uberwachung eine klassische
Kernaufgabe der Bundesldander. Somit stehen Land,
Landkreise und Kommunen in der Pflicht, geeignete
Strukturen zu schaffen und das fiir eine risikoorientier-
te Kontrolle und Uberwachung erforderliche Personal
und Instrumentarium vorzuhalten und zielgerichtet
einzusetzen. Die weiter fortschreitende Offnung der
Markte im EU-Raum und dartber hinaus, verbunden
mit stark divergierenden Standards, macht diese Auf-
gaben keinesfalls leichter.

Verbraucher sollten sich gut informieren
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Ganz besonders im Fokus eines umfassenden Kon-
troll- und Uberwachungssystems der Behérden ste-
hen nach wie vor die Lebensmittel. Sicherheit und
Rickverfolgbarkeit erzeugter und gehandelter Le-
bensmittel genieen in M-V hochste Prioritat. Hier
geht es einerseits um direkte Kontrollen, andererseits
aber auch um die Uberwachung der lingst etablierten
Eigenkontrollsysteme der Wirtschaft. SchlieBlich sind
es die Erzeuger, Hersteller, Handler und Importeure,
die gesetzlich verpflichtet sind, die Sicherheit der
Lebensmittel, Bedarfsgegenstdnde und Kosmetika zu
gewahrleisten.

Neben den zentralen Aspekten der Gesundheit stehen
im Bereich Verbraucherschutz aber zunehmend wirt-
schaftliche und rechtliche Fragen, mit denen Verbrau-
cherinnen und Verbraucher tagtiglich konfrontiert
sind, im Blickpunkt.

So sind neben dem Verbraucherschutz im eigentli-
chen Sinne langst Fragen der Verbraucherbildung, der
Information und Beratung der Verbraucherinnen und
Verbraucher sowie des Rechtschutzes in Verbraucher-
angelegenheiten getreten. Hier gibt es zahlreiche
Schnittstellen der ministeriellen und behordlichen
Tatigkeit mit dem Engagement der Verbraucherorga-
nisationen, deren Arbeit auch von der Landesregie-
rung unterstitzt wird.

Systeme zur Schnellwarnung, zur Gefahrenabwehr
und zur Sicherheit

Européische und nationale Schnellwarnungen UGber
die Gesundheit gefahrdende oder anderweitig be-
denkliche Lebensmittel, Futtermittel, Bedarfsgegens-
tande oder Kosmetika laufen zuerst im LU auf, von wo
aus die einzuleitenden MaBnahmen koordiniert wer-
den, beispielsweise der Riickruf eines Produktes.

Die Kontrolle betroffener Betriebe, die Uberwachung
des Ruckrufes und ggf. eine weitere Probenahme
obliegt den VLA. Im Gegenzug werden die Behérden
anderer Lander, des Bundes und der EU Uber eigene
Kontrollergebnisse — wenn nétig sofort — informiert.

Das Ministerium hat ein Landeskrisenzentrum einge-
richtet, das im Falle von Tierseuchen oder ressortspe-
zifischen besonderen Gefdhrdungslagen fiir Men-
schen oder Tiere in drei Stufen aktiviert werden kann.
Bei akuten Problemlagen, wie beispielsweise 2006
beim Ausbruch der Gefliigelpest in der hoch patho-
genen Variante des Erregers H5N1 in den Wildvogel-
bestanden, Gbernimmt ein im Innenministerium ein-
zurichtender interministerieller Fihrungsstab
(IMFUST) die Koordination aller Aktivititen zur Krisen-
bewadltigung.

LU, LALLF und die VLA in M-V sind in einem Quali-
tatsmanagementsystem - QM - eng miteinander
verflochten, das die internen und zwischenbehérdli-
chen MaBBnahmen und die systematische Verbesse-
rung des Systems festschreibt. Das System soll sich in
der taglichen Routine ebenso bewdhren wie im Kri-
senfall.

Ziel ist, den Verbraucherschutz wirkungsvoller, ein-
heitlicher und transparenter zu machen - im Interesse
der Verbraucherinnen und Verbraucher, aber auch der
Erzeuger und des Handels. QM wurde auch 2010 wei-
ter ausgebaut und soll in den kommenden Jahren
vervollkommnet und - wo immer méglich - mit den
Systemen anderer Lander und des Bundes harmoni-
siert werden.

Hohere Effizienz durch Norddeutsche Kooperation

Wegen der zunehmenden und immer komplexeren
rechtlichen Anforderungen auf dem Gebiet des Unter-
suchungswesens bei gleichzeitig knapper werdenden
personellen und finanziellen Ressourcen haben sich
sieben Bundeslander — Berlin, Brandenburg, Bremen,
Hamburg, M-V, Niedersachsen und Schleswig-Holstein
- zur Norddeutsche Kooperation (NOKO) zusammen-
geschlossen, die eine engere Zusammenarbeit zwi-
schen Landeslaboratorien und Fachbehoérden und
hohere Effizienz sichern soll.

Im Rahmen des NOKO-Verwaltungsabkommen wur-
den die fachlichen Voraussetzungen definiert sowie
Schwerpunktlabore und Kompetenzzentren fiir be-
stimmte Untersuchungs- und Analysemethoden be-
ziehungsweise Untersuchungsbereiche (zum Beispiel
Warengruppen) geschaffen. Dies soll eine krisensiche-
re und schnelle Bearbeitung der unter Umstanden
sehr kurzfristig anstehenden Aufgaben ermdglichen.

Neben der Direktorenkonferenz der oberen Landes-
behdrden sind derzeit NOKO-Arbeitsgemeinschaften
zu den Themenfeldern Nationaler Rickstandskon-
trollplan, Finanzmanagement und Controlling, Nah-
rungserganzungsmittel, Tierseuchen, Pflanzenschutz-
mittel, Futtermittel, IT-Management sowie Bedarfsge-
genstande und kosmetische Mittel eingerichtet.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Kapitel
»Norddeutsche Kooperation”.

Information und Transparenz als Basis fiir Verbrau-
chervertrauen

Verbraucherinnen und Verbraucher agieren tagtaglich
in den verschiedensten Konstellationen, werden dabei
von gewerblichen Anbietern gezielt umworben und
aus den Medien permanent Uber alle nur denkbaren
Probleme informiert. Hinzu treten gesetzlich normier-
te Informationspflichten Uber Produkteigenschaften,
Zusammensetzungen, Preise und verschiedenes an-
deres mehr. Verbraucher sind einer regelrechten In-
formationsflut ausgesetzt und kénnen die nitzlichen
und hilfreichen kaum noch von den eher Uberflissi-
gen, vielleicht sogar irrefiihrenden Informationen
differenzieren. Verbraucher sind daher nicht selten
eher irritiert als dass sie sich gut informiert fihlen.

Wenn 2010 erneut ein groBBer Anteil der Verstol3e
gegen lebens- und futtermittelrechtliche Bestimmun-
gen in M-V auf fehlende, falsche oder irrefiihrende
Deklaration zuriickzufiihren ist, so zeigt dies auch,
dass sich selbst ein sehr kundenorientierter Anbieter
heutzutage damit schwer tut, wichtige und vor allem
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richtige Informationen so zu platzieren, dass Verbrau-
cher selbstbestimmt weitgehend rationale Entschei-
dungen treffen kénnen - wie es dem Leitbild der
Landesregierung vom modernen Verbraucher ent-
spricht. Hierzu tragen die hohen lebensmittelrechtli-
chen Standards ebenso bei wie das dichte Kontroll-
und Uberwachungsnetz der Behérden.

Zukiinftig erwarten Verbraucher aber noch mehr
Transparenz und liickenlose Riickverfolgbarkeit, was
die gesamte Lebensmittelkette und ihre Uberwa-
chung vor wachsende Herausforderungen stellt. Das
2008 eingefiihrte Verbraucherinformationsgesetz -
VIG - soll es Verbraucherinnen und Verbrauchern
erlauben, Informationsliicken zu schlieBen und gezielt
nach Informationen zu fragen, die bei den Behorden
Uber Lebensmittel und Futtermittel sowie Gegenstan-
de des taglichen Bedarfs, Wein und Kosmetika vorlie-

gen. Damit hatte der bundesdeutsche Gesetzgeber
erreichen wollen, dass bei 6ffentlichen Stellen und bei
den Herstellern insgesamt ein Wechsel der Prioritaten
hin zu deutlich mehr Transparenz geférdert wird.
Obwohl das VIG erst 2011 abschlieBend evaluiert sein
wird, was hoffentlich dazu beitrdgt, es noch besser an
die Bediirfnisse der Verbraucher anzupassen, sind
bundesweit bereits weitere Transparenzinitiativen auf
dem Vormarsch. Die Transparentmachung von Uber-
wachungsergebnissen in Deutschland soll es Verbrau-
chern erleichtern, sich Uber die Einhaltung gesetzli-
cher Standards bei Erzeugern, Handlern und
Dienstleistern zu informieren. SchlieBlich soll es kiinf-
tig in Deutschland internetgestiitzte Strukturen ge-
ben, wo zum einen die Behorden deutschlandweit
Uber VerstdBe berichten und zum anderen ein Infor-
mationsaustausch der Verbraucher untereinander
ermdglicht wird.

Oberste Uberwachungsbehérde
Ministerium fir Landwirtschaft, Umwelt und Verbraucherschutz (LU)
Abteilung Verbraucherschutz, Lebensmitteliiberwachung, Veterindrwesen und Fischerei

Dienst- und Fachaufsicht

Fachaufsicht

Obere Untersuchungs- und Uberwachungsbehdrde
Landesamt fiir Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei

Organisation der Lebensmitteltiberwachung in M-V

Austausch von Proben und Ergebnissen
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Il Die Veterindr- und Lebensmitteliiberwachungsdmter -
Ergebnisse aus der Lebensmitteliiberwachung

Die Herstellung von Lebensmitteln unterliegt auf allen
Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen der
Uberwachung durch die zustindigen Behérden. In M-
V sind das die Veterindr- und Lebensmitteliiberwa-
chungsamter der Landkreise und kreisfreien Stadte. In
M-V gibt es insgesamt 15 VLA. Die kreisfreien Stadte
Greifswald, Schwerin und Wismar haben tber Verwal-
tungsvereinbarungen eine Zusammenarbeit mit den
Landkreisen Ostvorpommern, Ludwigslust bezie-
hungsweise Nordwestmecklenburg geregelt. Die
Adressen der Amter finden Sie in der Innenseite dieser
Broschiire.

Die Pflicht zur Gewdhrleistung der Lebensmittelsi-
cherheit obliegt dem Lebensmittelunternehmer. Die
Behorden kontrollieren, ob die Eigenkontrollen aus-
reichen, um jederzeit ein den rechtlichen Anforderun-
gen entsprechendes Lebensmittel zu produzieren, zu
verarbeiten oder zu vertreiben. Der Unternehmer hat
sich bei der zustandigen Behorde registrieren zu las-
sen.

Fiir die Registrierung hat der Unternehmer seine Be-
triebsstatte, die genutzten Raumlichkeiten und die Art
der Tatigkeit bei dem fiir seine Betriebsstatte ortlich
zustandigen VLA anzugeben. Dort werden die Daten
zum Betrieb (Stammdaten) erfasst, gespeichert und in
das Uberwachungssystem einbezogen. Im Sinne einer
Entburokratisierung sollten Moglichkeiten gefunden
werden, bei der An-, Um- oder Abmeldung eines Be-
triebes bei der 6rtlichen Kommune bereits die fir die
Registrierung erforderlichen Daten zu erheben und
diese behdrdenintern an die Landkreise/kreisfreien
Stadte weiterzuleiten.

Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft gewin-
nen, be- oder verarbeiten (Schlacht-, Zerlegungs- oder
Verarbeitungsbetriebe), bedirfen einer Zulassung.
Nach Herstellung der Zulassungsfahigkeit und Uber-
prifung durch das VLA erfolgt die Zulassung durch
das Ministerium fur Landwirtschaft, Umwelt und
Verbraucherschutz Mecklenburg-Vorpommern. Die
Zulassung wird erst dann erteilt, wenn der Betrieb den
Anforderungen des Hygienerechts geniigt und dieses
bei der Zulassungskontrolle durch das LU bestatigt
wird.

Im Eigenkontrollsystem hat der Unternehmer unter
anderem fir die Verfahren zur Herstellung und Be-
handlung von Erzeugnissen eine Gefahrenanalyse
durchzufiihren, kritische Kontrollpunkte und die er-
forderlichen  Sicherungsmafinahmen  festzulegen
sowie deren Durchfiihrung und die Ergebnisse zu
dokumentieren. Der Unternehmer ist ebenso ver-
pflichtet, Produktuntersuchungen seiner Erzeugnisse
zu veranlassen.

Durch eine geeignete Dokumentation muss der Un-
ternehmer Uber ein System der Rickverfolgbarkeit
jederzeit belegen kénnen, von wem er die verwende-

ten Ausgangsstoffe bezogen hat und an wen er die
hergestellten Produkte ausliefert.

Die zustandige Behorde kontrolliert im Rahmen der
Uberwachung, ob der Unternehmer seinen Verpflich-
tungen jederzeit und vollstandig nachkommt. Auf der
Basis der ,Allgemeinen Verwaltungsvorschrift Rah-
men-Uberwachung (AVV RUb)” wird fiir alle Uberwa-
chungsobjekte eine Risikoabschatzung vorgenom-
men. Fir die Einstufung der Betriebe werden folgende
Kriterien herangezogen:

o die Betriebsart (Produktionsstufe, Umgang mit
offenen, umhiillten oder verpackten Lebensmit-
teln, Ort der Abgabe, Kontaminationsrisiko)

e das Produktrisiko (leicht verderbliche Lebensmittel
wie Hackepeter; Lebensmittel fiir besondere
Verbrauchergruppen wie Sauglingsnahrung),

e Dbisheriges Verhalten des Lebensmittelunterneh-
mers (Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Be-
stimmungen, Riickverfolgbarkeit, Mitarbeiterschu-
lung),

e Verlasslichkeit der Eigenkontrollen (HACCP, Unter-
suchung von Produkten, Temperatureinhaltung)
und

¢ Hygienemanagement (bauliche Beschaffenheit,
Reinigung und Desinfektion, Personalhygiene,
Produktionshygiene, Schadlingsbekampfung).

Anzahl kontrollierter Betriebe in M-V, zusammenge-
fasst nach Kontrollhdufigkeiten

entspricht  Anzahl der Betriebe
Kontroll- . . ..
P der Risiko- (ohne Primar-

haufigkeiten

klasse erzeuger)
taglich 1 0
wochentlich 2 14
monatlich 3 119
viertel-
jhrlich 4 2t
halbjahrlich 5 9.062
jahrlich 6 5.504
eineinhalb-
jahrlich 7 1971
zweijahrlich 8 2.452
dreijahrlich 9 782
gesamt 21.230




Je nach Risikobewertung wird dann die Kontrollhdu-
figkeit durch die amtliche Uberwachungsbehérde fiir
den jeweiligen Betrieb/Unternehmer festgelegt. So
sollen Betriebe, die zum Beispiel bestimmte leicht
verderbliche Lebensmittel herstellen oder bearbeiten,
wochentlich, in Ausnahmefédllen auch arbeitstaglich
einer Betriebskontrolle unterzogen werden. Fiir Be-
triebe, die zum Beispiel ausschlieB8lich Getrdanke in
Behaltnissen, Konserven oder verpackte Dauerback-
waren verkaufen, kann dagegen eine Uberpriifung
alle drei Jahre ausreichend sein.

Fiir zugelassene Betriebe gelten zum Teil zusatzliche
Vorschriften, unter anderem die standige Anwesen-
heit des amtlichen Tierarztes wahrend der Schlach-
tung oder der Zerlegung. Betriebskontrollen in diesen
Unternehmen fiihren die VLA nach der Risikobewer-
tung durch, Uber deren Ergebnis die Zulassungsbe-
horde zu unterrichten ist. Bei gehduften Beanstan-
dungen oder bei schwerwiegenden Mangeln erfolgt
eine zusitzliche fachliche Uberpriifung durch die
Zulassungsbehorde.

Der Lebensmittelunternehmer kann mit seinem per-
sonlichen Verhalten, mit seiner Verlasslichkeit bei den
Eigenkontrollen und mit der Art und Weise der Durch-
setzung seines Hygienemanagements entscheidend
Einfluss darauf nehmen, dass sein Lebensmittelunter-
nehmen in eine bessere Risikoklasse eingestuft wird
und dass dadurch die Kontrollen durch die Behorden
reduziert werden kdnnen.

Anzahl der durchgefiihrten Kontrollen 2010

Anzahl Betriebe gesamt

(einschl. Primarerzeuger) Zesd
Kontrollierte Betriebe
Anzahl 16.820
Prozent 624
_Anzahl der'planmaﬂlgen Kontrollen 26.834
in den Betrieben
Anzahl der auBBerplanmafligen Kontrollen 6.079

in den Betrieben

Die Anzahl der Betriebe, in denen VerstoBe gegen
lebensmittelrechtliche Vorschriften vorgefunden wur-
den ist gegeniiber dem Vorjahr 2009 nahezu gleich
geblieben (Tabelle). Der Anteil der Beanstandungen
an den kontrollierten Betrieben ist leicht angestiegen.

Die Gesamtzahl der eingeleiteten MalBnahmen zur
Mangelabstellung (Tabelle) ist im Vergleich zum Vor-
jahr leicht angestiegen. Wahrend die Anzahl der Ord-
nungsverfligungen zurlickging, wurde das Bugeld-
verfahren etwas haufiger angewandt. Verwarnungs-
gelder und Strafanzeigen sind in etwa gleichbleibend.

Betriebe mit Verstof3en

Jahr 2009 2010
Anzahl Betriebe gesamt 26.737 26.937
bemangelte Betriebe an der
Gesamtzahl
Anzahl 9.762 9.749
Prozent 36,4 36,2
Anteil der beanstandeten an
den kontrollierten Betrieben 51,4 58,0
(%)
MaBnahmen zur Mdingelabstellung
Kriterium 2009 2010
Anzahl Betriebe gesamt 26.737 26.937
Anzahl der
gemaliregelten Betriebe 7:539 7634
Anzahl der
MaBnahmen gesamt L=l L
davon
schriftlich verfiigte 1.098 939
Mangelabstellung
davon
Verwarnungsgeld 313 310
davon
BuBgeld 212 218
davon 27 76

Strafanzeige

Die an die Staatsanwaltschaft abgegebenen Verfahren
betrafen folgende Sachverhalte:

e 28 Anzeigen wegen VerstoBen gegen das Le-
bensmittel- und Futtermittelgesetzbuch bezie-
hungsweise gegen Art. 14 Abs. 1 oder Abs. 2b der
VO (EG) Nr. 178/2002 (Abgabe verdorbener und
Uberlagerter Lebensmittel, Nachweis von Salmo-
nellen in Lebensmitteln — auch mit Erkrankungen
von Verbrauchern-, Wertminderungen von Le-
bensmitteln, Nichteinhaltung der Verbrauchsfrist
von Hackfleisch, Siegelbruch);

drei Anzeigen wegen VerstéBen gegen die Tier-
Lebensmittelhygieneverordnung (Verkehrsfrist
von Hahnereiern nicht eingehalten und Abgabe
nicht erhitzter Rohmilch);

acht Anzeigen aufgrund unterlassener Schlacht-
tier- und Fleischuntersuchung;

eine Abgabe von Fleisch vor Abschluss der Trichi-
nenuntersuchung;
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e 35 Anzeigen wegen irrefiihrender Kennzeichnung
(unter anderem der Verkehrsbezeichnung zum
Beispiel von Fischen, der Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen, von Kase- und Schinkenimitaten,
von Ol aus gentechnisch verinderten Organis-
men);

¢ eine Anzeige wegen Nichteinhaltung der Wartezeit
bei einem Schlachtrind.

Die Anzahl der Strafanzeigen und die Griinde dafir
sind im Vergleich zum Vorjahr nahezu gleich geblie-
ben.

Die oben angegebenen Strafanzeigen erfiillten nicht
die Voraussetzungen fiir eine offentliche Warnung
nach § 40 LFGB.
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I]]]
heit und Fischerei

Aufgaben und Organisation

Die Uberpriifung der Reinheit von Rapsélen, Untersu-
chungen auf Trichinellen, Kontrolle der Fungizidresis-
tenz im Kernobstbau, Analysen zu Ruckstanden in
Fischen, die Férderung der Bienenzucht, Malinahmen
wegen der Heringsquotensenkung - so lauten einige
der Themen, mit denen sich das Landesamt fur Land-
wirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei Meck-
lenburg-Vorpommern, kurz LALLF, befasst.

Als obere Lebensmitteliiberwachungsbehorde ist das
Amt besonders dann gefragt, wenn es um die Analyse
und Minimierung von Risiken fiir die Gesundheit geht.
Hauptanliegen ist die Gewahrleistung und die weitere
Entwicklung des hohen Standards in der Pflanzen-
und Tiergesundheit sowie Lebensmittelqualitat und
—sicherheit.

Das Spektrum der vielschichtigen und differenzierten
Kontroll- und Untersuchungstatigkeit der etwa 340
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter deckt den gesamten
Bereich der Lebensmittelkette - von der Urproduktion
Uber die Verarbeitung bis zum Verkauf - ab.

Zu den Uberwachungsaufgaben des Amtes zihlen
insbesondere die Kontrolle der Qualitat tierischer und
pflanzlicher Lebensmittel, die Einhaltung der rechtli-
chen Vorschriften des Pflanzenschutzes, der Tierzucht,
einschlieBlich der Uberwachung von Kontrollstellen
des 6kologischen Landbaus, die Handelsklasseniber-
wachung sowie die Kontrolle von Futtermitteln. Im
veterindrmedizinischen Bereich erfolgt die Uberwa-
chung von Betrieben und Einrichtungen, die am Arz-
neimittelverkehr teilnehmen. Es werden Fragen des
Tierschutzes und der veterindrmedizinischen Bauhy-
giene bearbeitet sowie Betriebs- und Prozesskontrol-
len durchgefiihrt.

Ein wichtiger Teil des in der Einrichtung taglich prakti-
zierten Verbraucherschutzes bildet die mikrobiologi-
sche und chemische Untersuchung von Lebensmit-
teln, Bedarfsgegenstanden, Kosmetika und Futtermit-
teln. Die von den VLA amtlich entnommenen Proben
werden hinsichtlich ihrer Kennzeichnung, hygieni-
schen Beschaffenheit, auf das Vorhandensein von
pathogenen Keimen und auf ihre Inhaltsstoffe ge-
prift. Mit Hilfe moderner Analysetechnik werden in
der Schadstoff- und Riickstandsanalytik Lebens- und
Futtermittel auf Schwermetalle, Ruckstande von
Pflanzenschutzmitteln, organischen Kontaminanten,
pharmakologisch wirksame Substanzen und Mykoto-
xine untersucht.

Im Bereich der veterindarmedizinischen Diagnostik und
Epidemiologie werden unter anderem die Verdachts-
falle wichtiger Tierseuchen abgekldrt und MafBnah-
men zur gezielten Bekdmpfung wirtschaftlich relevan-
ter Tierinfektionen realisiert. Es erfolgen amtliche
Untersuchungen zum Schutz der Tiere vor Krankhei-

Das Landesamt fiir Landwirtschaft, Lebensmittelsicher-

ten und Seuchen, sowie des Menschen vor Zoonosen
(vom Tier auf den Menschen (ibertragbare Krankhei-
ten). Der integrierte epidemiologische und lebensmit-
telhygienische Fachdienst koordiniert die amtlichen
Untersuchungen. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
ter beraten die fiir die Kontrollen in den Betrieben und
Einrichtungen zustandigen Behorden.

Zu den Kernaufgaben des Pflanzenschutzdienstes
gehért die Uberwachung von Schaderregern und
Krankheiten in Pflanzenbestdanden. Strategien zur
Bekdmpfung von Schadlingen werden auf unter-
schiedlichen Flachen im Land entwickelt und erprobt.
AnschlieBend erfolgt die Schulung der Landwirte. Ziel
ist es, das Auftreten von Schadorganismen bereits im
Vorfeld zu begrenzen. Die internationale Pflanzenge-
sundheitskontrolle soll die Einschleppung und Aus-
breitung von Quarantanekrankheiten und -schad-
erregern verhindern. Im Amt ist auBerdem die Aner-
kennungsstelle fir Saat- und Pflanzgut angesiedelt.
Nicht zuletzt werden die Anbauvorschriften fiir GVO
kontrolliert.

Aufgabe der Fischereiverwaltung sind unter anderem
KontrollmaBnahmen zur Ausiibung der Berufs- und
Angelfischerei auf den Kiisten- und Binnengewdssern
und in Einrichtungen der Erstvermarktung von Fi-
schereierzeugnissen. Auch die Ausgabe von Fischerei-
erlaubnissen fir die Kiistengewdsser an Angler und
Fischer, die Ausgabe von Fischereischeinen und die
Unterstiitzung der Durchfihrung von Fischerei-
scheinpriifungen durch die Ordnungsbehorden fallen
in diesen Bereich. Des Weiteren werden Forderantrage
bearbeitet und der zweckentsprechende Einsatz der
vergebenen Fordermittel Gberwacht.

Das Landesamt mit Hauptsitz in Rostock und seinen
Nebenstellen in Gro8 Nemerow, Schwerin, Greifswald
und Neubrandenburg sowie weiteren Aufsichtsstatio-
nen des Fischerei- und Pflanzenschutzdienstes be-
steht aus sieben Abteilungen:

e Abteilung 1:  Zentrale Aufgaben

e Abteilung 2: Tierseuchendiagnostik

o Abteilung 3: Lebensmittel- und
Futtermitteluntersuchung

e Abteilung4: Pflanzenschutzdienst

e Abteilung5: Schadstoff- und Riickstands-
analytik

e Abteilung 6: Veterinardienste, Ernahrungs-
wirtschaft, Tierzucht

e Abteilung 7:  Fischerei und Fischwirtschaft
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Der interdisziplindre Ansatz ist fiir die Arbeit im LALLF
besonders wichtig. Es gibt zahlreiche Beispiele dafiir,
dass ein Zusammenwirken Uber die Fachgrenzen
hinweg geboten ist, wenn es darum geht, Gesund-
heitsgefahren abzuwehren. Unter anderem ist es der

Qualitdatsmanagement

Auch im Jahr 2010 stand fur die akkreditierten Labor-
bereiche des LALLF der Auftrag, die Anforderungen
der ISO/IEC 17025 zu erfillen.

Vielféltige neue Arbeitsaufgaben mussten dafiir um-
gesetzt werden. Unter anderem waren das Neuerun-
gen bei der Probenbearbeitung im Rahmen in der
Norddeutschen Kooperation, Umstrukturierungen
sowie die Einbeziehung einiger Trichinenuntersu-
chungsstellen in das Qualitdtsmanagementsystem.

Eine systematische Schulung des Fachpersonals ist
stets erforderlich, damit die Kompetenz erhalten
bleibt beziehungsweise ausgebaut werden kann.

Die Qualitat der Untersuchungen wird durch kontinu-
ierliche Uberpriifung der Abliufe in den Laboratorien
mittels interner Audits und Managementbewertun-
gen sowie der Teilnahme an Eignungsprifungen
sichergestellt.

Ein weiterer Aspekt des Qualitatsmanagements ist die
Zusammenarbeit mit den Kunden. Entscheidend fir
die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im LALLF ist der
Informationsriickfluss hinsichtlich der Zufriedenheit
der Einsender sowie die Bewertung der Arbeit. Auf der
Homepage des LALLF ist dazu Uber ein Kontaktformu-
lar eine MeinungsauBerung maoglich.

Das Ziel aller MaBnahmen ist die standige Verbesse-
rung der Wirksamkeit des eingeflihrten Management-
systems.

Leistungsdaten

Aufgrund seiner umfassenden und differenzierten
Aufgaben sind die Leistungen des Landesamtes sehr
vielschichtig. Im Wesentlichen lassen sich die zwei
Hauptbereiche, die Uberwachungstitigkeit und die
Untersuchungstatigkeit beschreiben.

Im Rahmen der Uberwachungsaufgaben wurden
Kontrollen in Betrieben und Einrichtungen durchge-
fuhrt, die sich wie folgt aufgliedern:

e 8.419 Kontrollen des Pflanzenschutzdienstes,

e 2.575 Kontrollen im Bereich der Handelsklassen-
Uberwachung, der Futtermittelliberwachung, des
okologischen Landbaus, der Tierarzneimittel-
tiberwachung, des Tierzuchtrechtes, der Uberwa-
chung und Priifung technischer Anlagen sowie im
Zusammenhang mit der Vergabe von Fordermit-

teln,

Arbeit der Tierarzneimittelkontrolleure zu verdanken,
dass Rilickstande in Lebensmitteln tierischer Herkunft
rtcklaufig sind. Dieser Trend wird durch die Analysen
in den Laboren des LALLF, in der Fachabteilung
,Schadstoff- und Riickstandsanalytik” bestatigt.

BAKS

AKKREDITIERUNG

Das Priifisboraio

Landesamt fir Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit
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Aktuelle Akkreditierungsurkunde

2.502 See- und 2.029 Hafenkontrollen im Rahmen
der Fischereiaufsicht und -liberwachung der Klei-
nen Hochsee- und Kiistenfischerei sowie 119 Kon-
trollen der Vermarktung und Kennzeichnung von
Fischereierzeugnissen.

Im Rahmen der Untersuchungstatigkeit analysierten
die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im LALLF insge-
samt 674.793 Proben unterschiedlichster Art.

Den groBten Anteil stellten dabei Einsendungen zur
Untersuchung in der Tierseuchendiagnostik mit
623.374 Proben. Deren Analysen erfolgten im Rahmen
tierseuchenrechtlicher Bestimmungen, zur Abklarung
von Krankheits- und Verlustgeschehen in Tierbestan-
den sowie zur Ermittlung von Infektionen mit be-
stimmten Erregern.

In den lebensmittelanalytischen Abteilungen wurden
insgesamt 7.808 Proben Lebensmittel, 657 Proben
Bedarfsgegenstande und kosmetische Mittel sowie
2.075 Hygienetupfer gepriift. Untersuchungen nach

Seite 12



dem Fleischhygienerecht erfolgten bei insgesamt
4969 Proben. 657 Futtermittelproben wurden zur
Priifung eingesandt.

Norddeutsche Kooperation

Das Verwaltungsabkommen zwischen den Landern
Berlin, Brandenburg, Mecklenburg-Vorpommern,
Niedersachen und Schleswig-Holstein sowie der Frei-
en Hansestadt Bremen, der Freien und Hansestadt
Hamburg tiber die Zusammenarbeit auf dem Gebiet
der Untersuchungseinrichtungen im Bereich Veteri-
narwesen, Lebensmittel- und Futtermittelliberwa-
chung, Bedarfsgegenstande, Wein, kosmetische Mittel
sowie Tabakerzeugnisse gilt seit dem 1. Mai 2009. Es
[6ste das seit 1998 bestehende Verwaltungsabkom-
men zwischen Hamburg, M-V und Schleswig-Holstein
ab, mit dem bereits spezielle Warengruppen zur Un-
tersuchung ausgetauscht wurden.

Es existierten eine Vielzahl neuer und auch noch zu
erwartender Rechtsnormen auf den Gebieten des
Veterinarwesens sowie der Lebensmittel- und Futter-
mittelliberwachung. Deren Regelungen, die unbe-
dingt zu gewahrleistende Vorgaben enthalten, kon-
nen zu ganz wesentlichen Teilen nur mit apparativ
aufwendigen und/oder personalintensiven Laborun-
tersuchungen und Methoden erfiillt werden. Diese
Entwicklung wird sich kiinftig noch verstarken und
somit zu einer weiteren Aufwandssteigerung in den
Untersuchungseinrichtungen der Lander fihren. Eine
enge landertbergreifende Zusammenarbeit der Un-
tersuchungseinrichtungen soll dazu beitragen, einer-
seits die Kostensteigerung durch Biindelung be-
stimmter Untersuchungsanforderungen zu begrenzen
und andererseits ein breites Untersuchungsspektrum
zur Sicherung eines hohen Niveaus des gesundheitli-
chen Verbraucherschutzes vorrétig zu halten.

Konkrete Themen der Zusammenarbeit in der NOKO
sind:

e Bildung von Kompetenzzentren zum Austausch

ganzheitlichen Warengruppen zur Untersuchung

Bildung von Schwerpunktlaboren fiir Untersu-
chungen nach dem NRKP, Untersuchungen von
Parametern und diagnostischen Untersuchungen

Gegenseitige Unterstiitzung bei der Erarbeitung
und Fortschreibung von Standardanweisungen
und Priifmethoden

Austausch von Sachverstandigen /technischen

Kraften zur Methodeneinarbeitung,
e Aus-und Fortbildung des Personals.

Die Untersuchungsergebnisse flieBen in die amtliche
Uberwachung in den Bundesldndern ein. Der not-

Im Bereich des Pflanzenschutzdienstes erfolgten
1.664.356 Untersuchungen an 35.253 Proben.

wendige Datenaustausch erfolgt zum Teil {iber ein
vom Bundesamt flr Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit zur Verfligung gestelltes Internet-
Portal und soll zukiinftig weiter ausgebaut werden.

Nachdem im Jahr 2009 die notwendigen Vorrausset-
zungen zur Bildung der Kompetenzzentren in allen
Mitgliedslandern geschaffen wurden, ist mit dem
erweiterten Austausch von Warengruppen ab dem 1.
Januar 2010 begonnen worden.

Das LALLF M-V ist innerhalb der NOKO Kompetenz-
zentrum fir:

e Krusten-, Schalen- und Weichtiere (mit Niedersach-

sen und der Hansestadt Bremen),
Teigwaren,

Konfituren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzuberei-
tungen (mit Schleswig-Holstein),

Zucker und Stiwaren (mit Berlin/Brandenburg),

Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt (mit Ber-
lin/Brandenburg).

Innerhalb der Kompetenzzentren und Schwerpunkt-
labore der einzelnen Lander erfolgte im Jahr 2010 ein
Austausch von 5.698 Proben resultierend aus dem
Austausch ganzer Warengruppen beziehungsweise
bestimmter Untersuchungsparameter. Das finanzielle
Volumen der ausgetauschten Leistungen betrug mehr
als 1,6 Millionen Euro.

M-V gab in diesem Rahmen 1.135 Proben an andere
Bundeslander ab und nahm 1.250 Proben aus anderen
Bundeslandern entgegen.

Verpacken einer NOKO-Probe ,Weinhaltiges Getrénk” in
der zentralen Probenannahme im LALLF
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IV Veterindrmedizinische Infektionsdiagnostik und

Epidemiologie

Die Abteilung Tierseuchendiagnostik ist fur die Dia-
gnostik von anzeigepflichtigen Tierseuchen und mel-
depflichtigen Tierkrankheiten beziehungsweise deren
Erregern bei den landwirtschaftlichen Nutztieren,
Wild- und Zootieren sowie bei Heim- und Hobbytieren
zustandig. AuBBerdem fallt der Nachweis von anderen
differentialdiagnostisch  bedeutenden Infektions-
krankheiten sowie von auf den Menschen Ubertragba-
ren Infektionen, sogenannten Zoonosen in das Auf-
gabengebiet, wobei hier die Lebensmittel liefernden,
landwirtschaftlichen Nutztiere den Schwerpunkt bil-
den.

Die genannten Untersuchungen werden im Rahmen
der Abklarung von Krankheits- und Verlustgeschehen,
der rechtlich vorgeschriebenen Kontrollen und Uber-
wachungen sowie im Rahmen von EU-, Bundes- und
Landesprogrammen durchgefihrt.

Je eine tabellarische Ubersicht zu den positiv geteste-
ten Proben bei anzeigepflichtigen Tierseuchen und
meldepflichtigen Tierkrankheiten im Jahr 2010 befin-
det sich am Ende dieses Kapitels.

Im Jahr 2010 wurden in der Tierseuchendiagnostik des
LALLF 623.374 Proben untersucht, was dem Vorjah-
resniveau entspricht. 464.399 Blutproben, 69.965
Erzeugerproben, 48.767 Milchproben, 12.345 Tierkor-
per-, Organ- und Abortproben sind dabei zahlenma-
Big die wichtigsten untersuchten Materialien. Nach
Tierarten/-gruppen geordnet sind vom Rind die meis-
ten Proben eingegangen.

Anzahl Untersuchungen nach Tierarten im Jahr 2010

Tierart Anzahl Proben
Rind 583.722
Hausschwein 13.400
Schaf/Ziege 4.646
Nutzgefligel 10.438
Pferd 595
Zoo-/Wild-/sonstige Tiere 10.418
Sonstiges Material 155

Leistungsdaten der einzelnen Fachbereiche Serolo-
gie/Virologie, PCR, Pathologie, Bakteriologie und des
BSE-Labors sind nachfolgend aufgefiihrt.

Serologie/Virologie

In der Serologie sind 519.457 Proben zum Nachweis
verschiedener Erreger beziehungsweise entsprechen-
der Antikorper bearbeitet worden. Insgesamt wurden
dabei 502.456 Untersuchungen durchgefiihrt. Proben-
und Untersuchungszahl sind somit gegeniiber den
Werten von 2009 leicht zurlickgegangen. Als haufigste
Nachweismethoden kamen der ELISA (482.854), ge-

folgt von den Schnell- und Langsamagglutinationstes-
ten (13.595), der Mikroagglutinationsreaktion (5.428)
und der Komplement-Bindungsreaktion (579) zur
Anwendung.

Anzahl Untersuchungen nach Krankheiten im Jahr
2010

Krankheit Anzahl Proben
Bovine Herpesviren-1 330.807
Brucellose 31.641
Leukose 21.570
Bovine Virusdiarrhoe 15.505
Schweinepest 17.281
Paratuberkulose 13.561
Aujeszkysche Krankheit 9.389
Blauzunge 1.155

Zur Feststellung bestimmter viraler Infektionen wur-
den 1.212 Proben mit 1.733 virologischen Untersu-
chungen, zum Beispiel der Zellkultur getestet.

PCR

Im Fachgebiet Molekularbiologie erfolgten insgesamt
26.657 Untersuchungen an 183.872 Proben (mehrere
Proben werden dabei zu einer Untersuchung zusam-
mengefasst). Dies ist ein weiterer Zuwachs an durch-
gefiihrten Tests und insbesondere eine Steigerung bei
den Probenzahlen, was in der erhdhten Untersu-
chungsanforderung in der BVD-Diagnostik begriindet
ist.

Wichtige Parameter waren Bovine Virusdiarrhoe-Viren
(164.222 Proben), Viren der Blauzungenkrankheit
(7.074 Proben) und Aviare Influenza-Viren (2.935 Pro-
ben). AuBBerdem fihrt das PCR-Labor auch fiir andere
Fachbereiche Untersuchungen durch, so fir die Le-
bensmittelhygiene/Futtermittel (1.217 Proben) und
den Pflanzenschutz (3.639 Proben).

Probenanzahl und PCR-Untersuchungen im Zeit-
raum 2005 bis 2010

Jahr Gesamtzahl Gesamtzahl
Proben Untersuchungen
2005 138.100 12.364
2006 140.842 17.604
2007 150.097 19.247
2008 139.126 20.916
2009 128.438 23314
2010 183.872 26.657
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Pathologie

Pathomorphologische Untersuchungen an Tieren, Or-
ganen und Abortmaterialien bieten die Moglichkeit
eine effektive Differentialdiagnostik an entsprechen-
den Risikomaterialien durchzufiihren. Die Pathologie
ist damit ein wichtiger Bestandteil in der Uberwa-
chung und Feststellung anzeigepflichtiger Tierseu-
chen, meldepflichtiger Tierkrankheiten und Zoonosen.

Im Jahr 2010 wurden 1.637 Tierkorper, 85 Organe und
311 Abortproben pathomorphologisch beurteilt und
je nach Befund mit weiteren diagnostischen Verfahren
untersucht. Wie im Vorjahr waren Einsendungen in die
Pathologie weiterhin auf Grund laborexterner Fakto-
ren leicht riickldufig (unter anderem wegen ungiinsti-
ger Transportbedingungen, Kostenfragen, Fehlinfor-
mationen bei Tierhaltern und Tierdrzten zu den Unter-
suchungsmoglichkeiten (Informationen siehe auch:
www.lallf.de). Bei den Sektionstieren waren Zoo- und
Wildtiere (466), Fische (395), Schweine (300), Hausge-
fligel (175) sowie Rinder (164) am haufigsten vertre-
ten. Dagegen stieg die Zahl der notwendigen feinge-
weblichen Untersuchungen um knapp 50 % auf 8.234.
Dabei wurden 7.497 Paraffin- und Gefrierschnittprapa-
rate sowie 737 Fluoreszenzpraparate angefertigt und
beurteilt.

Im Rahmen der Tollwutiiberwachung wurden 1.162
Tiere auf das Vorhandensein von Tollwutviren gepruft.

Parasitologie

Als Hauptbestanteil der parasitologischen Untersu-
chungen sind nach der Neustrukturierung der Aufga-
ben zur Umsetzung des Personalkonzepts die Diffe-
rentialdiagnostik an Sektionstieren und die Durchfiih-
rung von Monitoringprogrammen zum Vorkommen
bestimmter Parasiten verblieben. So gelangten in das
parasitologische Labor im Berichtszeitraum 1.893
Organe beziehungsweise Teilproben von Sektionstie-
ren sowie 99 Kotproben und zehn Hautgeschabsel.
Die wichtigsten Tests waren die auf Echinokokken
(900 Tiere) und auf Trichinen (952 Tiere).

Bakteriologie

An 10.065 Proben wurden im bakteriologischen Labor
circa 40.000 Untersuchungen durchgefiihrt. Die Pro-
benzahl hat sich insbesondere auf Grund des Riick-
ganges der Koteinsendungen zum Vorjahr um etwa
ein Viertel reduziert. 6.253 Kotproben und 1.484 Or-
gan-/Abort- und Tierkdrperproben bildeten den
Hauptanteil der Einsendungen. Schwerpunkte der
gezielten Untersuchungen waren die auf Salmonellen
(3.924), Brucellen (1.109) und Campylobacter (560). Es
wurden zur Empfindlichkeitbestimmung 1.306 Resis-
tenzteste durchgefiihrt, was dem Vorjahresniveau
genau entspricht. Dabei kamen die MHK-Wertbe-
stimmung (1.060) und der Agardiffusionstest (246)
zum Einsatz.

Resistenztestung mittels MHK-Wertbestimmung

TSE/BSE

Zur Uberwachung der BSE beziehungsweise anderer
Erkrankungen der Transmissiblen Spongiformen En-
zephalopathie fiihrten die Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter des LALLF die entsprechenden labordiagnos-
tischen Untersuchungen mittels ELISA an Gehirnpro-
ben von Wiederkduern durch.

Mit 78.617 getesteten Tieren wurden im Jahr 2010
etwa 10 % mehr Proben eingesandt. Diese Proben
verteilten sich auf 78.143 Rinder (69.844 geschlachtet,
8.299 verendet/getotet), 413 Schafe (145 geschlach-
tet, 268 verendet/getotet), 48 Ziegen (34 geschlachtet,
14 verendet/getotet) und 13 Tiere anderer Arten.
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Anzeigepflichtige Tierseuchen bzw. deren Erreger 2010 (Nachweis positiver Proben)

Krankheit

Amerikanische Faulbrut
Aujeszkysche Krankheit
Blauzungenkrankheit

Bovine Herpesvirus Typ 1-Infektion
Bovine Virus Diarrhoe

Brucellose der Rinder, Schweine, Schafe
und Ziegen (und Wildschweine)

Enzootische Leukose der Rinder

Niedrigpathogene avidre Influenza bei
einem gehaltenen Vogel

Psittakose
Salmonellose der Rinder
Schweinepest

Virale Hamorrhagische Septikamie der
Salmoniden

Patho*

PCR

247

32

Direkte Nachweise

Viro

20

* Feststellung Uber Erregernachweis bzw. pathognomische Veranderungen

ELISA

Bakt Sero
196
127
1
74

Meldepflichtige Tierkrankheiten bzw. deren Erreger 2010 (Nachweis positiver Proben)

Krankheit

Campylobacteriose (thermophile
Campylobacter)

Chlamydiose (Chlamydophila Spezies)
Echinokokkose

Ecthyma contagiosum
(Parapoxinfektion)

Equine Virus-Arteritis-Infektion

Infektiose Laryngotracheitis des
Gefliigels (ILT)

Infektiose Pankreasnekrose der Forellen
und forellenartigen Fische (IPN)

Leptospirose

Listeriose (Listeria monocytogenes)
Maedi

Mareksche Krankheit (akute Form)
Niedrigpathogenes AlV der Wildvogel
Paratuberkulose

Q-Fieber

Rhinitis atrophicans
Salmonellose/Salmonella spp.
Toxoplasmose

Tuberkulose

Vogelpocken (Avipoxinfektion)

Patho*

4
6
1

PCR

25

10
62

Direkte Nachweise

Viro

10

* Feststellung tiber Erregernachweis bzw. pathognomische Verdnderungen

Bakt

75

1

187

Para Sero

146
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Indirekte
Nachweise

Sero

227
5.595
1.358

17

15

1x fraglich

Indirekte
Nachweise

Sero

92

148

616

244



Untersuchung von Rindern im Rahmen der Tierseuchendiagnostik

In M-V gibt es mehr als eine halbe Million Rinder.
Proben vom Rind stellen daher im LALLF einen hohen
Anteil des Untersuchungsgutes dar.

Die Art der Proben reicht von ganzen Tierkorpern, die
zur Sektion eingesandt werden, Uber Blut- und Kot-
proben zur serologischen und bakteriologischen
Untersuchung bis hin zu Ohrstanzproben zur BVD-
Diagnostik.

Fir die BSE-Untersuchung werden Stammhirnproben
von geschlachteten und verendeten Rindern einge-
schickt. An vom Schlachthof eingesandten Proben
erfolgen die Untersuchungen Uber Nacht, damit
schon am nachsten Morgen ein Ergebnis vorliegt und
eine schnellstmogliche Freigabe zur Weiterverarbei-
tung der Schlachtkorper gewahrleistet ist. Im Jahr
2010 wurde kein Fall von Boviner spongiformer En-
cephalopathie (BSE) nachgewiesen.

Probeneinsendungen Rind 2010

Probenart Anzahl Proben
Blutproben 437.428
BSE-Proben 78.143
Kotproben 1.223
Tupfer 105
Milchproben 48.767
Ohrstanzproben 17.431
Tierkorper 164
Feten 49
Nachgeburten 49
Sonstiges 363

Im Rahmen der Tierseuchendiagnostik steht die Un-
tersuchung auf beziehungsweise der Ausschluss von
anzeigepflichtigen Tierseuchen, meldepflichtigen
Tierkrankheiten und Zoonosen im Vordergrund.

Gleichzeitig gilt es, weitere Infektionskrankheiten und
Stoffwechselerkrankungen zu erkennen und somit
dem Bestandstierarzt wichtige Informationen fiir sein
weiteres therapeutisches Vorgehen zu liefern.

Werden ganze Tierkorper zur Sektion eingesandt, wird
durch Erhebung der pathologischen Befunde die
Grundlage fir die weitere spezielle diagnostische
Vorgehensweise gebildet, so dass histologische, bak-
teriologische, molekularbiologische, virologische,
parasitologische und stoffwechseldiagnostische Un-
tersuchungen eingeleitet werden kdnnen.

Zur Sektion eingeschicktes, an Durchfall erkranktes und
verendetes Saugkalb

Haufig festgestellte Krankheitsbilder beim Rind sind
abhdngig von Alter und Nutzungsart der Tiere. Bei
Saugkélbern stehen durch Escherichia (E.) coli, Clostri-
dium perfringens, Rota- und Coronaviren oder Kryp-
tosporidien hervorgerufene Erkrankungen des Ma-
gen-Darmtraktes im Vordergrund. Jungrinder erkran-
ken gehduft an Lungenentziindungen, die auf Infekti-
onen mit Pasteurella multocida oder Mannheimia
haemolytica zuriickzufiihren sind. Bei alteren Kiihen
mit hoher Milchleistung sind es Erkrankungen des
Euters, oftmals hervorgerufen durch E. coli (Colimasti-
tis), und Stoffwechselstérungen, die die Hauptbefun-
de darstellen. Fehler in der Fiitterung, insbesondere
eine mangelhafte N&hrstoff-, Mineral- und Spurenele-
mentversorgung bei Mutterkiihen beziehungsweise
eine nicht leistungsgerechte Futterung von Milchki-
hen fihren zu kérperlicher Auszehrung (Kachexie)
und stellen letztendlich auch ein Tierschutzproblem
dar. RegelmaBig verenden Rinder durch die Aufnahme
von Fremdkorpern wie spitzen Drahten oder Nageln,
die dann nach Perforationen der Haubenwand und
gegebenenfalls sogar des Zwerchfells zu schweren
Bauchfell- und Herzbeutelentziindungen flhren.
Durch suboptimale Haltungsbedingungen kommt es
immer wieder zu Erkrankungen des Bewegungsappa-
rates, hier stehen besonders Entziindungen von Ge-
lenken und Veranderungen an den Klauen im Vorder-
grund (sogenannte Technopathien).

Wurden nach der Sektion aus sichtbar erkrankten
Organen spezifische Bakterien isoliert, folgte die Er-
stellung eines Resistenztestes. Im Jahr 2010 wurden
insgesamt 375 Resistenzteste an aus Proben von Rin-
dern isolierten Keimen durchgefiihrt. Am haufigsten
geschah dies fiir E. coli, Clostridien, Mannheimia hae-
molytica und Pasteurellen. Durch die Sektion mit
nachfolgender bakteriologischer Erregerisolierung aus
den entsprechend verdanderten Geweben kann ein
direkter Zusammenhang zwischen Erkrankung und
Erreger hergestellt werden. Nach erfolgter Resistenz-
testung ist es dann moglich, ein wirksames Antibioti-
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kum zielgerichtet und 6konomisch einzusetzen und
auch die Lebensmittelsicherheit zu erhéhen.

Nach der ,Verordnung zum Schutz gegen die Brucel-
lose der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen (Brucel-
lose-Verordnung)” missen Besitzer von Rindern (ber
24 Monaten alle Aborte, die sich im letzten Trachtig-
keitsdrittel ereignen, einschlieflich der Nachgeburten
auf Brucellose untersuchen lassen.

Auch bei der Abortdiagnostik gilt dem Ausschluss
anzeige- und meldepflichtiger Tierseuchen und Tier-
krankheiten sowie Zoonosen die hochste Aufmerk-
samkeit. Jeder Fetus beziehungsweise jede Nachge-
burt wird deshalb immer auf Erreger der Bovinen Virus
Diarrhoe (BVD) oder der Blauzungenkrankheit (Blue-
tongue virus, BTV), auf das Bovine Herpesvirus-1 (BHV-
1) und auf Neospora caninum untersucht. Serologisch
werden Untersuchungen am Blut des Muttertieres auf
Antikorper gegen Brucellen, Leptospiren und Coxiel-
len durchgefiihrt.

Werden infektiése Abortursachen ausgeschlossen und
liegen keine Hinweise auf Missbildungen oder Trau-
mata vor, muss direkt im Rinderbestand abgeklart
werden, ob Fitterungs- oder Haltungsbedingungen
der Grund fiir den Abort gewesen sein kénnten.

Beim Nachweis einer anzeigepflichtigen Tierseuche,
einer meldepflichtigen Tierkrankheit, bei Zoonosen
und in bestimmten Tierschutzféllen wird das zustan-
dige Veterinaramt Uber die entsprechenden Befunde
informiert.

Nachweise ausgewdihlter Erreger bei Sektionsrin-
dern und Aborten

Erreger Nachweise
E. coli (als Ausloser der Coliruhr) 77
Clostridium perfringens 42
Kryptosporidien 28
Arcanobacterium pyogens 27
Mannheimia haemolytica 17
Rotavirus 14
Pasteurella multocida 13
Strepococcus spp. 12
Mycoplasma spp. 9
Kokzidien 9
Neospora caninum 8
Bovine Virus Diarrhoe-Virus 6
Coronavirus 4
Bovines Respiratorisches Synzytialvirus 3
(BRSV)

Bovines Herpesvirus-1 (BHV-1) 1
;\/lycobacterium avium spp. Paratubercu- 1
osis

Untersuchungen zum Vorkommen von Avidrer Influenza bei Wildvo-

geln und Hausgefliigel

Im Rahmen des Avidre Influenza-Untersuchungspro-
gramms 2010 wurde ein Monitoring an Wildvogeln,
Hausgefliigel und Wasservogeln aus Zoo- und Heim-
tierparks gemdall dem Entscheid 2007/268/EG im
LALLF durchgefiihrt. Daneben wurden auch klinisch
verddchtige und in der Sektion auffdllige Tiere auf
Avidre Influenza (AIV) untersucht.

Die klassische Gefliigelpest ist eine besonders
schwer verlaufende Form der Avidren Influenza bei
Geflligel und anderen Vdgeln, die durch hoch patho-
gene Influenzaviren der Subtypen H5 und H7 verur-
sacht wird. Sie beféllt bevorzugt Hiihnervégel und
Puten, aber auch Wassergefliigel wie Enten und Gan-
se. Sie kann bei Einschleppung in Nutzgefliigelbe-
standen zu hohen wirtschaftlichen Verlusten fiihren.
Infektionen mit anderen Subtypen bleiben meist ohne
gravierende klinische Auswirkungen. Wassergefliigel
bildet einen natirlichen Speicher fir die Viren, insbe-
sondere fiir niedrig pathogene Influenzaviren. Solche
niedrig pathogene Influenzaviren kénnen sich aller-
dings bei Wirtschaftsgefliigel wie etwa bei Hihnern
und Puten, zu hoch pathogenen Formen umwandeln.
(Quelle: BMELV 2011, www.bmelv.de)

Als Methode kam unter anderem im Monitoring der
Nachweis von Antikdrpern gegen das Influenzavirus
an Blutproben und Eiern zum Einsatz. Dazu nutzt man
die Eigenschaft der Hdmagglutinine des Influenzavi-
rus. Das sind Molekile wie zum Beispiel das H5 und
H7, die Erythrozyten vernetzen (agglutinieren). Eine
klassische Untersuchungsmethode dafir ist die Ha-
magglutinations-Hemmungsreaktion  (HAH, siehe
Abbildung). Weiter wurde aber {iberwiegend der
direkte Erregernachweis molekularbiologisch mit der
,Real-Time Reverse Transkription Polymerase-Ketten-
Reaktion” (RRT-PCR) durchgefiihrt, die Teile des Erb-
gutes (Nukleinsdaure) der Influenzaviren nachweist.
Probenmaterial fir die molekularbiologischen Unter-
suchungen waren in der Regel Kot- und Rachentupfer
von lebenden, aber auch Organe wie Lunge und Milz
von verendeten Tieren.

Im Jahr 2010 wurden im LALLF insgesamt 2.935 Pro-
ben molekularbiologisch und 369 Proben Uber Anti-
kérpernachweise im Rahmen des Monitorings unter-
sucht. Fiir notwendige Bestatigungsdiagnosen wur-
den dem nationalen Referenzlabor auf der Insel Riems
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(FLI, Friedrich-Loeffler-Institut) 73 abklarungsbedurfti-
ge Proben (iberstellt.

Bei der Beprobung von insgesamt 1.188 Wildvdgeln
aus M-V konnte mittels RRT-PCR 14-mal RNA niedrig
pathogener Al-Viren (LPAI-RNA) verschiedener Ha-
magglutinin beziehungsweise Neuramidase-Gruppen
nachgewiesen werden (zum Beispiel H7N7 und H5Nx
bei Hockerschwanen, H5Nx, H5N2, H6Nx und H6N2
bei Stockenten und H10N8 und H10Nx bei Blasshiih-
nern).

Bei der Untersuchung auf Influenza-A-Viren-RNA aus
Hausgefligelbestanden wurden 982 Tiere aus 152
sogenannten ,Risikobestdnden”, das heil3t Freiland-
haltungen und Handlerbestdanden, beprobt. Des Wei-
teren wurden 309 Blutproben und 60 Eier serologisch
aus 19 verschiedenen Hausgeflligelbestanden unter-
sucht.

Im Rahmen dieser Stichprobenuntersuchungen zur
Uberwachung von Gefliigel auf Avidre Influenza ge-
lang es, bei Enten aus einem Bestand in M-V, aus Blut-
proben mittels HAH Antikdrper gegen AIV H5 nach-
zuweisen. Die daraufhin eingeleiteten Verfolgsunter-
suchungen im Bestand fiihrten mittels RRT-PCR bei
vier Mularden (Enten) und neun Génsen zu positiven
H5-RNA-Nachweisen. Weitere Abklarungsuntersu-
chungen beim FLI Riems ergaben eurasische H5N2
Influenza Viren niedriger Pathogenitdt. Veterindrrecht-
liche MaBnahmen wurden eingeleitet und eine Wei-
terverbreitung durch Untersuchung in Kontaktbe-
standen ausgeschlossen. Lediglich in einem Kontakt-
bestand wurde Influenza-A-RNA gefunden (H6N8 und
H1N1), jedoch nicht H5N2.

Zusatzlich erfolgten AIV-Untersuchungen in Zoos und
Tierparks. Hier wurden im Rahmen einer Quarantane-
untersuchung aus Tupferproben von Gansesagern im
November H5-RNA nachgewiesen. Dies wurde vom
FLI Riems bestatigt (H5Nx-RNA).

Das Monitoring hat gezeigt, dass im Jahr 2010
niedrigpathogenes Influenzavirus sporadisch in Haus-
gefliigelbestanden vorkommt und Wildvdgel als po-
tentielle Ubertréger weiterhin eine Gefahr darstellen.

Hdmagglutinations-Hemmungsreaktion (HAH): Antikér-
per verhindern das Vernetzen von Erythrozyten in der
Untersuchungsplatte, der zuvor ein bekanntes Al-Virus
hinzugefiigt worden ist: Testkontrollen sowie positive
Proben (1-3) und eine negative Probe (4)

Tollwutiiberwachung - Wieder Hinweis auf Fledermaustollwut

Die planmiBige Uberwachung der Tollwutfreiheit der
Flchse und Marderhunde wurde auch 2010 fortge-
setzt. Daneben sind weitere Wild- und Haustiere un-
tersucht worden.

Bei 1.161 Tieren verliefen die Untersuchungen ohne
Virusnachweis.

Dagegen wurde bei einer Breitfligelfledermaus Toll-
wut festgestellt. Es handelte sich um ein Tier aus einer
Einsendung von finf Fledermdusen von der Insel
Rigen. Die Fledermduse waren von einem Natur-
schiitzer mit entsprechenden Genehmigungen in den
Jahren 2006 und 2007 zu wissenschaftlichen Zwecken
tiefgefroren asserviert worden.

Die Fledermaustollwut wird durch ein von der Fuchs-
tollwut verschiedenes Virus hervorgerufen. Bei uns
kommt das Europdische Fledermaus Tollwut Virus 1
(EBLV-1), Genotyp 5 vor. Betroffene Fledermause sind
krank und meist flugunfahig. Sie verenden bald. Durch
ihr auffalliges Verhalten werden sie leichter als gesun-
de Tiere aufgefunden. Da auch das Virus der Fleder-
maustollwut fir den Menschen todlich ist, sollten
diese Tiere nicht angefasst werden und Kinder und
Haustiere von ihnen ferngehalten werden.

N

Fledermduse zur Tollwutuntersuchung

Das betroffene Tier hatte sich aggressiv und bissig
gezeigt und war trotz sachkundiger Pflege Anfang
April 2006 gestorben. Die Einsendung zur Untersu-
chung erfolgte erst im Marz 2010. Mit den im LALLF
vorgeschriebenen Methoden wurde die Tollwut-
Virusinfektion ermittelt. Eine Nachuntersuchung im
Nationalen Referenzlabor fiir Tollwut bestatigte die
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Infektion mit einem Virusstamm der Fledermaustoll-
wut.

Von 2001 bis 2010 wurden in M-V insgesamt 72 Fle-
dermduse auf Tollwut untersucht. Davon hatten drei
Tollwut (je ein Tier der Untersuchungen 2006, 2007
und 2010).

Tollwutuntersuchungen 2010

Tollwutuntersuchungen
davon zusatzlich auf

Rttt oyl Zellkultur untersucht
gesamt
Anzahl %
Hund 12 11 91,7
Katze 12 11 91,7
Rind 1 1 100
Fledermaus 9 9 100
Fuchs 936 13 1,4
Marderhund 113 1 09
Dachs 20 1 5,0
Marder 9 2 22,2
Waschbar 32 0 0
IItis 1 0 0
Rehwild 11 3 27,3
Damwild 1 0 0
Schwarzwild 1 1 100
Ratte 1 1 100
Maus 1 1 100
Erdméannchen 1 0 0
Gepard 1 1 100
gesamt 1.162 56 4,8

Trichinellenuntersuchungen bei Wildtieren

Nach der VO (EG) 2075/2005 mit spezifischen Vor-
schriften fiir die amtlichen Fleischuntersuchungen auf
Trichinen sind Uberwachungsprogramme bei fiir
Trichinen empfanglichen Tierarten einzuleiten.

Trichinellen sind Fadenwiirmer, die in der Muskulatur
von Fleisch- und Allesfressern vorkommen. So werden
unter anderem Infektionen in Haus- und Wildschwei-
nen, aber auch bei Pferden und Wildtieren wie Fuchs,
Dachs und Marderhund beschrieben. Bei Haus- und
Wildtieren verlauft eine Infektion mit Trichinellen
meist ohne klinische Symptome.

Bei den Trichinellen werden verschiedene Arten be-
schrieben. In Europa kommen vorwiegend Trichinella
(T.) spiralis, T. pseudospiralis, T. nativa und T. britovi vor.
Anhand ihres Aussehens konnen die einzelnen Arten
nicht voneinander differenziert werden, so dass fir die
Unterscheidung  molekularbiologische  Untersu-
chungsmethoden eingesetzt werden.

Der Mensch kann sich durch den Verzehr von rohem
oder ungentigend erhitztem trichinésem Fleisch an-
stecken und an der Trichinellose erkranken.

Die Untersuchungen zum Vorkommen von Trichinel-
len in Wildtieren aus M-V umfassten 2010 insgesamt
952 Tiere. Es wurden verendete sowie zu Uberwa-
chungszwecken getdtete und zur Tollwutuntersu-
chung eingesandte Tiere flr die Untersuchung ver-
wendet. Des Weiteren wurden auch Wildtiere aus dem
Sektionsgut mit in die Untersuchung einbezogen. Die
Untersuchung erfolgte bei allen Tieren mit der Ver-

dauungsmethode (Referenznachweismethode nach
VO (EG) 2075/2005).

Untersuchungsansatz zum Nachweis von Trichinellen-
larven in der Muskulatur mit der Referenznachweisme-
thode

Den groBten Anteil an Untersuchungen machten
Flichse mit 759 Tieren aus. Von diesen Tieren waren
neun (1,2 % der untersuchten Flichse) mit Trichinellen
infiziert.

Marderhunde gelten durch ihre Lebensweise als hoch
empfanglich fir Trichinellen. In einer orientierenden
Untersuchung im LALLF konnten 2006 bei vier Pro-
zent der Marderhunde Trichinellen festgestellt wer-
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den. Im Jahr 2010 wurden 99 Marderhunde unter-
sucht. Bei diesen fanden sich jedoch, entgegen den
Erwartungen, keine Trichinellen. Damit konnte die
2006 festgestellte Befallsrate bei Marderhunden 2010
nicht bestatigt werden.

(%)

T P T TR LT B

Eingerolite, isolierte Trichinellenlarven nach Untersu-
chung von Muskulatur mit der Verdauungsmethode in
einer Petrischale

Des Weiteren wurden auch Dachse, Waschbaren,
Schwarzwild und sonstige Fleisch- und Allesfresser auf
das Vorkommen von Trichinellen untersucht. Bei allen
diesen Tieren verlief die Untersuchung mit negativem
Ergebnis.

-

Eingerolite Trichinellenlarve in der Kopfmuskulatur,
histologischer Schnitt, HE-Féirbung

Fiir 2011 sind die Fortflihrung des Programms sowie
die freiwillige Teilnahme am Zoonosemonitoring des
BfR geplant.

Der Fuchsbandwurm nimmt weiter zu

Die 2008 und 2009 ausgesetzte Uberwachung des
Fuchsbandwurms (Echinococcus multilocularis) konnte
2010 wieder aufgenommen werden. Es wurden die im
Rahmen des Tollwutmonitorings eingesandten Tiere
beprobt und mittels der anerkannten Darmabstrich-
methode untersucht.

Die alveoldre Echinokokkose wird durch das Finnen-
stadium des Fuchsbandwurmes hervorgerufen. Sie ist
eine gefahrliche Zoonose, da auch der Mensch ein
Zwischenwirt sein kann. Vor allem in der Leber der
Zwischenwirte kommt es zu krebsartigen Wucherun-
gen des Parasiten und schweren Schiaden mit Uber-
greifen auf benachbarte Organe. Die Krankheit gilt als
unheilbar. Sie ist meldepflichtig.

Der Mensch konnte sich durch die Aufnahme von
Friichten, Beeren und Pilzen, an denen Eier des
Fuchsbandwurmes haften, die aus dem Kot befallener
Flichse oder Marderhunde stammen, infizieren. Daher
sollte die Aufnahme derartiger roher Waldfriichte aus
Bodenndhe vermieden werden.

Die Untersuchungsergebnisse zeigen eine weitere
leichte Zunahme des Vorkommens sowohl beim
Fuchs als auch beim Marderhund.

Im Landesmittel ist fast jeder flinfte Fuchs infiziert.
Zwischen den Landkreisen gibt es deutliche Befallsun-
terschiede. Stark betroffen sind die Kreise Riigen und
Nordwestmecklenburg (44 % beziehungsweise 29 %
der Flchse befallen). Die glinstigsten Ergebnisse la-
gen im Kreis Ludwigslust mit 3,6 % vor.

Echinokokkenuntersuchungen nach Tierart und Jahr

Anzahl Untersuchungen

Proben davon positiv
Anzahl Anzahl %
Fuchs
2005 149 20 13,4
2006 667 96 14,4
2007 970 161 16,6
2010 743 142 19,1
Marderhund
2005 45 0 0
2006 259 10 3,9
2007 389 10 2,6
2010 99 4 4,0
Sonstige Tiere
2005 3 0 0
2006 47 0 0
2007 49 0 0
2010 58 0 0
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Zwei Echinokokkenfinnen, oben links und Mitte aus der
Leber eines Affen (histologisches Bild, von Kossa-
Férbung)

Befallene Marderhunde wurden nur in drei Landkrei-
sen ermittelt: Riigen, Ostvorpommern und Nord-
westmecklenburg. Obwohl die Untersuchungszahlen
relativ klein sind, ist der ortliche Einfluss auf die Be-
fallsrate sichtbar. Bei den sonstigen untersuchten
Tierarten wurde Echinococcus multilocularis nicht
festgestellt.

Zur Zurlckdréangung des Echinokokkenbefalls sollte
eine weitere Zunahme der Fuchspopulation verhin-
dert werden.

Aujeszkysche Krankheit bei einem Hund

Die Untersuchungen zum Vorkommen der Aujeszky-
schen Krankheit (AK) sind in der Verordnung zum
Schutz gegen die Aujeszkysche Krankheit vom 20.
Dezember 2005 geregelt.

Die Aujeszkysche Krankheit ist eine durch ein Her-
pesvirus (Suid Herpesvirus 1; SHV-1) verursachte,
anzeigepflichtige Tierseuche bei Schweinen. Abhan-
gig vom Alter der Tiere sowie bedingt durch Eigen-
schaften des Virus verlauft die Erkrankung in unter-
schiedlicher Auspragung.

Jiingere Schweine erkranken haufig schwer mit zent-
ralnervdosen Symptomen. Bei einem GroRteil dieser
Tiere verlduft die Infektion tddlich. Altere Tiere zeigen
hingegen eher Erkrankungen des Atmungsapparates.
Bei tragenden Sauen kann es zum Abort kommen.
Durch intensive BekdampfungsmalBnahmen mittels
Impfung konnte die AKin den Hausschweinbestanden
getilgt werden. Deutschland ist seit 2003 frei von
Aujeszkyscher Krankheit bei Hausschweinen. Der freie
Status kann nur durch regelmafig stattfindende sero-
logische Untersuchungen aufrecht erhalten werden.
Eine Impfung der Hausschweine darf nach der VO zum
Schutz gegen die Aujezskysche Krankheit nicht mehr
durchgefiihrt werden.

Das Virus ist jedoch immer noch endemisch in der
Wildschweinpopulation vorhanden.

Nach Infektion sind Schweine (Haus- und Wildschwei-
ne) lebenslang Trager des Virus und konnen dieses
immer wieder tGber Kérperflissigkeiten ausscheiden.
Neben den Schweinen konnen sich weitere Tierarten,
wie Hunde und Katzen mit dem Virus infizieren. Der
Krankheitsverlauf der AK ist hier gepragt von zentral-
nervosen Symptomen und verlduft immer todlich.
Eine Ansteckung von Hunden kann durch die Auf-
nahme von rohem Fleisch von infizierten Wildschwei-
nen sowie durch direkten Kontakt mit solchen Wild-
schweinen erfolgen. Da es fiir Hunde keinen Impfstoff
gibt, ist bei diesen Tieren unbedingt darauf zu achten,
dass nur ausreichend erhitztes Fleisch verfiittert wird
und der Kontakt zu Wildschweinen weitgehend ver-
mieden wird.

Zur Uberwachung erfolgt im Blut von Schweinen
durch serologische Untersuchungen der Nachweis
von Antikdrpern gegen die Aujeszkysche Krankheit.
Im Jahr 2010 umfassten die serologischen Untersu-
chungen 9.389 Blutproben von Hausschweinen aller
Alterklassen. Dabei konnten keine Antikdrper von
Impf- oder Feldvirus der Aujeszkyschen Krankheit
ermittelt werden.

Es wurden weitere 135 Proben molekularbiologisch
zum Nachweis von DNA untersucht. Diese Proben
setzten sich aus 29 Proben zur Abortabklarung und
aus 106 Proben von Sektionstieren zusammen. Ledig-
lich bei einem Hund konnte DNA der Aujeszkyschen
Krankheit nachgewiesen werden, alle anderen Proben
zeigten ein negatives Ergebnis.

Im vergangenen Jahr kam ein Jagdhund auf amtstier-
arztliche Anweisung zum Ausschluss der Aujeszky-
schen Krankheit zur Untersuchung. Vorberichtlich
wurde Kontakt mit einem Wildschwein angegeben.
Der Hund wurde aufgrund seiner Symptome vom
Besitzer einem Tierarzt vorgestellt und zeigte dort
starkes Speicheln, Fieber, Juckreiz am Kopf sowie
beginnende Ldhmung der Gesichtsmuskulatur. Auf-
grund der weiteren Verschlechterung des Zustandes
entschied man sich, den Hund einzuschlafern.

Die nachfolgende Untersuchung umfasste zunachst
die Sektion des Tieres mit anschlieBender feinge-
weblicher Untersuchung einzelner Organsysteme
sowie der molekularbiologischen, bakteriologischen
und virologischen Untersuchung.

Im Gehirn wurden geringgradig entzlindliche Veran-
derungen festgestellt. Aus den Organen konnte in der
molekularbiologischen Untersuchung Virus-DNA der
Aujeszkyschen Krankheit isoliert werden. Organpro-
ben wurden ebenfalls an das Nationale Referenzlabor
fur Aujeszkysche Krankheit gesandt. Dort wird ver-
sucht, das Isolat ndher zu charakterisieren. Der Vorbe-
richt war bereits hinweisend und durch die durchge-
fuhrten Untersuchungen konnte die Diagnose ,Au-
jeszkysche Krankheit” gestellt werden. Es ist zu vermu-
ten, dass sich der Hund durch Kontakt mit einem
Wildschwein wahrend der Jagd infiziert hat.
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Untersuchnungen zur Brucelloseiiberwachung

In den letzten beiden Jahren wurde ausfiihrlich Gber
Nachweise von Brucella suis in Freilandschweinehal-
tungen und Uber die Ergebnisse des daraufhin aufer-
legten Monitoringprogramms beim Schwarzwild be-
richtet.

Im Folgenden soll nun dargestellt werden, welche
Untersuchungen und Methoden bei einzelnen Tierar-
ten routinemaBig eingesetzt werden, um friihzeitig
eine Brucelleninfektion zu erkennen, auch wenn Kkli-
nisch noch keine Krankheitsanzeichen bestehen.

Brucellose ist eine anzeige- und bekampfungspflich-
tige Tierseuche und Zoonose (von Tier zu Mensch und
von Mensch zu Tier Gbertragbar), die durch gramne-
gative Stdbchenbakterien der Gattung Brucella her-
vorgerufen wird. Wichtigste Vertreter sind Brucella
abortus (Morbus Bang), Brucella melitensis (Maltafie-
ber) und Brucella suis (Schweinebrucellose).

Bei entsprechenden Umgebungstemperaturen kon-
nen Brucellen in Urin, Staub, Wasser oder Erde und
insbesondere auch in Milch und Milchprodukten meh-
rere Tage bis zu einigen Wochen Uberleben.

Als klinische Erscheinungsbilder stehen beim Tier
Aborte, Entziindungen des Genitaltraktes und Frucht-
barkeitsstorungen im Vordergrund.

Schutzmaliregeln gegen die Brucellose der Rinder,
Schweine, Schafe und Ziegen sind in der Brucellose-
Verordnung geregelt. AuBerdem finden Untersu-
chungsprogramme auf Landesebene statt.

Nach der Brucelloseverordnung miissen alle Aborte
im letzten Drittel der Trachtigkeit von Rindern im Alter
von Uber 24 Monaten auf Brucellose untersucht wer-
den. Im LALLF wird jeder Abort von Rind, Schwein,
Schaf, Ziege und empfanglichen Zootieren auf das
Vorliegen einer Brucelleninfektion untersucht. Dies
geschieht sowohl bakteriologisch, indem ein Erreger-
nachweis mittels Anziichtung auf Spezialndhrbdden
unter definierten Kulturbedingungen erfolgt, als auch
serologisch mittels Antikdrpernachweis aus dem Blut
des Muttertieres. Eine PCR zum Nachweis spezifischer
Brucellen-DNA steht ebenfalls zur Verfiigung. Sie kann
sowohl zur Bestatigung verdachtiger Bakterienkultu-
ren, als auch zum direkten Genomnachweis aus ver-
anderten Organen eingesetzt werden.

T fif i — asttli u i

Schaffeten mit Nachgeburt in der Untersuchung

Des Weiteren werden von allen Sektionstieren, bei
denen sich wdhrend der pathologisch-anatomischen
Begutachtung Verdachtsmomente einer Brucellenin-
fektion wie zum Beispiel Hoden- oder Gebarmutter-
entziindungen zeigen, weiterflihrende Untersuchun-
gen auf Brucellen eingeleitet.

Bei Proben, die speziell fir die Brucellendiagnostik
eingeschickt werden, handelt es sich im Wesentlichen
um planméBige Milchproben von Rindern auf Grund-
lage der Brucelloseverordnung und um Proben von
Zuchtbullen und Schweinen im Rahmen zuchthygie-
nischer Untersuchungen.

Im LALLF wurden im Jahr 2010 insgesamt 1.109 bakte-
riologische Untersuchungen zum direkten Erreger-
nachweis und 31.641 serologische Untersuchungen
auf Antikorper durchgefiihrt.

In einem Fall wurden bakteriologisch Brucellen isoliert
und vom Nationalen Referenzlabor fiir Brucellen in
Jena bestatigt und als Brucella suis Biotyp 2 differen-
ziert. Es handelte sich um eine Einsendung von Hoden
eines erlegten Wildschweins, bei dem keine augen-
scheinlichen Veranderungen vorlagen. Bei einer wei-
teren Hodenprobe, die ebenfalls von einem erlegten
Wildschwein stammte, lag eine Hodenasymmetrie vor,
und es konnte mittels PCR Brucellen-DNA nachgewie-
sen werden.

Bei landwirtschaftlichen Nutztieren wurde im Jahr
2010 kein Fall von Brucellose festgestellt.

Salmonellen-Untersuchungsergebnisse aus Tierseuchendiagnostik,

Lebensmitteln und Futtermitteln

Salmonellen zdhlen zu den weltweit wichtigsten bak-
teriellen Infektionserregern bei Mensch und Tier.
Salmonelleninfektionen werden in erster Linie mit
Durchfallerkrankungen in Verbindung gebracht, sie
kdnnen aber auch ohne Krankheitserscheinungen
(latent) verlaufen oder schwere Septikdmien hervorru-
fen. Das latente Vorkommen von Salmonellen im

Darm landwirtschaftlicher Nutztiere ist haufig Ursache
fir den Eintrag des Erregers in die Lebensmittelkette.
So erfolgen die meisten lebensmittelbedingten Infek-
tionen des Menschen (ber mit Salmonellen kontami-
nierte Huhnereier und Schweinefleisch. Infektionen
sind aber auch durch Kontakt mit salmonelleninfizier-
ten Tieren, zum Beispiel Haustiere, moglich. Landwirt-

Seite 23



schaftliche Nutztiere konnen unter anderem Uber
salmonellenkontaminierte Futtermittel infiziert wer-
den.

Salmonellen sind fakultativ aerob wachsende, gram-
negative etwa 1 - 3 um lange und mit wenigen Aus-
nahmen bewegliche Stabchenbakterien.

Die Gattung Salmonella (S. )gehort zur Familie Entero-
bacteriaceae und umfasst die Spezies Salmonella (S.)
enterica (sechs Subspezies) und S. bongori.

Durch den Nachweis von Oberflachenantigenen (O-
und H-Antigene) konnen Salmonellen nach dem
Kauffmann-White-Schema in mehr als 2.400 verschie-
dene Serovare unterteilt werden. In Deutschland sind
die haufigsten bei Erkrankungen des Menschen ge-
meldeten Serovare S. Enteritidis und S. Typhimurium.
Zunehmend werden auch Infektionen mit den zur
Meldekategorie Salmonella Subspez. | zusammenge-
fassten monophasischen Varianten verschiedener
Serovare festgestellt. Diese konnen aufgrund fehlen-
der H-Antigene nicht eindeutig einer Serovar zuge-
ordnet werden, gehdren aber wie S. Enteritidis und S.
Typhimurium zur Subspezies | Salmonella enterica ssp.
enterica.

Die Untersuchungen auf Salmonellen werden im
LALLF entsprechend der Rechtsgrundlagen und der
Epidemiologie von Salmonelleninfektionen an ver-
schiedensten Untersuchungsmaterialien mit folgen-
den Zielen durchgefiihrt:

e zur Feststellung von Salmonelleninfektionen und
Salmonellosen und deren Bekdampfung bei land-
wirtschaftlichen Nutztieren sowie bei Zoo-, Wild-
und Hobbytieren,

e zur Verhinderung beziehungsweise zum Nachweis
des Eintrags von Salmonellen (ber tierische Le-
bensmittel in die Lebensmittelkette,

e zur Verhinderung beziehungsweise zum Nachweis
von Salmonelleninfektionen des Menschen Uber
infizierte Tiere oder Lebensmittel,

o zur Verhinderung beziehungsweise zum Nachweis
des Eintrags von Salmonellen Uber Futtermittel
und Trankwasser in Tierbestande.

Salmonellen (rote Kolonien) in Mischkultur auf Salmonel-
la-Selektivagar nach Rambach)

Tierseuchendiagnostik

In der Abteilung Tierseuchendiagnostik werden routi-
nemallig alle Kot- beziehungsweise Kottupferproben
sowie zur Sektion eingesandten Tierkdrper und Abort-
materialien auf Salmonellen untersucht.

Rechtliche Grundlage fiir die Untersuchungen auf Sal-
monellen sind unter anderem die Rindersalmonellose-
VO, die Hiihner-Salmonellen-VO, des Weiteren die VO
Uber Meldepflichtige Tierkrankheiten, die VO iber
anzeigepflichtige Tierseuchen und die VO EG Nr.
2160/2003.

Im Jahr 2010 wurden in zwei Rinderbestanden in M-V
Salmonellen nachgewiesen. In einem Bestand, in dem
nach einem positiven Salmonellenbefund in der bak-
teriologischen Fleischuntersuchung eine amtliche
Untersuchung angewiesen wurde, konnten in hohem
MaBe die Serovare S. Typhimurium und S. London
nachgewiesen werden. Bis Dezember 2010 waren von
601 Rinderkotproben 75 Proben Salmonella positiv.
Die Untersuchung von fiinf Kotproben von Wildvo-
geln, welche sich in diesem Betrieb aufhielten, ergab
einmal die Serovar S. London.

In einem weiteren Milchviehbestand wurde in einer
Rinderkotprobe S. Goldcoast nachgewiesen.

Wahrend die Salmonellose der Rinder eine anzeige-
pflichtige Tierseuche ist und der Bekampfungspflicht
unterliegt, sind Salmonellen-Nachweise bei anderen
Tierarten nur meldepflichtig (alle Serovare) bezie-
hungsweise mitteilungspflichtig (S. Enteritidis und S.
Typhimurium beim Haushuhn).

Salmonellennachweise (ausgewdhlite Tierarten aus
Uberwachung bzw. risikoorientierten Proben )

davon davon
. Proben .. ..
Tierart Anzahl positiv positiv
Anzahl %
Rind 1.335 76 57
Schwein 900 92 10,2
Schaf, Ziege, Pferd 152 7 4,6
Hausgeflligel
Hihner 3.487 47 1,3
Puten 713 10 1,4
Ganse 11 0 -
Enten 14 1 71
Haustaube 26 11 42,3
Zoo-, Wild-, Heimtiere
Zoo-, Wildvogel 77 0 =
Reptilien 11 3 27,3
andere Zootiere 75 6 8,0
Wildtiere 71 1 1,4
Hund, Katze 24 0 -
gesamt 6.896 252 3,6
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Aus Probenmaterial vom Schwein wurden 2010 am
haufigsten S. Typhimurium, S. Gruppe B monophasisch
und S. Gruppe C monophasisch isoliert, wobei die letzt-
genannten Serovare zunehmend bei Erkrankungen
des Menschen nachgewiesen werden. Alle aus
Haustauben isolierten Salmonellen wurden als S.
Typhimurium bestatigt. Die bei den Reptilien nachge-
wiesenen Salmonellen gehorten zu S. enterica Subspez.
Il beziehungsweise V.

Zur Bestimmung der Pravalenz von Salmonellen in
Nutztierbestanden laufen in Umsetzung von EU-
Richtlinien seit 2004 unter Leitung des Bundesinstitut-
es fir Risikobewertung (BfR) in Berlin Monitoring-
Programme. So wurden im Jahr 2010 insgesamt 963
Kot- und Staubproben aus Legehennen-, Masthahn-
chen- und Mastputenbestanden sowie von Schlacht-
puten untersucht. Dabei wurden in 38 Fallen Salmo-
nellen, Uberwiegend die Serovare S. Enteritidis, S.
Typhimurium und S. Senftenberg, nachgewiesen.

Lebensmitteluntersuchungen

Im Jahr 2010 wurden insgesamt 2.361 Lebensmittel-
proben hinsichtlich ihrer Kontamination mit Salmo-
nellen untersucht. Die Gesamtnachweisrate von Sal-
monellen in Lebensmitteln ist mit 1,7 % hoher als die
des Vorjahres (0,8 %). Dies resultiert vor allem aus
einer deutlichen hoheren Kontamination von Schwei-
nefleisch von nun 13,5 % der Proben (2009: 4,2 %).
Auch in Proben von Hackfleisch und Hackfleischer-
zeugnissen wurden im Jahr 2010 haufiger Salmonel-
len nachgewiesen. Im Vorjahr betrug der Prozentsatz
2,1 %, 2010 lag er bei 4,9 %.

Die Salmonellennachweise aus Geflugelfleisch und
Erzeugnissen daraus liegen mit 6,6 % ahnlich hoch wie
im Vorjahr, wobei in dieser Produktgruppe ein deutli-
cher Anstieg bei Putenfleisch zu verzeichnen ist. Hier-
zu zahlen sechs Proben von Schlachtputen, die im
Rahmen der bereits erwdahnten Zoonose-Monitoring-
programme untersucht wurden. Dagegen wurden bei
Geflugelfleischerzeugnissen keine Salmonellen nach-
gewiesen.

Vereinzelt wurden Salmonellen aus anders stabilisier-
ten Fleischerzeugnissen (zum Beispiel Kasseler Kote-
lett), halbfestem Schnittkdse aus Rohmilch, Streusel-
kuchen sowie Schweineschwanzsuppe isoliert. Bei
dem Kuchen und der Suppe handelte es sich um Ver-
dachtsproben, die im Zusammenhang mit einer Er-
krankung eingesandt wurden.

2010 erwies sich Speiseeis bei 509 untersuchten Pro-
ben wie auch in den Vorjahren als salmonellenfrei.

Die HUhnereier waren im Jahr 2010 mit 0,3 % Nach-
weisen (864 untersuchte Eier) ahnlich hoch kontami-
niert wie in den Vorjahren (nicht in den Zahlen der
Lebensmittelproben enthalten).

Die fiir den Menschen im Zusammenhang mit Erkran-
kungen bedeutendsten und haufigsten Serovare sind
S. Typhimurium und S. Enteritidis. Andere Serovare sind
aber auch als potentiell pathogen anzusehen. Die

Verteilung der nachgewiesenen Serovare ist in fol-
gender Tabelle aufgefiihrt.

Salmonellennachweise und Serovar-Verteilung

Anzahl Proben Positive Nachweise
je Lebensmittel- Proben der Serovare
gruppe (gesamt) n % ®*1] %2 %3
e 52 7 135 2 - 6
fleisch

Wildfleisch 52 1 1,9 - - 1
Hackflels_ch/ 387 19 49 3 - 16
-erzeugnisse

Geﬂugelﬂglsch/ 152 10 6,6 5 ) 6
-erzeugnisse

Fleisch-

erzeugnisse, 85 1 1,2 - - 1
anders stabil.

Fertiggerichte 16 1 6,3 - - 1
Erzeugnisse

aus Rohmilch 27 L 2.7 J
Feine

Backwaren e . 1Y ; ! )
Eier (Einzeleier, 864 3 03 ) 3 )

Schale)

*1 S. Typhimurium
*2 S. Enteritidis
*3 andere Serovare

Bakteriologische Fleischuntersuchungen

Im Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersu-
chung konnten in neun von 803 Schlachttierkérpern
Salmonellen nachgewiesen werden. Es handelte sich
ausschlieBlich um Proben von Rindern. Die Tierkérper
sind daraufhin als untauglich fiir den menschlichen
Verzehr beurteilt worden.

Ergebnisse bakteriologischer Fleischuntersuchungen
auf Salmonellen

Salmonellen-Nachweise

. Anzahl
Tierart Proben
Anzahl Serovar
Schwein 13 0
Rind 789 9 5x S. Typhimurium
1x S. Dublin
1x S. Bovismorhbifi-
cans
2x S. London
wild 1 0
gesamt 803 9
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Futtermitteluntersuchungen

Jahrlich werden risikoorientiert insbesondere Neben-
produkte der Ol- und Fettgewinnung (Sojaprodukte,
Rapsprodukte), Futtermittel mit tierischen Anteilen
(Heimtierfutter) und Mischfuttermittel bzw. Trankwas-
ser aus landwirtschaftlichen Betrieben auf Salmonel-
len untersucht. Planproben werden im Rahmen der
amtlichen Uberwachung von den Futtermittelkontrol-
leuren eingeschickt, wahrend Verdachtsproben vor-
wiegend von Tierdrzten entnommen werden, wenn
im Tierbestand Salmonellen nachgewiesen wurden.
Von insgesamt 93 Proben zur Untersuchung auf Sal-
monellen waren zwei Planproben Rapsextraktions-
schrot (S. Putten, S. London) positiv.

Im Rahmen der amtlichen Uberwachung von Anlagen
zur Verarbeitung tierischer Nebenprodukte wurden
neun Proben Tiermehl und Garreste, die nicht zur
Verfiitterung bestimmt sind, auf Salmonellen unter-

sucht. In keiner Probe wurden Salmonellen nachge-
wiesen.

Ergebnisse der Futtermitteluntersuchungen auf

Salmonellen

. Anzahl Salmonellen-
AT Proben Nachweise
pf!anzllche Einzelfutter- 2 %9
mittel
Mischfuttermittel 14 0
Trankwasser 6 0
Futtermittelausgangs-
erzeugnisse fiir Fleisch- 48 0

fresser

* Serovare: S. Putten, S. London

Mysterioses Kdlbersterben -, Blutschwitzen” und Tod

Seit 2007 treten in ganz Deutschland Todesfdlle bei
Kalbern auf, die mit massiven spontanen Blutungen
einhergehen.

Bei der Bovinen neonatalen Panzytopenie handelt
es sich meist um eine Einzeltiererkrankung mit massi-
ven Blutungen in Haut und inneren Organen, die bei
Kalbern in den ersten Lebenswochen und unabhangig
von der Haltungsform auftritt. Trotz intensiver Bemu-
hungen verschiedener Forschungsgruppen konnte
die Ursache bislang nicht ermittelt werden. Diskutiert
werden unter anderem auch Circoviren, die ahnliche
Erkrankungen beim Geflliigel und beim Schwein her-
vorrufen kénnen. Erste Hinweise auf einen Zusam-
menhang zwischen der Impfung des Muttertieres mit
einem BVD-Impfstoff und der Erkrankung der Kalber
konnten nicht bestatigt werden. Den Besitzern fallen
die Tiere meist durch Blutungen aus der Haut und den
Korperoffnungen sowie durch Blutungen nach Einzie-
hen der Ohrmarke auf. Vorberichtlich wird dann oft
von ,Blutschwitzen” berichtet und die betroffenen
Tiere als ,Bluterkalber” bezeichnet.

In M-V konnte im Jahr 2008 im Rahmen einer Sektion
der erste Fall beobachtet werden. Im Jahr 2010 wurde
bei 19 Kélbern die Diagnose ,Bovine neonatale Panzy-
topenie” gestellt.

Typische Befunde waren hochgradige Unterhautblu-
tungen, Blutungen an Schleimhduten und Blutungen
an inneren Organen. Besonders stark betroffen war
der Magen-Darm-Trakt. Hier kam es sowohl auf dem
Darm als auch in den Darm zu massiven Blutungen.
Weiterflhrende histologische Untersuchungen zeig-
ten stets ein ,leeres” Knochenmark mit Verlust des
hamatopoetischen Gewebes.

Alle weiterfiihrenden Untersuchungen ergaben keine
Hinweise auf infektidse Ursachen. Mittels PCR wurden

Untersuchungen auf Bovine Virus Diarrhoe (BVD),
Bovines Herpesvirus-1 (BHV-1), Blauzungenkrankheit
(BTV), Bovines Respiratorisches Synzytial Virus (BRSV),
Parainfluenza 3, Neospora caninum, Coxiella burnetii,
Mykoplasmen und Chlamydien durchgefiihrt sowie
eine umfangreiche Bakteriologie eingeleitet. Die Un-
tersuchungen zur Beteiligung von Circoviren (porci-
nes Circovirus 2) verliefen ebenfalls negativ.

Hochgradige Blutungen auf der Herzoberfldiche

Mittlerweile gibt es in Deutschland mehrere Arbeits-
gruppen, deren Ziel es ist, die Ursache dieser mysteri-
osen Erkrankung aufzuzeigen. Durch die Gewinnung
und Ubergabe von Probenmaterial sowie die Uber-
mittlung von eigenen Untersuchungsergebnissen zu
mehreren Fallen an verschiedene Forschungseinrich-
tungen wirken die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
des Landesamtes aktiv bei der Aufklarung der Patho-
genese mit. Erste Ergebnisse dazu konnten bereits
veroffentlicht werden.
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Die Aufgaben des Epidemiologischen Dienstes bei der Bekéimpfung

von Tierseuchen und Zoonosen

Bereits in den 1990er Jahren wurden auf der Grundla-
ge eines Erlasses des Landwirtschaftsministeriums M-
V Tierdrzte mit speziellen Aufgaben im Rahmen der
Verhiitung und Bekdmpfung von anzeigepflichtigen
Tierseuchen, meldepflichtigen Krankheiten und Zoo-
nosen betraut. Neben der Beachtung epidemiologi-
scher Fragestellungen bei Tierseuchenausbriichen
wurden zunehmend Themen der praventiven Tierseu-
chen- und Zoonosenbekdmpfung in enger Kooperati-
on mit den zustandigen Amtstierdrzten und weiteren
Einrichtungen bearbeitet.

Im Rahmen sogenannter ,Task Force”-Aufgaben (Kri-
senmanagement) des Epidemiologischen Dienstes
(ED) riickten daten-technische Anwendungen mehr
und mehr in den Fokus. Bei Tierseuchenausbriichen
und bei der Uberwachung der Tiergesundheit sind
Bestands- und Einzeltierdaten eine wichtige Basis von
Entscheidungen. Effektive Auswertungsprogramme
sind dabei unerlasslich, auch bei der periodischen
Berichterstattung zu anzeigepflichtigen Tierseuchen,
meldepflichtigen Tierkrankheiten und Zoonosen.

Ein wichtiges Thema des ED ist die Erarbeitung von
Bekampfungsstrategien zu exotischen Tierseuchen,
wie zum Beispiel gegen die Afrikanische Schweinepest
(ASP), die Europa inzwischen erreicht hat und fur
Haus- und Wildschweine eine mdgliche Bedrohung
darstellen kann.

Tierseucheniibung: Aufbau einer Fahrzeug-
Desinfektionsschleuse

Eine gemeinsam mit den Veterinarbehérden der
Landkreise vorbereitete ASP-Ubung fiihrte zu wichti-
gen Schlussfolgerungen fiir eine effektive Seuchenbe-

kdmpfung. Gleichzeitig wurde durch den ED die Erar-
beitung eines Konzeptes zur ASP-Friiherkennung
beim Schwarzwild unter Mitwirkung von Amtstierdrz-
ten und Jagdbehorden begonnen. Darin werden
unter anderem diagnostische und jagdliche Mal3nah-
men festgelegt, die dazu dienen, diese gefdhrliche
Tierseuche in M-V mdglichst friih zu erkennen und
dann wirksam zu bekdampfen.

Die Tierdrzte des ED erstellen und koordinieren wei-
terhin Untersuchungs- und Uberwachungsprogram-
me zu bestimmten Haustier-, Wild- und Bienenkrank-
heiten, die zu hohen Verlusten in den Bestanden fiih-
ren kdnnen. So wird zum Beispiel seit fast 20 Jahren
ein Uberwachungsprogramm zur Klassischen Schwei-
nepest beim Schwarzwild oder seit 2003 ein landes-
weites Untersuchungsprogramm zum Vorkommen
von Influenza-Viren bei Haus- und Wildvogeln (Erreger
der sogenannten ,Vogelgrippe”) durchgefiihrt. Tier-
arzte, Tierhalter, Jager und Ornithologen sind bei der
Umsetzung solcher Programme wichtige Partner.

Ein weiterer Bestandteil der Arbeit des ED ist die Um-
setzung und Auswertung von Programmen zum Vor-
kommen von Zoonoseerregern wie zum Beispiel Sal-
monella- und Campylobacter Spezies bei Gefliigel,
Schweinen und Rindern. Gleichzeitig werden Maf3-
nahmen begleitet, die dazu dienen, diese Krankheits-
erreger in den Tierbestanden weiter zurlickzudrangen
und als Quelle von Erkrankungen des Menschen aus-
zuschlieBen. RegelméaBige Analysen und Bewertungen
von Befunden und Programmen sind dabei unum-
ganglich.

Mit besonderer Aufmerksamkeit werden in diesem
Zusammenhang Salmonella spp.-Befunde in Lege-
hennenhaltungen hinsichtlich der Erregereinschlep-
pung riickverfolgt. Gleichzeitig werden MalBnahmen
zur Reduzierung des Salmonellen-Eintrages mit den
zustandigen Amtstierdrzten beraten und gegebenen-
falls in dem betroffenen Bestand kontrolliert.

Der ED ist darlber hinaus auch Ansprechpartner fiir
die Erstellung von Risikobewertungen zu verschiede-
nen tierseuchenrelevanten Fragen. So wurden bei-
spielsweise eine Studie zur Pravalenz und zu Risikofak-
toren der Maedi-Visna-Erkrankung in Schafbestianden
des Landes, ein Gutachten zur Rolle der Wildtiere als
Seuchenreservoir in Naturparks sowie eine Paratuber-
kulose-Impfstudie bei Schafen erstellt beziehungswei-
se abgeschlossen.
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V  Tierarzneimitteliiberwachung,
Handelsklasseniiberwachung, Tierzucht

Qualitdtsmanagement in der Tierarzneimitteliiberwachung

Die Uberwachung von Betrieben und Einrichtungen,
die am Arzneimittelverkehr teilnehmen erfolgt in M-V
durch die Inspektoren der oberen Landesbehorde
zentral fur alle Landkreise und kreisfreien Stadte.
Grundlage bildet das Qualitdtsmanagementsystem
(QM). Die geltenden QM-Dokumente sind in der Be-
hérde umgesetzt. Eine Uberpriifung dieser Dokumen-
te wahrend einer Inspektion der Europaischen Union
im Jahr 2008 bestatigte die Funktionalitdt der Verfah-
rensweise.

Bei der Kontrolle der tierarztlichen Hausapotheken
wurde die gesetzlich vorgeschriebene Uberwachungs-
frequenz von zwei Jahren zugrunde gelegt.

Die Uberwachung der landwirtschaftlichen Betriebe
erfolgte anhand einer Risikoeinstufung. Hierbei wur-
den unter anderem Kriterien wie Nutzungsrichtung,
Anzahl der gehaltenen Tiere, Tierart und der Zeitab-
stand zu der letzten Inspektion bewertet. Nach jeder
Kontrolle flieBen variable Daten, wie Aspekte der
Tiergesundheit, des Managements im Betrieb oder
Uber bei den Kontrollen festgestellte Mangel/VerstoRe
gegen arzneimittelrechtliche Vorschriften in die aktu-
elle Risikobewertung ein. Die Anzahl der Kontrollen
hat sich vor allem bei den Tierhaltungen in den letzten
Jahren erhoht.

Kontrollen landwirtschaftlicher Betriebe

zwischen 2006 und 2010
600 -

320

400 -
334 1

300 7554 |

200 - —

Anzahl Kontrollen

100 - —

2006 2007 2008 2008 2010

Den Schwerpunkt der Kontrollen bildete hierbei den
Einsatz von Arzneimitteln zur Verwendung Uber das
Futter und das Trankwasser sowie die exakte Nach-
weisflihrung Uber die Verwendung aller eingesetzten
Arzneimittel zu kontrollieren.

Die Uberpriifung Gefliigel haltender Betriebe erfolgte
zumeist mit einer Probennahme entsprechend des
Nationalen Rickstandskontrollplanes (NRKP). Insge-
samt wurden 112 Proben aus 11 Putenhaltungen, 15

Broiler- und einem Legehennenbetrieb auf verbotene
Stoffe untersucht. Es gab keine Beanstandungen.

Anzahl der NRKP- Proben 2010

Gefliigelart Tierkorper Trankwasser
Puten 10 35
Broiler 25 41
Legehennen 1

gesamt 36 76

Im Rahmen der zentralen Tierarzneimitteliiberwa-
chung wurden insgesamt 712 Betriebe und Einrich-
tungen in Bezug auf die Einhaltung der Rechtsnormen
im Arzneimittel-, Betdubungsmittel-, Impfstoff- und
Heilmittelwerbegesetz kontrolliert.

Gesamtanzahl der Tierarzneimittelkontrollen 2010

Einrichtungen Anzahl
Tierhaltungen 468
Tierarztliche Hausapotheken 156
Zoo- und Einzelhandler 86
Tierheilpraktiker 1
Tier-Impfstoffhersteller 1

Im Kontrolljahr wurden 77 Ordnungswidrigkeitenver-
fahren und flnf Strafverfahren bearbeitet. Es wurden
zwei Ordnungsverfligungen erlassen.

Nachlassigkeiten bei der Erflillung der Nachweispflich-
ten zum Arzneimittel-Einsatz durch Tierhalter und
Tierarzte stellten den Hauptanteil der ordnungsrecht-
lich verfolgten VerstoBe gegen das geltende Recht
dar. Grenzwertiiberschreitungen von Arzneimittel-
Rickstanden in Fleisch und anderen tierischen Le-
bensmitteln wurden konsequent zurtickverfolgt und
ordnungs- und strafrechtlich geahndet.

Im Rahmen von Weiterbildungsveranstaltungen wur-
den auch in diesem Jahr Vortrdge vor den praktischen
Tierdrzten und Landwirten durch die Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter der Tierarzneimittelliberwachung
gehalten, um auf aktuelle Rechtsdnderungen auf-
merksam zu machen.
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Anlage Il Im Betrieb vorgefundene Arzneimittel

Betrieb:

Bezeichnung des WIATY | Anzahl vor-

handener OF

pharmazeutischer

Arzneimittels Unternehmer

Grofe
der OF

vorhandene ZU verwen- | Bezugs- Bemerkungen

Restmenge den bis nachweis 2

Dyarschreibungspflichtig (V) / apothekenpflichtig (A)

Unterschriften:

Ort, Datum

2 Apothekenquittung/ Nachweis des Tierarztes

Inspektor

07112204_Anlage |l

Angehoriger / Verantwortlicher im Betrieb

il
I
L]

Auszug aus einem bundeseinheitlichen QM-Formular zur Kontrolle von Tierhaltern

Legehennenhaltung und Eierpackstellen — Vorgehen und Ergebnisse

der Uberwachung

Die Handelsklasseniiberwachung dient vor allem dem
Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher, be-
sonders vor Tdauschung. Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter des LALLF kontrollieren die Erzeugung von
Hihnereiern in den Legehennenfarmen, die Verpa-
ckung der Eier in so genannten Packstellen und den
weiteren Verbleib bis in die Grofhandelsunterneh-
men. Der weitere Weg der Eier im Einzelhandel bis
zum Einkaufswagen der Kunden wird durch die VLA
Uberwacht.

Jeder Tierhalter mit mehr als 350 Legehennen hat sich
im LALLF registrieren zu lassen (Legehennenregister).
Nach der Neuzulassung des Eiererzeugers (Vor-Ort-
Kontrolle durch Mitarbeiter des LALLF und des zu-
standigen VLA) oder einer Anderung der Eiererzeu-
gung im Betrieb wird dem Legehennenhalter ein
individueller Printcode zugeteilt. Damit kann der
Hihnerhalter die Eier korrekt kennzeichnen, eine
Ruckverfolgbarkeit ist im Bedarfsfall gewdhrleistet.

Aus dem so genannten Erzeugercode auf dem Hiih-
nerei muss die Art der Legehennenhaltung, zum Bei-
spiel

e bei 6kologischer Erzeugung durch Verwendung
der 0",

e bei Eiern aus Freilandhaltung der 1" oder

e bei Eiern aus Bodenhaltung der 2",

sowie die Herkunft abgeleitet werden kénnen. Unter
Beachtung des Mindesthaltbarkeitsdatums (MHD)
werden die so gekennzeichneten Hiihnereier dann in
einer Packstelle regelmafig abgepackt und anschlie-

Bend an den GroBhandel oder den Einzelhandel direkt
abgegeben.

Kontrolle des Bedruckens von Hiihnereiern

Sowohl die Haltung der Hiihner, die Kennzeichnung
der Eier auf der Farm, die Mindesthaltbarkeitsdaten,
die Verpackung und Kennzeichnung in der Packstelle
als auch der weitere Weg der Eier in die Gro3handels-
unternehmen werden standig auf die Einhaltung aller
Vorschriften tiberwacht.

Mit Hilfe einer Risikoanalyse (Punktsystem) werden die
zu kontrollierenden Betriebe ausgewahlt. Die Risiko-
analyse beruicksichtigt die Art der Erzeugung der Eier
und die vermarkteten Mengen des Betriebes. Ebenso
finden die Ergebnisse vorheriger Kontrollen zur Ein-
haltung der Normen Berticksichtigung.
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Durch eine solche Analyse werden Unternehmen mit
hohem Risiko zu VerstéBen gegen die Vorschriften
und mit groBen Auswirkungen auf die Verbraucher
herausgefiltert. Auf diese Legehennenhalter wird ein
hoher Uberwachungsdruck ausgelibt. Der risikoorien-
tierte Ansatz fihrt aulerdem dazu, dass grof3ere Far-
men ofter kontrolliert werden als kleinere Erzeuger.

Die Kontrolle erfolgt ohne vorherige Anmeldung.

Die Erfahrungen der letzten drei Jahre belegen, dass
sich die geschilderte Vorgehensweise in der Uberwa-
chung bewadhrt hat. Zurzeit sind 126 registrierte Lege-
hennenbetriebe, 32 zugelassene Eierpackstellen und
40 GroBBhandelsunternehmen kontrollpflichtig.

Im vergangenen Jahr wurden 37 Erzeuger, zum Teil
auch mehrmals, auf die Einhaltung der Normen kon-
trolliert. Bei drei Betrieben hatten VerstoB3e gegen die
vorgeschriebene Kennzeichnung der Eierverpackun-
gen beziehungsweise Fehler in der Buchfiihrung die
Einstufung in eine hohere Risikoklasse zur Folge. Da-

mit verkirzt sich die Kontrollfrist in diesen Unterneh-
men in der nachsten Zeit spirbar. Aufgrund der Risi-
koanalyse, die sich nach jeder Kontrolle anschlief3t,
konnten 11 Betriebe in eine niedrigere Risikoklasse
eingestuft werden, das heilt, sie befinden sich jetzt in
einer Risikoklasse mit verlangertem Kontrollintervall.

Ahnlich ist das Bild auch bei den kontrollierten zehn
Packstellen. Die Halfte der Betriebe wurde nach Kon-
trolle in eine niedrigere Risikoklasse eingestuft. Nur in
einer Packstelle waren die Mangel so gravierend, dass
sich eine héhere Risikoklasse ergab und sich folglich
auch das Kontrollintervall erh6ht.

Die Experten des Landesamtes drangen stets im Na-
men des Verbraucherschutzes auf eine sofortige Be-
seitigung vorgefundener Mangel mit entsprechenden
Auflagen. Zeitnahe Nachkontrollen sichern deren
Umsetzung. Grobe VerstdBe werden auch durch die
Verhdngung von Bul3geldern fiir die Verantwortlichen
gemalregelt.

Uberwachung der Eigenleistungspriifung von Fleischrindbullen

Auf Grundlage des Tierzuchtgesetzes wurde der Rin-
derzuchtverband M-V (RMV) vom LALLF mit der
Durchfiihrung der Leistungspriifung bei Fleischrin-
dern beauftragt.

Gemeinsam haben der RMV und das Landesamt ein
Konzept zur Durchfiihrung der Eigenleistungsprifung
von Fleischrindbullen auf Station erarbeitet und ge-
startet. Zur Umsetzung hat der Verband mit der Prif-
station Laage als privat gefiihrtem Unternehmen
entsprechende vertragliche Vereinbarungen abge-
schlossen.

Die Eigenleistungspriifung auf Station hat gegeniber
einer Feldpriifung den Vorteil, dass durch einheitliche
Umweltbedingungen die genetisch bedingten Leis-
tungsunterschiede von den umweltbedingten Einflis-
sen besser identifiziert werden kénnen. Der geneti-
sche Wert eines jeden gepriiften Bullen kann damit
sicherer geschatzt werden.

Im Rahmen der Forderung der Tierzucht werden vom
Land M-V fir die Durchfiihrung der Eigenleistungspri-
fung in der Station jdhrlich Zuwendungen bereitge-
stellt; Bewilligungsbehorde ist das LALLF.

Im Jahr 2009 wurden die ersten Fleischrinder im Ab-
setzeralter zur Eigenleistungspriifung in der Mast- und
Prifanstalt Laage aufgestallt.

Gegenwartig hat die Station in Laage eine Kapazitat
von 30 bis 35 Platzen fir die Eigenleistungsprifung.
Eine weitere Ausweitung der Priifung ist vom Interes-
se der gewerblichen Ziichter, der Kapazitdat in der
Priifstation und der Gewahrung von Férdermitteln
abhangig.

Die Prifung wird nach der giltigen Landesrichtlinie
Uber die Durchfiihrung der Fleischleistungspriifung
sowie die Bewertung der duBeren Erscheinung bei
Rindern in Prifstationen in M-V ausgefiihrt. Die Pri-
fung beginnt am 240. und dauert bis zum 365. Le-
benstag.

Folgende Leistungsdaten werden erfasst:

e Gewichtsermittlung bei: Einstallung in die Quaran-
téne; Prufbeginn; monatlichen Zwischenwiegun-
gen; Priifende (365. Tag)

e Priif- und Lebenstagszunahme

e Rickenmuskelflache und das Auflagefett (mittels
Ultraschallmessung)

e Typ- und Koérperformbewertung (Absetzen; Pri-
fende/Kérung).

Die Bullen bleiben im Eigentum des Ziichters. Die
Zuchtbetriebe schlieBen mit dem RMV eine Pensions-
und Prifvereinbarung ab. Der Ziichter hat einen Ei-
genanteil der Priifkosten zu tragen.

Fleischrindbullen in der Priifstation

Gestaffelt nach Geburtszeitrdumen werden pro Jahr
vier Einstallungen geplant. Das durchschnittliche
Einstallungsalter liegt bei sechs bis sieben Monaten,
die Prifung beginnt am 240. Lebenstag.

Zur Absicherung des Veterindrstatus wird eine vier-
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wochige Quarantane vorgeschaltet. Der Priifzeitraum
umfasst 140 Tage. Am Ende der Priifung erfolgt die
Koérung des Tieres durch eine Kommission, in der auch
die zustandige Dezernentin fiir Rinderzucht des LALLF
vertreten ist. In der Regel sind die Ziichter bei der
Kérung anwesend, um das Priifergebnis schnellst-
moglich zur Verfligung zu haben.

Nach Priifende nehmen die Zlchter die Bullen zuriick
und verkaufen sie ab Hof oder tiber die Auktion des
RMV. Aus dem ersten Priifjahrgang wurden neun
Bullen tiber die Auktion zu einem Durchschnittspreis
von 2.744 Euro verkauft. Damit lagen die stationsge-
priften Bullen um 91 Euro Uber dem allgemeinen
Verkaufspreis.

2009 wurden 33 Fleischrindbullen der Rassen Angus,
Aubrac, Charolais, Fleckvieh, Limousin und Uckermar-
ker geprift. Die Ergebnisse des ersten Prifjahrganges
sind in der nachfolgenden Tabelle zusammengefasst.

Die Resultate zeigen, dass die Priifstation Laage sehr
gute Bedingungen fir die Zucht und Priifung von
Fleischrindjungbullen bietet. Sie unterstreichen aber
auch die Unterschiede in der Veranlagung der einzel-
nen Bullen/Rassen. Die héchsten Priftagszunahmen
lagen bei 2.000 g und die niedrigsten bei 925 g. Im
Durchschnitt aller Bullen ergab sich im Jahr 2009 eine
Priiftagszunahme von knapp 1.600 g, im Jahr 2010 lag
sie sogar (vorlaufig) bei 1.625 g.

Mit sehr guten Ergebnissen wurden 2010 weitere

Fleischrindbullen in der Station Laage gepriift. Die
Stationsprifung ist bei den Ziichtern gefragt

Ausgewdihlte Ergebnisse der Eigenleistungspriifung
verschiedener Fleischrindbullen in einer Priifstation
inM-v

Priiftags- ::':skkeer:: Fettauf-

zunahmen fliche lage
Rasse

(g/d) (cm?) (cm)
2009 2010" 2009 2009

Angus 1.456 1.502 90,8 0,46
Aubrac 1.490 1.780 95,4 0,41
Charolais 1.720 1.661 98,2 0,37
Fleckvieh 1.544 1.699 91,5 0,38
Limousin 1.514 2 92,3 0,34
Ui 1812  1.563 93,9 0,40
marker
DT 1.599  1.625 93,2 0,39
schnitt

W Zwischenstand 2 Priifung noch nicht beendet

Bienen und Honig in der finanziellen Férderung

Die Honigbiene

Die Honigbiene ist das bedeutendste Bestaubungsin-
sekt von Blitenpflanzen im heimischen Okosystem,
ihr Anteil an der Bllitenbestaubung betragt ca. 80 %.
In der Landwirtschaft werden viele Kulturen (Obst,
Gemdse, Olfriichte) durch die Biene bestdubt mit
nachweislicher Ertrags- und Qualitatssteigerung.
Schon seit einigen tausend Jahren nutzt der Mensch
die Honigbiene und sie gehort damit zu den altesten
Nutztieren. Neben dem Honig werden auch Bienen-
wachs, Pollen, Bienengift und Gelee Royale genutzt. In
Wirdigung dieser Leistungen wurde die Honigbiene
Tier der Mecklenburger Landwirtschaftsausstellung,
MeLa 2010.

Forderung von MaBnahmen zur Verbesserung und
Vermarktung von Honig

Nach der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 kdnnen
MaBnahmen zur Verbesserung der Erzeugungs- und
Vermarktungsbedingungen fiir Imkereiprodukte un-
terstitzt werden.

Das Land M-V gewahrt nach der Richtlinie zur Forde-
rung von MalBnahmen zur Verbesserung der Erzeu-
gung und Vermarktung von Honig vom 20.Juli .2003
Zuwendungen aus Mitteln des Landes und der EU. Die
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des LALLF bearbei-
ten die entsprechenden Antrage der Imker.

Mit dieser finanziellen Unterstiitzung der Imker soll
die Bestaubungstatigkeit durch die Bienen in allen
Regionen des Landes gesichert werden, um so negati-
ve Folgen fiir die Umwelt und Natur im landlichen
Raum vorzubeugen. AuBerdem sollen bestehende
Strukturméangel bei der Erzeugung und Vermarktung
von Honig gemindert werden.

Imker bei der Arbeit (Bienenzuchtzentrum Bantin)

Ziel ist die Forderung der flachendeckenden Bestdu-
bung und die Verbesserung der Wettbewerbsfahigkeit
des heimischen Honigs gegeniiber den Importhoni-
gen aus Drittlindern. Hier stehen also sowohl die
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Angebotsmenge als auch die Qualitat der heimischen
Honige im Vordergrund.

In der vergangenen Foérderperiode erhielten neben
dem Landesverband der Imker Mecklenburg und
Vorpommern e. V. auch 75 Imker, davon 66 Neuimker,
Zuschiisse in Hohe von 136.200 Euro fir die Beschaf-
fung von technischen Hilfsmitteln und Ausriistungs-
glitern zur Verbesserung der Bedingungen fiir die
Honigerzeugung, -gewinnung und -vermarktung.

Auch die Zucht von Bienen wird durch Zuwendungen
des Landes gefordert. Der Landesverband der Imker
Mecklenburg und Vorpommern e. V. und der Landes-
verband der Buckfastimker M-V e. V. erhalten fir die
Verbesserung der Leistungsfahigkeit, der Wirtschaft-
lichkeit und der Qualitét jahrliche Zuwendungen von
11.000 Euro. Die Bewilligung sowie die Kontrolle der
Mittelverwendung erfolgt ebenfalls durch die zustan-
digen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des LALLF.
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VI Technische Uberwachung, Férdermittelvergabe, MIO

Landwirtschaftlicher Stallbau - Tendenzen und Entwicklung aus bau-

hygienischer Sicht

Den technischen Sachverstdndigen des LALLF oblie-
gen amtliche Aufgaben auf den Gebieten der veteri-
narmedizinischen Bauhygiene sowie der technischen
Anlagen- und Verfahrenspriifung.

Im Rahmen von immissionsschutzrechtlichen und
baurechtlichen  Genehmigungsverfahren  wurden
Stallbauvorhaben aus bauhygienischer Sicht beurteilt.
Arbeitsschwerpunkte hierbei sind:

¢ Bauhille und bauhygienische Eigenschaften
o Warmehaushalt und Liftung in den Stallen
o Aufstallungsformen

e Fltterungstechnik und -verfahren

e Tranktechnik und -verfahren

¢ Entmistungstechnik und -verfahren

e Beleuchtung und Lichtregime

e baulich-seuchentechnische Anlagen (zum Beispiel
Desinfektionswannen, Zaune)

Schnitt A-A

So wurden bei den Genehmigungsverfahren gemaf3
§§ 4 und 16 BImSchG sowie § 64 LBauO M-V fir fol-
gende Bauvorhaben der Tierhaltung und der Giillela-
gerung bauhygienische Stellungnahmen erarbeitet:

e Rinderhaltung: 16

e Schweinehaltung: 8
o Gefliigelhaltung: 29
o Gullelagerung: 1

Arbeitsschwerpunkte bildeten die Anlagen der Gefli-
gelhaltung, die sich tierartbezogen wie folgt aufteilen:

e Masthihnerhaltung: 6
e Legehennenhaltung: 19
e Putenhaltung: 4

Aus den bauhygienischen Stellungnahmen unter
Einbeziehung des Standes der Technik lassen sich fiir
den landwirtschaftlichen Stallbau bei der Milchvieh-,
Schweine- und Gefliigelhaltung nachfolgende Ten-
denzen und Entwicklungen ableiten.
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Ausschnitt eines zu genehmigenden Stallplanes

1. Milchviehhaltung

Bei Neubauten in der Milchviehhaltung werden auf
Grund der positiven Auswirkungen auf die Tierge-
sundheit und aus arbeitswirtschaftlichen Griinden
bevorzugt Liegeboxenlaufstdlle in Leichtbauweise
nach neueren Erkenntnissen eingesetzt. Das betrifft
insbesondere Grof3e und Gestaltung von Liegeflachen,

Breite von Lauf- und Fressgangen sowie deren Anord-
nung und Verbindung. Dabei haben eindeutige Ach-
sen flr Futtern, Treiben und Melken sowie eine Uber-
schaubare Aufteilung und Strukturierung der Gruppen
hinsichtlich der Hygiene eine entscheidende Bedeu-
tung. GroBe Aufmerksamkeit hat die Verbesserung
des Stallklimas in Varianten von AuBenklima- oder
Offenfrontstallen erfahren, weil dadurch die Tierge-
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sundheit positiv beeinflusst wird. Als Stallraumbemes-
sung sollten fiir Neubauten mindestens 40 m*/Kuh
veranschlagt werden. Ein wesentlicher Planungs-
grundsatz ist die Erweiterbarkeit des Stallgebaudesys-
tems unter Beibehaltung des Melkzentrums. Dazu
sollten Stalle und Melkzentrum als separate Gebaude
in paralleler oder in Ausnahmeféllen in T-formiger
Anordnung ausgefiihrt werden.

2. Schweinehaltung

Beispiel Gruppenhaltung Sauen

Schweinestélle werden als massive konventionelle
Gebaude erstellt, aber auch in Fertigbauweise. Neben
der Leichtbauweise wird auch héaufig der massive
konventionelle Stall durch verschiedene Hersteller
komplett angeboten (kurze Bauzeiten). In der Sauen-
haltung (Ferkelproduktion) werden die einzelnen
Abteilungen Deckzentrum, Wartestall, Abferkelstall,
Ferkelaufzuchtstall und Jungsauenaufzucht in vor-
handenen oder neuen Stallgebauden untergebracht.
Die unterschiedlichen und zum Teil hohen Anforde-
rungen der Tiere an die Haltung in den genannten

Abteilungen bedingen verschiedene bauliche Ausfiih-
rungen als Warm- oder Kaltstall. In der Mastschweine-
haltung zdhlen warmegedammte Stalle nach wie vor
zum Standard. Dennoch gibt es Stallbaukonzeptionen,
die eine Veranderung der Aufstallung entsprechend
den jeweils technischen Entwicklungen zulassen.
Freitragende Gebdudekonstruktionen, in denen mit
Leichtbauwdnden die Stallabteile und die Géange den
entsprechenden Aufstallungen zugeordnet werden
kdonnen, sind dafiir die Voraussetzung. Freitragende
Hallenbauten mit konventionell hergestelltem Giille-
keller konkurrieren mit Fertigbausystemen, bei denen
der Giillekeller bereits integriert ist.

3. Gefliigelhaltung

In der Geflligelhaltung ist der Einzelstall im Rein-Raus-
Verfahren bei der Bauplanung fir die unterschiedli-
chen Bereiche weitgehend zum Normstall geworden.
Diese Entwicklung gilt fir alle Haltungsgréen und -
verfahren. Als kleinste Einheit kann bei Neubauten fir
die intensive Bodenhaltung von einer Stallbreite ab
sieben Meter ausgegangen werden. Langenausdeh-
nung und Gebdudebreite sind begrenzt. Hier werden
Bestandsgrof3e, Einrichtungstechnik und Bestandshy-
giene zu limitierenden Faktoren. Folgerichtig entste-
hen immer mehr GroBanlagen, deren Bestdnde in
einer entsprechenden Zahl von Einzelstallen unterge-
bracht sind, die mit der Stirnseite zu beiden Seiten
eines Versorgungstraktes angeordnet werden.

Die Stallgebdude konnen konventionell oder in Fer-
tigbauweise als Warmstalle errichtet werden. Eine
andere Ausfiihrung ist der Offenstall (zum Beispiel
Louisiana-Stall 108 m x 11 m) mit Querliftung Gber
Jalousien an den Stallldngsseiten. Damit die Liftung
gut funktioniert sollte das Stallgebaude quer zur
Hauptwindrichtung stehen. Die Dachneigung betragt
20°, eine nur schwache Warmedammung von etwa
drei Zentimeter Dammplatten ist tblich.

Schulobstprogramm des Landes M-V - Fordermittelvergabe

~Apfelkiste”

Um bei Kindern friihzeitig ein gesundes Erndhrungs-
verhalten auszuprdgen, hat M-V seit dem Herbst 2010
ein eigenes Schulobstprogramm aufgelegt. Das Land
M-V beteiligt sich nicht am Schulfruchtprogramm der
EU, weil das einen unvertretbaren birokratischen und
personellen Aufwand bedeutet hatte.

Das Schulobstprogramm besteht aus drei Teilprojek-
ten:

e dem aid-Erndhrungsfiihrerschein,

der Apfelkiste und

e dem Streuobst als Schulobst.

Es ist zur Gesundheitsforderung von Schilerinnen und
Schilern aus Grund- und Foérderschulen aufgelegt
worden. Dieses Programm hat zundchst eine Laufzeit
von drei Jahren, bis zum Schuljahresende 2012/2013.

Fiir das Programm stehen insgesamt 483.100 Euro
Landesmittel zur Verfligung. Davon werden 400.500
Euro fir die "Apfelkiste" und 37.600 Euro fiir die Ver-
mittlung des aid-Erndhrungsfiihrerscheins fiir Schiile-
rinnen und Schiiler der dritten Klassen verwendet.
45.000 Euro erhalten die beteiligten Landschulhei-
men, die mit Schiilerinnen und Schiilern das Thema
Obst in Theorie und Praxis behandeln und Obststreu-
wiesen bewirtschaften.

Durch Erlass des Ministeriums fur Landwirtschaft,
Umwelt und Verbraucherschutz M-V ist das LALLF
Bewilligungsbehdorde fiir das Teilprojekt ,Apfelkiste”.

Als Projektkoordinator fungiert hier die Obst-Gemse
Vermarktungsgesellschaft mbH Rostock-Evershagen
(OGV mbH, Theodor-Kérner-Stral3e 22, 18106 Rostock,
Tel. 0381-715130).

Die Interessenbekundungen der Schulen zur Teilnah-
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me werden Uber die Schulvernetzungsstelle koordi-
niert. Diese priift das Vorliegen der Voraussetzungen,
insbesondere Lagermdglichkeiten, Ansprechperso-
nen, die Absicherung der Warenannahme und ande-
res mehr. Bei positiver Bewertung meldet die Schul-
vernetzungsstelle dann die Schule dem Projektkoor-
dinator zur Teilnahme.

Kinder lernen gesunde Erndhrung in der Schule

Die Belieferung der Schulen erfolgt durch Lieferanten,
die sich um die Teilnahme am Projekt ,Apfelkiste”
beworben haben. Es werden nur Apfel aus regionaler
Produktion von Erzeugern aus M-V verteilt. Diese
Apfel missen die Qualitit der Handelsklasse | aufwei-
sen.

Apfel der Handelsklasse 1 miissen von guter Qualitat
sein. Sie mussen die sortentypische Form, GroRe und
Farbung aufweisen. Das Fruchtfleisch muss frei von
allen Mangeln sein. Die folgenden leichten Fehler sind
jedoch zulassig, sofern diese das allgemeine Aussehen
der Erzeugnisse und ihre Qualitat, Haltbarkeit und
Aufmachung im Packstiick nicht beeintrachtigen:

ein leichter Formfehler

e ein leichter Entwicklungsfehler
o ein leichter Farbfehler

e leichte Schalenfehler innerhalb nachstehender
Grenzen:
- langliche Fehler bis zu 2 cm Lange
- sonstige Fehler bis zu 1 cm?....
- leichte, nicht verfarbte Druckstellen bis
zu einer Gesamtfliche von 1 cm?

Der Stiel kann fehlen, sofern die Bruchstelle glatt und
die Schale am Stielansatz unbeschadigt ist.

Quelle: Auszug aus der VO (EG) Nr. 1580/2007 der
Kommission vom 21.Dezember 2007

Zu Beginn des Projektes haben sich 117 Grund- und
Forderschulen um eine Teilnahme beworben. Minister
Dr. Backhaus tibergab die ersten Apfel am 10.11.2010
an Schulkinder in Zingst. Mittlerweile ist die erste
Saison erfolgreich verlaufen, die Koordinierungen fir
das Schuljahr 2011/12 haben begonnen.

Marktinformation Ost - Stand, Ergebnisse 2010, Ausblick

Auf der Grundlage der am 10. Dezember 2009 ge-
schlossenen Vereinbarung der ostdeutschen Bundes-
lander zur Fortfiihrung einer eigenstandigen, einheit-
lichen und effizienten Erfassung von Agrarprodukten,
erhebt die Marktinformationsstelle Ost (MIO) Daten
zur Markt- und Preisberichterstattung landwirtschaft-
licher Erzeugnisse.

Die Fachkolleginnen des LALLF haben 2010 mit tat-
kraftiger Unterstiitzung von Behdrden und Institutio-
nen ihren Melderstamm auf 264 landwirtschaftliche
Unternehmen sowie Handels- und Verarbeitungsbe-
triebe erweitert. Fur die Erfassung werden jeweils
freitags die entsprechenden Fragebdgen an die Mel-
debetriebe verschickt, per E-Mail oder Fax. Bis spates-
tens Dienstag der folgenden Woche gehen die Mel-
dungen in Rostock ein, auf Wunsch werden die Daten
auch telefonisch abgefragt. Als Aufwandsentschadi-
gung fir ihre Mitarbeit erhalten Meldebetriebe die
wochentliche Zusammenfassung der Markt- und
Preisdaten aus Ostdeutschland zeitnah und kostenfrei.

Somit wurden reprasentative Marktdaten auf breiter
Datenbasis im Meldegebiet Ost in erforderlicher Quali-
tat und entsprechendem Umfang erhoben und an die
Agrarmarkt Informations-GmbH (AMI) in Bonn weiter-
geleitet. Die Arbeit der MIO konzentriert sich auf eine
prazise, detaillierte Berichterstattung und standige
Erweiterung der Datenbasis in den Produktgruppen

Getreide, Nutzvieh, Kartoffeln, Futter- und Dingemit-
tel.

Stand der Meldebetriebe vom 16.12.2010

M-V BB SN TH ST  Ges.

Anzahl
Betriebe 72 44 50 47 51 264
davon:
Ferkel 8 8 8 12 7 43
Kalber 17 11 6 10 12 56

Getreide 31 25 25 21 28 130
Kartoffel 8 6 6 3 8 31
Futter 14 12 10 15 15 66

Dinger 16 10 19 19 16 80

Das Jahr 2010 war ein schwieriges Jahr fiir die deut-
sche Landwirtschaft. Das Friihjahr war lange kalt,
teilweise sehr nass. Ende Mai waren die Getreidebe-
stande sehr gut entwickelt und lieBen auf eine ertrag-
reiche Ernte hoffen. Hitze und Trockenheit im Juni und
Juli gefahrdeten dann jedoch Ertrag und Qualitat der
Bestande.
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Wahrend die Wintergerste noch liberwiegend unter

glinstigen Bedingungen geerntet werden konnte,
lieBen die Anfang August einsetzenden lang anhal-

tenden Niederschlage die Ernte vieler Kulturen nur

sehr verspatet zu. Die extremen Witterungs- und Ern-

tebedingungen fiihrten zu Minderertragen bei oft

erheblichen qualitativen EinbuBen. Das Brotgetreide

konnte haufig nur als Futtergetreide vermarktet wer-

den. Diese elementaren Einfliisse sowie die Situation

an den internationalen Markten kommen in der Preis-

entwicklung der Agrarprodukte deutlich zum Aus-
druck.

Der Jahresbeginn war noch gepragt von der Finanz-

und Wirtschaftskrise, die auch auf den Agrarmarkten
die Preis- und Erlossituation beeinflusste. Im Verlauf
des Jahres erreichte der Aufschwung dann die Agrar-
markte. Ende des Jahres wurde das hohe Preisniveau
des Wirtschaftsjahres 2007/08 fiir Weizen und Raps
erreicht. Dieses spiegelte sich jedoch nur teilweise in
den Erlosen der Landwirte wieder. Ein Teil der Ernte
war bereits im Frihjahr in Vorkontrakten zu geringe-
ren Preisen verkauft worden. Die schlechten Erntequa-
lititen erschwerten auflerdem die Kontrakterfiillung
und Vermarktung. Die knappe Versorgungslage mit
inlandischem Raps und Getreide lasst in Abhangigkeit
vom Weltmarkt ein anhaltend hohes Preisniveau im
Wirtschaftsjahr 2010/11 vermuten. Hohe Getreide-
preise fordern die Bereitschaft der Landwirte zu ver-
starkten IntensivierungsmafBnahmen, wie zum Bein-
spiel der Diingung, was letztendlich fiir steigende
Diingemittelpreise mitverantwortlich ist.

Auch die Kartoffelpreise lagen Ende des Jahres 2010
infolge unzureichender Verfiigbarkeit deutlich Gber
dem Vorjahresniveau. Die Witterungsbedingungen
fuhrten bei den Kartoffeln ebenfalls zu Minderertra-
gen und deutlichen Qualitatsmangeln.
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Die im Jahr 2010 ermittelten Ferkel- und Nutzkalber-
preise im Meldegebiet Ost wurden auf der Basis von
1,77 Mio. Ferkeln und 64.957 Kéalbern erhoben. Der
Ferkelpreis fir 25 kg Ferkel lag 2010 auf einem durch-
schnittlichen Niveau von 47,68 Euro und der Kalber-

preis bei 108,29 Euro. Alle Nutzviehpreise sind als
Erzeugerpreise ab Hof und ohne Mehrwertsteuer zu
verstehen.

Sowohl Ferkel- als auch Kalberpreise unterliegen im
Jahresverlauf einer gewissen RegelmaBigkeit und
damit sich wiederholenden Preiszyklen.

Die Ferkelpreise in Ostdeutschland lagen in der ersten
Halfte des Jahres zunachst relativ stabil bei 53 Euro
und biften von Juni bis Oktober 15 Euro ein. Da ab
Juli die Einkaufspreise flir Ferkelaufzuchtfutter (13,2 -
13,6 MJ/kg) aufgrund steigender Getreidepreise deut-
lich anstiegen, konnte im zweiten Halbjahr kein kos-
tendeckender Ferkelpreis erreicht werden.
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Erzeugerpreise fiir Qualitdtsferkel (Basis 25 kg) und
Ferkelaufzuchtfutter; Quelle: Erfassungsdaten gesamt,
MIO 2010

Fir die spezialisierte Kalbermast werden vorrangig
mannliche Kalber aus der Milchviehhaltung gehan-
delt. Wahrend im ersten Halbjahr wochentliche Auf-
schlage fir Nutzkdlber zu verzeichnen waren und im
Juni ein Hochstwert von 127,39 Euro erzielt wurde, fiel
der Kurs bis in den Spatsommer um rund 32 Euro. Im
Herbst ergaben sich wieder leichte Aufschlage durch
eine belebte Nachfrage. Durch gestiegene Futterkos-
ten mussten auch Kalbermaster in der zweiten Jahres-
hélfte Erl6seinbuBen hinnehmen.

Die weitere Marktentwicklung bleibt spannend. Die
Volatilitat der Preise hat im Agrarsektor deutlich zu-
genommen. Neben dem Ertragsvolumen im In- und
Ausland haben die internationale Wahrungssituation
sowie der weltweite Energiepreis einen gravierenden
Einfluss auf die Preissituation am Agrarmarkt. Weitere
Entwicklungen auf dem Olmarkt sind kaum kalkulier-
bar, dementsprechend die Agrarpreise.

Die Witterung ein unplanbarer Faktor. Die Nachfrage
nach heimischen Agrarprodukten kann den Markt
ebenfalls erheblich beeinflussen. Eine Verknappung
von Agrargltern sorgt fur hohere Erlose bei den
Landwirten. Dem stehen wachsende Kosten gegen-
Uber wie beispielsweise bei Diinger, Energie und
anderen Betriebsmitteln.
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VIl Lebensmittel, Bedarfsgegenstdnde und Kosmetika

Im Rahmen der amtlichen Uberwachung von Le-
bensmitteln, Bedarfsgegenstanden und kosmetischen
Mitteln erfolgte wie in den vorangegangenen Jahren
eine zielgerichtete Untersuchung von Proben, die
durch die Veterindr- und Lebensmitteliiberwachungs-
amter der Kreise und kreisfreien Stadte risiko- und
herstellerorientiert auf allen Handelsstufen, wie bei
Importeuren, im Grof3- und Einzelhandel, auf Markten
und in gastronomischen Einrichtungen entnommen
werden.

Hauptschwerpunkte bildeten auch im Jahr 2010 wie-
der die Priifung

e der hygienischen Beschaffenheit,

e der Zusammensetzung einschlieBlich der verwen-
deten Zusatzstoffe und ihre Kennzeichnung sowie

e des Gehaltes von Rickstinden an Pflanzen-
schutzmitteln, pharmakologisch wirksamen Stof-
fen, Schwermetallen und weiteren Kontaminanten.

Die nachfolgende Tabelle zeigt eine Ubersicht der im
Jahr 2010 untersuchten Proben.

Ubersicht der Proben nach LFGB und Weingesetz

Proben- Beanstandungen
Probenart anzahl
Anzahl %

Lebensmittel 7.808 1.000 12,8
davon

tierische 4.807 664 13,8

Lebensmittel

pflanzliche

Lebensmittel 3.001 336 11,2
Bedarfsgegen-
stande, kosmetische 657 141 21,5
Mittel

Im Vergleich zum Vorjahr ist ein geringer Anstieg der
Beanstandungsquote zu verzeichnen. Schlussfolge-
rungen hinsichtlich einer Verschlechterung der Be-
schaffenheit von Erzeugnissen lassen sich jedoch
daraus nicht zwingend ableiten, da die Probenahme
schwerpunktorientiert erfolgt und jahrlich nicht die
gleichen Produkte umfasst.

So lag beispielsweise die Beanstandungsrate bei Nah-
rungserganzungsmitteln im Jahr 2008 bei 37,9 %,
2009 bei 9,9 %, dagegen 2010 bei 36,9 %. Die erhoh-
ten Beanstandungen bei dieser Produktgruppe resul-
tieren unter anderem aus besonderen Probeneinsen-
dungen Uber den Zoll im Rahmen einer Einfuhr. Verb-
raucherinnen und Verbraucher bestellen Uber das
Internet Nahrungserganzungsmittel aus anderen EU-

Mitgliedsstaaten oder Drittlandern, die jedoch (ber-
wiegend nicht zuldssige Inhaltsstoffe enthalten und
daher lebensmittelrechtlich nicht den geltenden nati-
onalen Anforderungen entsprechen.

Abweichungen von Rechtsnormen betrafen 2010 bei
den Lebensmitteln zu

e 55% die Kennzeichnung und Aufmachung, dazu
gehoren zum Beispiel fehlende Angaben zu Zu-
satzstoffen wie Konservierungsmitteln, Farbstof-
fen, SUBungsmitteln, allergene Inhaltsstoffe, un-
korrekte Angaben von Zutaten sowie fehlende
mengenmafige Angaben von Zutaten,

e 20% die mikrobiologische Beschaffenheit, wie
zum Beispiel den Nachweis pathogener Keime, wie
Salmonellen, Listerien, Campylobacter, erhohte
Keimgehalte,

e 17 % die Zusammensetzung, zum Beispiel Abwei-
chungen bei Inhaltsstoffen, Mineralstoffen und Vi-
taminen von deklarierten Gehalten oder die unzu-
lassige Verwendung von Zusatzstoffen,

e 5% andere Verunreinigungen, wie Schadlingsbe-
fall, Verunreinigungen, Riickstdnde an Pflanzen-
schutzmitteln und Kontaminanten, Schwermetalle
sowie

® 3% andere Verstol3e, zum Beispiel VerstoBe gegen
spezielle Regelungen in Produktverordnungen.

Dariiber hinaus wurden 4.166 Proben im Rahmen des
Nationalen Riickstandskontrollplanes riickstandsche-
misch sowie auf Hemmstoffe untersucht, davon waren
16 Proben (0,38 %) positiv und somit zu beanstanden.
Im Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersu-
chung wurden weitere 803 Proben einem Hemmestoff-
test unterzogen. In 131 Féllen erfolgte eine Beanstan-
dung wegen Bakteriamie und in finf Proben waren
dartiber hinaus Hemmstoffe nachweisbar.

Im Rahmen von Hygienekontrollen wurden 2.075
Tupferproben untersucht, bei denen eine semiquanti-
tative Ermittlung des Keimgehaltes sowie die Priifung
auf spezielle pathogene Mikroorganismen, wie Sal-
monellen, Listerien und weitere Erreger erfolgte.

Weitere ausfiihrliche Informationen zu Untersu-
chungsergebnissen und statistischen Daten sind auf
der Homepage des LALLF unter www.lallf.de einzuse-
hen.
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Besondere Proben 2010

Im Jahr 2010 wurden im LALLF 478 au3erplanmafige
Lebensmittelproben untersucht. Das entspricht 6,1 %
der Gesamtprobenzahl. Diese ungeplanten Proben
werden Uberwiegend aufgrund eines Verdachts be-
zliglich einer Abweichung oder im Zusammenhang
mit Krankheitsausbriichen, zum Verfolg eines Sach-
verhaltes sowie im Rahmen der Einfuhr zur Untersu-
chung eingereicht. AuBBerdem gingen 90 Proben als
Verbraucherbeschwerden im Amt ein. Einige Beispiele
sind nachfolgend dargestellt.

Beschwerdeproben werden von Verbrauchern auf-
grund vermuteter oder festgestellter Mangel der
amtlichen Lebensmittelkontrolle (Veterinar- und Le-
bensmitteliiberwachungsamt des Wohnortes) uber-
geben.

Die Beschwerdeprobe und eine amtlich entnommene
Vergleichsprobe des gleichen Lebensmittels werden
von den Lebensmittelkontrolleuren dem LALLF zur
Untersuchung und Begutachtung vorgelegt. Wird
durch die Sachverstandigen des Amtes festgestellt,
dass bei der Probe (lebensmittel-)rechtliche Vorschrif-
ten nicht eingehalten wurden, leiten die zustandigen
Lebenmitteliberwachungsbehorden weiterfiihrende
MafBnahmen ein.

Verbraucherbeschwerden sind zunachst Einzelfdlle -
trotzdem zeigen sie auch wiederkehrende Qualitéts-
probleme bei Lebensmitteln auf.

Verderb, Fremdkorper und Schadlingsbefall zéhlen zu
den haufigsten Griinden fir Verbraucherbeschwer-
den.

Verderb

Eine Packung Mohren wies drei Tage nach dem Ein-
kauf groBflachige schwarze Verfarbungen an der
AuBenseite auf.

Mit Lagerschwarzféule befallene Karotten

Die mykologische Untersuchung ergab, dass es sich
bei dem schwarzen Belag um die sogenannte Karot-
ten-Lagerschwarzfaule handelte, die durch den Pilz
Thielaviopsis basicola hervorgerufen wird. Thielaviopsis

basicola beféllt Karotten vor allem bei kiihler und
feuchter Witterung. Das Pilzwachstum wird durch den
Waschvorgang nach der Ernte und der Verpackung in
Folienbeuteln noch geférdert, so dass die Karotten
bereits nach wenigen Tagen von einem vollstandigen
Pilzbelag Giberzogen werden kénnen. Eine kiihle Lage-
rung bei Temperaturen unter 5 °C kann das Pilzwachs-
tum erheblich verlangsamen.

Die Folgen unterbrochener Kiihlketten - Gefrierbrand
und Eiskristallbildung - sind immer wieder Grund von
Beschwerden bei tiefgeklihlten Lebensmitteln. Selten
sind die Schaden durch Gefrierbrand jedoch so grof3
wie bei dieser Meeresfriichtemischung, die als verdor-
ben und ungeeignet fiir den Verzehr beurteilt wurden

(

Abbildung).

Gefrierbrand und Eiskristallbildung im Fertiggericht

In einem Erfrischungsgetrank wurden ,undefinierbare
Teilchen” von einem Verbraucher bemdngelt. Die
stecknadelkopf- bis erbsengroBen Schwebeteilchen
konnten mikrobiologisch als Schimmelpilzkolonien
identifiziert werden.

Nicht um ein Anzeichen fiir Verderb, sondern um die
natirliche Umwandlung des roten Muskelfarbstoffes
Myoglobin, handelte es sich bei einer Probe Thiiringer
Mett. Ein Verbraucher vermutete hier aufgrund der
teilweisen grauen Farbe des Produktes eine Uberlage-
rung. Normalerweise verlduft die Umsetzung des
roten Muskelfarbstoffs Myoglobin zum braunen Met-
Myoglobin langsam und kontinuierlich. In sauerstoff-
armer Umgebung, wie zum Beispiel in Vakuumverpa-
ckungen, hingegen kann auch frisches Fleisch schnell
grau-braun aussehen.

Fremdkorper

Eine unerwartete ,Zutat” fand ein Verbraucher in
seiner Chinesischen Gemiusepfanne: Eine griine
Kunststoffkappe mit fast neun Zentimeter Durchmes-
ser und deutlichen Rickstanden von Schmierfett lag
inmitten von Brokkoli, Karotten und Paprika. Wie die
Kappe in das Fertiggericht gelangt ist, konnte nicht
eindeutig geklart werden. Wahrscheinlich ist aber,
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dass sie sich schon in den Zutaten des Fertiggerichtes
befand.

Fremdkérper in Gemiisepfanne

Unerwartet war auch der Teil eines Vogelfliigels, den
ein Verbraucher auf seiner Salatmischung fand.

Blattsalatmischung mit Fliigelteil

Bei einer Hahnchenleber war die Herkunft des
~Fremdkorpers” hingegen eindeutig: Die Gallenblase
war noch mit der Leber verbunden.

Gefliigelleber mit Gallenblase

Da die Gallenblase zu den nicht verzehrsfahigen Inne-
reien zahlt, wird sie normalerweise nach der Schlach-
tung von der Leber abgetrennt. Geschieht dies nicht,
kann die Gallenflussigkeit die Leber verfarben und
einen bitteren Geschmack hervorrufen. Dies stellte
auch eine Beschwerdefiihrerin fest. Die mit dunkel-
gruner Flissigkeit gefillte Blase platzte beim Braten in
der Pfanne und die ausgetretene Galle verfarbte das
umliegende Lebergewebe unansehnlich  griin-
gelblich. Damit war die Leber nicht mehr zum Verzehr
geeignet.

Schddlingsbefall

Unerwartet und ekelerregend waren fir einen
Verbraucher Tierhaare und Kot in einem Beutel Krab-
benchips aus einem asiatischen Imbiss. Bei naherer
Untersuchung konnte auch ein Fraflloch im Kunst-
stoffbeutel festgestellt werden. Die Untersuchung von
Tierhaaren und Kot mittels PCR ergab, das hier eine
gewohnliche Hausmaus (Mus musculus) am Werk war.

Krabbenchips mit Nagestellen

Ein anderer Schadling konnte in einem Rohschinken
festgestellt werden. In dem Schinken hatte sich durch
Abtrocknungsprozesse ein Hohlraum gebildet. In
diesem Hohlraum befanden sich zahlreiche lebende
Larven der blauen Schmeiffliege.

Larven der blauen Schmeil3fliege im Rohschinken
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Mikrobiologische Beschaffenheit und Zusatzstoffkennzeichnung bei
alkoholfreien Erfrischungsgetrdnken aus Automaten

Erfrischungsgetrankeautomaten auch mit Selbstbe-
dienung findet man bereits vielerorts, zum Beispiel in
Schnellrestaurants, in Raststatten oder auch in offent-
lichen Einrichtungen. Insbesondere in Hinblick auf die
Selbstbedienung ist eine regelmafBige und griindliche
Reinigung solcher Anlagen fiir die Vermeidung von
mikrobieller Kontamination mit Verderbnis- und
Krankheitserregern besonders wichtig. Dariliber hin-
aus enthalten viele dieser Erfrischungsgetranke Zu-
satzstoffe, wie Farbstoffe, Suf3stoffe und Konservie-
rungsstoffe, die auch bei loser Abgabe des Getrankes
deutlich fir den Verbraucher kenntlich gemacht wer-
den mdssen.

2010 wurden im LALLF 14 Erfrischungsgetrdanke aus
Automaten auf die mikrobiologische Beschaffenheit
und Zusatzstoffkennzeichnung untersucht. Erfreuli-
cherweise wurden nur bei zwei Proben Hinweise auf-
grund von erhdhten Keimzahlen an die entsprechen-
den VLA gegeben. Die zustindigen Amter leiteten
entsprechende MalBnahmen ein. Drei Proben wurden
aufgrund von fehlender Kenntlichmachung der Zu-
satzstoffe (Konservierungsstoffe Sorbin- und Benzoe-
saure, SuBstoffe Saccharin und Acesulfam K) bean-
standet.

Durch die Untersuchungen wurde festgestellt, dass
die Reinigung der Getrdnkeautomaten in den meisten
Fallen regelmdBig und griindlich erfolgt. Die Kennt-
lichmachung der Zusatzstoffe wird jedoch nicht im-
mer konsequent eingehalten.

Beispiel eines Getrdinkeautomaten

Wasser- und Fettgehalte von in M-V hergestellten Wurstwaren

Wurstproben

Fleisch ist ein hochwertiges Lebensmittel, wobei etwa
die Halfte des erschlachteten Fleisches zu Fleischer-
zeugnissen verarbeitet wird.

Aus technologischen Griinden wird dabei zum Teil
Wasser zugesetzt bzw. fettreiches Gewebe eingesetzt.
Diese Beimischungen diirfen aber nicht unbegrenzt
erfolgen.

In den Leitsatzen fir Fleisch und Fleischerzeugnisse
des Deutschen Lebensmittelbuches wird deshalb
festgestellt, dass ,... sowohl das Fett/Fleischeiweil3-

als auch das Wasser/Fleischeiwei3-Verhaltnis nicht
Uber das ,herkdmmliche MaB” hinausgehen”.

Das Deutsche Lebensmittelbuch ist eine Sammlung
von Leitsatzen fiir verschiedene Lebensmittel.
,Oberste Maxime im Lebensmittelverkehr ist der ge-
sundheitliche Verbraucherschutz und der Schutz vor
Tauschung. Letzterer ist gewahrleistet, wenn ein Le-
bensmittel in Zusammensetzung und Kennzeichnung
der redlichen Herstellungspraxis und der berechtigten
Verbrauchererwartung entspricht.” (aus: Hinweise fiir
die Anwendung der Leitsatze des Deutschen Lebens-
mittelbuches)

In Deutschland wird diese ,Verkehrsauffassung” fir
viele Lebensmittel in den Leitsatzen des Deutschen
Lebensmittelbuches beschrieben.

In den genannten Leitsdtzen wird dieses ,herkdmmli-
che MaRB” aber nicht weiter erlautert.

Die Arbeitsgruppe ,Fleischwaren” der Lebensmittel-
chemischen Gesellschaft (LChG), einer Fachgruppe
der Gesellschaft Deutscher Chemiker (GDCh), hat die
,Beurteilungskriterien fiir Fleischerzeugnisse” 2006
komplett neu gefasst und damit diese Liicke geschlos-
sen (www.gdch.de).

Werden die in den Beurteilungskriterien der LChG
festgelegten Hochstwerte Uberschritten, ist von einer
Wertminderung auszugehen.
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Ergebnisse 2010

Insgesamt wurden 158 Proben verschiedener Wurst-
waren (Roh-, Brith- und Kochwiirste) aus M-V auf ihren
Wasser- und Fettanteil gepriift.

Zehn Proben (6,3 %) mussten aufgrund dieser Unter-
suchungen als wertgemindert beurteilt werden. Sie-
benmal wurden erhéhte Wasser/Fleischeiweil3- und
dreimal erhohte Fett/Fleischeiweil3-Verhaltnisse fest-
gestellt. Wertgeminderte Erzeugnisse dirfen nicht
ohne ausreichende Kenntlichmachung der Wertmin-
derung in den Verkehr gebracht werden.

Auffadllig waren hierbei insbesondere Leberwiirste.
Von den beanstandeten Proben waren 80 % aus die-
ser Gruppe. Gemal den Beurteilungskriterien sind bei
Leberwiirsten in der Regel ein Wasser/Fleischeiweil3-
Verhaltnis von maximal 4,0 (beim Einsatz von frischen
Zwiebeln bis 4,5) und ein Fett/Fleischeiweil3-
Verhaltnis von 3,3 bis maximal 4,5 zu erwarten. Hier
ergab sich bei einer Gesamtprobenanzahl von 51

Leberwiirsten eine Beanstandungsquote von mehr als
15 %.

Besonders ,gehaltvolle” Leberwurst mit einem
Fett/Fleischeiweil3-Verhdltnis von 7,9

Werbung bei Honig - immer rechtskonform?

Honig ist ein hochwertiges unbehandeltes Lebens-
mittel, das allein von Honigbienen erzeugt wird.

Dem tragt die Honigverordnung Rechnung, in der
gefordert wird, dass Honig keine anderen Stoffe als
Honig hinzugefiigt werden dirfen. Es dirfen keine
honigeigenen Stoffe entzogen werden, soweit dies
beim Entfernen von anorganischen und organischen
honigfremden Stoffen nicht vermeidbar ist. Allein
ausgenommen davon ist das Entziehen von Pollen bei
~gefiltertem Honig".

Diese Naturbelassenheit mochte der Imker in der
Werbung zum Ausdruck bringen, wobei er damit sehr
oft in Konflikt mit der lebensmittelrechtlichen Gesetz-
gebung kommt.

Logo fiir Honig aus M-V, im Vertrieb von Imkern im Land
M-V

Auffdlligkeiten 2010

Insgesamt wurden 126 Proben verschiedener Honig-
sorten (Sortenhonige, Bliitenhonigmischungen sowie
Honigtauhonige), vorwiegend aus M-V auf ihre Kennt-

lichmachung und chemische Zusammensetzung
sowie auf die botanische Herkunft mittels mikroskopi-
scher Pollenanalyse untersucht.

Davon mussten 34 Proben (27 %) beanstandet wer-
den, wobei oftmals nur kleinere formale Kennzeich-
nungsmangel vorlagen. Bei 15 Honigproben ent-
sprach die Deklaration aufgrund einer unzulassigen
Werbung nicht den lebensmittelrechtlichen Vorga-
ben.

Es handelte sich vorwiegend um unzutreffende Wer-
bung oder um Werbung mit Selbstverstandlichkeiten,
wie:

e Ein gutes Stiick Natur fiir einen unverfilschten

Genuss”
SWirkstoffreich”

»Guter Honig wird fest, ein Zeichen von Qualitat
und Gute”

4Ein Produkt der Natur” oder ,Naturbelassen”
»Garantiert reiner Bienenhonig”

»...hochwertiges naturreines Lebensmittel”.

Noch bedenklicher waren allerdings gesundbezogene
Werbungen, wie:

e _Vertrauen Sie auf die Heilkrafte der Natur”

e Fitness aus der Apotheke der Natur”.

Nicht zuletzt kann die Kennzeichnung eines Honigs als
JEchter deutscher Honig” als eine Werbung mit
Selbstverstandlichkeiten angesehen werden. Nach der
Honigverordnung gibt es keinen ,falschen” Honig. Im
Sinne des Bezeichnungsschutzes fiir Honig muss seit
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1979 der Begriff ,Kunsthonig” durch die Bezeichnung
Jnvertzuckercreme” ersetzt werden.

Auch auf die Herkunft bezogen ist die Angabe ,Echt
deutsch” nicht moglich, da die Herkunftsangabe eine
Pflichtangabe darstellt und ebenfalls richtig sein muss.
Der Verbraucher ist geneigt anzunehmen, er habe bei
einem Honig mit dem Zusatz ,Echter” ein Erzeugnis
mit besonderen Vorzligen vor sich, der im Vergleich
zu einem Honig anderer Hersteller ohne diesen Zusatz

eine bessere Qualitit aufweist. Daher ist eine Uberpri-
fung ,alterer”, vormals sinnvoller Angaben (Abgren-
zung zu ,Kunsthonig”) wiinschenswert. Da die Be-
zeichnung ,Kunsthonig” dem Verbraucher aber noch
gelaufig war, wurde die Angabe ,Echter” noch tole-
riert. Dies ist nunmehr nicht mehr der Fall, so dass in
Hinblick der ,Bezeichnungsehrlichkeit” geprift wer-
den sollte, ob solche Angaben nicht entbehrlich ge-
worden sind.

Native Rapsédle — Reinheitsiiberpriifung und Priifung auf unzuldssige
Wdrmebehandlungs- und Raffinationsverfahren

Heute wird in M-V ein Flnftel der Ackerflache fir den
Anbau von Winterraps genutzt, wobei die Erndhrungs-
industrie wesentlicher Abnehmer des Rapsoles, nicht
nur als Rohstoff fiir Margarine, sondern auch als Spei-
seol ist.

Das so genannte Doppelnull-Rapsél steht in seiner
Fettsaurezusammensetzung dem als gesundheitlich
sehr wertvoll eingeschdtztem Olivendl keineswegs
nach. Im Vergleich zu anderen Pflanzendlen hat es
den hochsten Gehalt an ungesattigten Fettsauren.

Urspriinglicher Raps enthielt hohe Anteile an Eruca-
saure und Glucosinolaten, die ihn dadurch fiir den
Verzehr durch den Menschen ungeeignet machten.
Daher wurden neue Ziichtungen entwickelt. Seit 1974
gibt es erucasaurefreie Sorten, den Null-Raps, der die
fiir die Ernahrung vertrigliche Olsiure enthilt. In den
achtziger Jahren gelang es, glucosinolatarme Ziich-
tungen auf den Markt zu bringen, den Doppelnull-
Raps, der nicht mehr den unangenehmen kratzend
bitteren Geschmack aufweist.

Prozentuale Fettsduregehalte von Oliven- und Raps-
ol

gesattigte einfach me:rnf_ach
.. Fett- ungesittigte —
Olsorte  szuren Fettsiuren ~ JeSattigte
Fettsauren
% % %
Rapsol 6 66 - 69 27-28
Olivendl 14 73 9

Pflanzendle werden in verschiedenen Qualitdtsstufen
angeboten. Die nativen kaltgepressten und nicht
raffinierten kaltgepressten Rapsole haben ein beson-
deres, arteigenes Aroma und einen deutlichen, art-
spezifischen Saatgeschmack. Sie zeigen zudem auf-
grund ihrer Naturbelassenheit eine intensive Gelbfar-
bung, was von den Verbrauchern in zunehmendem
MaBe geschatzt wird. Diese Ole finden Anwendung in
der kalten Kiiche, zum Beispiel bei der Herstellung von
Salaten. Die warmebehandelten oder auch raffinierten
Rapsole kommen aufgrund ihrer besseren Haltbarkeit

in der heiBen Kiiche zum Einsatz. Sie haben durch die
Warmebehandlung einen neutralen Geschmack und
sind hitzestabiler.

Im Jahr 2010 lag der Schwerpunkt der Untersuchung
bei den nativen, kaltgepressten Rapsolen. Die sensori-
sche Beurteilung spielt dabei eine wesentliche Rolle,
da die duBere Beschaffenheit und der sensorische
Eindruck in Zusammenhang mit dem Genusswert des
Lebensmittels stehen. Neben der sensorischen Unter-
suchung wurden chemische Parameter hinzugezogen,
um zu ermitteln, ob es sich ausschlie8lich um hoch-
wertige nativ kaltgepresste, schonend wasserdampf-
behandelte oder raffinierte Rapséle handelte.

Dabei wurde festgestellt, dass in den untersuchten
Rapsolen eine Wasserdampfbehandlung zur besseren
Haltbarkeit immer gekennzeichnet war.

il 3912

Intensiv gefdrbtes natives Rapsél (1) im Vergleich zu
raffiniertem Rapsdl (2)

Im Ergebnis der Untersuchungen stand fest, dass die
untersuchten Rapsdle insgesamt eine relativ hohe
Qualitat aufwiesen. Es wurden 20 tberwiegend native
kaltgepresste Rapsole Uberpriift, davon traten nur bei
einer einzigen Probe ,Rapsél Buttergeschmack” er-
hebliche Abweichungen in den sensorischen Eigen-
schaften auf. In Korrelation dazu ergab die chemische
Untersuchung dieses Rapsoles eine deutliche Grenz-
wertiiberschreitung bei der Peroxidzahl und der dar-
aus resultierenden Totoxzahl, die einen Hinweis auf
voranschreitende Fettoxidation und damit Fettver-
derb geben.
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Krankheitserreger auf der Eierschale?

Salmonellen und Campylobacter sind in Deutschland
die mit Abstand haufigsten bakteriellen Ausléser
lebensmittelbedingter Erkrankungen. Geringe Keim-
zahlen reichen oft schon aus, um schwere gastroin-
testinale Beschwerden zu verursachen. Beide Erreger
(vor allem Campylobacter) sind gerade im Bereich der
Geflligelerzeugnisse regelmafig nachweisbar.

Wie hoch ist dabei das Risiko einer Ansteckung Uber
die Eierschale einzuschatzen?

Bei salmonellenkontaminierten Eiern ist in der Regel
nur die Eioberflaiche betroffen, der Eiinhalt ist sehr
selten infiziert. Daher ist die Eierschale haufig Aus-
gangspunkt lebensmittelbedingter Erkrankungsge-
schehen. Besonders im Privathaushalt, auf Volksfesten,
Feiern sowie in der Gastronomie besteht die Gefahr,
Salmonellen durch unhygienisches Arbeiten oder
durch den Eiaufschlag in verzehrsfertige Speisen zu
verbringen, wo sie sich unter bestimmten Umstdnden,
wie der ldangeren Zwischenlagerung ohne Kiihlung, zu
krankmachender Zahl vermehren kénnen.

2010 wurden insgesamt 864 Eier (119 Probeneingan-
ge) aus dem Einzelhandel, aus Packstellen sowie von
Direktvermarktern auf Salmonellen hin untersucht,
wobei der Erreger in drei Féllen auf der Schale isoliert
wurde. Das entspricht einer Nachweisrate von 0,35 %.
Deutschlandweit betrug sie 2008 0,25 % (Quelle: Zoo-
nosebericht BfR 2008). Trotz der in den letzten Jahren
auch als Folge zahlreicher Bekdmpfungsprogramme
immer weiter zurlickgegangenen Erregernachweise
gelangen aufgrund der groBen Absatzmenge immer
noch viele Salmonellen Uber das Ei zu den Verbrau-
cherinnen und Verbrauchern.

Zum Vorkommen von Campylobacter auf der Eier-
schale gibt es bisher relativ wenig flachendeckende

Untersuchungen. Der Keim ist sehr empfindlich gegen
vielerlei Umwelteinflisse wie zum Beispiel Sauerstoff
und Trockenheit und kann sich bei Zimmertemperatur
nicht vermehren, besitzt also nur eine geringe Uberle-
benschance auf der Eioberfliche. Daher wurden im
Jahr 2010 erstmals 21 frische Eierproben aus Packstel-
len auf Campylobacter untersucht. Der Erreger konnte
auf einer Probe nachgewiesen werden. Das belegt,
dass eine Kontamination der Eioberflaiche mit Campy-
lobacter zwar selten, aber vor allem bei frischen Eiern
moglich ist und auch hier ein gesundheitliches Risiko
Uber eine Kontamination anderer verzehrsfertiger
Lebensmittel besteht.

Um im Haushalt eine Verschleppung von Krankheits-
erregern ausgehend vom Ei weitgehend zu verhin-
dern, sind strikte Hygieneregeln beim kiichentechni-
schen Handling einzuhalten. Speisen mit Roheizusatz
sollten unbedingt kiihl gelagert und ztigig verbraucht
werden.

Eier vom Wochenmarkt

Mikrobiologische Beschaffenheit von Frischkdse als Hofprodukt

Frischkdse direkt vom Bauernhof liegt im Trend. Die-
ses naturnahe Produkt in seinen verschiedenen Vari-
anten erfreut sich zunehmender Beliebtheit.

Frischkdse mit Schnittlauch aus einer Hofkdiserei

Frischkdse zahlt jedoch auch zu den leicht verderbli-
chen Lebensmitteln. Die Herstellung von Kase auf
dem Bauernhof birgt mikrobiologische Risiken, insbe-
sondere, wenn Rohmilch verwendet wird. Durch Zu-
gabe von frisch geernteten Gartenkrautern erfolgt ein
zusatzlicher Keimeintrag. Im Jahr 2010 wurden des-
halb schwerpunktmdBig 15 Frischkdseproben aus
Hofkdsereien sensorisch und mikrobiologisch sowie
auf korrekte Kennzeichnung gepriift. Insgesamt acht
Proben entsprachen nicht den Anforderungen bzw.
waren mangelhaft. Bei zwei Proben (13,3 %) folgten
lebensmittelrechtliche Beanstandungen. In einem Fall
befanden sich sichtbare feine Schimmelpilzkolonien
auf der Oberflache. Derartige Produkte sind nicht
verkehrsfahig. Die zweite Beanstandung bezog sich
auf die Kennzeichnung einer Fertigpackung mit der
Zusatzangabe ,Energie fliissig”. Hier fehlten die Nahr-
wertangaben. Fir Produkte, die so beworben werden,
ist eine vollstandige Nahrwertkennzeichnung vorge-
schrieben.
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Sechs weitere Frischkadseproben (40 %) wurden be-
mangelt. Mehrfach lagen erhéhte Gehalte an Hefen
und Schimmelpilzen vor. In einem Frischkdse wurden
Staphylokokken nachgewiesen. Diese Keime kdnnen
Bakteriengifte (Enterotoxine) bilden und dadurch
krankmachend wirken. Im vorliegenden Fall war je-
doch die Keimanzahl zu gering dafiir. Weitere Krank-
heitskeime, wie Salmonellen und Listerien wurden
nicht ermittelt.

Rducherlachs und Graved Lachs

Raucherlachs und Graved Lachs sind beliebte Fischer-
zeugnisse flr die Verbraucher. Friiher galt (geraucher-
ter) Lachs als Inbegriff fir Wohlstand und Luxus. Seit
er nicht nur aus Wildfang stammt, sondern auch in
Aquakultur geziichtet und industriell produziert wird,
ist er preiswerter und fir viele erschwinglich.

Fiir die Herstellung von Raucherlachs wird der rohe
Lachs zunéchst filetiert und zur Konservierung durch
Injektion einer Losung oder Einreiben gesalzen. Die
anschlieBende Kaltrducherung (bei 26 Grad Celsius)
dauert zwischen 5 und 24 Stunden. Danach folgt das
Schneiden und Verpacken.

.

Probe Réiucherlachs

Graved Lachs wird nach skandinavischer Sitte mit
Zucker, Salz und Dill gewiirzt und gebeizt (eingelegt)
aber nicht gerauchert. Die Haltbarkeit wird allein
durch das Beizen erreicht.

Bei diesen Produktarten sind eine Kontamination
wahrend der Herstellung und eine Vermehrung von
hygienisch relevanten und krankheitserregenden Kei-
men auch bei Kiihllagerung nicht vollig ausgeschlos-
sen.

Alljahrlich werden Raucherlachs und Graved Lachs auf
Hygienekeime sowie Krankheitserreger untersucht. Im
Jahr 2010 wurden 21 Planproben Ulberprift. Bei zwei
Proben wurden hohe Gesamtkeimzahlen, davon bei
einer Probe bedingt durch Milchsaurebakterien, er-
mittelt. Sieben weitere Proben enthielten den Krank-
heitserreger Listeria monocytogenes (L. m.). Zum Zeit-
punkt der Untersuchung lagen die Gehalte an L. m.

Die Ergebnisse dieser Schwerpunktuntersuchung wie-
sen im Wesentlichen auf Hygienemangel hin. Jedoch
deutet der Staphylokokkenbefund darauf hin, dass
unter Umstanden auch eine gesundheitliche Geféhr-
dung vorhanden sein kann. Milcherzeugnisse direkt
vom Bauernhof bleiben nicht zuletzt deshalb im Visier
amtlicher Lebensmitteluntersucher.

jedoch unter dem Beurteilungswert von 100 KbE/g, so
dass kein Gesundheitsrisiko von den Proben ausging.

Listeria monocytogenes (L. m.) ist als Erreger der
Listeriose des Menschen bekannt. L. m. ist ubiquitar
verbreitet und kann liber die Rohstoffe und auch
wahrend der Herstellung in Lebensmittel gelangen.
L.m. sind in der Lage, sich bei Kiihlschranktemperatu-
ren zu vermehren. Daher sind Nahrungsmittel auch
Hauptinfektionsquelle fiir den Menschen. Besonders
gefahrdet sind Schwangere, Neugeborene, Kleinkin-
der und Immungeschwachte. Bei diesen Patienten-
gruppen konnen L. m. bereits bei der geringen Keim-
zahl von 100 KbE/g u. a. Fehlgeburten, Organverande-
rungen, Septikdmien und Enzephalitis/Meningitis
verursachen. Bei nichtimmunsuppremierten Erwach-
senen auBert sich die Listeriose in Form von grippe-
dhnlichen Erscheinungen bzw. fieberhafter Gastroen-
teritis. Hier wird von einer Infektionsdosis von 1.000
KbE/g ausgegangen.

In den vergangenen drei Jahren wurde bei Raucher-
lachs eine Uberschreitung des Beurteilungswertes von
100 KbE/g L. m., bei dem man von einer Gefdhrdung
der Verbraucherinnen und Verbraucher ausgehen
kann, nur in einer Probe ermittelt. Nachweise von L. m.
gab es jedoch in 28 % der untersuchten Planproben.

Nachweise von L. m. aus Proben Graved Lachs und
Rdiucherlachs in den Jahren von 2008 bis 2010

Nach- Anzahl
Jahr Anzahl weise Beanstandungen
Proben

% L. m. >100 KbE/g
2008 13 15 0
2009 9 33 1
2010 21 33 0
gesamt 43 28 1

Ein besonderes Augenmerk ist daher bereits bei der
Produktion auf den Rohstoff und die Einhaltung einer
guten Hygienepraxis zu richten. Wahrend der Lage-
rung sind unbedingt die Temperaturangaben zu be-
achten und der Verzehr sollte méglichst nicht bis zum
Verbrauchsdatum hinausgezogert werden.
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Hygienestatus von in Gebrauch befindlichem Portioniererwasser

Beim Verkauf von Speiseeis beobachtet man mitunter
einen unsauberen Umgang mit den Eisportionierern.
Oft werden diese nicht unter flieBendem Wasser ge-
reinigt, sondern einfach nur in stehendem Wasser
abgespliilt. Wird dieses Wasser dann nicht regelmaflig
gewechselt, kdnnen sich Keime schnell vermehren.

Speiseeisportionierer und in Gebrauch befindliches
Portioniererwasser

Zur Uberpriifung des Hygienestatus wurden im Rah-
men eines Landesiiberwachungsprogramms 15 Pro-
ben von in Gebrauch befindlichem Portioniererwasser,
das aus Behaltern mit stehendem Wasser stammt,
sowie das mit dem Portionierer entnommene Eis
untersucht.

In neun Proben (60 %) Portioniererwasser erfolgten
erhohte Keimzahlnachweise. Bei zwei der parallel dazu
untersuchten Speiseeisproben Uberschritt zudem die

Untersuchung von Zitrusfriichten

Probe Zitronen

Die Uberpriifung von frischem Obst und Gemiise auf
Pflanzenschutzmittelriickstande stellt jahrlich einen
Schwerpunkt der Untersuchungen der Abteilung
Schadstoff- und Ruckstandsanalytik des LALLF dar.

Keimzahl den (iblicherweise zu erwartenden Durch-
schnittswert. AuBerdem konnten in zwei Wasserpro-
ben Enterobakterien in geringer Menge festgestellt
werden. Auch hier war in den dazu gehdrigen Eispro-
ben die Enterobakterienzahl erhdht, woraus in einem
Fall eine Richtwertliberschreitung resultierte.

Enterobakterien sind gramnegative, fakultativ anae-
robe Stabchen, die Giberwiegend zu den Darmbewoh-
nern von Mensch und Tier gehdren. Einige Arten kon-
nen Darmerkrankungen beim Menschen hervorrufen.
Der Nachweis von Enterobakterien dient als Indikator
fur eine unzureichende Behandlung bzw. unhygieni-
sche Herstellung von Lebensmitteln.

Die Untersuchungsergebnisse des Portioniererwassers
deuten auf Hygienemangel hin. Die Ergebnisse zeigen
zudem, dass bei etwa einem Dirittel aller untersuchten
Proben ein mikrobiologischer Zusammenhang zwi-
schen Portioniererwasser und dem dazu gehorigen Eis
besteht. So kdnnen beispielsweise durch verunreinig-
tes Eis, unsaubere Geratschaften sowie durch man-
gelhafte Betriebshygiene Erreger in das Portionierer-
wasser gelangen. Handelt es sich dabei um stehendes
Wasser, finden diese in ihm gute Vermehrungsbedin-
gungen und es kann eine erneute Kontamination des
Eises Gber den Portionierer erfolgen.

Daher ist eine Reinigung der Eisportionierer unter
flieBendem Wasser anzustreben. Ist dies nicht még-
lich, muss das Portioniererwasser regelmaflig ausge-
tauscht werden, um eine Keimvermehrung und -
Ubertragung auf das Eis zu verhindern.

Vor diesem Hintergrund erscheint es notwendig,
Portioniererwasser im Rahmen amtlicher Kontrollen
weiterhin zu untersuchen.

2010 kamen 121 Gemiise- und 155 Obstproben ver-
schiedener Arten zur Analyse.

Es wurden 31 Proben Zitrusfriichte auf Rlckstdnde
von Pflanzenschutzmitteln und Nacherntebehand-
lungsmitteln untersucht. Nacherntebehandlungsmit-
tel sind Fungizide (Mittel gegen Pilzbefall), auch Scha-
lenkonservierungsmittel genannt, die haufig auch
zusammen mit verschiedenen Wachsen auf die Scha-
len von Zitrusfriichten aufgebracht werden, um einen
Verderb der Friichte auf dem Transport und wahrend
der Lagerung zu vermeiden. Das Wachsen nimmt man
vor, damit die Friichte nicht so schnell austrocknen.
Danach sind die Schalen fiir den menschlichen Ver-
zehr nicht mehr geeignet. Deshalb muss diese Nach-
erntebehandlung beim Verkauf fiir den Verbraucher
deutlich sichtbar kenntlich gemacht werden.

Die Fruchtpalette bestand im vergangenen Jahr aus
14 Limetten, acht Zitronen, sechs Clementinen, einer
Mandarine sowie je einer Satsuma und einer Sweetie.
Die Friichte kamen aus: Spanien (10), Brasilien (8),
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Mexiko (4), je zwei Proben aus Stidafrika und der Tir-
kei und je eine Probe aus Argentinien, Chile und Israel.
Fur zwei Proben wurde das Herkunftsland nicht ermit-
telt.

Alle 31 Proben wiesen Rickstande von Pflanzen-
schutzmitteln oder Schalenbehandlungsmitteln auf. In
Limetten wurden zum Beispiel insgesamt 12 verschie-
dene Substanzen, in Zitronen sogar insgesamt 17
verschiedene Riickstdnde nachgewiesen.

Die Anzahl verschiedener Wirkstoffe bewegte sich in
den Proben von zwei bis maximal sieben, wobei die
Proben aus Mexiko und Siidafrika tendenziell weniger
Riickstédnde enthielten als jene aus der Tiirkei, Brasilien
und aus Argentinien. Die hoheren Riickstandsgehalte
traten in der Regel bei den Schalenkonservierungsmit-
teln auf.

Eine Limettenprobe mit unbekannter Herkunft musste
wegen der Uberschreitung des Hochstgehaltes eines
Insektizids (Malathion) beanstandet werden.

Bei Uberschreitung der Riickstandshdchstgehalte
oder bei héheren Gehalten muss die Probe generell

Dazu wird die Schadstoffmenge ermittelt, die durch
den Verzehr einer bestimmten Menge der belasteten
Probe vom Verbraucher aufgenommen wird. Diese
aufgenommene Schadstoffmenge wird mit der Aku-
ten Referenzdosis (ARfD) fiir den jeweiligen Stoff ver-
glichen.

Die akute Referenzdosis (ARfD) ist definiert als dieje-
nige Substanzmenge, die Uber die Nahrung mit einer
Mahlzeit oder verteilt Giber einen Tag ohne gesund-
heitliches Risiko fiir den Menschen aufgenommen
werden kann. Sie wird flir Stoffe festgelegt, die im
unglinstigen Fall schon bei einmaliger oder kurzzeiti-
ger Aufnahme toxische Wirkungen auslosen kdnnen.
Die ARfD und die zur weiteren Abschatzung notwen-
digen Verzehrsmengen sind in Datenbanken zugang-
lich. Als reprasentative Bevolkerungsgruppe fiir die
Verzehrsmengen werden 2-5 jahrige Kinder (in D mit
16,15 kg Korpergewicht = KG) als empfindliche
Verbraucherkategorie ausgewahlt.

Die folgende Tabelle enthdlt die Angaben fiir die
Ausschopfung der jeweiligen akuten Referenzdosis fiir
die ermittelten Rickstande, fur die eine ARfD in den

auch auf eine mdgliche gesundheitliche Gefahrdung Datenbanken ermittelt werden konnte.

Uberprift werden.

Ubersicht zur Ausschépfung der akuten Referenzdosis in den untersuchten Zitrusfriichten

Ermittel- -
ter grof3- Erlaubter gc'eschat'zte Ausschopfung
Lebens- Wirkstoff ter Riick- Hochstgehalt ARfD einmalige der ARfD
mittel stand Aufnahme
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg KG)  (mg/kg KG) (%)
Limette Carbendazim 0,130 0,70 0,020 0,001250 6,30
Carbofuran 0,036 0,30 0,001 0,000350 34,60
Chlorpyrifos 0,013 0,30 0,100 0,000125 0,10
Imazalil 1,050 5,00 0,050 0,010100 20,20
Imidacloprid 0,012 1,00 0,080 0,000120 0,10
Malathion 0,131 0,02 0,300 0,001300 0,40
Methoxyfenozid 0,013 1,00 0,200 0,000125 0,10
Prochloraz 1,170 10,00 0,100 0,011000 11,00
Zitrone Carbosulfan 0,005 0,05 0,010 0,000270 2,70
Imazalil 4,490 5,00 0,050 0,244000 488,50
Malathion 0,005 0,02 0,300 0,000270 0,10
Prochloraz 0,102 10,00 0,100 0,005550 5,50
Chlorpyrifos 0,060 0,20 0,100 0,003300 3,30
Chlorpyrifos-methyl 0,026 0,30 0,100 0,001400 1,40
Imidacloprid 0,011 1,00 0,080 0,000600 0,75
Fenpyroxymat 0,001 0,30 0,020 0,000050 0,25
Pyriproxyfen 0,025 0,60 10,000 0,001400 0,01
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Die einzige HoOchstgehaltsiiberschreitung von mehr
als dem sechsfachen des zuldssigen Wertes trat beim
Wirkstoff Malathion mit 0,13 mg/kg in einer Probe
Limette auf.

Die Betrachtung der aufgenommenen Rickstands-
mengen bei Limetten ergab weder fiir die Hochstge-
haltstiberschreitung noch fiir einen anderen Wirkstoff
eine mogliche gesundheitliche Beeintrachtigung, die
Auslastungen der jeweiligen ARfD lagen in keinem Fall
Uber 100 %.

Im Fall des Fungizides Imazalil bei Zitronen liegt die
Auslastung der akuten Referenzdosis beim groBten
ermittelten Gehalt von 4,49 mg/kg bei 488 %, das
heiflt beim nahezu flinffachen Wert der ARfD. Diese
GroBenordnung der Uberschreitung der ARfD st
normalerweise auch ohne den rechtlichen Verstof3
einer gesicherten Hochstgehaltsiiberschreitung ein
Grund, diese Charge beziehungsweise Lieferung des

betreffenden Obstes fiir den menschlichen Verzehr zu
sperren. Zitrusfriichte werden aber im Interesse der
Verbrauchersicherheit und wegen der speziellen Scha-
lenbehandlungsmethoden als komplette Friichte
untersucht (also hier Fruchtfleisch und die Schale) und
so sind auch die Hochstgehalte fiir die Friichte inklusi-
ve Schale festgelegt. Studien des BfR haben ergeben,
dass das Fruchtfleisch ohne Schale nur 18 % der Riick-
standsgehalte aufweist, die in der Gesamtfrucht (mit
Schale) ermittelt wurden. Somit relativiert sich diese
berechnete hohe ARfD-Uberschreitung auf einen
Ausschopfungsgrad von etwas unter 100 %. Daher ist
auch diese Probe verkehrsfahig gewesen.

Diese interessanten Ergebnisse bei Zitrusfriichten
sollen im nachsten Jahr durch die Untersuchung einer
grofleren Anzahl von Mandarinen, Orangen und Po-
melos sowohl mit als auch ohne Schale im Vergleich
zu Zitrusfriichten aus dem biologischen Anbau weiter
verfolgt und ausgebaut werden.

Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittelriickstdnde in Beerenobst-

konserven und Marmeladen

Probe Beerenobstkonserve

Die Untersuchungen von Obst der letzten neun Jahre
zeigten, dass sich die Situation hinsichtlich der Uber-
schreitung von Hochstgehalten deutlich entspannt
hat. Wahrend noch 2002 12,5 % der untersuchten
Obstproben mindestens eine Hochstgehaltsiiber-
schreitung aufwies, ging der prozentuale Anteil in den
folgenden Jahren kontinuierlich zurtick. 2007 wiesen
noch knapp fiinf Prozent der Proben eine Hochstge-
haltstuiberschreitung, 2009 und auch im Jahr 2010
dagegen nur noch ein Prozent bzw. 0,6 % der Proben
einen Rickstandsgehalt Gber der Héchstmenge auf.
Bei Beerenobst ist die Entwicklung noch positiver.
2002 fielen noch mehr als ein Fiinftel der untersuch-
ten Proben eine Hochstgehaltsiiberschreitung auf,
2009 und 2010 wurde keine Uberschreitung mehr
festgestellt (siehe Diagramm).

Der Gesamtanteil der Proben mit Riickstanden war
allerdings in diesen Jahren nahezu unverandert hoch,
er betragt durchschnittlich 83 %. Bei Zitrusfriichten ist
die Situation dhnlich. Hier schwankten die Anteile der
Proben mit Riickstanden abwechselnd in den Jahren

von 2003 bis 2010 zwischen 76 % und 100 %, im Mittel
lagen sie bei 90 %. Bei Zitrusfriichten Uberschritt in
allen Jahren (Ausnahme 2006) bei mindestens einer
der Proben ein Wirkstoff den zuldssigen Hochstgehalt.

Um nun die Rickstandssituation in verarbeitetem
Obst zu Uberpriifen, wurden im vergangenen Jahr 20
Obstkonserven und 32 Marmeladen und Fruchtauf-
striche auf Pflanzenschutzmittel (PSM)-Rickstande
untersucht. Wegen der haufig anzutreffenden hohen
Gehalte an Ruckstanden von Schalenbehandlungsmit-
teln in Zitrusfriichten wurden dabei Uberwiegend
Marmeladen aus Orangen und Zitronen ausgewahlt.

Riickstandssituation: Proben mit Hochstgehalts-
uiberschreitungen bei Beerenobst
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An Obstkonserven wurden untersucht: sechs Proben
Heidelbeeren, viermal Wildpreiselbeeren, dreimal
Erdbeeren, je zwei Proben Himbeeren und Schatten-
morellen und je eine Probe Brombeeren, Cranberries
und Stachelbeeren. Die Konserven wurden Uberwie-
gend in Deutschland hergestellt, eine Probe Erdbee-
ren kam aus Taiwan, eine Probe Brombeeren aus Spa-
nien. Rlckstande von Pflanzenschutzmitteln wiesen
12 der 20 Proben auf, das sind 60 %. Bis zu flinf ver-
schiedene Wirkstoffe (von insgesamt 15 Stoffen aus
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allen Proben) wurden in einer Probe nachgewiesen. In
drei Proben aus Deutschland Uberschritten Wirkstoff-
rickstande den zuldssigen Hochstgehalt, das sind 15
% der eingesandten Proben. Zwei Proben Heidelbeer-
konserven mussten deswegen beanstandet werden.

Die 32 Marmeladenproben kamen aus Deutschland
(15), Sudafrika (5), GroR3britannien (5), Danemark (2)
und je eine aus Frankreich und Italien. Fir drei Proben
konnte die genaue Herkunft nicht ermittelt werden.
Sieben der 32 Proben wiesen Riickstande von Pflan-
zenschutzmitteln auf, das sind 22 % der Proben. Ma-
ximal vier verschiedene Rlickstdande wurden in einer

Probe nachgewiesen. Bei den Stoffen handelt es sich
um zwei Schalenbehandlungsmittel, zwei weitere
Fungizide sowie ein Insektizid.

Alle ermittelten Rlckstandsmengen stellten fiir den
Verbraucher keine Gesundheitsgefahrdung dar.

Diese interessanten Ergebnisse der Riickstandsunter-
suchungen in verarbeitetem Obst sollen in den fol-
genden Jahren mit der Untersuchung von weiteren
Obstkonserven (Kern- und Steinobst) sowie von Kon-
serven exotischer Friichte erweitert und vertieft wer-
den.

Riickstandsuntersuchung von Fischen im Rahmen eines Monitoring-

Projektes

Im Rahmen des bundesweiten Lebensmittel-Moni-
torings werden jahrlich Untersuchungen zu speziellen
aktuellen Fragestellungen in Form von Projekten
(Projekt-Monitoring) durchgefiihrt. 2010 beteiligte
sich das LALLF an einem Projekt-Monitoring mit dem
Thema: ,Dioxine, PCB und weitere Schadstoffe in
Fischen aus Binnengewdssern”. Die bestehende ge-
ringe Datenlage zur Ruickstandssituation einiger spe-
zieller Schadstoffe in Fischen aus Fllissen und anderen
Binnengewadssern sollte anhand der gezielten Unter-
suchung der Fischarten Aal (Anguilla anguilla) und Blei
(Abramis brama, auch Brasse) verbessert werden. Aus
elf Seen und drei Flussgebieten in M-V wurden 13
Proben Aal, zehn Proben Brasse und eine Probe Mara-
ne (Coregonus albula) untersucht. Die Untersuchungs-
palette umfasste die Bestimmung von

e Pestiziden,

polychlorierten Biphenylen (PCB),

polycyclischen Moschusduftstoffen,
perfluorierten Tensiden,
Organozinnverbindungen,
bromierten Flammschutzmitteln,

e Dioxinen, dioxindhnlichen PCB und

e Schwermetallen.

Von insgesamt 49 untersuchten Pestiziden wurde in
allen Fischproben der Wirkstoff DDT (Dichlordiphe-
nyltrichlorethan), dariiber hinaus in 69 % aller Aalpro-
ben und in einer Bleiprobe HCB (Hexachlorbenzol)
gefunden. Die jeweils hochsten Gehalte an HCB wur-
den in einem Aal und einer Brasse aus der Elbe ermit-
telt. DDT wurde jahrzehntelang in der Landwirtschaft
als Insektizid eingesetzt. HCB wurde als Trockenbeiz-
mittel gegen Pilzerkrankungen bei Getreide verwen-
det. In Deutschland sind der Einsatz von DDT seit 1977
und die Verwendung von HCB seit 1981 verboten. Da
beide Stoffe sehr stabil sind und nur sehr langsam in
der Umwelt abgebaut werden, sind sie in vielen Um-
weltproben noch zu finden. In der deutschen Riick-
standhochstmengenverordnung gibt es Hochstge-
haltsregelungen fiir beide Verbindungen, die in allen
untersuchten Proben nicht Uberschritten wurden.
Weitere PSM- Rickstande waren nicht oder nur in

geringer Anzahl im Bereich der Bestimmungsgrenze
nachweisbar.

PCB sind chemische Chlorverbindungen, die bis 1982
als Isolierfliissigkeiten in Transformatoren und Kon-
densatoren, als Weichmacher in Kunststoffen, als
Flammschutzmittel in Wandfarben, Lacken, Klebstof-
fen sowie in Hydraulikdlen eingesetzt wurden. Auch
diese Stoffe zeichnen sich durch eine hohe Bestandig-
keit aus und konnen insbesondere in fetthaltigen
Lebensmitteln tierischer Herkunft gefunden werden.

In der folgenden Tabelle sind neben den Mittelwerten
der DDT- und TBT-Ruickstéande (TBT=Tributylzinn) auch
die Mittelwerte der am haufigsten gemessenen PCB-
Gehalte im Vergleich zu den geltenden Hochstgehal-
ten laut Kontaminanten-Verordnung (KmV) darge-
stellt. Die gemessenen Konzentrationen liegen bei
den untersuchten Aalen und Brassen weit unter den
zuldssigen Hochstgehalten.

Mittlere Gehalte ausgewdihlter Riickstdnde in Bras-
sen und Aal

Brasse Aal Hochstgehalte
Riickstand (mg/kg  [markg
Fs] Fs] [mg/kg FS]

DDT 0,0116 0,225 0,5
PCB-101 0,002 0,008 0,2
PCB-138 0,0031 0,025 03
PCB-153 0,0032 0,026 03
PCB-180 0,0026 0,0094 0,2

TBT 0,0059 0,0046

Polycyclische Moschusduftstoffe sind synthetisch
hergestellte Verbindungen, die als Ersatz fiir den na-
tdrlichen Moschus bei der industriellen Herstellung
von Kosmetika und Waschmitteln eingesetzt werden.

Die Stoffe kdnnen zum Beispiel liber Haushaltsabwas-
ser in FlUsse, Seen und kiistennahe Meeresbereiche
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gelangen. Die fettloslichen und chemisch sehr stabi-
len Verbindungen haben sich als biologisch schwer
abbaubar erwiesen.

Die im Rahmen des Projektes untersuchten Fischpro-
ben wurden auf sieben verschiedene polycyclische
Moschusverbindungen gepriift. Dabei wurde nur in
einer Brasse aus der Elbe die Substanz HHCB (Galaxo-
lide) festgestellt. In allen anderen Proben wurden
keine Duftstoffe gefunden.

Die Gruppe der perfluorierten Tenside (PFT) finden
hauptsachlich in der Textilindustrie zur Herstellung
atmungsaktiver Jacken, zur Herstellung von schmutz-,
fett- und wasserabweisenden Papieren und in der
Galvanischen Industrie Anwendung, weiterhin kdnnen
sie Bestandteil von Schmier- und Impragniermitteln
sein. Aufgrund der breiten Anwendung gelangen PFT
auch iber kommunale Klaranlagen in die Umwelt. Im
Projekt wurden die bekanntesten Vertreter dieser
Stoffgruppe die Perfluoroctansulfonsaure (PFOS) und
die Perfluoroctansaure (PFOA) bestimmt.

Aus der Literatur ist zu entnehmen, dass sich PFT im
tierischen Organismus vorwiegend als PFOS anrei-
chert. In unseren Proben konnte PFOS in 46 % der
Aale und in einer Brasse bestimmt werden, PFOA war
in keiner der Fischproben nachweisbar. Der hochste
Gehalt an PFOS von 38,4 ug/kg wurde in einem Aal
aus der Elbe gefunden. Gemal3 der Stellungnahme des
BfR vom 11.9.2008 zur Risikocharakterisierung fiir
PFOS und PFOA ist ein Verzehr von 300g Muskulatur
(Fisch, Fleisch) mit einem Gehalt bis zu 30 ug PFOS/kg
fur eine Person mit 60 kg Kérpergewicht tolerabel, der
ermittelte Gehalt in der Aalprobe liegt somit tiber dem
Empfehlungswert.

Organozinnverbindungen (OZV) werden beispiels-
weise als Stabilisatoren im Kunststoff PVC, als Schad-
lingsbekdmpfungsmittel und zur Impragnierung von
Textilien eingesetzt. Die Verwendung von Tributylzinn
(TBT) als Antifoulingmittel in Schiffsanstrichen ist seit
2003 verboten. Auch bei den OZV handelt es sich um
sehr stabile Verbindungen, die sich zum Beispiel in
Meeresorganismen anreichern kdnnen und somit
noch lange in der Nahrungskette zu finden sein wer-
den.

Von sieben untersuchten OZV wurde nur die Verbin-
dung TBT in allen Brassen und in 38 % der Aale gefun-
den (siehe Tabelle). Der hochste Gehalt von 0,012
mgTBT/kg wurde in einem Aal aus der Elbe festge-
stellt. Alle anderen OZV wurden gar nicht oder nur in
unbedeutendem Umfang gefunden. Fir die Stoff-
gruppe der OZV gibt es keine gesetzlich geregelten
Hochstgehalte.

Der weltweite Einsatz von bromhaltigen Flamm-
schutzmitteln in elektrischen und elektronischen
Anlagen, Kunststoffen und Textilien hat dazu gefiihrt,
dass neben den typischen Kontaminanten, den chlor-
organischen Verbindungen wie HCB, DDT und PCB
vermehrt auch bromierte Kohlenwasserstoffe in Um-
weltproben nachzuweisen sind.

Eine wichtige Stoffgruppe sind hierbei die polybro-
mierten Diphenylether (PBDE). PBDE sind wie andere
Halogenkohlenwasserstoffe gut fettloslich und che-
misch stabil. Sie werden daher ebenfalls im Fett von
Fischen angereichert und stellen somit eine weitere
Gruppe persistenter Industriechemikalien dar. In Eu-
ropa ist die Herstellung und Verwendung der PBDE
vor einigen Jahren eingestellt worden. Weltweit ist der
Bedarf jedoch weiterhin steigend. Die Brasse- und
Aalproben wurden auf sieben verschiedene bromierte
Diphenyletherkongenere untersucht. Die Gehalte der
bromierten Flammenschutzmittel in den Fischproben
aus den Gewdssern M-V lagen im Spurenbereich bzw.
unter den Bestimmungsgrenzen der einzelnen Stoffe.

Dioxine und dioxindhnliche PCB stehen nach wie
vor im Interesse des Verbrauchers. Dioxine entstehen
als Nebenprodukt bei einer Vielzahl von thermischen
Prozessen. Zur Stoffklasse der Dioxine gehoren 75
polycyclische Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und 135
polychlorierte Dibenzofurane (PCDF), von denen 17
toxikologisch relevant sind. Dioxindhnliche PCB (dI-
PCB) besitzen dhnliche toxikologische Eigenschaften
wie Dioxine.

Aal zahlt zu den fettreichen Fischarten. Er kann diese,
sehr fettloslichen Stoffe, starker anreichern als andere
Fischarten. Ein Vergleich zu der weniger fettreichen
Brasse zeigt die hohere Akkumulation von Dioxinen
und dI-PCB im Aal. In einer Probe Aal aus der Elbe
wurde ein Gehalt von 15,82 pg WHO PCDD/F-PCB-
TEQ/g Frischsubstanz festgestellt, der somit Gber dem
zulassigen Hochstgehalt von 12 pg WHO PCDD/F-PCB-
TEQ/g Frischsubstanz liegt. Dass Aale aus der Elbe
hoher mit Dioxinen und dI-PCB belastet sind, ist be-
kannt. Es gibt entsprechende Verbraucherinformatio-
nen, zum Beispiel die des BfR: Aktualisierte Stellung-
nahme Nr.027/2010 vom 16.Juni 2010.

Mittelwerte der Dioxine/Furane und dl- PCB
in Aalen und Brassen

palg FS
= K oW oEm b s

P —

Brasse Aal

=]

O Summe Dioxine/Furans [WHO PCDD/F-TEQ)
O Summe dioxinahnliche PCB (WHO-PBC-TEQ)
O Summe Dlexine/Furane diexindhnliche PCB (WHO PCDD/F-PCB-TEQ)

Als Schwermetalle werden Metalle ab einer Dichte
von 4,5 g/cm?® bezeichnet. Bekannte Vertreter, die
auch im Rahmen des vorliegenden Projekt-
Monitorings untersucht wurden sind Blei, Cadmium
und Quecksilber.

Die ermittelten Cadmium- und Bleigehalte waren
aullerst gering und liegen im Bereich der jeweiligen
Bestimmungsgrenzen. Quecksilber (Hg) kann sich in
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den Fischarten je nach Alter, Erndhrungsweise und
Lebensraum in unterschiedlichen Mengen anreichern.
So kdnnen insbesondere die Raubfischarten hdher mit
Quecksilber belastet sein als Friedfische. Im vorliegen-
den Projekt konnte der Vergleich der Quecksilberge-
halte in Brasse- und Aalproben vorgenommen wer-
den. Der Hg-Mittelwert aller Brasseproben betrug
0,073 mgHG/kg und der aller Aalproben 0,11
mgHg/kg. Die hochsten Hg-Gehalte wurden jeweils in
einer Brasse (0,25 mgHg/kg) und einem Aal (0,32
mgHg/kg) aus der Elbe gefunden. In der Verordnung
(EG) Nr. 1881/2006 der Kommission zur Festsetzung
der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in
Lebensmitteln ist der Hg-Hochstgehalt fir Aal mit 1,0
mg/kg und fir Brasse mit 0,5 mg/kg festgelegt. Diese
Gehalte wurden in keiner der untersuchten Proben
Uberschritten. Die bisher ermittelten Ergebnisse zei-
gen, dass Brasse und Aale aus Gewassern in M-V (aus-
genommen die Elbe) nur gering mit den im Projekt
untersuchten Schadstoffen belastet sind.

Untersuchungsprobe: ausgenommene Brassen (Abramis
brama)

Entwicklung und Validierung einer Multimethode zum Nachweis von
Antibiotikariickstdnden in Lebensmitteln tierischen Ursprungs

Ein wesentliches Programm im Rahmen der amtlichen
Lebensmittelliberwachung ist der Nationale Rick-
standskontrollplan (NRKP). Er dient der Untersuchung
von Tierarzneimittelriickstainden in Lebensmitteln
tierischen Ursprungs. Die illegale Anwendung verbo-
tener beziehungsweise nicht zugelassener Stoffe soll
damit aufgedeckt, der vorschriftsmaBige Einsatz von
zugelassenen Tierarzneimitteln kontrolliert werden.
Das ist ein wichtiger Teil des vorbeugenden gesund-
heitlichen Verbraucherschutzes und muss in der Ei-
genkontrolle der Unternehmen verankert sein sowie
durch prazise Analysen der amtlichen Behérden stets
weiterentwickelt werden. Die Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter des LALLF haben eine Multimethode zum
Nachweis von Antibiotikarlickstinden validiert. Das
soll im Folgenden dargestellt werden.

Ein GroBteil der Untersuchungen der Fachabteilung
,Ruckstande und Kontaminanten” des LALLF gilt den
antibakteriell wirksamen Substanzen. Antibiotika sind
Stoffe, die entweder das Wachstum von Bakterien
hemmen oder sie abtoten. Sie werden gegen Infekti-
onskrankheiten eingesetzt, die durch Bakterien her-
vorgerufen werden.

Bakterien sind Uberlebenskiinstler und extrem anpas-
sungsfahig. Ein Problem ist ihre sich immer weiter
verbreitende Resistenzentwicklung. Antibiotikaresis-
tenzen werden zum Teil auch durch den Einsatz von
antibiotikahaltigen Medikamenten in der Tierhaltung
in der Erzeugungskette von Nahrungsmitteln indu-
ziert. Es sollte der Normalfall sein, dass Antibiotika
nicht in tierischen Nahrungsmitteln nachweisbar sind.

Im LALLF analysiert werden vorwiegend Proben von
Rindern und Schweinen, aber auch von Gefllgel,
Schafen, Ziegen, Wild, Fischen sowie tierischen Er-
zeugnissen, zum Beispiel Milch, Eier und Honig.

Die Mehrzahl der Proben entnehmen Spezialisten bei
Rindern und Schweinen auf den Schlachthéfen, die
anschlieBend mittels eines biologischen Hemmstoff-
test untersucht werden. Im Test positive oder auffalli-
ge Proben (Niere und Muskel) kommen zu weiterge-
henden Abkldrungsuntersuchungen auf ein breites
Spektrum von verschiedenen Antibiotika durch chro-
matografische und massenspektrometrische Verfah-
ren. Die sogenannte LC-MS/MS-Technik ist die geeig-
nete Methode zur Untersuchung derartiger Frage-
und Problemstellungen. Dieses Analysenverfahren ist
auBerst empfindlich, selektiv, spezifisch und sehr gut
geeignet, um eindeutige und abgesicherte Analysen-
ergebnisse zu erhalten.

HPLC (LC) = Chromatografiesystem = Trennung der
Analyten auf einer modifizierten C 18-Saule; gekop-
pelt mit einem Tandemmassenspektrometer (MS/MS)
Analysenverfahren fiir eine eindeutige, selektive und
spezifische Identifizierung (qualitativer Nachweis) und
Bestatigung (Quantifizierung):

e sehr empfindlich: geringe Nachweis- und Bestim-

mungsgrenzen: bis 1 ng/ml; ppb-Bereich
Nachweis UGber die Molmasse (M+H)+

Analyten werden in der lonenquelle zunachst
ionisiert und in den gasférmigen Zustand Uber-
fuhrt

im 1. Quadrupol erflolgt die Selektion eines Vorlau-
ferions (Mutterion)

im 2. Quadrupol wird das selektierte Vorlauferion
fragmentiert (mit Stickstoff)

im 3. Quadrupol erfolgt die Selektion eines Pro-
duktions (Tochterion).
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Bisher wurden die Untersuchungen hierzu mit vielen
arbeits- und zeitaufwendigen Einzelmethoden durch-
gefuihrt. Von Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des
LALLF Rostock ist im zurlickliegenden Jahr eine Mul-
timethode zur Bestimmung von Antibiotikarlickstan-
den entwickelt und fir die Proben von Niere und
Muskel von Rindern, Schweinen und Geflligel validiert
worden.

Zum bestimmbaren Stoffspektrum dieser neuen Me-
thode gehoéren insgesamt 43 Stoffe verschiedener
Antibiotika, verteilt auf die Stoffklassen der

e Tetracycline (7),

e Sulfonamide(12),

e Chinolone (10),

e Makrolide (8),

e Lincosamide (2),

e Pleuromutiline (3) und
e Diaminopyrimidine (1),

die nun gleichzeitig, in nur einem Schritt analysiert
werden kdnnen.
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Mit der neuen Multimethode und einer modernen
Analysentechnik sind die Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter nun in der Lage, sehr schnell und umfassend
auf ein breites Wirkstoffspektrum zu untersuchen.
Durch die zeitgleiche Analyse auf viele Stoffe in nur
einem Arbeitsgang wird die Information zu einer
Probe viel detaillierter und aussagekraftiger als bei
den herkdmmlichen Einzelmethoden. Fir etwaige
Krisensituationen ist das Landesamt sehr gut aufge-
stellt, um ziigig und zuverlassig reagieren zu kdnnen.

Im Jahr 2010 wurden insgesamt 3.698 Proben von
Schlachtbetrieben auf Antibiotika getestet. Mit der
Multimethode konnten in fiinf Proben Uberschreitun-
gen der Hochstmengen fiir Antibiotika in Fleisch fest-
gestellt werden. Zum Teil handelte es sich dabei sogar
um Kombinationspraparate verschiedener Antibiotika.
Bei Hochstmengeniiberschreitungen ist davon auszu-
gehen, dass vorgeschriebene Wartezeiten vor der
Schlachtung nicht eingehalten wurden.

Des Weiteren liegen im LALLF auch validierte Metho-
den fir die Untersuchung von Fisch, Honig und Milch
auf Antibiotikagehalte vor.
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Totalionenchromatogramm mit 43 Stoffen in einem Analysenlauf in nur 15 min

Untersuchungsmethode: Bei der Probenaufarbei-
tung erfolgt zunachst die Extraktion der Wirkstoffe mit
einem Mcllvaine-Puffer. AnschlieBend wird der Extrakt
an einer Festphasenextraktionskartusche aufgereinigt
und das Eluat aufkonzentriert. Die Messung der Pro-
ben mittels Hochdruckflissigkeitschromatographie

mit Detektion an einem Tripel-Quadrupol-Massen-
spektrometer (LC-MS/MS) ist duBerst selektiv, spezi-
fisch und sensitiv.

Die Identifikation der Analyten erfolgt basierend auf
der EU-Entscheidung 2002/657/EG Uber jeweils 1
Precursorion und 2 Produktionen.
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Lebensmittelsicherheit - Zoonoseerreger

Untersuchungen auf Zoonose-Erreger in Lebensmit-
teln

Die EU-weit durchgefiihrten Monitoring- und Be-
kdmpfungsprogramme (Masthdhnchen, Legehennen,
Pute) wurden im Jahr 2010 durch Monitoring-
programme bei Milch, Puten, Putenfleisch, Eiern, Rau-
cherfisch, Kdse und Fleischerzeugnissen erganzt.

Zoonosemonitoring 2010

Proben Nachweis von
Probe- gesamt Zoonose-Erregern
material

Anzahl Anzahl %
Rohmilch 16 5 31
Halshaut Pute 59 44 75
Putenfleisch 9 8 89
Eier 32 1 3
Réucherfisch 10 4 40
Kase 18 1 6
Fleisch- 19 1 5

erzeugnisse

Das Untersuchungsspektrum umfasste Salmonellen,
Campylobacter, Listeria monocytogenes, MRSA, VTEC
und kommensale E. coli, die beim Menschen Magen-
darm- und schwere Allgemeininfektionen auslésen
konnen.

Dabei fielen vor allem Rohmilchproben aus Tankmilch,
auf den Schlachthéfen entnommene Proben von
Putenhalshaut und Einzelhandelsproben von Puten-
fleisch durch den Nachweis von Zoonoseerregern auf.
Es handelte sich bei den ermittelten Keimen haupt-
sachlich um Campylobacter und MRSA, die offenbar
im/am Tier vorhanden waren und auf die Lebensmit-
tel Gbertragen wurden.

Insgesamt wiesen von 59 beprobten Schlachtchargen
Halshautproben 27-mal (46 %) MRSA, sechsmal Sal-
monellen (10 %) und 36-mal Campylobacter (61 %)
auf.

57 der 59 Schlachtchargen stammten aus M-V, die sich
wiederum aus Lieferungen von 31 verschiedenen, hier
ansassigen Putenmastbetrieben zusammensetzten.
Proben von 17 Erzeugern (54,8 %) wurden als MRSA-
positiv identifiziert.

Die im LALLF isolierten MRSA wurden im Nationalen
Referenzlabor fiir Staphylokokken einschlieBlich
Staphylococcus aureus typisiert.

Die Ergebnisse bestatigen, dass MRSA auch in Puten-
bestanden weit verbreitet sind.

Bei den MRSA-Isolaten handelte es sich fast aus-
schlieBlich (74 %) um Stamme, die mit dem TYP ST 398
assoziiert sind (livestock-associated =laMRSA).

MRSA sind Methicillin-resistente Staphylococcus
aureus-Keime. Dabei handelt es sich um Bakterien, die
Abwehrmechanismen gegen mehrere Antibiotika
zugleich entwickelt haben und deshalb medizinisch-
schlecht zu behandeln sind. MRSA kommen bei vielen
Menschen im Nasen-Rachenraum vor, ohne dass diese
erkranken. Sie konnen jedoch nach Verletzungen oder
Operationen schwere Haut- und Wundinfektionen
oder Atemwegserkrankungen verursachen.
Untersuchungen auf verschiedenen Stufen der Le-
bensmittelkette in Deutschland haben ergeben, dass
MRSA dieses Typs auch in Deutschland (Schwein,
Hahnchen, Pute) vorkommen. MRSA dieses Typs, die
international auch als animal associated oder livestock
associated MRSA (LaMRSA) bezeichnet werden, finden
sich auf allen Stufen der Lebensmittelkette, von der
Primarproduktion bis zum Lebensmittel im Einzelhan-
del.

Eine Quantifizierung des Risikos fiir den Verbraucher,
von MRSA ST398 besiedelt oder gar infiziert zu wer-
den, ist derzeit nicht moglich. Dazu sind momentan
Forschungsvorhaben in Arbeit.

Quelle: www.BfR.bund.de

Da jedoch bei den auffalligen Lebensmitteln der Roh-
verzehr nicht vorgesehen bzw. im Fall der Rohmilch
eine Erhitzung vorgeschrieben ist, werden bei sachge-
rechter Zubereitung und Einhaltung einer guten K-
chenhygiene Gesundheitsgefahren ausgeschlossen
und solche Proben daher nicht beanstandet. Anderer-
seits zeigte sich, dass Verstof3e gegen die Grundsatze
der guten Hygienepraxis bzw. der Erhitzungsvorschrift
lebensmittelbedingte  Erkrankungsgeschehen  zur
Folge hatten.

Untersuchung auf Zoonose-Erreger
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Risikobehaftete Lebensmittel mit gehduftem Nachweis
von Zoonose-Erregern
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Bei Raucherfisch wurden am Ende des MHD in vier von
zehn Proben Listeria monocytogenes nachgewiesen.

Von 32 Eierproben war eine mit Salmonellen konta-
miniert.

Ein Rohmilchkase enthielt vermehrt E. coli, in einer
Jagdwurst wurde Listeria monocytogenes nachgewie-
sen.

Probe Hiinenkdse

Lebensmittelbedingte Erkrankungen

Meldung und Ursachenermittlung lebensmittelbe-
dingter Krankheitsausbriiche basieren auf dem Euro-
paischen Zoonoserecht (Richtlinie 2003/99 EG)

Unsichere Behandlungs- und Bearbeitungsverfahren
bei Lebensmitteln wie auch Risikogruppen von Verb-
raucherinnen und Verbrauchern gegentiber bestimm-
ten Erregern und Lebensmittelgruppen (zum Beispiel
rohe Fleisch- und Milchwaren) sollen so erkannt und
durch Festlegung von Praventionsmalnahmen Risi-
ken flr die Verbraucher minimiert werden.

Lebensmittelbedingte Infektionen, Intoxikationen
oder infektiose Gastroenteritis kdnnen nicht nur ort-
lich begrenzt auftreten, sondern durch weite raumli-
che Verteilungen und die Beteiligung hoher Perso-
nenzahlen grof3e Bedeutung erlangen. Eine Vielzahl
von Erregern kann Ursache fiir diese Erkrankungen
sein.

Da nicht alle Erkrankten einen Arzt aufsuchen bezie-
hungsweise selten Proben entnommen und unter-
sucht werden, muss man mit einer hohen Dunkelziffer
nicht gemeldeter Falle rechnen.

Weitere Gefahren kdnnen von Personen ausgehen, die
im Lebensmittelgewerbe tdtig sind. Diese werden
durch die Gesundheitsédmter {iber Hygiene und den
Umgang mit Lebensmitteln geschult und belehrt, aber
regelmaBige Stuhluntersuchungen sind nicht mehr
vorgeschrieben.

GemalB § 6 Infektionsschutzgesetz und dem Landeser-
lass M-V Uber gastrointestinale Erkrankungen wurden
530 Haufungen gastrointestinaler Erkrankungen
durch die Gesundheitsamter der Landkreise und kreis-
freien Stadte an das LALLF gemeldet.

Den Hauptanteil (55 %) bildeten Virusinfektionen mit
294 Infektionsfallen, wobei in 235 Fallen Noroviren
und in 30 Fallen Rotaviren bei den Erkrankten nach-
gewiesen wurden.

Insgesamt wurden 225 Falle nicht aufgeklart. Das
entspricht einem Anteil von 42 %. Meist konnte bei
den labordiagnostischen Untersuchungen kein Erre-
ger nachgewiesen werden, teilweise wurden Proben
nicht untersucht.

Bei 11 Haufungen (2,1 %) konnten bakterielle Erreger
aus Patientenmaterial nachgewiesen werden, wobei
jedoch nicht immer ein ursadchlicher Zusammenhang
zu Lebensmitteln nachvollziehbar war (viermal Sal-
monella spp., dreimal Campylobacter spp., und einmal
Clostridium difficile, einmal Shigella sonnei). Als Ursa-
chen fiir diese Infektionen kamen sowohl Ubertra-
gungen von Mensch zu Mensch, Krankenhausinfekti-
onen, aber auch Ubertragungen durch Lebensmittel
in Frage.

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des LALLF haben
2010 untersucht: 168 Hygienetupfer und 93 Lebens-
mittelproben, die im Zusammenhang mit Krankheits-
ausbriichen, zum Beispiel in Kiichen entnommen
wurden.

Bestdtigte Lebensmittelverdachtsfille

Der Zusammenhang zwischen Erkrankung und ver-
zehrtem Lebensmittel konnte bei sechs Lebensmittel-
verdachtsfallen durch Erregernachweis im Lebensmit-
tel ermittelt werden - siehe folgende Punkte 1 bis 6.
Bei zwei von diesen sechs Erkrankungshaufungen
konnte die Ursache durch einen Erregernachweis nur
im Lebensmittel ermittelt werden, da tber den Patien-
ten kein Nachweis moglich war:

1. In einer Gemeinschaftsverpflegung mit Essen aus
einer Gaststatte erkrankten 24 Personen. Im zubereite-
ten Kasselerbraten wurde Clostridium perfringens mit
einer hohen Keimzahl ermittelt. Die Ursache kdnnte
am HeiBhalteverfahren bei zu geringer Temperatur
gelegen haben, so dass sich die Sporen entfalten, die
Keime vermehren und damit Toxin bilden konnten.

Nachweis von Clostridium perfringens
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2. Der Verzehr von gebratenem Thunfisch in einer
Gaststatte fuhrte zu einer Histaminvergiftung. Drei
Personen mussten stationar aufgenommen werden. In
der Rohware (frische Thunfischsteaks) wurde eine
Histaminkonzentration von 1.930 mg/kg ermittelt, die
den sensorischen Eindruck bestatigte. Aufgrund der
Hitzestabilitat von Histamin ist bei Verarbeitung einer
solchen Rohware auch nach vorhersehbarer Zuberei-
tung die Eignung zur gesundheitlichen Schadigung
des Verbrauchers gegeben.

Der Nachweis von Salmonellen und damit die Bestati-
gung, dass die Lebensmittel Krankheitsursache waren,
erfolgte bei zwei Erkrankungsgeschehen in Privat-
haushalten:

3. In einer Familie erkrankten zwei Personen, die stati-
ondr aufgenommen werden mussten, an einer Salmo-
nella (B-Gruppe)- Infektion. Durch die Beschwerdefiih-
rerin wurde ein ursachlicher Zusammenhang zu dem
von ihr selbst im Privathaushalt zubereiteten Gemi-
seeintopf mit Fleisch (Schweineschwénze) hergestellt.
In den Resten des Lebensmittels Gemiseeintopf
konnte Salmonella B-Gruppe monophasisch (4,512 :i:
- ) nachgewiesen werden. Kiichentechnische Fehler
(Kreuzkontamination und HeiBhalteverfahren) haben
hoéchstwahrscheinlich zu dieser Erkrankung gefiihrt.

4, Bei einem groBeren Erkrankungsgeschehen bei
einer Familienfeier wurden cremehaltige Backwaren

aus einer Backerei angeboten. Ein gefiillter Streusel-
kuchen war mit Salmonella Enteritidis (LT 21/1b be-
ziehungsweise PT 21) kontaminiert. In Umgebungs-
proben-Hygienekontrolltupfern aus der Backerei
konnten keine Salmonellen isoliert werden. Bei Mitar-
beitern aus der Backerei und den Erkrankten wurden
dieselben Salmonella Enteritidis- Isolate (PT 21) nach-
gewiesen. Es konnte somit eine Verbindung zu Sal-
monellen-Ausscheidern, die im Lebensmittel-Verkehr
(Backhandwerk) tatigt sind, hergestellt werden.

5. In einer Schulklasse erkrankten 13 Kinder an einer
Magen-Darm-Infektion mit Campylobacter jejuni, nach-
dem sie auf einem Bauernhof nicht erhitzte Rohmilch
getrunken hatten. Campylobacter jejuni wurde auch in
einer Vergleichsprobe der Rohmilch nachgewiesen.
Das Ergebnis der molekularbiologischen Typisierung
zeigte eine Ubereinstimmung der isolierten Stamme.
Gegen den Landwirtschaftsbetrieb, der die Milch im
unerhitzten Zustand abgegeben und die Milch-ab-
Hof-Abgabe bei der zustandigen Behorde nicht ange-
zeigt hatte, erfolgte deshalb eine Strafanzeige.

6. Nach dem Genuss roheihaltiger Zitronencreme
konnte in einer Probe von Hihnereiern desselben
Ursprungs wie der in der Zitronencreme verwendeten
Eier Salmonella Enteritidis nachgewiesen werden. Die
Salmonellen-Isolate der Eier waren vom selben Lyso-
typ (LT 4/6, PT 4) wie die der Erkrankten.

Uhrenarmbdnder aus Metall: Nickelabgabe

Probe Uhrenarmband

Nickel ist das haufigste Kontaktallergen in Europa.
15 % bis 20 % der Epikutan- Tests unterzogenen weib-
lichen Bevolkerung sowie etwa 5 % der Epikutan-Tests
unterzogenen mannlichen Bevdlkerung sind gegen
Nickel allergisch. Die Allergieraten in der Allgemein-
bevolkerung liegen in den einzelnen europaischen
Landern bei etwa flinf bis zehn Prozent.

Wahrend zwischen 1994 und 2009 ein deutlicher
Riickgang der Nickelallergien bei Mannern (18 - 30
Jahre) und bei Frauen (Altersgruppen 1 - 17 sowie 18 -
30 Jahre) zu verzeichnen war, konnte seit dem Jahr
2002 kein signifikanter Riickgang mehr bei jungen

Frauen der Altersgruppe zwischen 1 - 17 Jahren fest-
gestellt werden.
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Nickel- Sensibilisierung bei Frauen (1-17, 18-30, 31-44
Jahre), Daten des IVDK 1994 — 2009, Anzahl der geteste-
ten Patienten: 2 357, 13 936 bzw. 16 478). Ab- und Zu-
nahme sind signifikant; ,EU Directive I” (1994), ,,EU Direc-
tive Il” (2004.)

Quelle: Schnuch, Wolter, Geier, Uter in Contact Dermati-
tis, 64, S. 142-150

= 31-44 Jahre

Nach dem Inkrafttreten der europaischen Grenzwert-
regelung zur Nickelabgabe im Jahr 1994 (,EU Directive
I” in der Grafik) wurde zunachst ein deutlicher Ab-
wartstrend der Nickelsensibilisierung beobachtet. Seit
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2002 liegt die Sensibilisierungsrate fur Frauen bis 30
Jahre in Deutschlang relativ konstant iber 20 %.

Der ab 2002 in der Altersgruppe bis 17 Jahre zu beo-
bachtende Verlauf verwundert, wenn man bedenkt,
dass ein groBer Teil dieser Personen erst nach dem
Inkrafttreten der Grenzwertregelung geboren wurde
und erst Jahre spater ihr erstes Piercing erhalten hat.
Erwartungsgemal sollte die Allergierate in dieser
Altersgruppe niedriger liegen. Stattdessen ist ein
anhaltendes Allergieproblem zu beobachten.

Als Grund dafiir werden verschiedene Ursachen disku-
tiert. Ein gravierendes Problem besteht bisher darin,
dass mit der derzeit noch giiltigen Fassung des Priif-
verfahrens fiir die Nickelabgabe (EN 1811:1998) die
Migrationsgrenzwerte fir die Nickelldssigkeit nicht
gesetzeskonform geprift werden. Durch den in der
Norm enthaltenen Anpassungsfaktor werden die
erhaltenen Ergebnisse mit 10 multipliziert, um die
LUnsicherheit der Methode” zu beriicksichtigen. Die-
ser Faktor ist jedoch wissenschaftlich nicht mehr zu
begriinden und fiihrt dazu, dass Produkte vermarktet
werden kénnen, die das Migrationslimit bis zum Zehn-
fachen Uberschreiten. Die Norm wurde daher in den
letzten Jahren - unter Beteiligung des LALLF - (iberar-
beitet und enthalt nunmehr eine statistisch ermittelte
Messunsicherheit zur Bewertung der Ergebnisse. Die-
se als EN 1811:2011 festgesetzte Norm wird im Jahr
2013 in Kraft treten.

Ein weiterer Grund fiir die Persistenz der Nickelaller-
gierate ist, dass nach wie vor eine nicht unerhebliche
Anzahl an Gegenstanden mit Kérperkontakt die zulds-
sige Hochstmenge fiir die Nickelabgabe Uberschreitet.
Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im LALLF priifen
daher jahrlich schwerpunktmaflig ein bis zwei Pro-
duktgruppen auf ihre Nickelldssigkeit. Im Jahr 2010
wurden 47 Proben Uhrenarmbander (davon 22 aus M-
V und 25 im Rahmen der Norddeutschen Kooperation
aus S-H eingelieferte Proben) auf lhre Konformitat mit
der gesetzlichen Regelung zur Nickelldssigkeit ge-

pruft. Zur Untersuchung gelangten dabei hauptsach-
lich Armbander aus Edelstahl. Weitere 18 Proben
bestanden aus Zink, Messing, Eisen oder Silber. Die
Materialbeschaffenheit wurde per Rontgenfluores-
zenzanalyse (RFA) ermittelt, insbesondere, um eine
eventuelle Nichtnickelbeschichtung festzustellen. Bei
Vorhandensein solch einer Beschichtung ist laut gel-
tendem Recht der eigentlichen Priifung auf Nickelab-
gabe ein Abrieb- und Korrosionstest vorzuschalten,
um einen bestimmungsgemaBen zweijdhrigen Trage-
gebrauch zu simulieren.

Im Ergebnis der Priifungen wurde nach geltendem
Recht (Anwendung der EN 1811:1998 mit Anpas-
sungsfaktor) das Migrationslimit fir die Nickelldssig-
keit bei 2 Proben (4,3 %) Uberschritten. Legt man
jedoch die Messunsicherheit der zukiinftig geltenden
Norm EN 1811:2011 zu Grunde, wirde die maximal
zuldssige Nickellassigkeit bei zehn der 47 Proben (21,3
%) Uberschritten. Weitere 15 Proben (31,9 %) wiirden
bzgl. ihrer Nickelabgabe in der ,Grauzone” der Mess-
unsicherheit liegen, wonach der Hersteller nicht mit
hinreichender Sicherheit beweisen kann, dass sein
Produkt die rechtlichen Anforderungen erfillt. In
diesen Féllen wird durch den Hersteller zukinftig die
Eignung der verwendeten Materialien zu prifen sein.

Uberschreitung des Migrationsgrenzwertes fiir
die Nickellassigkeit bei Uhrenarmbandern (n=47)
35 21,9
30 27,7
25 21,3
20
15
10 —
4,3
5 M

U nach bisherigem galtigen Verfahren
(EN 1811:1998, mit Anpassungsfaktor)

Prozent (%)

[ nach bisherigem Verfahren

(EN1811:2011, ohne Anwendung des Anpassungsfaktors)
[ nach zukiinftigem Verfahren

{EN 1811:2011, mit Messunsicherheit)

W "Grauzone" nach zukinftigem Verfahren
{EN 1811:2011, mit Messunsicherheit)

Keramik-TrinkgefdBe: Blei- und Cadmiumabgabe, Kennzeichnung,
Riickverfolgbarkeit, Konformitdtserkldrung

Keramik zur Untersuchung im LALLF

Lebensmittelkontaktgegenstande aus Keramik wie
Tassen, Trinkbecher oder -schalen dirfen nur be-
stimmte Anteile der toxischen Metalle Blei und Cad-
mium an das eingefiillte Lebensmittel abgeben, um
die menschliche Gesundheit nicht zu gefahrden. Der
europdische Gesetzgeber hat daher fir die Blei- und
Cadmiumlassigkeit solcher Gegenstande Hochstmen-
gen vorgeschrieben.

Diese bisher geltenden Hochstmengen befinden sich
bereits seit einigen Jahren in der Diskussion. Das Bun-
desinstitut fur Risikobewertung -BfR- kommt in einer
Stellungnahme aus dem Jahre 2005 zum Ergebnis,
dass es -je nach Berechnungsmodell (Erwachsener
bzw. Kind, tagliche bzw. wochentlich einmalige Be-
nutzung, Verzehrsmenge) - zu erheblichen Uber-
schreitungen der von der WHO festgelegten vorlaufig
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tolerierbaren wochentlichen Aufnahmemenge (PTWI)
kommen kann. Das BfR empfiehlt daher insbesondere
mit Blick auf die erhdhte Empfindlichkeit von Kindern,
die gesetzlichen Hochstmengen fiir die Abgabe von
Blei und Cadmium aus Keramikgefaf3en zu senken.

Lebensmittelbedarfsgegenstande aus Keramik sind
weiterhin bestimmten Kennzeichnungsvorschriften
(Angabe des Herstellers sowie eines Zeichens zur
Rickverfolgbarkeit) unterworfen. Der Hersteller ist
verpflichtet, nach den Regeln der Guten Herstellungs-
praxis (GMP) zu produzieren, ein System zur Riickver-
folgbarkeit zu installieren und eine Konformitatserkla-
rung sowie ein Analysenzertifikat bereitzuhalten. Mit
diesen Dokumenten soll die Ubereinstimmung mit
geltendem europdischen Recht, insbesondere die
Einhaltung der Hochstmengen fiir die Blei- und Cad-
miumldssigkeit, bestatigt werden.

Da in M-V - vorzugsweise in den Urlaubsgebieten-
standig Uber 150 Topfereien/Keramikwerkstatten
ansdssig sind, werden diese Produzenten regelmafig
beprobt. Die diesjahrige Untersuchungsserie wurde
auf die oben genannten Aspekte ausgerichtet.

Im Ergebnis waren bei zwei der 20 (5,0 %) eingeliefer-
ten Proben (Tassen, Becher, Trinkschalen) Hochst-
mengeniiberschreitungen fiir die Bleildssigkeit aus
Gefall und Trinkrand festzustellen. Bei zwei weiteren
Proben (10,0 %) wurden die Empfehlungen des BfR
hinsichtlich abgesenkter Hochstmengen fiir die Blei-
lassigkeit nicht eingehalten. Die Herstellerangabe
fehlte bei 80 % der Proben. Konformitatserklarungen

und Analysezertifikate konnten zu keiner Probe vorge-
legt werden (Beanstandungsquote 100 %).

Die neuen rechtlichen Regelungen hinsichtlich Rick-
verfolgbarkeit, Konformitatserklarung und Analysen-
zertifikat stellen fur Kleinstproduzenten eine erhebli-
che Belastung dar. Im Vollzug muss daher der Grund-
satz der VerhaltnismaRigkeit gewahrt bleiben.

Anzahl der Keramikhersteller und Uberschreitungen
inMV 2010

Anzahl Anzahl
Land- Anzahl Hochst- Uberschrei-
. der mengen-
kreis i i tung BfR-
Hersteller iiberschrei- Embpfehlun
tung Blei & g
RUG 40 ) 1
NVP 22 - '
DBR 18 ! )
GU 14 - )
PCH 13 i 1
LWL 10 - ]
weitere 41 1 i
gesamt 159 2 2

Bisphenol A in Babyflaschen, Saugern, Schnullern sowie in deren

Mundschildern
& |

4

Babyflaschen aus Polycarbonat

Seit dem Jahr 2003 wurde in zahlreichen Studien
immer wieder auf gesundheitsbedenkliche Eigen-
schaften von BPA aufmerksam gemacht. Zunachst
wies man auf ein erbgut- und fortpflanzungsgefahr-
dendes Potential hin. 2005 hat das Bundesinstitut fiir
Risikobewertung (BfR) den Stoff als gering akut giftig
und ohne Hinweis auf Krebs auslésende sowie Frucht
schadigende Wirkung beschrieben. Zu 6strogenen

Wirkungen, Wirkungen auf Fruchtbarkeit und Fort-
pflanzung, gab es teilweise widerspriichliche Aussa-
gen.

Bisphenol A (BPA) ist ein Ausgangsmonomer fiir den
Kunststoff Polycarbonat und fiir Kunstharze. Polycar-
bonat kann glasklar und mit hoher Festigkeit ausge-
fuhrt werden. Durch spezielle Copolymere kann eine
erhohte Warmebestandigkeit erzielt werden, sodass
ein sterilisierbarer Kunststoff erhalten wird. Diese
Eigenschaften wurden in der Vergangenheit u. a. bei
der Herstellung von Baby- bzw. Milchflaschen genutzt.
Heute kdonnen weiterhin Teile von Kiichenmaschinen,
hochwertigem Geschirr, Trinkwasserbehaltern, Mehr-
weg-Getrankeflaschen aber auch transparente Lego-
Bausteine, Formteile fiir Fernglaser, Brillen, Leuchten,
CD-Rohlinge oder Schutzhelme aus Polycarbonat
bestehen.

BPA wird im menschlichen Korper schnell verstoff-
wechselt. Der spezifische Migrationsgrenzwert (SML)
wurde 2005 von 3 auf 0,6 mg/kg Lebensmittelsimu-
lanz heruntergesetzt. Dabei wird von einer tolerierba-
ren tdaglichen Aufnahme (TDI) von 0,05 mg BPA/ kg
Korpergewicht/ Tag ausgegangen. Die Europdischen
Lebensmittelbehdrde (EFSA) begann mit der Neube-
wertung des Stoffes. Die erndhrungsbedingte Belas-
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tung lag mehrfach unter dem TDI. Ab 2008 wurden
wiederholt Pressemeldungen, Studien sowie erhohte
Analysenwerte zu dieser Chemikalie kontrovers disku-
tiert. Dadurch kam es zu Bedenken und schlieBlich
Einschrankungen hinsichtlich der Verwendung des
Stoffes insbesondere in Lebensmittelkontaktmateria-
lien, so auch in Babyflaschen. Aufgrund moglicher
schadlicher Auswirkungen auf Neugeborene und
Sduglinge nahmen die Lander Danemark und Frank-
reich sowie Firmen vorsorglich Babyflaschen und
—artikel aus Polycarbonat vom Markt.

In Auswertung der Untersuchungsergebnisse der
Technischen Universitat Dresden und des BfR war eine
gesundheitliche Gefdhrdung durch BPA gemal} des
derzeit gliltigen TDIs auszuschlief3en.

Im Februar 2010 erhobene, eigene Untersuchungser-
gebnisse von 26 Proben - 14 Beruhigungssaugern, 12
Flaschensaugern und den zugehdrigen Flaschen -
bestatigten die Ergebnisse. 51 Migratwerte lagen
unter der Nachweis- und der Wert eines Mundschildes
lag unter der Bestimmungsgrenze von 10 pg/l Migrat.
Im Ergebnis stellte sich heraus, dass nur 23 % der
Proben bzw. Probenteile aus Polycarbonat bestanden.

Zur Sicherstellung eines hohen Gesundheitsniveaus
und angesichts der gegenwartigen Unsicherheiten in

der wissenschaftlichen Einschatzung der Schadlichkeit
der BPA -Exposition von Sauglingen verabschiedete
die EU-Kommission mit Datum vom 28. Januar 2011
die Anderungsrichtlinie zur RL 2002/72/EG mit einer
vorlaufigen Untersagung der Verwendung von
Bisphenol A beim Herstellen und Inverkehrbringen
von Saduglingsflaschen.

Untersuchte Proben, differenziert nach Materialart

Beruhigungs-
Material- SaL.l.ger g9tng
Flasche flr

e Flasche Sauger Mund-

asche 98" schild
Polycar- 8 4
bonat
Polypro- 4 9
pylen
PBT * 1
Latex 7 7
Silikon 5 7
gesamt 12 12 14 14

* Poly(1,4-butylenterephthalat)
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VIl Uberwachung und Untersuchung von Futtermitteln

Aus der Arbeit einer Futtermittelkontrolleurin

Uberwachung der Futtermittel, deren Herstellung,
Inverkehrbringen und Verwendung stellt die Grundla-
ge fur die Produktion sicherer Lebensmittel fir die
Verbraucher, den Schutz der Tiergesundheit und die
Verringerung der Gefahrdung der Umwelt dar.

Die Anforderungen, die durch die Futtermittelunter-
nehmer erfullt werden und die Kriterien die Futtermit-
tel einhalten miussen, sind durch viele europdische
und erganzend dazu nationale Rechtsnormen festge-
schrieben.

Moderne Uberwachung zu organisieren bedeutet, mit
allen zur Verfliigung stehenden Mitteln optimal die
Prifungen/Kontrollen durchzufiihren.

Um schnell, wirksam und Uberzeugend zu agieren,
sind umfangreiche Fach- und Sachkenntnisse so ein
zu setzten, dass Risiken sofort erkannt und durch
gezielte Mallnahmen abgestellt werden.

Zur Gewihrleistung einer einheitlichen Uberwachung
in den Bundeslandern wurde ein mehrjahriger Rah-
menplan der Kontrollaktivitaten im Futtermittelsektor
geschaffen. Dieser ist fir einen Zeitraum von finf
Jahren (2007-2011) festgelegt und wird den aktuellen
Erfordernissen und Erkenntnissen standig angepasst.

Mit den heutigen Untersuchungsméglichkeiten in den
Laboren gelingt es immer besser, gefahrliche Stoffe,
die in Futtermitteln enthalten sein kdnnten, zu analy-
sieren. Die ermittelten Ergebnisse liefern dann die
Grundlage fiir zeitnahes, konsequentes Handeln der
Kontrolleurinnen und Kontrolleure.

Zukiinftig wird es noch schneller moglich sein, genau-
ere Analysenergebnisse von problematischen Riick-
standen/Stoffen festzustellen. Dann koénnen auch
Gefahren fiir Tiere und Menschen schneller erkannt
und abgewehrt werden.

Wie sieht der Tag eines Futtermittelkontrolleurs aus?
Welche Arbeiten sind fiir eine Kontrolle vorzuberei-
ten?

Die Planung und Koordination der Uberwachungsta-
tigkeit erfolgt auf der Grundlage eines Priifplanes. Die
Auswahl der Unternehmen erfolgt durch eine Risiko-
abschatzung.

Prifungsparameter sind unter anderen:

o die ausgefiihrten Tatigkeiten,

e Produktionsvolumen,

e Unternehmensgrof3e (Tierzahl, Flache),
e Einsatz sensibler Futtermittel,

e Dbetriebliche Eigenkontrollsysteme,

e Dokumentationspflichten sowie

e Beanstandungen bei vorangegangenen Prifun-
gen.

Der Futtermittelkontrolleur kann mit Hilfe dieses Prif-
planes schon relativ frih mit den Vorbereitungen fr
eine anstehende Uberwachungsaufgabe beginnen.

Neben diesen planmafigen, unangekiindigten Pri-
fungen werden auch anlassbezogene Kontrollen
durchgefiihrt, die zum Beispiel durch Verbraucherbe-
schwerden, Schnellwarnungen und Zulassungen
neuer Unternehmen begriindet sind.

Da im Team der Kontrolleurinnen und Kontrolleure
das Rotationsprinzip in der Kontrolle und Uberwa-
chung angewendet wird, missen die Betriebsakten
des zu kontrollierenden Unternehmens vorher einge-
hend geprift werden. Diese Einsichtnahme gibt we-
sentliche Anhaltspunkte fiir mogliche Schwerpunkte
der aktuellen Priifung.

Im Qualitdtsmanagementsystem des LALLF sind alle
fur die Prifung notwendigen Unterlagen wie zum
Beispiel Check-Listen, Kontrollberichte und Proben-
annahmeprotokolle hinterlegt.

Zur Sicherung von Beweismitteln mitgefiihrte Foto-
apparate, Mobiltelefone und Laptops komplettieren
die Ausriistung, um in jedem Fall schnell notwendige
Informationen fiir die Priifung heranziehen zu kénnen.

Der genaue Ablauf einer solchen Kontrolle ist durch
Abarbeiten der Vorgaben aus den jeweiligen Checklis-
ten vorgegeben. Der Priifer entscheidet aber selbst-
standig, in welcher Reihenfolge und nach welchen
Schwerpunkten die Uberwachungen vorzunehmen
sind.

In einem einleitenden Gesprach mit dem flr das Un-
ternehmen Verantwortlichen oder einer beauftragten
Person werden die Vorgehensweise und das Ziel der
Priifung benannt.

So werden alle Veranderungen im Management oder
im Produktionsprozess, aufgetretene innerbetriebli-
che Probleme, die die Futtermittelsicherheit beein-
flussen, abgefragt und besprochen. Es werden unter
anderem der gesamte Warenfluss (Wareneingang,
Produktion und Warenausgang), die Eigenkontrollsys-
teme und betriebliche Probenplane Uberprift. Einen
weiteren wichtigen Schwerpunkt stellt die Kontrolle
der betrieblichen Dokumentationspflichten dar.

Futtermittelunternehmen, die Tatigkeiten ausiben,
die Uber die eigentliche landwirtschaftliche Tatigkeit
hinausgehen (Pflanzenbau und Haltung von Tieren),
sind verpflichtet, ein schriftlich festgehaltenes Verfah-
ren — bezogen auf die Futtermittelsicherheit - einzu-
richten und zu pflegen. Es sind die im Unternehmen
moglichen Gefahren zu benennen, Grenzwerte festzu-
legen. Punkte, an denen im Prozess Einfluss genom-
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men werden kann, sind zu bestimmen und zu doku-
mentieren. Ebenso, wie mit Abweichungen umge-
gangen wird. Diese Verfahren, die auf HACCP-
Grundsatzen (Hazard Analysis and Critical Control
Points - System der Gefahrenanalyse und Festlegung
kritischer Lenkungspunkte) beruhen, sind durch die
Futtermittelkontrolleure vor Ort auf ihre Aktualitat
und Wirksamkeit zu priifen.

Wahrend eines Betriebsrundgangs, bei dem alle
Raumlichkeiten besichtigt werden, erhdlt der Futter-
mittelkontrolleur Hinweise, in welchem Maf die hy-
gienischen Anforderungen erfiillt werden. Daraufhin
ist er dann unter Einbeziehung aller bis dahin gesam-
melten Erkenntnisse in der Lage zu entscheiden, ob
unterstitzend Proben von Futtermitteln (Mischfut-
termittel, Einzelfuttermittel, Zusatzstoffe oder Vormi-
schungen) genommen werden.

Verpackte Proben von Futterfetten

Bei der Auswahl der zu beprobenden Futtermittel sind
die Vorgaben des oben genannten Rahmenplanes

sowie produktspezifische Risiken zu beriicksichtigen.
Die Probenahme erfolgt nach den Vorgaben der Ver-
ordnung zur Festlegung der Probenahmeverfahren
und Analysemethoden fiir die amtliche Untersuchung
von Futtermitteln.

Im Anschluss an die Priifung und Probenahme erfolgt
mit den verantwortlichen Personen ein Abschlussge-
sprach. Es werden erste Ergebnisse besprochen und
Hinweise bei vor Ort festgestellten Beanstandungen
gegeben. Wenn notwendig, leitet der Kontrolleur
auch erste MaBnahmen ein, um Mangel zu beseitigen.

Zur Vorbeugung und Beseitigung von Gefahren fir
die Futtermittelsicherheit ist der Futtermittelkontrol-
leur berechtigt, alle ihm zur Verfligung stehenden
rechtlichen Mittel aus dem Verwaltungs-, Ordnungs-
widrigkeiten- und Strafrecht auszuschopfen.

Zuriick im LALLF werden die Priifung und die dazuge-
horigen Proben zur Auswertung in eine Datenbank
eingegeben und der Priifbericht erstellt. Des Weiteren
wird der Laborauftrag erteilt, in dem die zu analysie-
renden Stoffe festgelegt sind.

Auf Grundlage des vom beauftragten Untersuchungs-
labor erstellten Befundes, wertet der Futtermittelkon-
trolleur die Ergebnisse aus und priift dabei, ob gesetz-
liche Vorgaben, wie zum Beispiel Grenzwerte fiir die
einzelnen Stoffe oder Kennzeichnungsvorschriften
eingehalten wurden. Nach Abschluss dieser Priifung
entscheidet der Futtermittelspezialist, welche Maf3-
nahmen bei einer vorliegenden Beanstandung einge-
leitet werden. Auch hier kann er alle schon oben ge-
nannten rechtlichen Mittel ausschopfen.

Eine neue Risikobeurteilung des Unternehmens auf
Grundlage der Priifergebnisse und dessen neue Ein-
ordnung in den Priifplan beenden die Priifung.

Futtermitteliiberwachung - Ergebnisse 2010

Futtermittel missen sicher sein! Nur dann bieten sie
die Grundlage fir qualitativ hochwertige gesunde
Lebensmittel. Sichere Futtermittel, gesunde Tiere sind
die Basis fiir eine gesunde Erndhrung. Dass in Fleisch,
Milch und Eiern keine gesundheitsgefahrdenden
Stoffe enthalten sind, die den Menschen schadigen
kdnnen, gehort zu den wichtigsten Aufgaben einer
risikoorientierten Futtermittelliberwachung. Neben
diesen Gesundheits- und Sicherheitsaspekten sind
auch die erndhrungsphysiologischen Qualitdten von
Futterrationen fir die lebensmittelliefernden Tiere
von grofer Bedeutung. Sie wird entscheidend durch
die Einzelbestandteile beeinflusst, die die Zusammen-
setzung des Futtermittels ausmachen. Ebenso spielen
deren wirkungsbedingte Gehalte an Stoffen, die mik-
robiologische Beschaffenheit und die tierartspezifi-
sche Struktur des Futters eine Rolle.

Seit 2006 gilt die Verordnung (EG) Nr. 183/2005 (Fut-
termittelhygiene-Verordnung), die seit 2008 uneinge-
schrankt einzuhalten ist. Sie enthdlt weitreichende
Anforderungen zur Betriebshygiene und zur Buchfiih-

rung an alle Futtermittelunternehmer einschlieBlich
der Landwirte.

Alle Futtermittelhersteller, Handler, Lagerhalter und
Transporteure missen bestimmte Anforderungen
erfillen. Sie betreffen unter anderem die Buchfiih-
rung, die Einrichtungen und Ausriistungen der Betrie-
be einschlieBlich der Produktionsabldufe, das Personal
und die Qualitatskontrolle einschlieBlich der Priifung
moglicher kritischer Lenkungspunkte (HACCP). Fir
eine umfassende Dokumentation aller MaBnahmen
sowie die Sicherstellung der Riickverfolgbarkeit ist der
Futtermittelunternehmer verantwortlich. Im Rahmen
der Prozesskontrolle (Betriebs- und Buchpriifungen)
stehen die Ablaufe im Betrieb bei der Herstellung und
im Umgang mit Futtermitteln im Zentrum der amtli-
chen Kontrolle und nehmen einen grof3en Teil des
Zeitvolumens in Anspruch. Neben den Produktkon-
trollen, schlieBen Probenahmen und Analysen auf
Inhaltsstoffe, Zusatzstoffe, unerwiinschte Stoffe, unzu-
lassige Stoffe, verbotene Stoffe, Riickstande von
Schadlingsbekdampfungsmitteln auch die Kontrolle
der Bezeichnung und der Kennzeichnung von Futter-
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mitteln sowie die Kontrolle der Einhaltung der Verbo-
te zum Schutz vor Tauschung und Werbung mit ein.

Neben diesen beschriebenen Schwerpunkten, geho-
ren noch weitere Aufgaben zur amtlichen Futtermit-
teliiberwachung. Das sind unter anderem:

e GVO-Kontrollen,

e Kontrollen der Futtermittel auf Pflanzenschutz-
mittelriickstande oder

e Cross Compliance-Kontrollen.

Die Durchfiihrung der amtlichen Futtermittelkon-
trolle wird durch die zustdndige Behdrde, dem LALLF
M-V in Rostock wahrgenommen. Durch die speziali-
sierten und gut ausgebildeten fiinf Kontrolleurinnen
und Kontrolleure wird von hier aus die amtliche Fut-
termittelkontrolle in M-V vorgenommen.

Getreidetransport und -silo

Basis der amtlichen Futtermittelkontrollen ist das ziel-
und risikoorientierte Uberwachungsprogramm fiir die
Futtermittelliiberwachungsbehérden der Bundesre-
publik Deutschland, der ,Rahmenplan der Kontrollak-
tivitaten im Futtermittelsektor”. Dieser Rahmenplan ist
wiederum Bestandteil des integrierten mehrjahrigen
nationalen Kontrollplanes und gilt fiir einen Zeitraum
von funf Jahren (2007 bis 2011). Er wird durch den
Bund jahrlich angepasst. Beriicksichtigung finden
hierin die Risikofaktoren der Vorjahre, die Verdande-
rungen der futtermittelrechtlichen Regelungen sowie
die Vorschlage der EU-Kommission. Dazu erfolgt stets
eine Abstimmung mit den fir die amtliche Kontrolle
zustandigen Bundeslandern.

Aus diesen Griinden wird die Futtermitteliiberwa-
chung hinsichtlich Inhalt und Umfang den sich an-
dernden Bedingungen stdandig neu justiert. Unter
anderen wurden die Zahlen der Untersuchungen auf
unerwiinschte und verbotene Stoffe deutlich erhéht
und andere Untersuchungen, insbesondere solche auf
Inhaltsstoffe, reduziert.

Im Jahr 2010 wurden in M-V 373 Kontrollen unter
anderem bei Futtermittelherstellern, Handlern und

landwirtschaftlichen Tierhaltungsbetrieben und zehn
Buchprifungen durchgefiihrt (siehe Tabelle).

Anzahl Kontrollen der amtlichen Futtermitteliiber-
wachung in M-V
Kontrollen 2006 2007 2008 2009 2010

Futtermittel-

hersteller 63 83 929 91 77
Handler 67 85 113 62 52
Landwirte 140 172 181 233 239
Zolleingang 0 0 0
Transport 11 14 3
Lager 4 0 1
sonstige 2 4 1
gesamt 270 340 410 404 373

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des LALLF M-V
zogen 538 Proben, aus denen Uber 5.600 Einzelunter-
suchungen hervorgingen. Im Ergebnis mussten 103
Proben beanstandet werden (flinf bei Erzeugern bzw.
Einzelfuttermittelherstellern, 33 bei gewerblichen
Mischfutterherstellern, 15 bei Handelsunternehmen
und 50 bei Tierhaltern).

Wihrend der Uberwachung wurden 90 Hinweise zum
Beispiel zur Deklaration oder Hygienemalinahmen
gegeben, 18 Verwarnungen wegen nicht erfolgter
Registrierung nach der Futtermittelhygiene-Verord-
nung ausgesprochen und zwei MalBnahmen nach
dem Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch ergrif-
fen. Des Weiteren wurden zwei Bullgeldverfahren
eingeleitet. Strafverfahren gab es im Jahr 2010 nicht.

Ein besonderer Schwerpunkt, auf den sich die Bundes-
lander verstandigt hatten, bildete fir die Jahre 2009
und 2010 ein risikoorientiertes Uberwachungspro-
gramm hinsichtlich des Vorhandenseins von PFT
(Perfluorierte Tenside) in ausgewahlten Futtermitteln.
PFT sind organische Kohlenstoffverbindungen, die
zum Beispiel bei der Herstellung wasserabweisender
Kleidung oder fett- und wasserabweisenden Lebens-
mittelverpackungen verwendet werden. Sie haben
reproduktionstoxische bzw. kanzerogene Eigenschaf-
ten. Fur das Land M-V wurden im Rahmen dieses Pro-
gramms neun Futtermittelproben entnommen. Deren
Ergebnisse wurden durch das Bundesamt fiir Lebens-
mittelsicherheit und Verbraucherschutz (BVL) fir
Deutschland ausgewertet. Erfreulicherweise wurde in
keiner der Proben PFT-Verbindungen nachgewiesen.

19 Proben verschiedener Vogelfutterarten kontrollier-
te das Amt auf das Vorhandensein von Ambrosiasa-
men (Ambrosiapollen kénnen eine hoch allergieaus|o-
sende Wirkung fiir Menschen haben). Es wurden keine
Verunreinigungen mit diesen Samen festgestellt.
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Eine stets zunehmende Bedeutung fiir die Futtermit-
teliberwachung hat die Kontrolle der Futtermittel auf
das Vorhandensein von gentechnisch verdanderten
Organismen (GVO). Die Kontrollen werden zielgerich-
tet auf Futtermittel gelenkt, die nicht gekennzeichnet
sind, aber moglicherweise GVO enthalten kdnnten
(,Missbrauchskontrolle”). 39 Futtermittelproben wur-
den auf verschiedene GVO getestet — eine Verunreini-
gung ist dabei festgestellt worden.

Neben dem Rahmenplan, der etwa 90 % der Uberwa-
chungsaufgaben fiir alle Bundeslander bindet, kdnnen
auch eigene landesspezifische Untersuchungs-
schwerpunkte festgelegt werden. So wurden in M-V
im Jahr 2010 zusatzliche Untersuchungen auf Myko-
toxine, Umweltkontaminanten, Dioxine und Polychlo-
rierte Biphenyle (PCB) durchgefiihrt: 67 Futtermittel-
proben fiir Analysen auf Dioxine und PCB. Die Auswer-
tung ergab, dass keine Uberschreitungen der Grenz-
werte auftraten und damit keine Gefahren fiir die
Gesundheit der Tiere und letztlich des Menschen von
diesen Futtermitteln ausgingen. Im Sinne des vorbeu-
genden Verbraucherschutzes wurden in den letzten
Jahren Futtermittelproben auf den Gehalt bzw. auf
Spuren an pharmakologisch wirksamen Substanzen
(Rickstande von Tierarzneimitteln) untersucht. Nur
zwei der 124 Proben wiesen Verschleppungen, die
futtertechnologisch bedingt waren, im Spurenbereich
auf. Das ist nicht erwiinscht. Nachfolgend kontrollier-
ten die Kollegen der Tierarzneimittelliberwachung, ob
der Einsatz der nachgewiesenen Tierarzneimittel ord-
nungsgemal war. Es ergaben sich entsprechende
Auflagen fiir die betroffenen Unternehmen.

Anzahl gezogener und untersuchter Proben der
amtlichen Futtermitteliiberwachung in M-V

Futtermittel 2006 2007 2008 2009 2010

Allein- und
Erganzungs-
futter 410 400 421 360 297
davon:
Geflugel 103 105 121 87 84

Schweine 103 179 131 139 107

Rinder, 101 67 101 92 72
Kalber

andere 61 36 39 25 17
Nutztiere

Heimtiere 42 13 19 8 9
sonstige 10 9 8

Einzelfut- 198 204 250 284 236
termittel

Vormi- 5 9 11 2 4
schungen

Zusatz- 2 5 5 0 1
stoffe

gesamt 615 618 687 646 538

Mykotoxine - eine Gefahr fiir landwirtschaftliche Nutztiere?

m-#;‘

Mikroskopisches Bild: Aspergillus glaucus

Mykotoxine (Pilzgifte) sind Stoffwechselprodukte von
Pilzen, die die Gesundheit und die Leistung der Tiere
bzw. die Qualitat der tierischen Erzeugnisse nachteilig
beeintrachtigen kdnnen.

Das Mykotoxinbildungsvermégen der einzelnen Pilze
hangt von der jeweiligen Getreideart, auf der der Pilz
wachst, und 6kologischen Faktoren ab.

Nutztiere wie Schweine, Gefliigel und Pferde sind
durch belastete Futtermittel besonders gefahrdet.

Akute Vergiftungen kommen heutzutage sehr selten
vor und flhren zu Leber- und Nierenschadigungen,
zentralnervdsen Symptomen, Haut- oder Schleim-
hautschdaden. Chronische Vergiftungserscheinungen
sind oft unspezifisch (Leistungsdepressionen, Frucht-
barkeitsstorungen oder Lahmungen) und deshalb
schwer zu diagnostizieren.

Die Kontamination der Futtermittel mit Pilzgiften kann
bereits auf dem Feld (Feldpilze) oder wahrend der
Lagerung (Lagerpilze) erfolgen.

Fusarien kénnen als Feldpilze die Kulturpflanzen be-
siedeln und zu einer massiven Toxinbelastung des
Erntegutes fiihren. Witterungsbedingt sind immer mal
wieder ,Mykotoxinjahre” zu erwarten, wenn gerade in
der Blitezeit viel Niederschlag und Warme vorhanden
ist. Einen starken Fusarienbefall am Mais erkennt man
augenscheinlich an rot verfarbten Koérnern (Rotkol-
benfaule). Fir die Fusarientoxine sind empfohlene
Richtwerte von der europdischen Kommission festge-
legt worden, die ein einheitliches Vorgehen der
Uberwachungsbehérden ermdglichen (Empfehlung
der Kommission vom 17. August 2006 betreffend das
Vorhandensein von Deoxynivalenol, Zearalenon, Och-
ratroxin A, T-2- und HT-2-Toxin sowie von Fumonisi-
nen in zur Verfltterung an Tiere bestimmten Erzeug-
nissen -2006/576/EG).
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Wichtige Mykotoxinarten

Mykotoxine Pilzgattung Vorkommen
Olsaaten, Bil-
Aflatoxin Aspergillus spp.  dung wahrend
der Lagerung
Asperaillus s alle Getreide,
Ochratoxin Pegici?lium Spp., besonders Mais
PP- " und Weizen
Trichothecene e etk
(DON, T-2, . .
! Fusarium spp. besonders Mais
HT 2- Toxin), .
und Weizen
Zearelenon
Fumonisin Fusarium spp. vor allem Mais

Feuchtwarme Lagerung des geernteten Getreides
fordert die Besiedlung mit der Lagerpilzflora aus
Aspergillus- und Penicilliumarten, die ebenfalls Toxine
bilden konnen. Fir Aflatoxin B1 sind gesetzlich
Grenzwerte geregelt, da das Gift stark krebserregend
ist. Die Uberschreitung der Héchstmenge zieht hier
ein Vermischungsverbot fiir Futtermittel nach sich.

Im Rahmen des vorbeugenden Verbraucherschutzes
wurden bei Futtermitteln routinemafig 439 Untersu-
chungen auf Mykotoxine durchgefiihrt. Der Nachweis
erfolgt mit einem immunologischen Verfahren (ELISA

Test). Wenn dieser positiv ist, wird der Gehalt des
Toxins bestimmt.

Von den insgesamt 439 Untersuchungen auf die im
Diagramm dargestellten Mykotoxine wurden 31-mal
Gehalte ermittelt, die deutlich unter den gesetzlich
vorgeschriebenen Hochstmengen lagen. Eine Gefahr
fur die Nutztiere als auch eine Beeintrachtigung der
tierischen Produkte ergab sich dadurch nicht.

Mykeotoxinuntersuchungen 2010
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JUntersuchungen gesamt [ Gehaltsnachweise

Fast alle Pilzgifte sind hitze- und sdurestabil, und wer-
den bei der Verarbeitung nicht zerstort. Sowohl durch
eine gute landwirtschaftliche Praxis bei der Produkti-
on und Lagerung der Ausgangserzeugnisse als auch
die qualitatsgerechte Herstellung der Futtermittel
lassen sich in Hinblick auf die Mykotoxingehalte un-
bedenkliche Futtermittel herstellen.
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IX Pflanzenschutz

Gespinstmotten in M-V

In den letzten zwei Jahren ist ein Schadbild an ver-
schiedensten Geholzen immer haufiger anzutreffen,
welches aufmerksamen Biirgern, Kleingdrtnern und
Naturfreunden Sorge bereitet. Vor allem Wei3dorn,
Pfaffenhiitchen, Traubenkirsche, Schlehe, Apfel- und
Pflaumenbdaume werden ab Mai durch Gespinste und
durch Verlust der Blatter derart verunstaltet, dass sich
ein Bild des Grauens bietet.

Verursacher sind Raupen von Schmetterlingen, deren
Eigenart ganze Pflanzen einzuspinnen, den Familien-
Namen Gespinstmotten (Yponomeutidae) eintrug.
Diese sind weltweit verbreitet, wobei in Mitteleuropa
allein ca. 60 Arten leben. Die bei uns am haufigsten
auftretenden Vertreter sind die Arten der Gattung
Yponomeuta (syn. Hyponomeuta), speziell die Spin-
delbaumgespinstmotte (Yponomeuta cagnagella), die
Traubenkirschengespinstmotte (Yponomeuta evony-
mella) und die Apfelbaumgespinstmotte (Yponomeuta
malinellus).

Biologie
(am Beispiel der Spindelbaumgespinstmotte)

Falter in Ruhestellung

Die lebhaften und dekorativ anmutenden Falter sind
schneeweil} und tragen an den Vorderflliigeln (Fligel-
spannweite ca. 20 - 25 mm) in Langsreihen angeord-
nete schwarze Punkte. Sie fliegen in den Monaten Juni
und Juli vom Spatnachmittag bis in die Nacht hinein
hauptsachlich um die Futterpflanzen ihrer Raupen.
Dort legen sie gleich nach dem Schliipfen und der
sofortigen Begattung ihre Eier in flachen, schuppenar-
tigen Gelegen an der Rinde von Trieben und Zweigen
ab. Das Weibchen (iberzieht das Gelege mit einer
schiitzenden Sekretschicht. Darunter entwickeln sich
die gegen tiefe Temperaturen duflerst widerstandsfa-
higen Jungraupen und Uberwintern dort. Etwa im
folgenden April/Mai werden sie aktiv, wandern auf die
Blatter, minieren zunéachst in diesen und fallen erst
auf, wenn sie gro3e Teile der Zweige mit Gespinsten
umgeben haben. Anfangs liegen diese Raupennester

meist an den Zweigspitzen. Gesellig fressen sie in den
Nestern, hduten sich dort, wandern weiter und legen
neue an. Bei Massenvermehrung findet man so eine
Unzahl grof3er, schleierartiger Gespinste durchsetzt
mit Hauten und dunklen Kotkriimeln, bewohnt  von

mehreren etwa 20 mm gelbgrauen, fleischigen, mit
dicken schwarzen Punkten versehenen Raupen. Diese
konnen die Wirtspflanzen oft vollig kahl fressen. Die
ausgewachsenen Larven verpuppen sich in den Nes-
tern gruppenweise in weillen Kokons. Nach cirka 14
Tagen Puppenruhe schliipfen erneut die Falter.

Gruppe ausgewachsener Raupen mit schwarzen Punkten
schwarzem Kopf und schwarzem Halsschild

Raupen vor der Verpuppung, unten die ersten weil3en
Kokons

Bedeutung und GegenmafBnahmen

Bei Massenvermehrungen sind KahlfraB und ,ge-
spenstische” Verunstaltung der Wirtspflanzen die
Folge. Hin und wieder konnen, vor allem bei alljahrlich
wiederkehrendem Befall, bei einigen Arten betrachtli-
che wirtschaftliche Schdaden verursacht werden. Bio-
logische Gegenspieler gibt es kaum. Bekannt sind
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einige parasitierende Wespen, die jedoch nur be-
schrankt in der Lage sind, die hohen Vermehrungsra-
ten der Motten einzudammen. Vogel vermeiden die
Gespinste in der Regel.

Kleingdrtner sollten ihre Baume rechtzeitig im Frih-
jahr kontrollieren und beginnende, bewohnte Nester
ausschneiden und verbrennen- also bevor der Befall
wieder zu grof3 und unibersichtlich wird!

Bekampfungen mit Pflanzenschutzmitteln sind oft
unpraktisch, dennoch gibt es einige zugelassene Mit-
tel. Mittelwahl und Bekdampfungszeitpunkt sind mit
dem Pflanzenschutzdienst abzustimmen!

Gespinstmottenraupen sind nicht zu verwechseln mit
Spinnerraupen wie zum Beispiel den Prozessionsspin-
nern. Eine Gefahr fiir den Menschen ist durch Raupen
der Gespinstmotten nicht gegeben, sie mdgen allen-
falls ekelerregend sein!

Kahlgefressener Pfaffenhiitchen-Strauch mit zahlreichen
schleierartigen Gespinsten auf einem Hinterhof in der
Rostocker Altstadt

Pflanzenschutzmitteleinsatz auf Nichtkulturland

Pflanzenschutzmittel schiitzen Kulturpflanzen vor
Schadorganismen. Sie dienen in der Landwirtschaft,
dem Gartenbau und der Forstwirtschaft dazu, Ertrage
zu stabilisieren, die Qualitat von Ernteprodukten zu
erhalten oder die verschiedenen Waldfunktionen zu
gewahrleisten.

Wie steht es aber um die Anwendungsmoglichkeiten
auBerhalb der eben genannten Bereiche?

Grundsatzlich dirfen Pflanzenschutzmittel auf Frei-
landflachen nur dann eingesetzt werden, wenn diese
landwirtschaftlich, forstwirtschaftlich oder gartnerisch
genutzt werden. Wahrend sich die Begriffe ,landwirt-
schaftliche” oder ,forstwirtschaftliche Nutzung” selbst
erklaren, ist eine gartnerische Nutzung weiter zu fas-
sen. Neben dem Erwerbsgartenbau fallen hierunter
gartnerisch gestaltete Freilandflachen wie Parks und
Friedhofe sowie Haus-, Hobby- und Ziergarten. Auch
auf begriinten und nicht begriinten Teilen von Sport-
anlagen, (Sportplatze, Golfpldtze) konnen Pflanzen-
schutzmittel eingesetzt werden, ausgenommen darin
befindliche Wege und Pldtze in nicht natirlichem
Zustand. Ebenfalls ist der Pflanzenschutzmitteleinsatz
auf Verkehrsstrassen wahrend der Erstellung und der
anschlieBenden, vertraglich vereinbarten und zeitlich
begrenzten Pflege mdglich. Die gegenwadrtig disku-
tierte Neufassung des Pflanzenschutzgesetzes wird
die Einsatzmaoglichkeiten von Pflanzenschutzmitteln
im &ffentlichen Raum weiter einschrénken. Uber kon-
krete Neuregelungen wird der Pflanzenschutzdienst
rechtzeitig informieren.

Grundsatzlich gilt Gberall, dass die eingesetzten Mittel
fur den speziellen Verwendungszweck (Indikation)
zugelassen sein missen und die Anwender von Pflan-
zenschutzmitteln eine besondere Qualifikation (Sach-
kunde) erworben haben. Sie wird vom Gesetzgeber
vorgeschrieben, damit die notwendige Qualitat der
Anwendung sichergestellt ist.

In privaten Haus- und Kleingarten dirfen grundsatz-

lich nur solche Mittel eingesetzt werden, die ausdriick-
lich fir diesen Einsatzbereich zugelassen sind. Sie
kénnen auch von Privatpersonen ohne Sachkunde
angewendet werden.

Alle anderen Flachen werden als Nichtkulturland
bezeichnet und auf ihnen dirfen Pflanzenschutzmittel
nicht angewendet werden. Hierunter fallen insbeson-
dere:

e Feldraine, Feldhecken, Feldgeholze, Béschungen
und nicht bewirtschaftete Flachen, Feldwege ein-

schlieB8lich der Wegrander,

Landschaftselemente, die aus Griinden des Natur-
schutzes und der Landschaftspflege geschont
werden sollen,

Flachen unmittelbar an oberirdischen Gewassern,
Uberschwemmungsgebiete und Flichen, von de-
nen der Eintrag in oberirdische Gewasser zu erwar-
ten ist (unter anderem Gossen/Gullys an Straen
und Wegen),

Hof- und Betriebsflaichen wie zum Beispiel Park-
platze, Schulhofe, befestigte Freiflachen zur Lage-
rung von Gutern und sonstige Wirtschaftsflachen.

Feldraine, Feldgehdlze und andere Landschaftsele-
mente stellen Riickzugareale fiir viele Arten von Wild-
pflanzen und Tiere dar. Das Anwendungsverbot fiir
Pflanzenschutzmittel tragt dazu bei, diese Refugien zu
erhalten.

Eine besondere Verantwortung der Anwender von
Pflanzenschutzmitteln besteht darin, den Eintrag von
Wirkstoffresten in Gewasser zu vermeiden. Darum
stellen gewassernahe Flachen und Entwdsserungsan-
lagen besonders sensible Bereiche dar, in deren Um-
feld ein Pflanzenschutzmitteleinsatz verboten ist. Eine
Abschwemmungsgefahr besteht grundsdtzlich auf
allen befestigten Flachen im Siedlungsraum. Durch
Niederschldge gelangen die Wirkstoffe schnell in die
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Kanalisation und spater in die Vorfluter. Es ist nach
Einschatzung der Experten des LALLF davon auszuge-
hen, dass ein erheblicher Anteil des Wirkstoffes
Glyphosat (zum Beispiel ,Round UP”) - bzw. seines
Metaboliten AMPA, beide Stoffe stellen mit Abstand
den Hauptanteil der Funde in M-V dar, in den Gewas-
sern auf Fehlbehandlungen in kommunalen Bereichen
oder auf Wirtschaftsgelande zuriickgeht. Darum darf
hier nur sehr eingeschrankt auf Pflanzenschutzmittel
zur Pflege und Erhaltung zuriick gegriffen werden.
Ausnahmen kann der Pflanzenschutzdienst des LALLF
genehmigen, sofern ein ,vordringlicher Zweck” ver-
folgt wird, der auf andere Art und Weise nicht oder
nicht zumutbar erreicht werden kann.

Grundsatzlich fordert das Pflanzenschutzgesetz, nicht-
chemischen Methoden der Unkrautregulierung wie
Mulchen oder thermische Behandlung den Vorrang zu
geben. Mit ein bis zwei MaBnahmen jahrlich kann der
Unkrautbewuchs in vielen Fallen bereits hinreichend
unterdriickt werden. Sollte eine Bekdmpfung nicht mit
mechanischen oder thermischen Methoden durch-
fuhrbar sein, ist behordlicherseits die Moglichkeit zur
Erteilung einer Ausnahmegenehmigung unter stren-
gen Voraussetzungen nach § 6 Abs. 3 des Pflanzen-
schutzgesetzes (PflSchG) gegeben. Der Pflanzen-
schutzdienst prift dabei die Genehmigungsvoraus-
setzungen und die Bekdmpfungsnotwendigkeit. Eine
mangelnde Verkehrs- und Betriebssicherheit von

e Verkehrsanlagen (Gleisanlagen, Straen mit Ne-
benanlagen einschliel3lich Geh- und Radwegen),

e militdrischen Anlagen (Bundesgrenzschutz, Poli-
zei),

e Anlagen mit besonderer Korrosions-, Brand- oder
Explosionsgefahr (zum Beispiel Umspannwerke,
Gasdruckregleranlagen, Olleitungen, Pumpstatio-
nen, Rohrleitungstrassen und dhnliche)

stellen Genehmigungsgriinde dar. Bei der Beurteilung
der Zumutbarkeit werden Praktikabilitat und Aufwand
fur eine mechanische MaBnahme zwar beriicksichtigt,
allerdings sind knappe Haushaltskassen von Gemein-
den und Kommunen nicht zwangslaufig ein Geneh-
migungsgrund.

Nach Beantragung werden die Fldchen durch Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter des Pflanzenschutzdiens-
tes besichtigt. Im Anschluss daran erfolgt ein Bescheid
zum moglichen Pflanzenschutzmitteleinsatz.

Es sei an dieser Stelle darauf verwiesen, dass auch die
Pflanzenschutzmittelanwendung zur Reinhaltung von
Hof- und Garageneinfahrten, befestigten Wegen und
anderen versiegelten Flachen im privaten Bereich
nicht zuldssig ist.

Herbizideinsatz an Straflenrdndern und Zaunkanten ist
unzuldssig!

Das gilt ebenfalls fir die Anwendung von Essigsaure,
Salz und ahnlichen Stoffen, denn sie stellt in diesem
Zusammenhang eine PflanzenschutzmaBBnahme dar,
die unter dieses Verbot fllt. Hier sind zur Unkrautbe-
seitigung nur thermische und mechanische Maf3nah-
men mdoglich. Sinnvoll ist es, schon bei der Anlage von
Wegen und Zufahrten an die begrenzten Pflegemog-
lichkeiten zu denken. Eine vollstédndige Versiegelung
verhindert zwar jeglichen Pflanzenbewuchs, wird aber
oft als unasthetisch empfunden. Bei einer Befestigung
kann jedoch auf vielfdltige Weise der natirliche Bo-
denbewuchs als Gestaltungselement mit einbezogen
werden. Daflir werden im Baufachhandel zahlreiche
Ausfuihrungsvarianten angeboten, die Funktionalitat
und gestalterische Schénheit miteinander verbinden.

Integrierter Pflanzenschutz - Basisstrategie der Zukunft

Neu ist der Integrierte Pflanzenschutz keinesfalls. Als
Leitbild fungiert er seit tiber 30 Jahren.

Definiert ist der Integrierte Pflanzenschutz als "eine
Kombination von Verfahren, bei denen unter vorran-
giger Berticksichtigung biologischer, biotechnischer,
pflanzenziichterischer sowie anbau- und kulturtechni-
scher MaBnahmen die Anwendung chemischer Pflan-
zenschutzmittel auf das notwendige MaB beschrankt
wird".

Mit der Verabschiedung des "Pflanzenschutzpakets"
der EU wird diese Strategie nun zur Basis des Pflan-
zenschutzmitteleinsatzes in Landwirtschaft und Gar-
tenbau.

Was wird sich cindern?

Forderungen nach starkerer Schadenspravention
durch die konsequente Nutzung anbau- und kultur-
technischer MalBnahmen sind heute schwieriger um-
zusetzen als je zuvor. Hierfiir einige Beispiele:

Landwirte missen ihre Fruchtfolgen an den Markt
anpassen. Darum dominieren Weizen, Raps und Mais
die Feldflur. Schlagspezifische Obergrenzen fiir den
Anteil dieser Friichte am Anbau werden nun in An-
baurichtlinien definiert. Das verhindert Monokultur,
schafft jedoch keine groflere Nachfrage nach Klee,
Erbsen und anderen alternativen Kulturen.

Seite 65



Zahlreiche Pflanzenschutzprobleme resultieren aus
der konservierenden Bodenbearbeitung, die den
Pflugverzicht beinhaltet. Hier verfolgen Boden- und
Pflanzenschutzrecht konkurrierende Ziele, die von der
Landwirtschaft nicht aufzulosen sind.

Weiterbildung im Pflanzenschutz wird Pflicht

Die Ziichtung ist ein weiteres Element des Integrierten
Pflanzenschutzes. Resistente Sorten lassen sich we-
sentlich extensiver zu sicheren Ertragen fiihren. Dieser
Gratisfaktor wird schon heute genutzt. Allerdings
verlangt der Markt in bestimmten Segmenten defi-
nierte Gebrauchswerte (Backqualitdt, Geschmack etc.),
was den Anbau anfilliger Sorten notwendig macht.
Nicht unerwahnt bleiben soll, das ein Grofteil der
Gesellschaft den Anbau gezielt auf bestimmte Resis-
tenzen gezlichteter transgener Sorten ablehnt.

Die Umsetzung des Integrierten Pflanzenschutzes
wird sich also vor allem auf eine neue Beschreibung
der Anwendung von Pflanzenschutzmitteln konzent-
rieren. Konkrete Forderungen stellt die EU an die Aus-
und Weiterbildung der Handler, Berater und Anwen-
der in diesem Bereich. So reicht der einmalige Nach-
weis der Sachkunde im Pflanzenschutz nicht mehr
aus. Periodisch miissen die erworbenen Kenntnisse
aufgefrischt werden. Gut ausgebildete Fachleute
begehen weniger Fehler — Kontrollen der Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeiter des Amtes vor Ort unterstrei-
chen diese Annahme.

Pheromonfallen signalisieren Schaderregerauftreten

Mit noch groBBerer fachlicher Sorgfalt sollen Entschei-
dungen fiir oder wider eine Pflanzenschutzmal3nah-
me getroffen werden. Hier sind die Lander aufgefor-
dert, Beratern und Landwirten entsprechende Hilfs-
mittel aufzuzeigen bzw. verfligbar zu machen. In
Zukunft werden

e Gelbschalen und Pheromonfallen in jedem Betrieb
vorhanden sein,

o Feldbonituren fiir alle zum Standard gehoren,

e Prognosemodelle mehr Aufmerksamkeit erfahren
und

¢ Diagnose- sowie Versuchsergebnisse noch starkere
Beriicksichtigung finden.

Stehen biologische Pflanzenschutzmittel als wirksame
Alternative zur Verfliigung, soll diesen der Vorzug
gegeben werden. Im Unter-Glas-Bereich boomt der
Einsatz von Nitzlingen, unter freiem Himmel stagniert
der biologische Pflanzenschutz derzeit. Hier gibt es
Entwicklungspotenziale, die durch eine entsprechen-
de Versuchstatigkeit erschlossen werden konnen.

Halmibrach i Winterwaizen - Prognoss (SIMCERC)
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Web-basierte Prognosemodelle unterstiitzen Be-
kdmpfungsentscheidungen

Flankiert wird die Entwicklung von einer noch restrik-
tiveren Zulassung chemischer Pflanzenschutzmittel,
weitere Wirkstoffe werden vom europdischen Markt
genommen. Der Schutz des Wassers vor Pflanzen-
schutzmitteleintrdagen hat eine wachsende Bedeu-
tung.

Im Ergebnis aller MaBBnahmen wird eine Verringerung
der Risiken bei der Anwendung von Pflanzenschutz-
mitteln erwartet. Das ist allerdings nicht gleichbedeu-
tend mit der Reduktion des Pflanzenschutzmittelein-
satzes. Mindestens zwei Entwicklungen sprechen
gegen diese Annahme.

Durch den weltweiten Waren- und Personenverkehr
erfolgt eine Verschleppung von Schaderregern, die in
den neuen Okosystemen oftmals lingere Zeit ohne
Gegenspieler bleiben und zu neuen Schaderregern
werden.

Pflanzenschutzmittel werden haufig mit reduzierten
Aufwandmengen zwischen 30 und 80 % der zugelas-
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senen Menge ausgebracht - auch, um den Forderun-
gen der Offentlichkeit an einen akzeptablen Pflanzen-
schutz zu gentigen. Das fiihrte in den letzten 15 Jah-
ren zu einer dynamischen Entwicklung resistenter
Schaderreger. Aus Resistenzgriinden empfehlen die
Pflanzenschutzdienste der Lander daher bei vielen

Indikationen den Einsatz voller Aufwandmengen.
Schlussfolgernd kann angemerkt werden, dass die
Umsetzung des europdischen Pflanzenschutzrechts
fur Landwirte und Gartner aber auch fir deren Berater
eine anspruchsvolle fachliche Herausforderung be-
deutet.

Einsichten zu Eintragspfaden von Pflanzenschutzmitteln in Gewdsser

Die strengen gesetzlichen Vorschriften beziglich der
Anwendung von Pflanzenschutzmitteln (PSM) sollen
gewahrleisten, dass die eingesetzten Produkte nur auf
der Zielflache ihre Wirkung entfalten. Da die Anwen-
dung jedoch in einem offenen System mit regem
Austausch zu benachbarten Bereichen wie Feldran-
dern aber auch Gewdssern stattfindet, kdnnen Spuren
von PSM immer wieder in anderen Strukturelementen
der Umwelt nachgewiesen werden. Fir den Bereich
der Oberflachengewdsser untersucht das LUNG jahr-
lich eine groBe Anzahl von Wasserproben auf ver-
schiedenste Qualitdtsparameter. Hierbei werden auch
Rickstande von Pflanzenschutzmitteln nachgewiesen.
Obwohl diese nur in den seltensten Fallen die ange-
strebten Grenzwerte Uberschreiten, ist eine Aufkla-
rung der Herkiinfte und die Beseitigung des Eintrags-

Die Reinheit der Gewdisser ist oberstes Schutzziel

Eintragspfade von Pflanzenschutzmitteln

Es wird zwischen mehreren verschiedenen Eintrags-
pfaden unterschieden.

Pflanzenschutzmittel konnen direkt bei deren Aus-
bringung durch den Wind verfrachtet und in ein Ge-
wasser transportiert werden. Diesen Eintrdagen Uber
Abdrift wird in M-V keine hohe Bedeutung zugemes-
sen. Die technische Ausstattung der Feldspritzgerate
ist sehr gut und der Einsatz abdriftreduzierender
Technik bei der Ausbringung hat sich bei den Prakti-
kern flaichendeckend etabliert.

Eine weitere Moglichkeit des Eintrages stellt der Ober-
flichenabfluss dar. Durch starkere Niederschldage
werden entweder im Wasser geldste oder an Boden-
teilchen anhaftende Wirkstoffe auf hdangigen Flachen
abgespliilt. Bedeutendster Einflussfaktur ist hierbei das
Gefélle des Gelandes. Zum Schutz vor dem Eintrag

Uber Erosion bzw. Oberflachenabfluss sind fir gefahr-
dete Pflanzenschutzmittel Abstandsauflagen von der
Zulassungsbehorde vergeben worden. Sie kdonnen, je
nach enthaltenem Wirkstoff, einen begriinten Rand-
streifen von bis zu 20m Breite fordern. Die Einhaltung
dieser Auflagen zdhlt zu den Schwerpunkten der
KontrollmaBnahmen zum Pflanzenschutzmittelein-
satz. Verstofle gegen diese Auflagen haben in den
letzten Jahren kontinuierlich abgenommen, so dass
dieser Eintragspfad auch nicht primar fir die Rick-
stande in Oberflaichengewdssern verantwortlich sein
kann (Abbildung).

Verstélle gegen Gewisserschutzauflagen
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Ergebnisse der Anwendungskontrollen des PSD M-V

Weitere Eintragsmoglichkeiten bestehen zum einen
Uber die Entwasserung der Flachen mittels Drainagen
und Uber direkte Eintrage bei dem Umgang mit Pflan-
zenschutzmitteln.

Drainagen stellen einen méglichen Eintragspfad dar

Neben den dargestellten Eintragen aus der landwirt-
schaftlichen Praxis kénnen auch kommunale und
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private Anwendungen von Pflanzenschutzmitteln
ursachlich fir Gewasserbelastungen sein. Diese sind
jedoch, ebenso wie Eintrage lber aus Biozidanwen-
dungen im Bereich des Materialschutzes, duBerst
schwer zu erfassen und zu quantifizieren.

Ergebnisse der Gewdisserprojekte

Zur Verringerung der Belastung der Gewadsser mit
Ruckstanden von PSM wurden in den letzten Jahren
Gewasserprojekte durchgefiihrt. Diese hatten das Ziel,
in enger Zusammenarbeit mit den Landwirtschaftsbe-
trieben herauszufinden, auf welchem Eintragspfad die
Wirkstoffe vorzugsweise in die Gewasser gelangen.
Zur Bearbeitung dieser sehr umfangreichen Fragestel-
lung wurden im Rahmen eines Gemeinschaftsprojek-
tes mit der Universitat Gielen in einem einzelnen
Wassereinzugsgebiet umfangreiche Daten (iber Pflan-
zenschutzmittelanwendungen, Niederschlagsvertei-
lung und Bodenarten erhoben (Bach, Martin: Model-
lierung von Pflanzenschutzmitteleintragen Uber Drai-
nagen in den Saaler Bach, Universitdt GieBen, 2010).
Die anschlieBende Verrechnung der Daten mittels
eines Computermodells zeigte auf, dass der im Vorfeld
als hauptursachlich fir PSM-Riickstande verantwort-
lich gehaltene Eintragspfad des Drainageabflusses
keine bedeutende Rolle spielt. Es ergaben sich eindeu-
tige Hinweise, dass direkte Eintrage bei dem Umgang
mit Pflanzenschutzmitteln weit stdrker ursdchlich
verantwortlich sind als bisher angenommen. Diese
direkten Hofeintrdge lber Kanalisation und Vorfluter
kénnen bei sachgerechtem Umgang nahezu vollstan-
dig vermieden werden. Ziel ist es, in den nachsten
Jahren die Beratungstatigkeit auf diesem Gebiet in-
tensiv auszuweiten.

Méglichkeiten zur Vermeidung direkter Hofeintrége

Die Gefahr von Eintrdgen besteht immer, wenn mit
Pflanzenschutzmitteln umgangen wird. Besondere
Risiken entstehen beim Befiillen des Applikationsgera-
tes, bei der Entsorgung der technischen Restmenge
und bei der Reinigung leerer Pflanzenschutzmittelbe-
halter und des Applikationsgerates.

Das Befiillen des Applikationsgerates hat grundsatz-
lich nur unter Beaufsichtigung zu erfolgen, um ein
Uberlaufen sicher auszuschlieen. Pflanzenschutzmit-

tel durfen nicht verschiittet werden. Sorgfalt beim
Arbeiten und die Nutzung der Einspllschleuse am
Gerat reduziert die Gefahr beim Befiillvorgang.

Unabhdngig von der Bauart der Feldspritze bleibt
immer eine technische Restmenge der angesetzten
Spritzbrihe in dem Gerat zurlick. Bei den Dimensio-
nen der heute genutzten Technik umfasst diese im
Durchschnitt 20 |. Gangige Spritzbriihen enthalten
zwischen ein und flinf Gramm Wirkstoff je Liter. So
kdnnen bis zu 100 g reinen Wirkstoffes in der techni-
schen Restmenge im Gerédt zurlickbleiben. Diese darf
keinesfalls auf der Hofflache abgelassen werden. Die
technische Restmenge wird im Verhdltnis 1:10 mit
Wasser aufgemischt und dann auf der Behandlungs-
flache ausgebracht.

Leere Pflanzenschutzmittelbehélter werden gespiilt
und dann unverschlossen unter Dach aufbewahrt. Ein
von der Industrie organisiertes Riicknahmesystem
(PAMIRA) ermdglicht in der Saison die Abgabe der
gesammelten Behdltnisse.

Von grofler Bedeutung ist die AuBenreinigung der
technischen Gerdte. Aktuelle Untersuchungen haben
ergeben, dass sich sowohl an der Feldspritze als auch
an der Zugmaschine Wirkstoffe anlagern und im Laufe
der Saison akkumulieren kdnnen. Optimal sollte eine
Spritzlanze an der Feldspritze angebracht sein, so dass
eine AuBBenreinigung Uber das mitgefiihrte Klarwasser
direkt auf der behandelten Flache durchgefiihrt wer-
den kann. Keinesfalls darf die Reinigung auf der ver-
siegelten Hofflache erfolgen, von wo das abflieBende
Wasser Uber die Kanalisation oder Vorfluter in die
Gewasser gelangen kann. Eine Reinigung auf dem
Hofgelande ist nur dann durchfiihrbar, wenn das von
der Waschplatte abflieBende Wasser in einem Gillle-
becken gesammelt wird. Mit der Gillle werden die
Pflanzenschutzmittelwirkstoffe dann auf die Ackerfla-
chen ausgebracht und kénnen dort abgebaut werden.
Ebenfalls sollte eine nicht im Gebrauch befindliche
Feldspritze unter Dach abgestellt werden, damit Nie-
derschldge keine Eintrdge in Oberflichengewasser
verursachen kénnen.

Zusammengefasst lasst sich feststellen, dass durch
einen sorgfdltigen Umgang mit den Pflanzenschutz-
mitteln die Gefahr eines Direkteintrages liber Hofein-
trdge nahezu ausgeschlossen werden kann.

Resistenzuntersuchungen im Gartenbau

Mit der Novellierung des Pflanzenschutzgesetzes
wurde am 1. Juli 2001 die Indikationszulassung einge-
fuhrt. Im Gegensatz zur generellen Zulassung eines
Pflanzenschutzmittels (PSM) wird seitdem die Anwen-
dung eines PSM nur fiir einen bestimmten Zweck
(Schadorganismus und Pflanzenart bzw. Pflanzen-
gruppe) zugelassen. Dies hatte im Gartenbaubereich
eine tendenzielle Unterversorgung mit geeigneten
Pflanzenschutzmitteln bei gleichzeitig hoher Pflan-
zenschutzintensitdt zur Folge. Ursache sind die fir die
chemische Industrie hohen Kosten fiir eine Zulassung,
die relativ kleinen Verkaufsmengen an PSM fir die

kleinen Gartenbaukulturen gegenilberstehen. So
ergibt sich ein fataler Kreislauf, der zur haufigen Nut-
zung weniger Wirkstoffe fiihrt, die damit resistenzge-
fahrdet sind, was heif3t, sie konnen ihre Wirksamkeit
verlieren. Chemisch dhnliche Pflanzenschutzwirkstoffe
werden Gruppen zugeordnet. Bei Resistenzen von
Schadorganismen gegen einen Wirkstoff einer Gruppe
sind meist auch alle anderen Wirkstoffe dieser Gruppe
betroffen.

Verscharft wird dieses Problem seit 2006 durch die
Anforderungen der Supermarktketten an die maxima-
le Anzahl von Wirkstoffen im gesundheitlich unbe-
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denklichen PSM-Riickstand eines Ernteproduktes.
Dadurch engt sich die Anzahl genutzter PSM zur Ge-
sunderhaltung von Gartenbaubestanden weiter ein
und die verbleibenden Wirkstoffe kénnen noch
schneller ihre Wirksamkeit einblBen. Im Zierpflanzen-
bau fordert der globalisierte Pflanzenhandel die
Verbreitung resistenter Schadorganismen. Bei folgen-
den Schadorganismen im Gartenbaubereich traten in
den vergangenen Jahren Minderwirkungen bzw.
Resistenzen auf: Rapsglanzkifer im Gemise; Apfel-
schorf (Abbildungen), Apfelmehltau, Apfelwickler und
Spinnmilben im Obst bzw. Weil3e Fliegen und Thripse
im Zierpflanzenbereich.

Resistente Rapsglanzkdfer auf Blumenkohl

Neu sind Resistenzen gegen Botrytis an Salat und in
Erdbeeren und solche gegen Apfelblattlduse.

Der Einsatz von wenig wirksamen bzw. unwirksamen
PSM bewirkt einerseits eine unndétige Belastung der
Umwelt und des Ernteproduktes und verschlechtert
andererseits die Gesundheit eines Pflanzenbestandes,
was wiederum erhohten PSM- Bedarf zur Folge hat.
Auf Teilflaichen ist eine weitere Produktion sogar
fragwiirdig bzw. unmoglich, da alle zur Verfligung
stehenden Prdparate ihre Wirksamkeit eingebiif3t
haben.

Schorf ist die am hdufigsten bekdmpfte Pilzkrankheit im
Obstbau und damit resistenzgefihrdet.

Hier ergibt sich ein sprunghaft ansteigendes Aufga-
benfeld fir den Pflanzenschutzdienst. Aufgrund der
hohen Laborkosten zur Ermittlung von Resistenzen ist
dies keine einfache Aufgabe. Der Pflanzenschutz-
dienst in M-V hat nach der Beobachtung der ersten
Minderwirkungen im Gartenbaubereich seit dem Jahr
2004 Ergebnisse auf diesem Gebiet von unabhangi-
gen Laboren mit standardisierten Priifverfahren ermit-
teln lassen bzw. sich mit dem eigenen Labor daran
beteiligt.

Grundsatzlich lassen sich die PSM fiir die Entwicklung
einer Resistenz unterschiedlich empfindlichen Grup-
pen zuordnen. Fir einige Wirkstoffe besteht keine
Resistenzgefahr. Von den Krankheiten und Schadlin-
gen sind die als besonders sensibel anzusehen, die
haufig behandelt werden missen. Trotzdem ist eine
Prognose zu den ndchsten Resistenzentwicklungen
schwierig.

Die Bemiihungen des Pflanzenschutzdienstes in M-V
werden mit den anderen Bundeslandern in Resistenz-
Fachausschissen abgestimmt. Im deutschen Insekti-
zidresistenz- Arbeitskreis ist der Pflanzenschutzdienst
aus M-V federfiihrend tatig.
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X Fischereiverwaltung, -aufsicht, -forderung

- )

Schiff der Fischereiaufsichtsstation Warnemiinde

Der Schutz des Lebensraumes Wasser und die Erhal-
tung seiner mannigfaltigen Tier- und Pflanzenwelt
sind zu einer zentralen Aufgabe der Gesellschaft ge-
worden. Auch die meisten Fischarten bendétigen heu-
te, neben einer guten Wasserqualitdt, weitere
SchutzmaBnahmen um einer drohenden Uberfi-
schung zu begegnen. Fir den Fischfang als legitime
Nutzung der Gewdsser muss es daher Grenzen und
Regeln geben, um die Fischbestdnde zu erhalten.
Sowohl die Europdische Union wie auch Bund und
Land haben die rechtlichen Bedingungen geschaffen,
unter denen die Fischerei, wie auch das Angeln aus-
gelibt werden darf.

Die Verwaltung der Fischerei und Fischwirtschaft wird
vom Ministerium fir Landwirtschaft, Umwelt und
Verbraucherschutz Mecklenburg-Vorpommern (LU)
als oberste Fischereibehoérde und vom Landesamt fir
Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei
als obere Fischereibehorde (Fachbehorde) wahrge-
nommen.

Daneben obliegt die Zustandigkeit fiir die Erteilung
von Fischereischeinen auf Lebenszeit und Touristenfi-
schereischeinen (neben dem LALLF) den Stadten,
Amtern und amtsfreien Gemeinden als &rtliche Ord-
nungsbehoérden. Die Durchfiihrung der Fischerei-
scheinpriifung obliegt ebenfalls den 6rtlichen Ord-
nungsbehdrden.

Neben den Verwaltungsaufgaben hat die Durchfiih-
rung der Fischereiaufsicht und -Gberwachung auch im
Rahmen der europdischen Programme grof3e Bedeu-
tung fiir den Schutz und die nachhaltige Nutzung der
Fischbestande. Sie wird von der oberen Fischereibe-
horde als gesetzliche Aufgabe wahrgenommen, wo-
bei die Mitarbeiter der finf Fischereiaufsichtstationen
(Wismar, Warnemiinde, Stralsund, Rigen und Use-
dom) die Aufsicht an und auf den Kiistengewdssern
und zu Land durchfiihren. Dementsprechend gliedert
sich die Tatigkeit der oberen Fischereibehorde in drei
Hauptaufgaben:

Verwaltung - Aufsicht - Férderung

Fischereiverwaltung

In der Fischereiverwaltung werden die Zugangsbe-
dingungen zur Auslibung der Fischerei geprift und
die entsprechend notwendigen Zertifikate, Erlaubnis-
se und Genehmigungen erteilt. Im Jahr 2010 betraf
dies folgendes:

Jahresangelerlaubnisse 57.341
Wochenangelerlaubnisse 19.192
Tagesangelerlaubnisse 18.708
Ausgabe von Fischereiabgabemarken 97.718
Registrierung von Fischereibetrieben 27
Fischereierlaubnisse flr Berufsfischer 748
Reusenplatzgenehmigungen 19

Ausnahmegenehmigungen fiir Berufsfi-

scher, Wissenschaftler etc. e

Fischereischeinpriifung

Den zustandigen Prifungsbehorden (6rtliche Ord-
nungsbehdrden) wurden auf Anforderung die amtli-
chen Vordrucke der Fischereischeinpriifung zur
Durchfiihrung der Priifungen (ibergeben.

Im Jahr 2010 wurden von den Ordnungsbehérden 170
Termine fir die Fischereischeinprifung im Land M-V
anberaumt, fir die 4.258 Fragebdgen (davon
652 zweisprachige Fragebdgen [dt./russ.]) angefordert
wurden.

Fischereischein auf Lebenszeit

Die zustandigen Ordnungsbehdrden stellten nach
erfolgreicher Sachkundepriifung 3.783 Fischereischei-
ne auf Lebenszeit neu aus.

Im Rahmen der Anforderungen auf Umtausch von
Fischereischeinen anderer Bundslander (wegen Um-
zug) wurden 227 Antrdge zur Vergleichbarkeit der
Sachkundevoraussetzungen durch die Mitarbeiter des
Landesamtes gepriift und das Ergebnis (205 positiv,
22 negativ) den zustandigen Behdrden und An-
tragstellern mitgeteilt.

Touristenfischereischein

Mit der Einfihrung einer Touristenfischereischein-
regelung kann jeder anglerisch interessierter Blirger
einen befristeten Fischereischein ohne weitere Sach-
kundepriifung erwerben. Ab dem Sommer 2010 ist
dieser auch im Kalenderjahr mehrfach verlangerbar.

Den zustandigen 119 ortlichen Ordnungsbehorden
wurden im Verlauf des Jahres 2010 rund 15.500 Aus-
weisformulare und Broschiren ,Der zeitlich befristete
Fischereischein” auf Anforderung zur Ausgabe zuge-
sandt. Die vorgenannte Broschiire ist an die Anderun-
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gen der gesetzlichen Vorschriften angepasst worden.
Sie war schon im Jahr 2007 aufgrund der verstarken
Anfragen von auslandischen Birgern zweisprachig
(dt./engl.) aufgelegt worden.

Die nach dem Ablauf des Jahres 2010 durchgefiihrte
Auswertung zur Erteilung des Touristenfischerei-
scheins zeigte, dass die von der obersten Fischereibe-
horde erwartete Zahl erteilter Touristenfischereischei-
ne Ubertroffen wurde. Insgesamt erteilte man
14.015 Touristenfischereischeine, davon 2.188 an
Birger des Landes M-V, 11.411 an Birger der anderen
Bundesldander und 416 an Biirger anderer Staaten.

Fischereiflotte

Ziel der Gemeinsamen Fischereipolitik ist die Nutzung
der lebenden aquatischen Ressourcen unter nachhal-
tigen wirtschaftlichen, 6kologischen und sozialen
Bedingungen.

Vor diesem Hintergrund hat die Verwaltung der Fi-
schereiflotte und die Uberwachung und Einhaltung
der Referenzgroflen der Flottenkapazitdt (kW und
BRZ) an Bedeutung zugenommen.

In M-V sind einschlieB8lich der vier Fischereifahrzeuge
der GroBBen Hochseefischerei folgende Fischereifahr-
zeuge registriert:

dlesinm  Aneahl SRRt MW
bis 6 408 409 4234
6,01 bis 8 154 299 2.816
8,01 bis 10 127 621 5.504
10,01 bis 15 73 965 7.059
groBerals 15 19 21.734 22.689
gesamt 781 24.028 42.302

Im Jahr 2010 wurden folgende Veranderungen in der
Fahrzeugkartei registriert und an die BLE gemeldet:

Zugange: 19

Abgange: 61

Anderung in der Fahrzeugkartei: 101

e Vermessungen von Fischereifahrzeugen: 15

Flr 52 der 61 abgemeldeten Fischereifahrzeuge wur-
de eine Kapazitatslizenz fiir ein spateres Ersetzen
dieser Kapazitaten durch ein Fahrzeug ausgestellt.

Fangstatistik

Der Fachabteilung im LALLF obliegt auch die Fiihrung
der Fangstatistiken.

Fur die Kleine Hochsee- und Kiistenfischerei werden
im Rahmen der Fangerfassung und der Quoteniiber-
wachung die wirtschaftlichen Ergebnisse der rund 600
Betriebe der Kleinen Hochsee- und Kistenfischerei mit

rund 800 Fischereifahrzeugen monatlich registriert.
Daruber hinaus wird gemaB den Vorschriften des
gemeinschaftlichen Fischereirechts (EU) fiir logbuch-
pflichtige Fahrzeuge (Lange Uber alles = 8 m) eine
tagliche bzw. reisenbezogene Fangerfassung durch-
gefiihrt. Dies betraf im Berichtsjahr mehr als 170 Fi-
schereifahrzeuge.
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Fangstatistik Kiistengewdisser 2000 - 2010

Weitere Angaben zu den Fischarten und Fanggebie-
ten konnen unter www.lallf.de/Fischerei/Statistik/
Kistenfischerei eingesehen werden.

Die Statistik zu den Fangen und Erlésen aus der Bin-
nenfischerei ist als Jahresstatistik von den Betrieben
der Binnenfischerei und Aquakultur jeweils im Januar
mitzuteilen. Die zusammengefasste Statistik der 55
Betriebe der Binnenfischerei und Aquakultur wird auf
der Website des Amtes veroffentlicht.

Besatzmafnahmen

Vorbereitung der BesatzmalSnahme mit Briitlingen der
Meerforelle

Seit dem Jahr 2000 werden durch die obere Fischerei-
behorde BesatzmaBBnahmen in den Kistengewdssern
und deren Zufliissen zur Erhaltung, zum Aufbau und
zur Pflege eines dem Gewasser angepassten Fischbe-
standes durchgefiihrt. Die Finanzierung der Mal3nah-
men, die sich auf die gesetzliche Hegeverpflichtung
berufen, wird durch bis zu 15 % der Einnahmen aus
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dem Verkauf von Angelerlaubnisscheinen vorge-
nommen.

Mit dem Institut flr Fischerei der Landesforschungs-
anstalt und den Fischereiverbdnden wurde nach in-
tensiven Konsultationen eine Besatzstrategie zur
Stltzung der Bestandsentwicklung bei Meerforellen
und Ostseeschnapel definiert.

So konnte in Fortfiihrung des Besatzprogrammes im
Jahr 2010 rund 400.000 Ostseeschnapelbriitlinge in
die Darf3er Boddenkette zum Bestandsaufbau und
500.000 Meerforellenbriitlinge zur Bestandsstlitzung
in die FlieBgewadsser ausgebracht werden.

Aussetzen der Briitlinge im FlielSgewdsser

Im Jahr 2010 betrugen die Kosten fiir die Besatzmal3-
nahmen 82.300 Euro.

Um den Erfolg der BesatzmafBBnahmen zu kontrollie-
ren, wurden fur den Meerforellenbesatz durch Fische-
reibiologen Probebefischungen zur Effizienzkontrolle
in den besetzten FlieBgewdssern durchgefiihrt.

Fischereiforderung

Im Rahmen des Europaischen Fischereifonds 2007-
2013 (EFF) ist das LALLF als Bewilligungsbehorde fiir:

e MalBnahmen von Investitionen an Bord von Fische-

reifahrzeugen,
MaBnahmen der Kleinen Kiistenfischerei,

MaBnahmen von soziookonomischen Ausgleichs-
zahlungen,

e MaBnahmen von kollektiven Aktionen

in der Richtlinie zur Forderung der Fischerei und
Fischwirtschaft benannt.

So wurden im Rahmen des EFF bisher 20 Vorhaben
von Investitionen an Bord von Fischereifahrzeugen
und der Kleinen Kistenfischerei mit einem Investiti-
onsvolumen in Hohe von 193.000 EUR mit Zuschiissen
zwischen 40 und 60 % gefordert.

Die Investitionen der Fischereibetriebe betrafen vor-
wiegend MaBBnahmen zur Verbesserung der Arbeits-
bedingungen (Netzholer, Netzklarierer, Heizungsanla-

gen und Angelleinenholer) sowie MaBBnahmen zur
Verbesserung der Schiffssicherheit an Bord durch
funktechnische Gerate wie Radar und Plotter.

Fiir Mallnahmen zur Kapazitatsanpassung in der See-
fischerei wurde 2010 nach den Bundesrichtlinien fir
127 Vorhaben fiir die zeitweilige Aufgabe der Fische-
rei im Jahr 2009 als soziale BegleitmaBnahme eine
Sozialvergiitung in Héhe von insgesamt 425.000 EUR
bewilligt und ausgezahlt.

Durch das Ministerium fur Landwirtschaft, Umwelt
und Verbraucherschutz wurde das LALLF erstmals als
Bewilligungsbehdrde fir die Gewdhrung von Zuwen-
dungen des Landes M-V zur Forderung der Kutter-
und Kistenfischerei benannt (Grundlage der Verord-
nung (EG) Nr. 875/2007 der Kommission vom 24. Juli
2007 Uber die Anwendung der Artikel 87 und 88 EG-
Vertrag auf De-minimis-Beihilfen im Fischereisektor).
Grund war die Absenkung der Fangmdoglichkeiten fir
Hering in der westlichen Ostsee 2010 (Reduzierung
der Heringsquote im Jahr 2010 gegentiber dem Jahr
2008 um 49 %). Fur die Heringsfischerei des Landes M-
V ist damit im Jahr 2010 im Vergleich zu 2008 ein
Erlosriickgang in Hohe von ca. 2.500.000 EUR zu ver-
zeichnen.

Auf der Grundlage der Verordnung (EG) Nr. 875/2007
der Kommission vom 24. Juli 2007 (Anwendung der
Artikel 87 und 88 EG-Vertrag auf De-minimis-Beihilfen
im Fischereisektor und des Erlasses des Ministeriums
fur Landwirtschaft, Umwelt und Verbraucherschutz
M-V vom 12.03.2010) wurden hierbei an 94 Ostseefi-
schereibetriebe, die maligeblich von diesen Quoten-
kiirzungen und verminderten Fangmoglichkeiten auf
Hering betroffen waren, Ausgleichszahlungen in Héhe
von 420.500 EUR bewilligt und ausgezahlt.

Fischereiaufsicht

Die Mitarbeiter der Fischereiaufsichtsstationen fithren
die Fischereiaufsicht an. Sie wird auf den Binnen- und
Kistengewdssern, an den Anlandeorten, den Hafen,
auf den Fischmarkten und den sonstigen Erstvermark-
tungseinrichtungen durchgesetzt.

Den Fischereiaufsichtsstationen ist jeweils ein oOrtli-
cher Zustandigkeitsbereich zugeordnet, der sich an
den Fischereibezirken orientiert, um die besonderen
fischereibiologischen und fischereiwirtschaftlichen
Bedingungen ausreichend zu beriicksichtigen. Insge-
samt umfasst der Kontroll- und Verwaltungsbereich:

e innere Kiistengewdsser (acht Fischereibezirke) ca.

170.000 ha,

duBere Kiistengewdsser ca. 600.000 ha,

Kustenlinie 1943 km, mit 118 Fischerei-

standorten,

mehr als 2.000 Binnengewasser,
ca. 700 Kustenfischer, ca. 250 Binnenfischer

ca. 100.000 Angler in M-V.
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Auf See und an Land bestehen die Schwerpunkte der
Fischereiaufsicht unter anderem in der Uberwachung
und Kontrolle der Fischerei mit aktiven Fanggeraten,
der technischen Erhaltungsmalinahmen (Netzkon-
struktion, Fluchtfenster, Maschenoffnung, Garnstarke),
der Anlandungen und Fange (Schonzeiten, Mindest-
malle, Beifang). Im Rahmen der Umsetzung von Kon-
trollmalBnahmen zum Wiederaufbauplan der Dorsch-
bestande in der Ostsee wurde ein Dorschinspektions-
programm mit spezifischen Eckwerten fiir die See-
und Anlandekontrollen erstellt.

Im Jahr 2010 wurden 2.502 Kontrollen auf See vorge-
nommen, wobei mit den acht Fischerei-
aufsichtsfahrzeugen insgesamt 752 Seetage auf den
Kistengewadsser geleistet wurden. Des Weiteren wur-
den 2.029 Kontrollen in den Hifen sowie
164 Kontrollen zur Marktordnung und Kennzeichnung
der Fischereierzeugnisse durchgefiihrt. Im Zuge der
Umsetzung des Dorschinspektionsprogrammes er-
folgten im Rahmen der Hafenkontrollen (Uber
500 spezifische Anlandekontrollen, bei denen die
Entladung der Dorschfange Giberwacht worden ist.

Neben den Kontrollen der berufsmaBigen Fischerei
unterliegt die Fischereiaustibung der Angler der Kon-
trolle. Auf den Kiistengewdssern wurden von den
Fischmeistern der Fischereiaufsichtsstationen
10.074 Kontrollen zur anglerischen Fischereiausiibung
vorgenommen. Hinzu kommen rund 15.000 Kontrol-
len durch die ehrenamtlichen Fischereiaufseher, die
Uberwiegend an und auf den Binnengewassern die
Kontrolltatigkeit ausiiben (siehe Abschnitt zu den
Ehrenamtlichen Fischereiaufsehern unten).

Dem Landesamt obliegt als zustandige Bul3geldbe-
horde die Verfolgung und Ahndung der im Rahmen
der Fischereiaufsicht festgestellten ordnungswidrigen
Handlungen. Im Jahr 2010 wurden im LALLF
1.680 rechtswidrige Handlungen gegen fischereirecht-
liche Vorschriften u. a. registriert. Damit ist die Anzahl
gegeniiber dem Vorjahr um rund 18 % gesunken.

Die Feststellungen wurden im LALLF angezeigt durch:

Mitarbeiter des LALLF - 816 Falle

e Ehrenamtliche Fischereiaufseher - 569 Falle

e Wasserschutzpolizei — 248 Falle

e sonstige — 47 Fille

Im Bereich Angelfischerei wurden 1.269 Feststellun-
gen registriert, dabei war die ,Schwarzangelei” - das
Angeln ohne Erlaubnis — in Verbindung mit der Verlet-
zung der Fischereischeinpflicht das haufigste Delikt.
Weitere rechtswidrige Handlungen betrafen die
Nichtbeachtung der Schonzeiten bzw. Mindestmalle
der Fische (57 Falle), das Angeln in Schonbezirken
(148 Falle), das Angeln mit ungiltigem Fischereischein
(85 Falle), das Schleppangeln in Fischereibezirken
(39 Falle) sowie die Verwendung lebender Kéderfische
(38 Falle).

Wie in den Vorjahren betrafen auch im Jahr 2010 die
Ermittlungsverfahren in der (iberwiegenden Anzahl

den Straftatbestand der Fischwilderei (652 Falle).
Daneben wurde in vier Fallen wegen des Verdachtes
der Urkundenfalschung ermittelt.

Im Bereich der Berufsfischerei (Kiiste) waren die Fest-
stellungen mit 294 Fallen zum Vorjahr geringfiigig
steigend. Ein erheblicher Anteil der Feststellungen
war in der Verletzung des gemeinschaftlichen Fische-
reirechtes (Logbuch, Anlandeerklarung etc.) in
80 Fallen als auch in der mangelhaften Kennzeich-
nung von Fanggerdten (67 Félle) zu verzeichnen. Die
Anlandung von Fischen wahrend der Schonzeit wurde
in 23 Féllen, die Anlandung von untermafligen Fi-
schen in 21 Féllen festgestellt.

Ehrenamtliche Fischereiaufseher

Im Jahr 1992 wurde mit dem Neuaufbau der ehren-
amtlichen Fischereiaufsicht begonnen und seit demin
Schulungs- und Verpflichtungsveranstaltungen mehr
als 600 Personen zur gewissenhaften Erfiillung von
Aufgaben in der Fischereiaufsicht bestellt.

Die ehrenamtliche Fischereiaufsicht setzt sich aus
Mitgliedern der Vereine des Landesanglerverbandes,
aus Beauftragten von Betrieben der Binnenfischerei
und aus Mitarbeitern des amtlichen und ehrenamtli-
chen Naturschutzes zusammen. Im Jahr 2010 konnten
588 Fischereiaufseher Kontrollaufgaben nach den
landesrechtlichen Vorschriften fiir ihren ortlichen
Zustandigkeitsbereich (meist mehrere Kreise) wahr-
nehmen.

Bis zum November 2010 hatten weitere zwolf Perso-
nen einen Antrag auf Verpflichtung eingereicht. Nach
dem erfolgreichen Bestehen des schriftlichen Eig-
nungstestes konnten im Januar 2011 acht Personen in
die Befugnisse eines Fischereiaufsehers eingewiesen
und amtlich verpflichtet werden. Dies war gleichzeitig
die letzte Veranstaltung zur Bestellung von Fischerei-
aufsehern, da die ehrenamtliche Fischereiaufsicht ab
01.07.2012 in der Zustandigkeit der neuen Landkreise
liegt.

Neben der jahrlichen Schulung der Gruppenleiter der
Fischereiaufsicht wurden an weiteren Vor-Ort-Ter-
minen auch Schulungs- und FortbildungsmalBnahmen
unter praktischen Bezug vorgenommen.

Fir die Tatigkeit der ehrenamtlichen Fischereiaufsicht
kann aus Mitteln der Fischereiabgabe eine Aufwands-
entschadigung gezahlt werden. Im Jahr 2010 konnten
nach Auswertung der eingegangenen Jahresberichte
des Jahres 2009 an 243 Fischereiaufseher 45.900 Euro
ausgereicht werden.

Die Uberwachung der Kennzeichnung von Fischerei-
erzeugnissen

Mit der Landesverordnung zur Bestimmung der zu-
standigen Behorde nach dem Fischetikettierungsge-
setz ist das LALLF als zustdndige Behorde fir die Kon-
trolle der Umsetzung der Fischetikettierungsvorschrif-
ten bis zum 31.12.2011 benannt worden.

Die notwendigen Verfahrensfragen fiir die Vermark-
tungskontrollen wurden durch eine Arbeitsgruppe mit
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Mitarbeitern des LALLF und der Veterinarbehdrden
bearbeitet. Unter besonderem Augenmerk stand die
Frage der Amtshilfe bei der Probennahme. Inhaltliche
Fragen zur Fischetikettierung, die nach den ersten
Kontrollen auftraten, wurden mit der zustiandigen
Bundesbehorde (BLE) geklart.

Durch das Ministerium fur Landwirtschaft, Umwelt
und Verbraucherschutz M-V wurde der Kontrollum-
fang mit 70 anlassbezogenen Kontrollen im jeweiligen
Jahr bei den Einrichtungen der Fischvermarktung
bestimmt. Im Jahr 2010 wurden 119 Kontrollen zur
Kennzeichnung der Fischereierzeugnisse durchge-
fihrt.

Aufgesucht wurden 73 Fischeinzelhandelbetriebe, 20
Betriebe der Fischvermarktung mit Gastronomie, 10
Binnenfischereibetriebe, acht Betriebe der Kistenfi-
scherei, acht Betriebe des GroBBhandels, Erzeugeror-
ganisationen und Fischereigenossenschaften.

Im Rahmen der Kontrollen der Fischereiaufsicht und
der Ubermittlung von Priifergebnissen der Veterinar-
und Lebensmittelliberwachungsbehérden wurden
88 Ermittlungsverfahren wegen der Nichtbeachtung
von Vorschriften zur Fischetikettierung eingeleitet. In
22 Fallen war dabei auch ein Verstof3 gegen & 11 des
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch vorzuwer-
fen, wonach es verboten ist, Lebensmittel unter irre-
fihrender Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung in
den Verkehr zu bringen (Problem: Heilbutt - Schwar-
zer Heilbutt bzw. Butterfisch - Buttermakrele [siehe
auch Abbildung b) und ¢)]).

In den eingeleiteten Verfahren wurden elf schriftliche
Verwarnungen, 56 Verwarnungen mit Verwarnungs-
geld ausgesprochen sowie neun BuBgeldverfahren
durchgefiihrt. Durch die zustiandige Staatsanwalt-
schaft erfolgte in zwei Féllen die Einleitung ein Straf-
verfahren  wegen irrefilhrender  Bezeichnung
(Verbrauchertduschung gem. § 11 LFGB).

a) Fehlende Angaben zu Produktionsmethode und

Fanggebiet

Bei den Vermarktungseinrichtungen des Einzelhan-
dels waren die fehlenden Angaben zur Produktions-
methode und des Fanggebietes die hauptsachliche
Art der Feststellung.

w ¥ J
b) Falsche Handelsbezeichnung

Beim Rauchererzeugnis ,Heilbutt” ergaben die Kon-
trollen regelmaBig, dass es sich bei dem Erzeugnis um
Schwarzen Heilbutt” Reinhardtius hippoglossoides
handelt. Die Bezeichnung ,Heilbutt” darf nur fir den
«Weillen Heilbutt” Hippoglossus hippoglossus verwandt
werden. Dieser wird nicht als Raucherfisch angeboten.

" NNy
Bulberfiseh
U Y
¢) Falsche Handelsbezeichnung
Bei der Bezeichnung ,Butterfisch” besteht regelmaBig

der Verdacht, dass es sich beim Erzeugnis um ,But-
termakrele” handelt.

Die verschiedenen Arten der Butterfische (Pholis spec.,
Peprilus spec., Poronotus spec) werden in der Regel
nicht als Rducherware angeboten.
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Buttermakrele
100g 2,85¢€

L7 ) N ——_—

LU I P "

d) Falsche Angabe des Fanggebietes

Das Verbreitungsgebiet der Buttermakrelen ist nicht
der Nordost-Atlantik, sie kommen im pazifischen und
indischen Ozean vor.

e) Fehlende Handelsbezeichnung

Bei der Angabe der Verkehrsbezeichnung ,Blickling”
ist zusatzlich die Handelsbezeichnung fiir die Fischart
+Hering” anzugeben.

Schillerlocke
wog 2,V €

f) Fehlende Handelsbezeichnung

Bei der Angabe der Verkehrsbezeichnung ,Schillerlo-
cke” ist zusatzlich die Handelsbezeichnung fiir die
Fischart ,Dornhai” anzugeben.

g) Fehlende Herkunftsangabe

Bei Fischereierzeugnissen aus Aquakultur ist das
Land/der Staat der Erzeugung anzugeben.

h) Unzuldssige Angabe der Herkunft

Bei Fischereierzeugnissen aus Aquakultur ist das
Land/der Staat der Erzeugung anzugeben. Die Anga-
be des Kontinentes ,Europa” ist nicht ausreichend und
damit nicht zuldssig. Im Weiteren fehlt hier die Anga-
be der Produktionsmethode.

.78
| ch

i) Unzuldissige Angabe der Herkunft

Bei Fischereierzeugnissen der Binnenfischerei ist das
Land/der Staat der Erzeugung anzugeben. Die Anga-
be des Kontinentes ,Afrika” ist nicht ausreichend und
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damit nicht zulassig. Daneben ist die Handelsbezeich-
nung nicht korrekt - nicht ,Victoriabarsch” sondern
JVictoriaseebarsch”.

j) Unzuldssige Angabe der Herkunft

Bei im Meer gefangenen Arten ist das Fanggebiet
anzugeben. Die Angabe Gronland stellt kein zuldssi-
ges Fanggebiet dar (entweder Nordost-Atlantik oder
Nordwest-Atlantik).

Frne

o e Ches AL~ o

et
{f-'(f"'lt?? &Y f*»ff-:!

k) Nicht ausreichende Angabe der Herkunft

Bei Fischereierzeugnissen der Aquakultur ist das
Land/der Staat der Erzeugung, hier: Deutschland
anzugeben. Die regionalisierte Angabe ,MV" allein ist
nicht ausreichend.

1) Fehlende Produktionsmethode

Bei Arten, die in Aquakultur aufgezogen wurden ist
.gezlchtet in” oder ,aus Aquakultur in” und das
Land/der Staat der Erzeugung anzugeben. Das
Land/der Staat ist nicht ausreichend.

Artikel Fanggehiet ArtikelLat

Gfr Heringe rd 300+ NO-Atlartik/Ostses  Clupea haseng.
Gl schw Houtt JC 2.3 igf / Grdnl NW - Attantik Reinhard hippogl
Gir. Ohai-Ricken L WY - Altandik Squalus acan,

Gir. 2uchtazle susg. 400-600 g
Gfr. Heringslappen £-5 vac
Gir. Wiidaale ausg, 4800 g

Aquekuliur China  Anguilia ang

m) Unzuldssige Verwendung von Abklirzungen

Die Verwendung von Abkirzungen (zum Beispiel NW-
Atlantik) ist nicht zuldssig. Dies betrifft neben den
Fanggebieten, auch die Handelsbezeichnungen, die
wissenschaftlichen Namen und die Produktionsme-
thoden.

n) Widerspriichliche Angaben

Die Verwendung von sich widersprechenden Anga-
ben zu Produktionsmethode und Fanggebiet (zum
Beispiel Ostsee — Aal — Zucht) ist nicht zuldssig.

o) Kennzeichnung fiir die Kunden nicht lesbar

Soweit die Angaben zur Fischetikettierung tber einen
Aushang erfolgt, muss die Liste der Handelsbezeich-
nungen, Produktionsmethoden und Fanggebie-
te/Erzeugungslander fiir die Kunden sichtbar und
lesbar sein. Die an einer hinteren Wand angebrachte
Liste war fiir die Kunden von der Theke aus nicht les-
bar.
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ADI
Al
AK
AKS
ALS

ARfD
AW
Bakt
BB
BfR
BGBI.
BHV1
BLE

BImSchG
BRD

BRZ

BSE

BT

BTV

BU

BUP

BVD

BVL

°C

cm
CO;
DBR
DDT
DE
DIN
DNA
DOT
dt.
dt/ha
E. coli
EFF

Abkiirzungen

Acceptable Daily Intake
Avidre Influenza
Aujeszkyschen Krankheit
Akkreditierungsstelle

Arbeitskreis Lebensmittelchemischer
Sachverstandiger

Akute Referenzdosis

Allgemeine Verwaltungsvorschrift
Bakteriologie

Brandenburg

Bundesinstitut fur Risikobewertung
Bundesgesetzblatt

Bovines Herpesvirus1 (IBR/IPV-Virus)

Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und
Erndhrung

Bundes-Immissionschutzgesetz
Bundesrepublik Deutschland
Bruttoraumzahl

Bovine Spongioforme Encephalopathie
Bluetongue

Bluetongue virus

bakteriologische Fleischuntersuchung
Bundesweiter Uberwachungsplan
Bovine Virusdiarrhoe

Bundesamt fiir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit

Grad Celsius

Campylobacter

Zentimeter
Kohlenstoffdioxid

Landkreis Bad Doberan
Dichlordiphenyltrichlorethan
Deutschland

Deutsches Institut flir Normung e. V.
Desoxyribonukleinsdure
Dioctylzinn

deutsch

Dezitonnen pro Hektar
Escherichia coli

Europadischer Fischereifond

EFSA

EG
ELISA
engl.
EU
EG

e V.
FB
FBN

FE
FLI

GDCh
GenTG
Ges.
g/kg
GU
GVO
ha
HACCP

HE-
Farbung

Hg
HIT

HPLC

ICP-MS

IEC

ILAT

ImFUSt
ISO
KBE
KbE/g
kg

km

Europaische Behorde fiir Lebensmittelsi-
cherheit

Europaische Gemeinschaft

Enzyme Linked Immunosorbent Assay
Englisch

Europaische Union

Europaische Gemeinschaft
Eingetragener Verein
Forschungsbereiche

Forschungsinstitut fir die Biologie land-
wirtschaftlicher Nutztiere

Fleischeiweil3
Friedrich-Loeffler-Institut
Gramm

Gesellschaft Deutscher Chemiker
Gentechnikgesetz

gesamt

Gramm pro Kilogramm

Landkreis Glistrow

Gentechnisch verdnderter Organismus
Hektar

Hazard Analysis and Critical Control
Points — Gefahrenanalyse und kritische
Lenkungspunkte

Hamatoxylin-Eosin-Farbung

Quecksilber

Herkunftssicherungs- und Informations-
system fiir Tiere

High Pressure Liquid Chromatography
(Hochdruckflissigkeitschromatographie)

inductively-coupled-plasma mass-
spectrometry

Internationale Elektrotechnische Kommis-
sion

Institut fur Lebensmittel, Arzneimittel und
Tierseuchen

Interministerieller Fiihrungsstab
Internationale Organisation fiir Normung
Koloniebildende Einheiten
Koloniebildende Einheiten/Gramm
Kilogramm

Kilometer
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KSP
kw

I
LALLF

LAGuS

LaMRSA

LbauO M-V

LChG
LD
LF
LFGB

LIMS

LK
L.m.

LMKV

LP Al
LU

Lia
LUFA

LUNG

LWL

Hg
MAR

max.
Max.
MAZ
MelLa

mg
Mg
MHD
MHK
Min.

klassische Schweinepest
Kilowatt
Liter

Landesamt fiir Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei

Landesamt fiir Gesundheit und Soziales
Mecklenburg-Vorpommern

Livestock-associated (tierassoziierten)
MRSA

Landesbauordnung Mecklenburg-
Vorommern

Lebensmittelchemische Gesellschaft
letale Dosis
Landesflache

Lebensmittel- und. Futtermittel-
gesetzbuch

Labor-Informations- und Management-
System

Landkreis
Listeria monocytogenes

Lebensmittel-Kennzeichnungs-
verordnung

Low Pathogenic Avian Influenza

Ministerium fur Landwirtschaft, Umwelt
und Verbraucherschutz

Lange Uber alles

Landwirtschaftliche Untersuchungs- und
Forschungsanstalt

Landesamt fir Umwelt, Naturschutz und
Geologie

Landkreis Ludwigslust

Meter

Mikrogramm
Mikroagglutinationsreaktion
maximal

Maximum

Messe- und Ausstellungszentrum

Fachausstellung fiir Landwirtschaft und
Erndhrung, Fischwirtschaft, Forst, Jagd
und Gartenbau

Milligramm

Mikrogramm
Mindesthaltbarkeitsdatum
maximale Hemmstoffkonzentration

Minimum

MIT

Mio.

MIO

MJ

ml

mm
Monitoring
Mrd.

MRSA

MST
MUR

NOKO
Nr.
NRKP
NWM
NVP
OovpP
Patho
PCB
PCDD
PCDF
PCH
PCR
PCVII
PET
PFT
PFOA
PFOS
P9
PSM
PVC
QM
Qs

Rd
RNA

Methylisothiazolinon
Million
Marktinformationsstelle Ost
Megajoule

Milliliter

Millimeter

Uberwachung

Milliarden

Methicillin- resistente Staphylococcus

aureus
Landkreis Mecklenburg-Strelitz
Landkreis Miritz
Mecklenburg-Vorpommern
Anzahl

Neuraminidase

Natriumchlorid

Nanogramm

Norddeutsche Kooperation
Nummer

Nationaler Riickstandskontrollplan
Landkreis Nordwestmecklenburg
Landkreis Nordvorpommern
Landkreis Ostvorpommern
Pathologie

Polychlorierte Biphenyle
Polychlorierte Dibenzo-p-dioxine
Dibenzofurane

Landkreis Parchim
Polymerase-Kettenreaktion
Porcines Circovirus Il
Polyethylenterephthalat
Perfluorierte Tenside
Perfluoroctansdure
Perfluoroctansulfonsaure
Pikogramm

Pflanzenschutzmittel
Polyvinylchlorid
Qualitdtsmanagement
Qualitatsstufen

Rinder

Ribonukleinsdure
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R-PAGE
RRT-PCR

RT-PCR

russ.
RUG
SANCO

SCF
Sero
S-H
SN
ST
Spec.
Spp.

Tab.

TatoV

TBT

TEQ

TDI

TH
TierSchG
TNS Emnid

TPT
TSE

TSN
TWI
UER
u. a.
UvP

VDLUFA

vgl.
VIG
Viro
VLA

Return-Polyacrylamid-Gel-Elektrophorese VLA
Real Time Reverse Transcription- Poly-

merase Chain Reaction VO
Reverse Transkriptase-Polymerase- VTEC
Kettenreaktion WHO
russisch %

Landkreis Rligen

Direktion Sante et Protection des Con-
sommateurs (Generaldirektion Gesund-
heit und Verbraucherschutz)

Scientific Committee on Food
Serologie
Schleswig-Holstein

Sachsen

Sachsen-Anhalt

Spezies

Subspezies

Tonnen

Tabelle

Tatowiermittel- Verordnung
Tributylzinn
Toxizitatsaquivalente
Tolerable Weekly Intake
Thiringen
Tierschutzgesetz

TNS Emnid Medien- und Sozialforschung
GmbH

Triphenylzinn

Transmissible Spongioforme Encephalo-
pathie

Tierseuchennachrichten
Tolerable Daily Intake
Landkreis Uecker-Randow

und andere

Gesetz liber die Umweltvertraglichkeits-
prifung

Verband deutscher Landwirtschaftlicher
Untersuchungs- und Forschungsanstalten

vergleiche
Verbraucherinformationsgesetz
Virologie

Veterinar- und Lebensmittelliber-
wachungsamt

Veterinar- und Lebensmittellber-
wachungsamter

Verordnung
verotoxinbildende Escherichia coli
World Health Organization

Prozent
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