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Liebe Leserin, lieber Leser,

Aspekte derTiergesundheit
sind im vergangenen Jahr
wieder in den Mittelpunkt
des offentlichen Interesses
geriickt — und daher auch
in den Verbraucherfokus.
Auch in der offentlichen
Wahrnehmung ist die un-
mittelbare Tiergesundheit
an vorderer Stelle, genauer
gesagt, der Schutz unserer
Haus- und Nutztiere vor
gefahrlichen Tierseuchen.

Dr. Till Backhaus

Seit einigen Jahren brei-
tet sich die Afrikanische
Schweinepest (ASP) Uber
Osteuropa und das Balti-
kum weiter westwarts aus.
Behorden und  Wissen-
schaftler, Jager und Tierhalter haben frih die Gefahr der
Ausbreitung dieser Tierseuche erkannt. Um gewappnet
zu sein, fuhrten Vertreterinnen und Vertreter der Veterinar-,
Jagd- und Katastrophenschutzbehorden auf kreis- und
Landesebene eine gemeinsame Ubung durch. Mehr dazu
erfahren Sie in diesem Verbraucherfokus.

Minister fir Landwirtschaft
und Umwelt
Mecklenburg-Vorpommern

Die ASP ist eine hoch ansteckende Viruserkrankung mit
seuchenhaftem Verlauf und Sterblichkeit bei Haus- und
Wildschweinen. Der Verzehr von infiziertem Schweinefleisch
birgt fir den Menschen selbst kein gesundheitliches Risiko.
Aber die Tierseuche fihrt zu erheblichen Leiden bei den in-
fizierten Tieren und dariber hinaus zu finanziellen Verlusten
der Landwirte durch Tierverluste — und durch Handelsre-
striktionen. Die jlingsten Ausbriche aufSerhalb der bisher
bekannten Regionen in Tschechien und Ungarn waren auf
fahrlassigen Umgang mit Speiseresten zurlickzufihren. Des-
halb mein dringender Appell an Sie, liebe Leserinnen und
liebe Leser:

« Bringen Sie keine Fleisch-oder Wurstwaren, die Schweine-
fleisch enthalten, aus dem Ausland mit!

 VerflUttern Sie keine Speisereste an Tiere und futtern Sie
keine Wildtiere!

« Entsorgen Sie Speisereste in dafur vorgesehene Mullbe-
hdlter. Lassen Sie nichts in der Natur zurlck!

Apropos: Tiergesundheit ist auch eine Frage des Tierschut-
zes. Kranke Tiere bedurfen der besonderen Aufmerksamkeit
der Tierhalter. Wenn es notwendig wird, mUssen nach tier-
arztlicher Indikation Arzneimittel eingesetzt werden; dazu
gehoren auch Antibiotika. Das 16. Gesetz zur Anderung
des Arzneimittelgesetzes schafft die Voraussetzungen, den
Einsatz der Antibiotika in Tierhaltungen besser einzuschat-
zen und gegebenenfalls notwendige Mallnahmen seitens
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der Behorden einzuleiten. Ob sich der Antibiotikaeinsatz
in Mecklenburg-Vorpommern verdndert hat und welche
Schlussfolgerungen gezogen werden, kénnen Sie im Ka-
pitel ,Die Uberwachungstétigkeit im Spannungsfeld von
Antibiotikaeinsatz und Resistenzentwicklung beim Nutztier”
erfahren.

Und nun vom Nutztier zum Lebensmittel: Verbraucherinnen
und Verbraucher bendtigen Kenntnisse Uber Lebensmittel-
kennzeichnung sowie Gber Werbestrategien von Herstellern
und Handlern, um ihre Kaufentscheidungen bewusst und
informiert treffen zu kénnen. Der Verbraucherfokus zeigt
im Kapitel ,Werbung bei Lebensmitteln — Lauterkeit der
Informationspraxis’, wie dicht und fast undurchdringlich
der Dschungel hier gewachsen ist. Gerade beim soge-
nannten ,Clean Labeling”, also einem Label, das Produkte
mit ,ohne..."- oder frei von ..." -Angaben bewirbt, missen
immer wieder VerstoRe festgestellt werden. Werbung ist
dann rechtswidrig, wenn Lebensmittel in der beschrieben
Weise beworben werden und die betreffenden Stoffe trotz-
dem natUrlicherweise enthalten oder im Produktionsprozess
zugesetzt worden sind.

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter der Veterindr- und
LebensmittelUberwachungsamter bei den Landkreisen und
kreisfreien Stadten und des Landesamtes fur Landwirtschaft,
Lebensmittelsicherheit und Fischerei leisten eine sehr gute
Arbeit im Sinne des Verbraucherschutzes. Das Landesamt

fUr Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei
(LALLF) nimmt dabei mit einem &duBerst vielseitigen und
anspruchsvollen Aufgabenspektrum eine zentrale Rolle ein.
Die Arbeit in fast allen Fachbereichen steuert — vereinfacht
gesprochen — auf eine Kernfrage zu, die Verbraucherinnen
und Verbraucher wahrscheinlich am meisten umtreibt: die
Frage nach der Qualitdt und Sicherheit unserer Lebensmittel.

Ich mdchte an dieser Stelle allen Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeitern meinen herzlichen Dank und meine Anerkennung
fur die geleistete Arbeit, auch fur diesen Verbraucherfokus,
aussprechen und Ihnen, liebe Leserinnen und Lesern eine
informative und interessante Lektire wiinschen.

Tl Palkday

Dr.Till Backhaus

Minister fir Landwirtschaft und Umwelt
Mecklenburg-Vorpommern
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Rechtsgrundlage, Organisation und Ergebnisse der amtlichen Lebensmitteliberwachung in M-V

I Rechtsgrundlage, Organisation und Ergebnisse der
amtlichen Lebensmitteliiberwachung in M-V

Aufgabe der amtlichen Uberwachung von Lebensmitteln
einschlielich Wein, Bedarfsgegenstanden und kosmeti-
schen Mitteln ist der Schutz der Gesundheit der Menschen
sowie der Schutz der Verbraucherinteressen einschlieSlich
allgemeiner Handelsgepflogenheiten. Diese Ziele sind
in der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europdischen
Parlaments und des Europdischen Rates vom 28. Januar
2002, der so genannten EU-Basisverordnung, verankert.
Auf nationaler Ebene gilt das Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuch. Neben dem eigentlichen Lebensmittelrecht
einschliellich der Regelungen Giber Wein, Bedarfsgegenstan-
de und Kosmetika sind auch das Fleischhygienerecht und
das Futtermittelrecht integriert mit dem Ziel einer besseren
und effizienteren Uberwachung vom Feld bis auf den Tisch.
Danach ist jeder Lebensmittelunternehmer verpflichtet,
Lebensmittel so herzustellen, zu verarbeiten und zu vertrei-
ben, dass die Sicherheit des Lebensmittels gewahrleistet
wird. Durch geeignete Eigenkontrollen hat der Unterneh-
mer unter anderem fUr die Verfahren zur Herstellung und
Behandlung der Erzeugnisse eine Gefahrenanalyse durch-
zuflihren, kritische Kontrollpunkte und die erforderlichen
Sicherungsmafinahmen festzulegen sowie deren Durch-
fUhrung und die Ergebnisse zu dokumentieren. Ferner muss
er durch eine geeignete Dokumentation jederzeit belegen
kénnen, von wem er die verwendeten Ausgangsstoffe be-
zogen und an wen er das hergestellte Produkt geliefert hat.

Die Lebensmitteliiberwachungsbeho6rden

Die Lebensmittellberwachungsbehorden der Landkreise
und kreisfreien Stadte in M-V Uberprifen, ob die vom Le-
bensmittelunternehmer getroffenen MaSnahmen geeignet
und ausreichend sind, um die Einhaltung der geltenden
rechtlichen Vorschriften auf allen Stufen des Inverkehrbrin-
gens - vom Hersteller, Importeur und Grohhandel bis hin
zum Einzelhandel und den gastronomischen Einrichtungen
- zu gewabhrleisten. Im Zusammenhang mit der Kontrollta-
tigkeit werden nach einem risikoorientierten Probenplan
Proben entnommen.

Das Lebensmitteluntersuchungsamt (LALLF)

Das LALLF erstellt und kontrolliert den Probenplan. Zweimal
jahrlich erfolgt eine Auswertung, um einen kontinuierlichen
Verbesserungsprozess zu gewahrleisten. Ziel der Untersu-
chung der eingesandten amtlichen Proben ist neben der
Kontrolle der Einhaltung der rechtlichen Vorschriften auch
die Uberprifung des Eigenkontrollsystems der Betriebe.
Dazu erfolgen im Wesentlichen Untersuchungen zur Pri-
fung der hygienischen Beschaffenheit, ihrer Zusammenset-
zung, insbesondere auch der verwendeten Zusatzstoffe ein-
schlieB8lich ihrer Kennzeichnung, die Priifung auf Rickstande
an Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmitteln,

Schwermetallen und weiteren Kontaminanten sowie phar-
makologisch wirksamen Stoffen.

Anzahl der durchgefiihrten Kontrollen

Jahr

Anzahl Betriebe
gesamt (ein-
schlief3lich Pri-
madrerzeuger)

| 2014 | 2015 | 2016 | 2017

26.104 | 25.697 | 26512 | 26.849

Kontrollierte
Betriebe
Anzahl 14.622
% 56,0
Anzahl der
planmaligen
Kontrollen in den
Betrieben

14.808
576

15.131
571

13.955
52,0

21377 | 21456 | 21.632 | 19.149

Anzahl der au-
BerplanmaBigen
Kontrollen in den
Betrieben

4.885 5.087 5.305 5.055

Durch eine Einstufung der Betriebe in Risikoklassen wird fur
die Kontrollplanung eine Kontrollfrequenz festgelegt, die im
Jahresverlauf angepasst werden kann. Abweichungen kon-
nen zum Beispiel durch Betreiberwechsel, Verbesserungen
im Betriebsablauf oder ein verdndertes Hygienemanage-
ment begriindet sein.

Anzahl der zu kontrollierenden Betriebe in M-V,
zusammengefasst nach Kontrollhdufigkeiten

tdglich 1 0
wochentlich 2 1
monatlich 3 39
vierteljdhrlich 4 629
halbjahrlich 5 5.768
jahrlich 6 7.815
eineinhalbjahrlich 7 2.301
zweijahrlich 8 1.509
dreijahrlich 9 1.090
Sonderkontrollfrist 5311
ohne Frist 2.386

Fir die Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung sind im
behoérdenlbergreifenden Qualitdtsmanagementsystem Vor-
gaben von der Planung bis zur Mdngelabstellung und ggf.
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Sanktion, vorgesehen. In den Begehungsprotokollen wer-
den der Zeitpunkt und die Dauer der Betriebskontrolle, der
Kontrollumfang und die Méngelfeststellung dokumentiert.

Betriebe mit VerstoBen

Jahr | 2014 | 2015 | 2016 | 2017

Anzahl

Betriebe gesamt 26.849

26.104 | 25.697 | 26.512

Bemadngelte Betriebe
an der Gesamtzahl

Anzahl 8.693
% 333

7474
27,8

8.949
34,8

8.444
318

Anteil der beanstande-
ten an den kontrollier-
ten Betrieben (%)

594| 587 55,8 53,6

Die Abstellung wird bei leichteren Mangeln durch mandli-
che Anordnungen aufgegeben, schwerwiegende oder eine
Vielzahl von Mangeln erfordern schriftliche Verflgungen.
Unabhangig von der Mangelabstellung wird je nach Sachver-
halt zusatzlich ein Verwarnungs- oder Bul3geld auferlegt. Bei
dem Verdacht auf das Vorliegen einer Straftat hat die Uber-
wachungsbehorde den Vorgang an die Staatsanwaltschaft
abzugeben (Strafanzeige). RegelverstdRe, die eine Ordnungs-
widrigkeit oder eine Straftat darstellen kénnen, sind in den
lebensmittelrechtlichen Vorschriften vorgegeben.

Mafinahmen zur Mdngelabstellung

Kriterium

| 2014 | 2015 | 2016 | 2017

Anzahl Betriebe 26.104 | 25.697| 26.512 | 26.849
gesamt

Anzahl der gemal3- 7454 | 7802 7.555| 2298
regelten Betriebe

Anzahl der 11.692 | 12.212| 11.720| 3.332
Malnahmen gesamt

davon schriftlich ver- 998 891 181* 285
figte Mangelabstellung

davon 158 190 183 144
Verwarnungsgeld

davon Bul3geld 17 93 147 150
davon Strafanzeige 48 29 47 36

* Die stark riickldufige Anzahl der ,schriftlich verfligten
Mcéingelabstellung”ist durch eine Anderung bei der Erfassung
von Ordnungs-/Gefahrenabwehrverfliigungen und der sich
daraus ergebenen statistischen Auswertung zu begriinden.

Die Verfiigungen kénnen seit 2016 auch mittels Kontrollbericht
mit Rechtsbehelfbelehrung dem Lebensmittelunternehmer

vor Ort ausgehdndigt werden (Schriftliche Aufforderungen
einschlielSlich Verfiigungen: 9.931 (2016), 2.929 (2017)).

Die im Jahr 2017 an die Staatsanwaltschaft abgegebenen
Vorgdnge betrafen folgende Sachverhalte:

« 12 Anzeigen wegen Versto3en gegen das Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuch bzw. gegen Art. 14 Abs. 1 oder
Abs. 2a bzw. Abs. 2b der VO (EG) Nr. 178/2002 (Abgabe
nicht sicherer, gesundheitsschadlicher bzw. nicht zum
Verzehr geeigneter Lebensmittel wie Nachweis von Listeri-
en und E. coli, sowie wertgeminderter Lebensmittel);

o drei Anzeigen wegen HochstmengenUberschreitung von
Lebensmittelzusatzstoffen (2) und Pflanzenschutzmittel-
rGckstand im Lebensmittel (1);

» 16 Anzeigen wegen irrefihrender Kennzeichnung (von
verschiedenen Lebensmitteln hinsichtlich Verkehrsbe-
zeichnung, der Zusammensetzung, der Angabe von
Zusatzstoffen, Allergenen und des Stammwdrzegehalts
eines Bieres);

o fUnf Anzeigen wegen Hemmstoffnachweis in Rohmilch
(4) und in Innerei (1).

Die oben aufgefihrten Strafanzeigen erfillten nicht die Vor-
aussetzungen fur eine offentliche Warnung nach § 40 LFGB.
Die Information der Offentlichkeit durch die Behérden darf nur
dann erfolgen, wenn andere ebenso wirksame MalSnahmen
durch den Hersteller/Inverkehrbringer nicht oder nicht recht-
zeitig getroffen wurden bzw. die Verbraucher nicht erreichen.

Risikobeurteilung der Lebensmittelbetriebe

Die Lebensmittelbetriebe werden einer bundesweit abge-
stimmten Risikobeurteilung unterzogen.

Die Veterindr- und Lebensmitteliberwachungsamter der
Landkreise und kreisfreien Stadte bewerten die Unterneh-
men nach folgenden Kriterien:

Betriebsart mit Berlicksichtigung folgender Punkte:
¢ Produktionsstufe,

» Umgang mit offenen, umhuillten oder verpackten
Lebensmitteln,

Ort der Abgabe,

o Kontaminationsrisiko,
« Risikostufe des Produkts.

Dies fuhrt zu einer Zuordnung in die Risikokategorien von
1 bis 6 und ist ausschlieflich auf die Tatigkeiten des Betrie-
bes bezogen. Der Unternehmer kann hier keinen Einfluss
nehmen.

Danach werden die nachstehenden drei Kriterien beurteilt:

» Verhalten des Lebensmittelunternehmers: Einhaltung der
lebensmittelrechtlichen Bestimmungen, Rickverfolgbar-
keit, Mitarbeiterschulung,

« Verldsslichkeit der Eigenkontrollen: HACCP, Untersuchung
von Produkten, Temperatureinhaltung und

» Hygienemanagement: bauliche Beschaffenheit, Reini-
gung und Desinfektion, Personalhygiene, Produktionshy-
giene, Schadlingsbekdmpfung.
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Diese Kriterien sind durch den Unternehmer beeinflussbar
und geeignet, auch dem Verbraucher Hinweise auf die
Sorgfalt und Zuverlassigkeit des Unternehmers zu geben.
Die Kriterien werden mit Punkten belegt (Hygienepunkte
0 bis maximal 80), wobei die Punkte fiir Abweichungen
vergeben werden. Eine niedrige Punktzahl bedeutet die
zuverldssige Einhaltung der Rechtsvorgaben.

Seit dem Jahr 2013 informieren die zustdandigen Behorden
in M-V die Lebensmittelunternehmer Uber die erreichten
Hygienepunkte bei den Vor-Ort-Kontrollen. Auf Anfrage
kann der Unternehmer interessierten Verbrauchern das
erreichte Ergebnis vorweisen.

Um einen Vergleich durchflhren zu kénnen, wird durch
das LM eine Datenbank ausgewertet und die Verteilung der
Hygienepunkte fur die jeweiligen Betriebe in M-V in den
folgenden Kategorien in Diagrammform dargestellt:

e Klchen und Kantinen,

 Gaststatten, Imbisseinrichtungen, Cafés

o Fleischereien,

« Fleischereifilialen,

o Backereien, Konditoreien,
o Béckereifilialen,

o Lebensmitteleinzelhandel,

« sonstige Hersteller auf Einzelhandelsebene, zum Beispiel
von Speiseeis, Fischereierzeugnissen, Fruchterzeugnissen,

o Direktvermarkter.

Beispielhaft werden nachstehend die Diagramme fiir die
Betriebsarten Kichen und Kantinen” und,Gaststatten,
Imbisseinrichtungen, Cafés" abgebildet.

Die Ergebnisse der Gesamtauswertung ,Risikobewertung
Lebensmittelbetriebe 2017 sind vollstandig auf der Home-
page des LALLF www.lallf.de veroffentlicht.

Kiichen und Kantinen

200 +

Anzahl Betriebe

(k¢
40

0 10 20 30 50 60 70 80
Hygienepunkte

Bewertung Anzahl der Betriebe Prozentualer Anteil
< 20 Punkte 1.115 Betriebe 35,1%
21 -40 Punkte 1.981 Betriebe 62,3%
41 - 60 Punkte 79 Betriebe 2,5%
> 60 Punkte 3 Betriebe 0,1%
gesamt 3.178 Betriebe
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Anzahl Betriebe

Gaststatten, ImbiBeinrichtungen, Cafes

500
400
300 v
200
100
] s —
0 10 20 30 40 50 60 70 80
Hygienepunkte
Bewertung Anzahl der Betriebe Prozentualer Anteil
< 20 Punkte 1.079 Betriebe 159 %
21 -40 Punkte 5023 Betriebe 738 %
41 - 60 Punkte 677 Betriebe 10,0 %
> 60 Punkte 25 Betriebe 04 %

gesamt 6.804 Betriebe
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I Amtliche Uberwachung durch Validierung der
Eigenkontrolle nach VO (EG) Nr. 2073/2005

Mit der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 der Kommission vom
15. November 2005 werden die mikrobiologischen Kriterien
fir bestimmte Mikroorganismen sowie entsprechende
Durchfiihrungsbestimmungen festgelegt, die von den Le-
bensmittelunternehmern bei allgemeinen und spezifischen
HygienemafRnahmen (gemals Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004) einzuhalten sind.

Nach der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 missen Lebens-
mittelunternehmer aullerdem sicherstellen, dass Lebens-
mittel die in Anhang | aufgefiihrten mikrobiologischen
Kriterien (z. B. Salmonellen, Listerien, E. coli, aerobe Keime)
einhalten. Diese dienen auch als Anhaltspunkt daflr, ob
Lebensmittel und deren Herstellungs-, Handhabungs- und
Vertriebsverfahren akzeptabel sind oder nicht. Dabei wird
zwischen

o Lebensmittelsicherheitskriterien, die geeignet sind, die
menschliche Gesundheit zu schadigen (gilt fir im Handel
befindlichen Erzeugnisse) und

o Prozesshygienekriterien zur Uberprifung einer akzeptab-
len Funktionsweise des Herstellungsprozesses fur Fleisch
und Fleischerzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse,
Eierzeugnisse, Fischereierzeugnisse sowie GemUse, Obst
und daraus hergestellte Erzeugnisse

unterschieden. Abgesehen von festgelegten Probenahme-
haufigkeiten fur Schlachtkorper, Hackfleisch, Fleischzube-
reitungen, Separatorenfleisch, frisches Gefligelfleisch und
Sprossen entscheiden die Lebensmittelunternehmer im
Rahmenihreraufden HACCP-Grundsadtzen beruhenden Ver-
fahren und anderer Hygienekontrollverfahren selbst tber
die erforderliche Probenahme- und Untersuchungshau-
figkeit. Der amtlichen LebensmittelUberwachung wird
dabei die Aufgabe zugewiesen, durch geeignete Kont-
rollen auf allen Stufen der Herstellung, Verarbeitung und
des Vertriebs von Lebensmitteln sicherzustellen, dass die
in der Verordnung festgelegten Kriterien von den Lebens-
mittelunternehmern eingehalten werden. Weiterhin kann
die LebensmittelUberwachungsbehdrde Ausnahmen von
festgelegten Probenahmehdufigkeiten fiir Betriebe, die
Hackfleisch oder Fleischzubereitungen in kleinen Mengen
herstellen bzw. fur kleine Schlachtbetriebe genehmigen.
Die mikrobiologischen Kriterien sind dabei eine Mog-
lichkeit zur Validierung und Uberpriifung betrieblicher
HACCP-Verfahren und anderer Hygienekontrollmaf3nah-
men. Daher ist die amtliche Probenahme nach Vorgaben
der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 eine seit 2014 im Land
etablierte amtliche Mal3nahme zur Bewertung betrieblich
festgelegter und durchgefihrter Eigenkontrollen. Im Jahr
2017 wurden in Mecklenburg-Vorpommern dazu insge-
samt 198 Probeneinsendungen mit 1.056 Einzelproben
produktbezogen auf die Parameter der Verordnung (EG)
Nr. 2073/2005 untersucht, wobei 20 Proben mangelhafte
Ergebnisse hinsichtlich mikrobiologischer Kriterien aufwie-
sen (siehe nachfolgende Tabelle).

INFOBOX

Mikrobiologische Gefahren in Lebensmitteln

Lebensmittelbedingte Erkrankungen werden durch
den Verzehr von Lebensmitteln verursacht, die mit
infektiosen Krankheitserregern - Bakterien, Viren, Para-
siten - oder Toxinen verunreinigt (kontaminiert) sind.
Eine Vielzahl von Krankheitserregern und Toxinen
konnen lebensmittelbedingte Krankheiten ausldsen.
Lebensmittelbedingte Ausbriiche werden in Deutsch-
land gemal3 der EU-Zoonosenrichtlinie 2003/99/EG
bzw. der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift (AVV)
Zoonosen Lebensmittelkette erfasst und an die Eu-
ropaische Lebensmittelsicherheitsbehorde berichtet.
Ein lebensmittelbedingter Ausbruch liegt dann vor,
wenn es in zwei oder mehr Féllen beim Menschen
zu dem Auftreten einer mit demselben Lebensmit-
tel (wahrscheinlich) in Zusammenhang stehenden
Krankheit kommt oder wenn sich Félle starker haufen
als erwartet.

Zu den meldepflichtigen Erregern, die durch Lebens-
mittel Gbertragen werden kénnen, gehoren beispiels-
weise Campylobacter spp., Salmonella spp., Escherichia
coli inklusive enterohdamorrhagische Escherichia coli
(EHEC), Yersinia enterocolitica und Listeria monocyto-
genes. Die meisten Ubermittelten lebensmittelbe-
dingten Ausbriiche werden durch Salmonellen oder
Campylobacter-Bakterien verursacht.

FUr eine Reihe weiterer Mikroorganismen und Toxine
sind derzeit noch keine mikrobiologischen Kriterien
in die VO (EG) Nr. 2073/2005 aufgenommen worden,
obwohl sie ebenfalls ein ernstes unmittelbares oder
mittelbares Risiko fur die menschliche Gesundheit
darstellen kénnen. Die im Folgenden genannten Mi-
kroorganismen und Toxine sind Beispiele und stellen
keine erschopfende Liste dar.

Nachweis von pathogenen Bakterien in Lebensmitteln:

 Yersinia enterocolitica
(Serovare O:3; O:5, 27; O:8; 0:9)

« Verotoxinbildende
(enterohdamorrhagische)
Escherichia coli

« Vibrio cholerae/parahdmolyticus

« Shigella spp.

» Brucella spp.




Verbraucherschutz im Fokus

Schwerpunktthemen 2017 in Mecklenburg-Vorpommern

Produktuntersuchungen des Jahres 2017
und deren Ergebnisse

Lebensmittel Anzahl der| Unbefriedigende
Proben Ergebnisse
Milch 7 -
Milcherzeugnisse
(Sahne, Milchpulver, 16 -
Joghurt, Butter)
Kdse 26 1
) . 3 (2x gesundheits-
Fleisch (Hackfleisch) 31 schidlich)
Fleischzubereitun-
gen (Kassler, Schin- 11 -
ken)
Wurst 26 3
Fisch gnd Fischer- 3 el e
zeugnisse, Mu- 48 .l
schadlich)
scheln
Speiseeis 33 10 (mlqub!olog|sche
Verunreinigungen)
Gesamtergebnis 198 20 (entspricht 10,1 %)

Fuhrtdie Untersuchung anhand derin Anhang | festgelegten

Kriterien zu unbefriedigenden Ergebnissen, haben die Le-
bensmittelunternehmer Abhilfemalinahmen zu schaffen,
um die Ursache zu finden und damit zu verhindern, dass
nicht akzeptable mikrobiologische Kontaminationen erneut
auftreten. Im Fall unbefriedigender Ergebnisse der Lebens-
mittelsicherheitskriterien nach Anhang | Kapitel 1 sind die
Erzeugnisse oder die Partie des Lebensmittel gemaR Artikel
19 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 vom Markt zu nehmen
oder zurlickzurufen.

Wahrend die Anwendung der Verordnung in grol3en, glo-
bal agierenden lebensmittelverarbeitenden Betrieben wie
Molkereien, Schlachtbetrieben und Fischbetrieben fester
Bestandteil im Rahmen des Risikomanagements ist, fehlt
bei kleinen, handwerklich strukturierten Betrieben auf
Einzelhandlungsebene oft das Verstandnis fir den zusatzli-
chen Aufwand zur Einhaltung der Vorgaben. Obwohl die in
der obigen Tabelle dargestellten Probenahmen anteilsma-
Big nur zu 40 Prozent bei Betrieben entnommen wurden,
deren Herstellungsprozess sich auf den Ort der spateren
Abgabe beschrankt (z. B. Fleischer, Fischraucherei, Eisdiele),
stammen aber 75 Prozent der mikrobiologischen Abwei-
chungen (15 von insgesamt 20 Proben) aus diesem Be-
reich. Besonders deutliche Schwachstellen werden hier im
Bereich der handwerklichen Eisherstellung deutlich. Fast
jeder dritte kontrollierte Betrieb féllt durch Abweichun-
gen bei den Prozesshygienekriterien (Enterobacteriaceae)
auf. Hier ist die Lebensmitteliberwachung gefordert, die
Hersteller zu sensibilisieren, auf ihre Pflichten hinzuweisen
und die Verbesserungen in der Herstellungshygiene zur
Minimierung der Kontamination durchzusetzen. Zahlreiche
Landkreise stellen Informationen in Form eines Merkblattes

Listerien-Monitoring in einer Kéiserei: Uberpriifung der Klimaanlagen
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auf ihrer Homepage zur Verfligung. Die Lebensmittellber-
wachung des Landkreises Nordwestmecklenburg hat alle im
Landkreis ansassigen Fleischer, Hersteller von Raucherfisch
und Eishersteller mit einem persénlichen Hinweisschreiben
auf ihre Verantwortung und die wichtigsten Untersuchungs-
pflichten hingewiesen (siehe nachfolgende Tabelle).

Relevante Keime/Toxine fiir Lebensmittel auf der Ebene
des Einzelhandels in der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005

Lebensmittel

Lebensmittelsi-
cherheitskriterien

Stufe: In Verkehr

gebrachte Erzeug-
nisse wahrend der
Haltbarkeitsdauer

Prozesshygie-
nekriterien

Stufe: Wahrend
der Herstellung

- Smoothies (ver-
zehrfertig)

Speiseeis Salmonellen Enterobacteri-
P (Milcheis) aceae
Hackfleisch/ Salmonellen, Aerobe meso-
Faschiertes und hil ) N
Fleischzuberei- | Listeria phile Keimzah,
tungen monocytogenes E. coli
Raucherfisch Listeria .

. E. coli/ Koagula-
Erzeugnisse von monocytogenes BNV oy
gekochten Krebs-
und Weichtieren | Salmonellen phvylloalein
Hering, Makrele, ‘ .

Thunfisch Histamin

vorzerkleinertes

Obst und Ge-

muse - Salate

(verzehrfertig) .
frische Obst- und Salmonellen E. coli
Gemusesdfte

Was heil3t Validierung der Eigenkontrolle nach VO (EG) Nr.
2073/2005 durch die amtliche Lebensmittelliberwachung?
Diese umfasst neben den amtlichen Untersuchung von
Produktproben, eine inhaltliche Prifung der Nachweise zur
Durchftihrung der betrieblichen Untersuchungen, die Kont-
rolle der bei Abweichungen durch den Betrieb eingeleiteten
Malnahmen und die Beratung bei der Fehlersuche im Pro-
zess. Dazu kdnnen auch Tupferproben zur Umgebungsun-
tersuchung in der Herstellung gehoren.

Gerade in den Sommermonaten haben Lebensmittelkon-
trolleure alle Hande voll zu tun, um die ansdssigen Spei-
seeishersteller flaichendeckend zu Uberpriifen. Auch fir
das Uberwachungspersonal gehért dazu die regelmaBige
Schulung. Im Oktober 2017 wurde durch das Landesamt
fur Landwirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei
Mecklenburg-Vorpommern ein eintdgiger Workshop mit
dem Schwerpunkt Herstellungstechnologie fir das Themen-
gebiet ,Speiseeis- und Sahneaufschlagmaschinen” (siehe
Seite 19) durchgefiihrt, um hygienische Mangel in den Be-
trieben schnell zu erkennen und abzustellen.

(Der Beitrag wurde dankenswerterweise von Frau Dr. Trojan
aus dem VLA Nordwestmecklenburg erstellt.)



Das Landesamt flr Landwirtschaft, Lebensmittelsicher-
heit und Fischerei (LALLF) Mecklenburg-Vorpommern
existiert in seiner jetzigen Struktur seit dem Jahr 2005.

Uberwachung, Untersuchung und Beratung sind die
inhaltlichen Schlagworte, die den Arbeitsalltag im Amt
bestimmen. Als obere Lebensmitteliberwachungsbehdr-
de des Landes M-V ist das LALLF besonders dann gefragt,
wenn es um die Analyse und Minimierung von Risiken
fur die Gesundheit geht. Bricht beispielsweise eine Tier-
seuche aus, ist das LALLF erster Ansprechpartner fur die
Untersuchungen — immer im Schulterschluss mit den
Ministerien und regionalen Kontrollbehdrden, wie zum
Beispiel den Veterindr- und Lebensmitteliberwachungs-
amtern der Landkreise und kreisfreien Stadte. Ganz
gleich, welchen Fachbereich es betrifft — ob bei der Qua-
litdtskontrolle oder Rickstandsanalyse von Lebens- oder
Futtermitteln, in der veterindrmedizinischen Diagnostik,
ob in verschiedenen Forderangelegenheiten fur Zichter
und Imker oder der Uberpriifung der Oko-Kontrollstellen,
ob im Tierzuchtbereich, bei der Uberwachung der Fische-
reigewasser unseres Landes oder wenn Strategien zur
Bekdmpfung von Pflanzenkrankheiten und -schadlingen
entwickelt und umgesetzt werden missen ... alle Kolle-
ginnen und Kollegen des Amtes sind mit ihrer qualifizier-
ten Arbeit immer engagiert in Aktion.

Insgesamt 321 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sorgen
derzeit daflr, dass Kontroll- und Untersuchungstatigkei-
ten entlang der kompletten Lebensmittelkette — ange-
fangen von der Urproduktion Gber die Verarbeitung bis
hin zum Vertrieb — routiniert und im Ernstfall reibungslos
funktionieren.

Der Hauptsitz des LALLF befindet sich in Rostock. Weitere
Nebenstellen des Landesamtes gibt es in Neubrandenburg,
in Gro3 Nemerow, in Schwerin und in Greifswald. Hinzu
kommen Aufsichtsstationen des Fischereiaufsicht und des
Pflanzenschutzdienstes in Wismar, Warnemiinde, Stralsund,
auf Rugen und Usedom sowie in Gllzow.

Die Fachabteilungen des Hauses sind eng miteinander
vernetzt und kooperieren auch fachgrenzenubergreifend.
So werden beispielsweise Pflanzenproben in Sachen
Abdriftkontrolle (Verwehen von Pflanzenschutzmitteln
wahrend der Applikation auf angrenzende Flachen) von
den Kollegen des Pflanzenschutzdienstes genommen
und in der Abteilung Rickstandsanalytik untersucht.
Damit kann die sogenannte gute fachliche Praxis bei der
Anwendung von Pflanzenschutzmitteln kontrolliert wer-
den. Ein anderes Beispiel: Fleischproben aus Lebensmit-
teln der Fachabteilung Lebensmittelsicherheit werden in
der Abteilung Tierseuchendiagnostik, speziell in der PCR,
darauf kontrolliert, ob das verarbeitete Fleisch von der
Tierart stammt, die auf der Verpackung ausgewiesen ist.
Ahnlich gilt das auch fir Fisch.

Dieses Zusammenwirken verschiedener Fachabteilungen
innerhalb des LALLF ist unerldsslich, wenn es darum geht,
Gesundheitsgefahren oder gar betrigerische Absicht
abzuwenden bzw. zu unterbinden. Und anders ware
die Zielstellung des Amtes, verankert im Leitbild des
LALLF, nicht zu erreichen: Die Gewdhrleistung und die
weitere Entwicklung des hohen Standards in der Pflan-
zen- und Tiergesundheit sowie Lebensmittelqualitdt und
-sicherheit.
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Im LALLF sind sieben Abteilungen unter einem Dach vereint:

] Abteilung 1: Zentrale Aufgaben

Abteilung 2: Tierseuchendiagnostik

Untersuchung auf anzeigepflichtige Tierseuchen und meldepflichtige Tierkrankheiten
sowie Zoonosen:

Pathologie/Molekularbiologie/Serologie/Virologie/Bakteriologie/Parasitologie

Abteilung 3: Lebens- und Futtermitteluntersuchung

Abteilung 4: Pflanzenschutzdienst

Internationaler Pflanzenschutz/Pflanzengesundheit/Pflanzenschutzmittelkontrolle/
Uberwachung von Schaderregern/Anerkennungsstelle fir Saat- und Pflanzgut

Beratung der Landwirte und der Bevélkerung

Abteilung 5: Schadstoff- und Riickstandsanalytik

Abteilung 6: Veterinardienste und Landwirtschaft

Lebensmittelhygiene/epidemiologischer Dienst/Uberwachung pflanzlicher, tierischer
Erzeugnisse und Handelsnormen/Kontrolle des Tierschutzes/

Tierarznei- und Futtermitteliberwachung/ékologischer Landbau/
Fordermalinahmen/Tierzucht/MIO Marktinformation Ost

Abteilung 7: Fischerei und Fischwirtschaft



Aufgrund seiner umfassenden und differenzierten Aufgaben
sind die Leistungen des LALLF Mecklenburg-Vorpommern
sehr vielschichtig. Im Wesentlichen lassen sich die zwei
Hauptbereiche:

die Uberwachungstatigkeit und
die Untersuchungstatigkeit
beschreiben.

Im Rahmen der Uberwachungsaufgaben wurden Kontrollen
in Betrieben und Einrichtungen durchgefuhrt, die sich wie
folgt aufgliedern:

8.890 Kontrollen des Pflanzenschutzdienstes,

2.197 Kontrollen im Bereich der HandelsklassenUberwa-
chung, der Futtermitteliberwachung, des 6kologischen
Landbaus, der Tierarzneimitteltberwachung, des Tier-
zuchtrechtes, der Uberwachung und Priifung technischer
Anlagen sowie im Zusammenhang mit der Vergabe von
Fordermitteln,

1.270 See- und 1.705 Hafenkontrollen im Rahmen der Fi-
schereiaufsicht und -tberwachung der Kleinen Hochsee-
und Kustenfischerei sowie 67 Kontrollen der Vermarktung
und Kennzeichnung von Fischereierzeugnissen und
12.100 Kontrollen zur anglerischen Fischereiaustibung.

Im Rahmen der Untersuchungstatigkeit analysierten die Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter im LALLF insgesamt 665.821
Proben unterschiedlichster Art.

Den gréten Anteil stellten dabei Einsendungen zur Unter-
suchung in der Tierseuchendiagnostik mit 610.705 Proben.
Deren Analysen erfolgten im Rahmen tierseuchenrechtli-
cher Bestimmungen, zur Abkldrung von Krankheits- und
Verlustgeschehen in Tierbestdnden sowie zur Ermittlung
von Infektionen mit bestimmten Erregern.

Die Aspekte des Qualitdtsmanagementsystems (QM) gemal}
DIN EN ISO/IEC 17025 finden weiterhin grof3e Beachtung im
LALLF. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Landesam-
tes sind bestrebt, alle Untersuchungen nach wissenschaft-
lich anerkannten Methoden in guter fachlicher Qualitat
durchzufihren.

Dazu ist es notwendig, dass sie regelmélig geschult werden.
Im Anschluss wird die Wirksamkeit der Fort- und Weiterbil-
dungen bewertet.

Alle Kolleginnen und Kollegen der akkreditierten Fachgebie-
te des LALLF nehmen regelmdBig an Eignungsprifungen
teil, um den Nachweis flr eine richtige und zuverlassige
Anwendung der Prifmethoden zu erbringen.

In den lebensmittelanalytischen Abteilungen wurden
insgesamt 8.050 Proben Lebensmittel, 567 Proben Bedarfs-
gegenstande und kosmetische Mittel sowie 2.993 Hygi-
enekontrollproben gepriift. Untersuchungen nach dem
Fleischhygienerecht erfolgten bei insgesamt 8.308 Proben.
Im Rahmen der FuttermittelUberwachung wurden 414 Pro-
ben zur Prifung eingesandt, sowie weitere 150 Proben Uber-
wiegend im Zusammenhang mit Monitoringprogrammen
und speziellen Untersuchungsanforderungen analysiert.

Im Bereich des Pflanzenschutzdienstes erfolgten 1.297.271
Untersuchungen an 34.634 Proben.

Die nachfolgende Tabelle gibt einen Uberblick zu den Verof-
fentlichungen der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Tierseuchendiagnostik 3 2
Lebensmittel- und Fut- 3
termitteluntersuchung

Pflanzenschutzdienst 23 130
Schadstoff- und 2 7
Ruckstandsanalytik

Veterinardienste und 1 10
Landwirtschaft

Fischerei und 8

Fischwirtschaft

Abteilung,Zentrale 2 3
Aufgaben’/Direktor

Pipettierroboter der zentralen Probenannahme
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Im Jahr 2017 wurden insgesamt 164 Eignungsprdfungen
durchgefihrt. Dabei sind 398 Untersuchungsparameter aus
unterschiedlichen Matrices Uberpriift worden (siehe nachfol-
gende Tabelle). Von 364 Parametern liegen derzeit die Ergeb-
nisauswertungen vor: 92 % sind als richtig” beurteilt worden.
Fr nicht oder nur teilweise bestandene Eignungsprifungen
wurden entsprechende Ursachenanalyse eingeleitet und
MaRnahmen ergriffen, Verbesserungen zu erzielen.

Alle Vorgaben und Festlegungen des Qualitdtsmanage-
ments dienen dazu, die Amtsarbeit stdndig zu prifen und
zu verbessern. Im LALLF fanden 19 interne Audits statt, um
zu kontrollieren, ob diese umgesetzt und eingehalten wer-
den. Das dient dem Ziel, richtige und plausible Ergebnisse zu
ermitteln und Fehler méglichst zu vermeiden.

Priifmethode und Eignungspriifungen im LALLF im Jahr 2017

Fachgebiet Methoden LEIGELTGEE
Ende 2017 neu iiberarbeitet Eignungspriifungen
Sensorik 3 1
Histologie 4 ]
Serologie 11 1
Parasitologie 3
Mikrobiologie 76 1 4 24
Molekularbiologie 61 8 5
Chemie 335 5 33 66
Tierseuchen/Tierkrankheiten
Pathologie/Parasitologie 29 6
Bakteriologie 34 2 10
Serologie/Virologie 81 3 2 15
Mykologie 3
Molekularbiologie 71 4 13 23
Phytopathologie
Entomologie 2 1
Mykologie 5 2
Bakteriologie 5 2
Virologie 10 1 4
Nematologie 4 3
gesamt: 737 21 55 164




Die Ausbildung zum hoheren Dienst in der Veterindrverwal-
tung ist fUr Veterindre mit einer Zeit als Referendar verbunden.

( |

Das Referendariat ist ein Vorbereitungsdienst fir Beamten-
laufbahnen der Laufbahngruppe des hoheren Dienstes beim
deutschen Staat oder anderen Tragern der 6ffentlichen Ver-
waltung in der BRD, soweit ihnen die Dienstherrnfahigkeit fir
Beamte per Gesetz verliehen worden ist. Das Referendariat
dauert in der Regel zwei Jahre und soll praktische Kenntnisse
und Fertigkeiten vermitteln, die auf dem Hochschulstudium

L aufbauen. Es ist also eine Ausbildungszeit. )

Das Veterinarreferendariat in Mecklenburg-Vorpommern dient
der Ausbildung und Priifung fur den amtstierdrztlichen Dienst
im zweiten Einstiegsamt der Laufbahngruppe 2 (sogenannter
hoherer Dienst) in der Fachrichtung Gesundheits- und sozialer
Dienst. Es soll insbesondere der Gewinnung von Nachwuchs-
kréften dienen. In diesem Vorbereitungsdienst werden die
Kenntnisse und Fahigkeiten vermittelt, die anschlieSend zur
Erfullung der Aufgaben im amtstierdrztlichen Dienst befahigen.
Im Land sind dies zumeist Stellen im Ministerium, in den VLA
oder dem LALLF, oft auch in leitenden Tatigkeiten.

Der Vorbereitungsdienst erfolgt im Beamtenverhaltnis auf
Widerruf und endet mit dem Bestehen der Prifung, dem
Nichtbestehen oder nach Ablauf des vorgesehenen Zeitraums.
Um zugelassen zu werden, missen folgende Voraussetzungen
erfullt sein:

die allgemeinen gesetzlichen Voraussetzungen fur die
Berufung in ein Beamtenverhaltnis,

das 35. Lebensjahr ist noch nicht vollendet,
man ist gesundheitlich geeignet,

ein abgeschlossenes Studium der Veterindrmedizin und
die tierérztliche Approbation,

der Nachweis einer hauptberuflichen Tatigkeit als Tierarz-
tin oder Tierarzt von einem Jahr, davon mindestens sechs
Monate in einer Grol3tierpraxis.

Der Vorbereitungsdienst der Veterinarreferendare ist durch die
Ausbildungs- und Prifungsordnung amtstierarztlicher Dienst
geregelt - APOAMtSTA M-V - vom 2. Juni 2016 und dauert ein-
schlieBlich der Laufbahnprifung 24 Monate. Ausbildungsbe-
horde ist das Ministerium fUr Landwirtschaft und Umwelt M-V,
welches auch die Aufsicht fuhrt.

Ausbildungsstellen im Land sind:
das Ministerium fur Landwirtschaft und Umwelt,
das LALLF und

die Veterinar- und LebensmittelUberwachungsamter
(einschlielich einer Zeit in einem Schlachthof).

Das Referendariat ist in verschiedene Ausbildungsabschnitte
mit berufspraktischer und fachtheoretischer Ausbildung ge-
gliedert, wobei alle Ausbildungsstellen mit zeitlich festgelegten
Vorgaben zu durchlaufen sind.

Als Ausbildungsleiter im LALLF fungiert der Amtsleiter. Die Aus-
bildungszeit hier (Ausbildungsabschnitt 3) betragt vier Monate.
Die zu vermittelnden Ausbildungsinhalte sind im Ausbildungs-
rahmenplan festgeschrieben.

Seit dem Amtsgriindungsjahr 2005 haben 21 Referendare
diesen Ausbildungsabschnitt 3 im LALLF absolviert. Folgende
Fachabteilungen werden dabei von den zukunftigen Amtsve-
terindren durchlaufen:

alle Bereiche der Tierseuchendiagnostik,

alle Bereiche der Lebensmittel- und
Futtermitteluntersuchung,

alle Bereich der Riickstandsanalytik,

folgende Bereiche der Fachabteilung Veterindrdienste
und Landwirtschaft:

Lebensmittelhygienischer Dienst,
TierarzneimittelUberwachung,
Epidemiologischer Dienst,
Tierschutz,

Technische Sachverstandige.

Die Referendare lernen die Laborabldufe kennen, begleiten die
JAuBendienstler” bei Kontrollen, nehmen an Tierseuchentbun-
gen oder sogar -einsdtzen und Fortbildungsveranstaltungen
teil und arbeiten Rechtsgrundlagen auf. Sie unterstitzen und
begleiten die Mitarbeiter im LALLF in ihrer tdglichen Arbeit,
bringen bereits vor dem Referendariat erworbene Erfahrungen
ein und eignen sich die weiteren notwendigen Kenntnisse fur
ihre spdtere Tatigkeit an.

davon  Sero/Viro/PCR 6 Tage
Pathol./Bakt. 9Tage
BSE 1 Tag
davon  Chemie 14 Tage
Mikrobiologie 9Tage
davon LHD 5Tage
TAMU 15Tage
TSchD/TS 10 Tage
ED 5Tage



Die Richtwerte in den Laboren bzw. Fachbereichen dienen
zur Orientierung und kénnen je nach Bedarf und Situation
variabel im jeweiligen Dezernat gestaltet werden.

Verbleiben Ausbildungstage Uber dem festgelegten Zeitrah-
men, kénnen diese vom Referendar frei fir Hospitationen
etc. genutzt werden.

Im Sommer steht fur die Labore des Landesamtes fur Land-
wirtschaft, Lebensmittelsicherheit und Fischerei (LALLF) und
die Lebensmittelkontrolleure in Mecklenburg-Vorpommern
die Kontrolle von Speiseieis auf dem Plan. Die ansdssigen
Speiseeishersteller missen Uberprift werden - gerade auch
kleinere handwerkliche Betriebe stehen im Mittelpunkt der
Kontrollen. Speiseeis und aufgeschlagene Sahne sind sen-
sible Lebensmittel und werden regelmal3ig auf Krankheitser-
reger und Schmutzkeime untersucht, da sie die Gesundheit
des Menschen zum Teil beeintrachtigen kénnen. Pro Jahr
werden mehr als 600 Proben in der Nebenstelle des LALLF,
in Neubrandenburg untersucht.

Damit die Kontrolleure bei den vielen Probenahmen auf
wichtige Details achten, hat der Lebensmittelhygienische
Dienst des LALLF einen Workshop ,Speiseeis und Sah-
neaufschlagmaschinen fir Lebensmittelkontrolleure und
amtliche Tierdrzte” ausgerichtet, der das Themengebiet von
verschiedenen Seiten beleuchtete. Die praxisorientierte Ver-
anstaltung war mit ca. 50 Teilnehmern sehr gut besucht. Die
Teilnehmer konnten direkt verschiedene Gerate zu Speise-
eis- und Sahneherstellung kennenlernen und Einblick in,das
Innenleben” bekommen.

Eismaschinen und Sahneaufschlagmaschinen kénnen tech-
nische Schwachstellen haben und es ist eine besondere
Kontrolle notwendig. Der Schwerpunkt des Workshops lag
auf der Funktionsweise und dem Aufbau von Speiseeis- und
Sahneaufschlagmaschinen.

Als Experte stand Herr Konrad Kénneke, Technischer Sach-
verstandiger des LAVES Niedersachsen, fir alle Fragen
zur Verfigung. Neben praktischen Empfehlungen fir die
Kontrolleure

Wo ist die Maschine aufgestellt?
Wie ist der dul3ere optische Eindruck?

Weils das Personal, wie die Maschinen auseinander zu
bauen und zu reinigen sind?

konnte der Fachmann auch anhand von einzelnen Bauteilen
anschaulich zeigen, welche Stellen besonders anfallig fir
Verschleil3 oder bei nicht sachgemaler Reinigung auch fir
versteckte Schmutzansammlungen sein konnen.

Seit dem Jahr 2005 konnten nach erfolgreicher Beendigung
ihrer Ausbildungen funf Referendare im LALLF angestellt
werden. Aktuell sind davon drei noch im Haus beschéftigt.

Referent erklcirt am Beispiel einer Sahneaufschlagmaschine,
wie sie auseinander zu bauen und zu reinigen ist bzw. gibt
Hinweise fiir Hygienekontrollpunkte fiir die Uberwachung

Grundsatz ist dabei, dass eine wirkungsvolle Desinfektion
ohne eine vorherige griindliche Reinigung nicht mdglich
ist. Die groite Schwachstelle bei der Herstellung von Le-
bensmitteln ist und bleibt der Mensch. Insgesamt aber
gilt, dass bei Einhaltung der vorgegebenen Wartungs- und
Reinigungsanweisungen sowie der einschldgigen Hygie-
nenormen mit jeder bislang gepriften Eismaschine bzw.
Sahneaufschlagmaschine eine ordnungsgemaél3e Herstel-
lung von Speiseeis bzw. Sahne moglich ist.

Jéhrlich untersuchen die Fachkolleginnen und —Kollegen
des LALLF mehr als 600 Proben Speiseeis. Ein Schwerpunkt
liegt dabei auf den mikrobiologischen Untersuchungen.



Wird in den Proben eine Belastung mit Keimen festgestellt,
kann das ein Indikator fir mangelnde Hygiene in dem jewei-
ligen handwerklichen Betrieb darstellen. Die Keime kénnen
bereits wahrend des Herstellungsprozesses in das Speiseeis
eingetragen werden. Auch schlecht gereinigte Gerate oder
kontaminierte Lappen sind als Ursache fur eine Kontaminati-
on nach der Milchproduktherstellung mdglich. Aufgetautes
Eis ist ein idealer Nahrboden fir Bakterien. Aul3erdem kon-
nen nicht zu erhitzende Eiszutaten wie Schokoladenstuicke,
einem Eintrag von Mikroorganismen bedeuten

Frau Dr. Andreas, Dezernatsleiterin Mikrobiologie und tieri-
sche Lebensmittel im LALLF, gab einen Uberblick tber die
verschiedenen Keime (Enterobacteriaceae, E. coli, koagu-
lase-positive Staphylokokken, Bacillus cereus, Salmonellen,
Listeria monocytogenes und die potentiellen Gesundheitsri-
siken fir den Verbraucher.

In den Jahren 2015 bis 2017 lag der Anteil mikrobiologisch
auffdlliger Proben bei Softeis bei 25 - 27 % und bei Kugeleis bei
6-15 %. Salmonellen und Listeria monocytogenes wurden nicht
nachgewiesen. In den letzten drei Jahren wurden 30 % der
Sahne-Planproben wegen hygienischer Méngel beanstandet.

Das Fazit fur Verbraucher: es besteht durch die vorhandene
Keimbelastung keine akute Gesundheitsgefahrdung. Trotz-
dem sind Verbesserungen in der Hygienepraxis einiger Her-
steller und Betriebe erforderlich.

Bei der Eisverarbeitung und auf Arbeitsflichen muss die Hy-
giene ebenfalls stimmen.

Hohe Keimgehalte kdnnen nicht nur bei der Eisherstellung
entstehen - auch bei der Verarbeitung kann es zu einem
Eintrag von Mikroorganismen an eigentlich unbelastetem
Eis oder Sahne kommen. Daher ist es wichtig, die Arbeits-
umgebung in Eisdielen oder Kaffee's zu Gberpriifen, z. B. wie
sauber oder keimbelastet sind

Arbeitsflachen,
Schwamme,
Eisportionierer

Maschinenteile.

Um die Verarbeitungs-
und Umgebungshygiene
zu Uberprifen, kbnnen Hy-
gieneproben (Tupfer, Kratz-
schwdmme) entnommen
oder Stufenkontrollproben
untersucht werden. Die
Expertin des LALLF gab
Auskunft, in welchem Um-
fang und an welchen Stel-
len Proben entnommen
werden sollten. Dass die
Hygiene in Eisdielen nicht
immer optimal ausféllt,
konnte anhand von Un-
tersuchungsergebnissen
der vergangenen Jahren
belegt werden.

Eine der technischen Mdglichkeiten:
Sahnemaschine (Quelle: KONNEKE 2017)

Zu der Zusammensetzung von Speiseeis und den dazu
durchgefihrten chemischen Untersuchungen im LALLF
referierte die Dezernatsleiterin fur pflanzliche und tierische
Lebensmittel, Frau Zellermann (LALLF Neubrandenburg). Es
finden regelméaige Untersuchungen mit folgenden Ziel-
stellungen statt:

enthalt das Milchspeiseeis bezeichnetes Eis wirklich
Milchfett und kein Fremdfett,

sind Farbstoffe richtig gekennzeichnet,

sind die Vorgaben der Allergenkennzeichnung
umgesetzt.

Die chemischen Untersuchungen zeigen z. B. auch, wenn
Vanilleeis keine natdrlichen Vanillearomen enthdlt. Folglich
dirfte die Eissorte nicht unter dem Namen, Vanilleeis” verkauft
werden, sondern misste ,Eis mit Vanillegeschmack” heil3en
(siehe auch Beitrag,Vanille in Eis und Desserts’, Seite 55).

Welche Zutaten braucht es eigentlich, um Speiseeis herzu-
stellen? Antwort auf diese Frage gab die Expertin Zellermann
ebenfalls: Speiseeis besteht in der Regel aus finf Zutaten:

Wasser (wobei Wasser auch in Form von Milch oder
Sahne zugegeben werden kann),

Zucker,
Fett,

nicht fettige Trockensubstanz der Milch (z. B. Vollmilch-
pulver) und

andere Trockensubstanzen (z. B. Aromen).

Diese Grundzutaten gilt es so zu bilanzieren, dass
ein Eis je nach Sorte genau die richtige Konsis-
tenz und den richtigen Geschmack hat. Enthalt
ein Eis beispielsweise zu viel Zucker, wird es
weich und kann nicht mehr gefroren werden.
Will man ein Eis mit eher fettigen Nusssorten
wie Pistazie oder Erdnuss herstellen, muss
man darauf achten, den hohen Fettanteil
durch die Zugabe von Zucker auszuglei-
chen: Zu fettiges Eis wirde zu hart werden.
Zucker in Form von Dextrose kann die Kon-
sistenz optimieren, ohne den Geschmack

zu sehr zu versien.

Die Ursache von haufig vorkommenden
Problemen bei der Umsetzung der Aller-
genkennzeichnung resultiert, insbeson-
dere bei Kleinherstellern, haufig aus Un-
wissenheit.

Aus diesem Grund wurden in den letzten
Jahren schwerpunktmalig auch Speiseeis-
proben bezUglich der Allergenkennzeich-
nung geprift. Wenn eine Geschmacks-
richtung durch den Uberwiegenden Zu-
satz von Aromen zustande kommt, ist dies
kenntlich zu machen.



Bedingt durch eine gednderte Rechtslage bereitet offen-
sichtlich auch die Kennzeichnung der Stoffe, die Allergien
oder Unvertraglichkeiten ausldésen koénnen, Probleme,
Derartige Zutaten wie Milch, Eier oder Nisse sind gemal
VO (EU) 1169/2011 auch bei loser Ware verpflichtend an-
zugeben. Im Rahmen eines landeseigenen Schwerpunk-
tes wurden Eisproben chemisch auf allergene Inhaltstoffe
untersucht.

Wie in den Jahren zuvor gab es auch 2017 zahlreiche Kenn-
zeichnungsmangel. Durch die oben benannte gednderte
Rechtslage waren hier 30 auffdlligen Proben vorrangig in
Fragen zur Allergenkennzeichnung betroffen. Weitere Pro-
bleme gab es bei der Deklaration der Zusammensetzung
des Eises und der Deklaration von Zusatzstoffen. Das fuhr-
te zu entsprechenden amtlichen Hinweisen. In mehreren

Dr. Joachim Vietinghoff bei seinem Vortrag

Dr. Joachim Vietinghoff, Leiter der Abteilung Pflanzen-
schutzdienst (PSD) des LALLF stellt auf der Veranstaltung
unter anderem folgende Faktenlage vor: Die Kolleginnen
und Kollegen des Landes-Pflanzenschutzdienstes gingen
2017 31 Verdachtsféllen auf Abdrift (Verwehen von Pflan-
zenschutzmitteln) nach. Dies waren 60 % aller Anzeigen.
Sofort anschlieBende Vor-Ort-Kontrollen, Probenahmen
von Pflanzen und deren Analysen in den Fachlaboren des
LALLF bestatigten in nur drei Fallen (Vorjahr: 7) ein Abdrift-
geschehen, also Versto3e gegen gesetzliche Auflagen in der
Anwendung von Pflanzenschutzmitteln.

JWir schulen, informieren und kontrollieren die Landwirte
seit Jahren in diesem hochst sensiblen Bereich und gehen
davon aus, dass inzwischen die Uberwiegende Mehrheit der
Betriebe entsprechende gute fachliche Praxis walten lasst”,
sagte Vietinghoff.

Fallen bestand der Verdacht, dass Zusatzstoffe im Rahmen
der Herstellung verschleppt waren.

Aus den 2017 abgeschlossenen Untersuchungen resultier-
ten bei 120 Speiseeisproben 40 Beanstandungen (33 %) und
20 Hinweise (17 %).

Zur Erleichterung der Arbeit der Kontrolle bzw. zur Kenn-
zeichnungsprifung in den Herstellerbetrieben sind die
Anlagen zur Probenniederschrift (QM-Formblatter) der vor-
ort zuganglichen Informationen Uber Allergene sowie zur
Kennzeichnung von Zusatzstoffen Uberarbeitet worden.
Diese Dokumente stehen zum elektronischen Ausfullen
auch in Balvi mobil fur die Probenahme zur Verfligung.

ke L
Der gut geflillte Horsaal bei der Veranstaltung

Weiterhin ging es auf der Tagung fir Landwirte, Berater
und Interessierte um verschiedene Themenbereiche,
die ,unter den Nageln brennen”. So werden Landwirte
oft pauschal als ,Bienenkiller” betitelt. Aber: Die im Amt
gemeldeten und untersuchten Bienenschdden hatten
in den Jahren 2012-2017 nachgewiesenermallen nur
in vier Fallen mit fehlerhaften Pflanzenschutzmittelan-
wendungen zu tun. Hauptursache fUr die gemeldeten
Volkerverluste scheinen Viruserkrankungen zu sein, die
von der Varroamilbe Ubertragen werden und die hoch-
pathogene Stdamme gebildet haben. Unter anderem ist
das Flugeldeformationsvirus ein zunehmendes Problem.
Die Aufklarung der Ursachen flr Bienenvolkerverluste in
unserem Bundesland ist fir das Landesamt eine wichtige
Arbeitsaufgabe. Daher ist im LALLF seit Kurzem eine mo-
lekularbiologische Untersuchungsmethode eingerichtet
worden, mit der der Virusstatus diagnostiziert werden kann.



Eingehend dullerte sich Abteilungsleiter Vietinghoff zu
den Aussagen aus der vielzitierten Studie zum ,Insektens-
terben”. Er restimierte, dass die Untersuchungsmethode,
namlich die Erfassung des ,Abtropfgewichtes” der Fallen-
fange, keine Aussage zu den tatsdchlichen Verhaltnissen
des Untersuchungsstandortes gestattet. Mindestens hat-
ten die Individuenzahlen, besser die Zuordnung der Fange
zu den verschiedenen Insektengruppen erfasst werden
missen. Innerhalb der dufBerst vielgestaltigen Klasse der
Insekten gibt es enorme Unterschiede in der Kérpermasse
der einzelnen Arten, weshalb die Gesamtmasse von Fal-
lenfangen keinen Rickschluss auf Anzahl der Individuen
erlaubt. Die Autoren der Studie benutzen das Schlagwort
vom Insektensterben darum auch nicht. Seiner Auffassung
nach ist ein wissenschaftlich begriindetes Monitoring
zur exakten Einschdtzung der tatséchlichen Verhdltnisse
unbedingt notwendig, um relevante Wirkungsfaktoren zu
ermitteln. Pauschalverddchtigungen ohne Kenntnisse der
tatsachlichen Verhaltnisse helfen weder den Landwirten,
noch den Verbrauchern und erst recht nicht den Insekten!

Die konventionelle Landwirtschaft kommt derzeit noch
nicht ohne chemische Pflanzenschutzmittel aus. Deren

Verflgbarkeit nimmt jedoch recht schnell ab: Alte Substan-
zen gehen verloren, weil sie nicht mehr den human- und
okotoxikologische Anforderungen genligen oder sie auf-
grund resistenter Unkrduter, Krankheiten, Insekten nicht
mehr wirken. In den letzten Jahren wurden selten neue
Wirkstoffe und sehr selten solche aus neuen Wirkstoffklas-
sen zugelassen. Das zwingt Landwirte, ihre Anbausysteme
unabhangiger vom chemischen Pflanzenschutz zu machen.
Die mechanische Unkrautbekampfung ist ein solcher Ansatz.

Aus der Forschung berichtete dazu Andreas Titze (Landes-
forschungsanstalt M-V) Uber Potenziale und Grenzen von
Striegel und Hacke. Doreen Riske, Landwirtin aus GroR3 Kie-
sow, teilte ihre zweijdhrigen positiven Erfahrungen mit der
mechanischen Unkrautbekdmpfung in Raps und Zucker-
riben mit den Tagungsbesuchern. Sie konnte damit ohne
dkonomische Nachteile den Pflanzenschutzmitteleinsatz in
beiden Kulturen deutlich reduzieren.

Die Bereitstellung von Bekdmpfungsempfehlungen ist und
bleibt eine der Hauptaufgaben des Pflanzenschutzdienstes.
Vorbeugende Malinahmen und die Nutzung biologischer
Regelmechanismen sind besonders zu beachtende Grund-
satze dieses Fachgebietes.

Versuchsacker des Pflanzenschutzdienstes des LALLF
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IV Veterinarmedizinische Infektionsdiagnostik und

Epidemiologie

V-1

Leistungsdaten der veterinarmedizinischen Labordiagnostik 2017

Fur die Abteilung,Tierseuchendiagnostik” des LALLF stehen
die Untersuchungen auf anzeigepflichtige Tierseuchen, mel-
depflichtige Tierkrankheiten und Zoonosen (auf den Men-
schen Ubertragbare Krankheiten) bzw. deren Erreger bei den
verschiedenen Tierarten im Mittelpunkt.

Zahlenmaf3e Schwerpunkte der labordiagnostischen Unter-
suchungen der Tierseuchendiagnostik waren im Jahr 2017
erneut die Analysen im Rahmen der BHV-1-Uberwachung
sowie der BVD-Bekdampfung. Nach dem Ausbruch der
Vogelgrippe 2016 mussten vor allem im ersten Drittel des
darauffolgenden Jahres weiterhin vermehrt Proben zum
Nachweis der Avidren Influenza beim Haus- und Wildgeflu-
gel bearbeitet werden.

Wie im Vorjahr wurde auch 2017 wieder die Brucellose in
ein- und demselben Schweinehaltungsbetrieb festgestellt.

Nachweise von Erregern anzeigepflichtiger Tierseuchen
bzw. meldepflichtiger Tierkrankheiten sind in einer Tabelle,
am Ende dieses Abschnitts, gelistet.

Die Abteilung Tierseuchendiagnostik nahm erneut an meh-
reren Uberwachungs- bzw. Monitoringprogrammen des
Bundes bzw. Landes teil:

« Uberwachung der Klassischen Schweinepest bei Wild-
schweinen in M-V,

o Uberwachung der Afrikanischen Schweinepest bei Wild-
schweinen in M-V,

o Uberwachung und Aufrechterhaltung der Tollwutfreiheit
in M-V,

« Uberwachungsprogramm fiir Avidre Influenza bei Haus-
und Wildvogeln in M-V,

o Uberwachung der Blauzungenkrankheit,

o Uberwachung der Verbreitung des Erregers der Amerika-
nischen Faulbrut in den Bienenhaltungen in M-V,

» Zoonose-/Resistenzmonitoring bei
o Mastschweinen im Erzeugerbetrieb,
o Mastschweinen am Schlachthof,
o Mastkalbern am Schlachthof,
o Rehwild.

Zur Diagnostik von Tierseuchen, Tierseuchenerregern bzw.
Erkrankungen von Tieren wurden im Jahr 2017 insgesamt
610.705 Proben in nachfolgend genannten Zusammenset-
zungen eingesandt:

Probenart

- Blutproben ... 309.737
- Ohrstanzproben ..., 236.221
- Milchproben ... 41.964
- TSE-Proben ... 9.526
- Kot, Sockentupfer, Staubersatzproben............... 7373
- Tierkorper-, Organ-, Abortproben ................... 2.509
- Honig-/Wabenproben ...l 1.394
- Sekretproben ... 769
= SONSTIGE ot 1.212
Tierart/Tiergruppe

S RING L 576.162
- Nutzgefligel. ... 8.306
- Hausschwein ... 11.355
- Wildschwein. ... 5.090
- Schaf/Ziege. ..o 3.876
- Bienen. .. 1431
- Pferd L 466
- Fische oo 188
- sonstige Tiere/Herkunft.....................ool. 3.831

Dabei stammte der Uberwiegende Anteil der Proben von
Nutztieren (602.858). Der Rest verteilte sich auf Wildtiere
(5.951), Zootiere (1.057), Heim- und Hobbytiere (130) sowie
auf sonstige bzw. ohne Angabe (709).

Statistik der labordiagnostischen Fachbereiche
Serologie

Folgende Proben sind in der Serologie bearbeitet worden:

- Proben,insgesamt................. 353.595
- Untersuchungen (z. T.im Pool), insgesamt......... 457.859
ELISAZT.imPool). ... 438.900
Schnell- bzw. Langsamagglutination.............. 12.256
Mikroagglutinationsreaktion........................ 1.989
Komplement-Bindungsreaktion ..................... 935

Wichtige Untersuchungsparameter (Antikodrper) waren dabei:

Bovine Herpes-Viren-1 ................... 296.525 Proben
Brucellen ... 56.537 Proben
Bovine-Leukose-Viren .................... 15.592 Proben
Mycobacterium avium paratuberculosis. .. 34.740 Proben
Bovine Virusdiarrhoe...................... 17.261 Proben
Schweinepest-Viren. ...................... 12.976 Proben
Viren der Aujezskysche Krankheit ........... 7481 Proben

Maedi-Visna/CAE-Viren...................... 1.650 Proben



Verbraucherschutz im Fokus

Schwerpunktthemen 2017 in Mecklenburg-Vorpommern

Virologie

Im Landesamt sind in der Virologie 921 Proben eingegan-
gen. Daran sind insgesamt 1.142 Untersuchungen vorge-
nommen worden.

PCR

Insgesamt 259.208 Proben aus verschiedenen Fachberei-
chen sind im Jahr 2017 in den PCR-Laboren des LALLF un-
tersucht worden. Dabei sind 295.881 Untersuchungen, zum
Teil im Pool gelaufen. Dabei waren

fur die Tierseuchendiagnostik ..................... 265.366
fur die Pflanzenschutzdienst ....................... 24.120
fur die Lebens- und Futtermittelanalytik.............. 6.395

Folgende wichtige Untersuchungsparameter in der Tier-
seuchendiagnostik waren:

BVD-Viren ... 243.607 Proben
Avidre Influenza-Virus......................... 4.189 Proben
Schmallenberg-Virus. ......................... 2.393 Proben
Viren der Afrikanischen Schweinepest ........ 1.743 Proben
Viren der Blauzungenkrankheit ............... 1.184 Proben
Pathologie

In der Pathologie trafen insgesamt 1.651 Proben zur Sektion
ein.

- Tierkorper, insgesamt..........coviieiieiia 1.392
Zoo-undWildtiere ... 352
Schweine ... 284
Hausgefligel .......... ... ... .. ... ........... 238
RiINder . ... 182
Fische ..o 101
Schaf/Ziege ... ... 121
SONSTIGE ot 114

- Organe, iNSgeSaml. ..o v 71

- Abortproben, insgesamt................oo 188

- Tiere zur Probenahme und dul3eren Begutachtung
TierkOrper .. 586

- Histologie: Préparate insgesamt ................... 4.945
Paraffin-/Gefrierschnittpraparate................... 4523
Fluoreszenzpraparate (einschlieBlich Tollwut) ........ 422

Vorbereitung fur eine Untersuchung im MALDI TOF

Parasitologie

Auf den Befall mit Parasiten sind 2017 insgesamt 599 Proben
analysiert worden. Dazu fanden 1.809 Untersuchungen statt.

- Proben,insgesamt.................co i 599
Sektionsmaterial ... 465
Kotproben ... ... ..o 88
Bieneneinsendungen ........... ... 37
sonstige Proben ... 1

- Untersuchungen, insgesamt................coo..... 1.809

- Qualitatssicherung der Trichinenlabore des Landes
Interne Audits ... 3
Organisierte u. durchgefihrte Ringversuche ............ 2

(fur jeweils 19 Labore)

Bakteriologie

Welche Bakterien haben in welchem Krankheitsgeschehen
eine Rolle gespielt? Dazu sind knapp 14.000 Proben bzw.
Teilproben untersucht worden. Die Untersuchung auf Sal-
monellen nahm den groSten Umfang bei den gezielten
Kulturansatzen ein.

- Proben/Teilproben, insgesamt .................... 13.929
Sektionsmaterial ......... ... 7322
Kotproben...........ooo i 4122
Honig- bzw. Wabenproben ........................ 1.394
Sekretproben........ ... 680
Hygiene-/ Umweltproben ........................... 328
sonstige Proben ... 83

- Kulturansatze, insgesamt..........coooveiiiiinnn.. 20.065
Direktkulturen ............... o 14.080
Anreicherungskulturen ... 5.985

- Antibiogramme, insgesamt ... 945
Minimale Hemmstoffkonzentration Wert-
bestimmung .............. 889
Agardiffusionstest ............ ... 56

- wichtige Untersuchungsparameter (gezielte Kulturansatze)
Salmonellen ... 5.667
Paenibacilluslarvae ................................ 1.394
Brucellen ... ... 434
Campylobacter.................... 384
Taylorelle equigenitalis ............................... 272

TSE/BSE

Die Untersuchungspflicht von gesund geschlachteten Rin-
dern wurde in Deutschland im Jahr 2015 aufgehoben. Die
Probenanzahl liegt daher, dhnlich wie im letzten Jahr, bei
etwa 9.000 Stiick.

- Proben,insgesamt................oo 9.384
Rinder (9.017 verendet/getotet, 298 geschlachtet) . 9.315
Schafe . ..o 39
ZICGRN. Lot 5
SONSIgE . et 25

Klinische Chemie
- Proben .. 103
- Untersuchungen. ..., 742
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Meldepflichtige Tierkrankheiten bzw. deren Erreger
2017 (Nachweis positiver Proben)

Anzeigepflichtige Tierseuchen bzw. deren Erreger
2017 (Nachweis positiver Proben)

Direkte Indirekte Direkte Indirekte
Nachweise | Nachweise Nachweise | Nachweise

Campylobacteriose Amerikanische Faulbrut 81
(thermophile 38 Bovine Herpesvirus Typ 1968
Campylobacter) 1-Infektion (alle Formen) ’
ghlamy)(j|ose (Chlamydia - 19 185

PEZIEs Bovine Virus Diarrhoe 10 (gdf.
Echinokokkose 3 Impftiter)
Infektibs? Laryngotracheitis 9 Brucellose der Rinder,
des Geflgels (ILT) Schweine, Schafe und 1 34
Leptospirose 8 18 Ziegen
Listeriose (Listeria pre Gefligelpest 64 78
monocytogenes) Koi Herpesvirus-Infektion 1
Maedi/Visna 18 Niedrigpathogene avidre
Mareksche Krankheit 8** Influenza bei einem 17 27
Niedrigpathogenes AlV der 9 gehaltenen Vogel
Wildvogel Salmonellose der Rinder 69
Paratuberkulose 58** 1.638
Q-Fieber 2 126
Salmonellose/Salmonella 300
spp.
Schmallenberg-Virus 3 271
Toxoplasmose 2
Tuberkulose 10
(auller M. bovis/caprae) (Gefllgel)**
Verotoxin bildende E. coli 16
Vogelpocken 5% *(iber pathognomonischen Nachweis
(Avipoxinfektion) **einschlielSlich histologischer Nachweise

IV-2 Landesiibung zur Bekaimpfung der Afrikanischen Schweinepest

Vorbereitung

Um im Falle einer Tierseuche auf den Ernstfall vorbereitet
zu sein, fuhren alle Landkreise und kreisfreien Stadte in
Mecklenburg-Vorpommern in regelmafSigen Abstanden
Tierseuchentbungen durch. Die seit 2014 verzeichneten
Ausbriiche der Afrikanischen Schweinepest (ASP) im Bal-
tikum und Polen, mit einer steigenden Anzahl von Virus-
nachweisen, flhrten zu der Entscheidung, den Fokus im
Jahr 2017 verstarkt auf die ASP zu legen. Wahrend in den
Vorjahren die Landkreise Tierseuchentibungen zur ASP in
eigener Zustandigkeit regelméfig durchfihrten, entschie-
den sich das Ministerium fir Landwirtschaft und Umwelt
(LM), die Veterinarbehorden der Landkreise und kreisfreien
Stadte (VLA) sowie der Tierseuchenbekdmpfungsdienst
des LALLF (TSBD) fur eine gemeinsame, landesweite
ASP-GroSUibung in Echtzeit. Diese war fur den 09. und 10.
Oktober 2017 vorgesehen.

Das Ziel sollte es sein, wesentliche Bekdampfungsmalinah-
men umzusetzen und Optimierungsoptionen im Zuge
einer ASP-Bekdmpfung aufzuzeigen. Ein Schwerpunkt lag
auf der koordinierten MalBnahmenabstimmung zwischen
allen beteiligten Behorden. Ebenso sollten die rechtlichen
Rahmenbedingungen zur Bekdmpfung der ASP Uberprift
und kritische Punkte herausgestellt werden. Auch praktische
Fragen, wie das Einrichten von Restriktionszonen um einen
Ausbruch oder die Bergung von tot aufgefundenen Wild-
schweinen, waren Ubungsthemen.

—-‘-

Ministerium
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pos. ASP-Nachweise
neg. ASP-Befund

HEC: Totfune WikdsCiraser.
Betroffen von Gel.Bezirk YR

WM Loasen ml erhohien
Ferkebwaiusien, Befund NEG

HWM

In der Vorbereitung war der Tierseuchenbekampfungs-
dienst (TSBD) des LALLF an der Erstellung des Szenarios
und Koordinierung der Ubung mafBgeblich beteiligt. Schon
zu Beginn der Planung zeigte sich, dass eine landesweite
Ubung unter realen Bedingungen nur mit der Einbindung
weiterer Behorden, die im Ernstfall ebenfalls betroffen sind,
zielfihrend ist. Um ein maoglichst realistisches Geschehen
zu simulieren, wurden Vertreter der Jagdbehorden und des
Katastrophenschutzes (KatSchutz) in die Planungen einbe-
zogen. In enger Zusammenarbeit zwischen allen Beteiligten
ist ein anspruchsvolles Ubungsszenario entwickelt worden.
Dieses beinhaltete die gesamte Bandbreite des Krisenma-
nagements. Von fiktiven ASP-Féllen bei Wildschweinen Uber
kritische Personenkontakte bis hin zu betroffenen oder ver-
dachtigen schweinehaltenden Betrieben. Um einen best-
moglichen Ubungseffekt zu erzielen, war das letztendliche
Gesamtszenario bis zum Ubungsstart nur einem kleinen
Personenkreis in allen Details bekannt.

Ubungsdurchfiihrung

Am 09. Oktober 2017 eroffnete der Landwirtschaftsminister,
Dr. Backhaus, die Echtzeitibung offiziell. In kurzen Inter-
vallen wurden die VLA Uber ASP-verdichtige bzw. ASP-po-
sitive Untersuchungsbefunde durch das LALLF informiert.
Wie erwartet, entwickelte sich die Lage schnell zu einem
Grol3schadensereignis, so dass neben der Aktivierung von
Kreiskrisenzentren in den Landkreisen auch die Verlagerung
des Landeskrisenzentrums im Landwirtschaftsministerium
in das Innenministerium erfolgte. Hier formierte sich der
Interministerielle FUhrungsstab (ImFuSt) unter fachlicher Lei-
tung des Landestierarztes Dr. Freitag. Durch die Errichtung

2b. MSE sstomen von HR-Zone
wned el Bez, WG

MSE

e g S Cardlh
Jdger entdecken die im Wald versteckte Attrappe eines
verendeten Wildschweines

erster Restriktionszonen waren am ersten Ubungstag bereits
vier Landkreise in die ASP-Ubung involviert. Am Folgetag
fuhrten weitere fiktive Befunde, Abklarungsuntersuchungen
und epidemiologische Ermittlungen dazu, dass alle VLA
aktiv teilnahmen. In den VLA wurden unterschiedlichste
Schwerpunkte gelbt. Ein Kernpunkt stellte die kurzfristige
Organisation und Durchfiihrung einer koordinierten, abge-
stimmten Suche von Schwarzwildkadavern in Zusammenar-
beit mit der Jagerschaft, den Forst- und Ordnungsbehorden
direkt vor Ort dar (Foto). Auch die behdrdentbergreifende
Kommunikation und Koordination der notwendigen Seu-
chenbekdmpfungsmalinahmen war ein besonderer Schwer-
punkt der Landestbung. Dabei kam als zentrales Werkzeug
das Tierseuchennachrichtensystem TSN® zum Tragen.
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Schlussfolgerungen

Nach umfangreichen Planungen und Vorbereitungen wurde
am 09. und 10. Oktober 2017 eine landesweite Ubung zur Be-
kdmpfung der ASP erfolgreich durchgefihrt. Alle beteiligten
Behorden waren intensiv in die Bekampfung des fiktiven Seu-
chengeschehens involviert. Sie erfolgte koordiniert und effek-
tiv, auch wenn einige Fragestellungen erst im Nachgang der
Ubung geklart werden kénnen. Das Ziel der Ubung, kritische
Aspekte in der ASP-Bekdmpfung aufzuzeigen, wurde somit
komplett erfillt. Im Verlauf der Ubung wurde deutlich, dass
die Kommunikation zwischen allen Behérden sehr gut funk-
tionierte. Optimierungsmaglichkeiten ergaben sich in techni-
schen Fragestellungen und praktischen Handlungsablaufen.
Auch hinsichtlich der aktuellen Rechtslage wurde Klarungsbe-
darf deutlich und Aspekte einer Anpassung herausgearbeitet.

Erwartungsgemall kam es zu detaillierten Fragestellungen,
die im zeitlichen Rahmen der Ubung nicht beantwortet

werden konnten. Diese Fragen wurden gesammelt, um an-
schlieBend ausgewertet werden zu kdnnen.

Die Ubung endete am 10.10.2017 mit der Erstellung
eines Lageberichtes, der die Seuchenlage in ganz M-V zu-
sammenfasste. Am spdten Nachmittag wurde die Landes-
Ubung offiziell durch den ImFiSt beendet.

Eine Auswertung der Ubung erfolgte auf allen Ebenen der
Verwaltung. Die Analyse und Zusammenfassung der Ein-
zelauswertungen erfolgte durch den TSBD. Obwohl die VLA
ihre Erkenntnisse eigenverantwortlich fir eine Optimierung
der ASP-Bekdmpfung nutzen, zeigte sich der Bedarf an einer
landesweiten Arbeitsgruppe. Aus diesem Grund wurde
eine Arbeitsgruppe ASP mit Fachexperten des Landes M-V
gegrundet. Mit dem Ziel der Ausarbeitung geeigneter und
praktischer Losungen wird sich diese mit den Detailfragen
und ungeldsten Problemen, die wahrend der Landesibung
aufgetreten sind, befassen.

IV-3 Wie kommt die Kuh in den Sektionssaal? - zu Fu wohl kaum!

Hinter dieser einfachen Frage und der doch sehr dummen
Antwort darauf verbirgt sich ein ernstzunehmendes Prob-
lem. Klar sollte sein, dass Sektionen an verendeten landwirt-
schaftlichen Nutztieren zur Friherkennung anzeigepflich-
tiger Tierseuchen, meldepflichtiger Tierkrankheiten und
auf den Menschen Ubertragbare Krankheiten (Zoonosen)
auBerst wichtig sind. Aber wie bekommt man ein oft mehr
als 500 kg wiegendes totes Tier nach Rostock?

Im Rahmen eines vom LALLF angebotenen und von Tier-
arzten und Tierhaltern gern genutzten Kurierservice werden
schon immer Tierkérper und anderes diagnostisches Ma-
terial mit dem ,Bulli” von bestimmten Kuriersttzpunkten
abgeholt und zur Untersuchung ins LALLF gefahren. Sofort
wird klar: Der Transport steht und féllt mit der GroBe bzw.
dem Gewicht des zur Einsendung bestimmten Tieres — die
Obergrenze liegt hier bei 25 kg.

Bei grolBeren Tieren war also lange Zeit der Landwirt ge-
zwungen, diese in Eigenregie in die Pathologie zu schaffen.
Ein hoher Organisations- und Zeitaufwand sowie die mit
dem Transport verbundenen Kosten waren dann oft die
limitierenden Faktoren fUr die Untersuchung.

Es galt somit, den Tierhalter zu ermutigen, mehr (Grof3-)
Tiere einzusenden, um auf der einen Seite Krankheits- und
Verlustgeschehen im Betrieb sicher und schnell abzukldren
und auf der anderen Seite die Friiherkennung maoglicher
Tierseuchen zu gewdhrleisten.

Seit dem 1. Januar 2017 ist nun ein Transport verendeter
oder zur Diagnostik getoteter Tiere von Uber 25 kg Gewicht
durch die SecAnim GmbH (Malchin) moglich. Hierzu wurde
ein Spezialfahrzeug angeschafft, das bei Bedarf durch den
betreuenden Tierarzt, den zustdandigen Amtstierarzt oder
die Tiergesundheitsdienste der Tierseuchenkasse M-V ange-
fordert werden kann. Dieses Fahrzeug ist so konzipiert, dass

Spezialfahrzeug der SecAnim

auch gleichzeitig mehrere Tiere unterschiedlicher Betriebe
befordert werden kénnen. Der Transport wird dem Tierhalter
nicht in Rechnung gestellt.

Dass dieses Transportsystem gut angenommen wird, bele-
gen auch die 2017 im Vergleich zu 2016 gestiegenen Sekti-
onszahlen von 344 auf 400 Tierkorper mit einem Gewicht von
mehr als 25 kg. Auch sind 2017 groRere Tiere eingeschickt
worden. Lag das Gesamtgewicht des Sektionsgutes 2016
noch bei 43,6 Tonnen, so waren es 2017 knapp 70 Tonnen.

In einem gemeinsamen Projekt von Tierseuchenkasse, LALLF,
SecAnim und Landwirtschaftsministerium konnte ein Trans-
portsystem geschaffen werden, das fir einen zeitnahen,
seuchenhygienisch einwandfreien und fur den Landwirt
kostenneutralen Transport von Tierkdrpern zum LALLF sorgt.

Weitere Informationen finden Sie auch auf unserer Internet-
seite unter
http://www.lallf.de/Kuriere-Probentransport.762.0.html.
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IV-4 In Sachen Bienengesundheit

Bienen zéhlen neben Rindern und Schweinen zu den wich-
tigsten Nutztieren. Imker haben immer wieder mit Volker-
verlusten zu kdampfen. Im Deutschen Bienenmonitoring
konnte gezeigt werden, dass es einen hochsignifikanten
Zusammenhang zwischen Winterverlusten und dem Var-
roabefall im Herbst gibt. Eine der Hauptursachen fiir diese
Verluste sind die mit der Varroamilbe Ubertragenen Viren.
Dazu gehoren vorrangig das Flligeldeformationsvirus sowie
das Akute und Chronische Bienenparalysevirus.

Fliigeldeformationsvirus: Eine Infektion mit dem Flugel-
deformationsvirus (DWV) kann in jedem Entwicklungsstadi-
um der Biene erfolgen, verursacht in der Regel aber keine
Symptome. Das Virus kann Uber infizierte Eier und infiziertes
Sperma an die Nachkommen weiter gegeben werden. Im
Larvenstadium ist die Infektion Uber kontaminiertes Lar-
venfutter moglich. Diese Infektionswege fihren meist zu
keinen klinischen Symptomen. Das Fligeldeformationsvirus
kann auch durch die Varroamilbe Ubertragen werden. Zu
klinischen Symptomen bei den Bienen kommt es erst, wenn
das Virus in der Varroamilbe eine eigenen Infektionszyklus
durchlaufen hat. Werden dann die Puppen durch die Varroa-
milbe mit dem DWV infiziert, treten Symptome in Form von
Tod im Puppenstadium bis hin zu nicht lebensfahigen und
verkrippelten (verkrippelte Fligel) Bienen auf.

Akute Bienenparalysevirus: das Virus kommt hauptsach-
lich in den Speicheldrisen und in verschiedenen Geweben
(z. B. Fettgewebe) der Biene vor. Unter normalen Umstanden
ruft das ABPV keine Bienenschaden hervor. Die Bienen er-
scheinen duBerlich gesund, auch wenn sich das Virus in fur die
Bienen weniger wichtigen Geweben vermehrt. Wenn sich das
Virus im Gehirn anreichert, stirbt die Biene innerhalb weniger
Tage.Im Zuge der Varroose tritt ABPV verstarkt auf und scheint
ein Hauptgrund fur die Gefahrlichkeit der Varroamilbe zu sein.
Auswirkungen auf das Bienenvolk sind beispielsweise:

« verkirzte Lebensdauer der Bienen (2-3 Tage),

« Verhaltensdnderungen (Zeitspanne der Brutfitterung
verkUrzt),

« bei starkem Virusbefall stirbt Brut in einem frihen Pup-
penstadium ab,

» Volkerzusammenbriche in Verbindung mit anderen
Krankheitserregern (Varroa).

Parasitologische Untersuchung von Bienenvélkern 2017

Chronische Bienenparalysevirus: Das Chronische Bie-

nenparalyse Virus (CBPV) schadigt erwachsene Bienen. Die

mit CBPV infizierten Tiere sterben innerhalb von 5-8 Tagen.

Als Symptome einer CBPV-Infektion gelten:

« flugunfahige, vor dem Flugloch krabbelnde Bienen, die
auffallig zittern,

« aufgebldhter Hinterleib und auffalliges Abkoten (z. T.im Stock),
» ,Schwarzsucht” (Haarlosigkeit).

Akute CBPV-Infektionen treten hauptsachlich im Sommer/
Herbst, seltener im Frihjahr auf. Sie gehen mit einem deut-
lich erhohten Totenfall in den erkrankten Volkern einher,
der sogar zum Zusammenbruch des erkrankten Volkes und
auch zu massenhaften Volkerverlusten fihren kann.

Die Infektionen mit dem Kleinen Beutenkafer (Aethina
tumida) und der Tropilaelapsmilbe gehoéren zu den an-
zeigepflichtigen Tierseuchen. Der Kleine Beutenkdfer war
urspringlich in Afrika beheimatet. Seit 1996 erfolgt die Ver-
breitung in den USA. In Europa gab es 2004 einen Einzelfund
in Portugal und seit 2014 findet sich der Kafer in Italien. In
Deutschland ist bisher keine Infektion nachgewiesen wor-
den. Die Schadwirkung erfolgt durch die Larven des Kleinen
Beutenkafers. Diese sind Vorratsschadlinge und fressen
Honig, Pollen, Waben und Bienenbrut.

Die Tropilaelapsmilbe findet sich bislang nur in Asien. Dort
gehort sie mittlerweile zu den gefdhrlichsten Bienenseu-
chen der Westlichen Honigbiene und verursacht grof3e Ver-
luste. Wegen der Gefahrlichkeit der benannten Parasiten und
Viren wurden im LALLF M-V die Nachweise von Fltigeldefor-
mationsvirus (DWV), Akute Bienenparalysevirus (ABPV) und
Chronische Bienenparalysevirus (CBPV) mittels Real Time
PCR aus einer Stichprobe von jeweils zehn Bienenkdpfen
je Volk eingearbeitet. Somit erfolgt nun bei Einsendungen
von Bienen an das LALLF zur Abklarung von Volkerverlusten
neben der Untersuchung auf die Varroamilbe, den Kleinen
Bienenbeutenkaéfer, die Tropilaelapsmilbe und Nosema spp.
auch die Untersuchung auf diese drei Viren.

In das Dezernat Pathologie/Bakteriologie der Tierseuchendia-
gnostik des LALLF gab es 2017 zur Abklarung von Vélkerver-
lusten 25 Einsendungen mit insgesamt 37 Proben (36 Proben
von Bienenvdlkern, eine Probe Transportbox). In der nach-
folgenden Tabelle sind die Ergebnisse der parasitologischen
Untersuchung von 36 Proben (Volkern) dargestellt.

positiv: 28 78 % positiv: 13 36 % positiv: 0 0% positiv: 0 0%
36 negativ: 7 19 % negativ: 15 42 % negativ: 35 100% | negativ:35 | 100 %
nicht untersucht: 1 nicht untersucht: 8 nicht untersucht: 1 nicht untersucht: 1

*  Eine Probe war nicht untersuchungswiirdig fiir den Nachweis von Varroamilben, Kleinen Bienenbeutenkdfer und Tropilaelapsmilbe.
** Acht Proben hatten nur die Anforderung zur Untersuchung auf anzeigepflichtige oder meldepflichtige Bienenkrankheiten und

wurden nicht auf Nosema spp. untersucht.
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Von den 36 Proben wurden 25 Proben (Volker) molekular-
biologisch auf das Vorliegen von Fligeldeformationsvirus
(DWV), Akute Bienenparalysevirus (ABPV) und Chronische
Bienenparalysevirus (CBPV) untersucht. Die Ergebnisse der
Untersuchung sind im Folgenden dargestellt.

Virusnachweise aus Bienenvolkern 2017

DWV
positiv
25 14 (56 %)

ABPV
positiv
6 (24 %)

CBPV
positiv
4 (16 %)

Untersuchte

Proben (Volker)

Bei 11 untersuchten Proben konnten keine der drei Viren ge-
funden werden. Von den 14 molekularbiologisch positiven
Proben gelang immer der Nachweis des Fliigeldeformati-
onsvirus (DWV). Bei jeweils drei Proben lag eine Doppelin-
fektion von DWV mit dem Akute Bienenparalysevirus bzw.
mit allen drei Viren vor. Bei einer Probe erfolgte der Nachweis
von DWV und dem Chronische Bienenparalyse-Virus.

Weiterhin wichtige Ergebnisse und Erkenntnisse

Von 25 molekularbiologisch untersuchten Volkern waren
nur funf Volker ohne Varroa-Befall. Sie waren auch kom-
plett negativ bzgl. Virusnachweis in den Kopfen. Bei den 14
molekularbiologisch positiven Proben hingegen erfolgte
auch immer der Nachweis von Varroamilben. Damit kann
die Varroamilbe ein Wegbereiter fir Bienenviren sein. Im
Erkrankungsfall sind Bienenviren auch im Kopf zu finden,
wodurch es zu klinischen Symptomen und ggf. Verlusten

Biene mit zwei Varroamilben

kommt. Somit konnte durch die Untersuchungen im LALLF
bestatigt werden, dass die Varroa-Bekdmpfung auch bei
der Vermeidung von Erkrankungen und Verlusten durch
Bienenviren wichtig ist. Die im LALLF verfligbare umfassen-
de parasitologische und mikrobiologische Diagnostik von
Krankheitserregern kann - auch differentialdiagnostisch
bei Verdacht auf Vergiftung durch Pflanzenschutzmittel -
zur schnellen Abklarung der tatsachlichen Ursachen von
Bienenvolkersterben beitragen.

IV-5 Nachweis von Staupe bei Fiichsen aus M-V - Hundebesitzer sollten auf

Impfschutz achten

Die Staupe (Canine Distemper, Maladie de Carré) ist eine
hoch ansteckende Virusinfektion der Hunde und anderer
Fleischfresser (Carnivoren). Der Staupeerreger (Canine Dis-
temper Virus, CDV), ein Morbillivirus, ist dem Paramyxovirus
zugeordnet und eng verwandt mit dem Masernvirus des
Menschen, dem Seehundstaupevirus sowie dem Rinder-
pestvirus. Das Infektionsspektrum umfasst alle Tiere der
Caniden (z. B. Hund, Fuchs, Wolf) und marderartigen Tiere
(z. B. Nerz, Dachs, Marder) sowie den Waschbaren und nicht
heimischen Wildtieren (z. B. Pandas). Fir Menschen ist das
Hundestaupevirus ungefahrlich.

Die Staupe ist eine akut oder subakut verlaufende, fie-
berhafte, virusbedingte Allgemeinerkrankung. Charak-
teristische Symptome sind Fieber, Apathie, Nasen- und
Augenausfluss, Katarrhe der Schleimhaute des Respira-
tions- und Digestionstraktes sowie Leukopenie. Spater
kénnen sich zentralnervose Erscheinungen ausbilden.
Gelegentlich kommt es zu Exanthemen der Haut und zur

Hyperkeratose der Ballen.
. J

Infizierte Tiere scheiden das CDV durch Speichel, Nasen-,
Augensekret, Kot und Urin aus. Die Ubertragung erfolgt
hauptsachlich direkt durch den Kontakt beim Belecken und
durch Tropfcheninfektion oder indirekt durch Aufnahme
infizierten Futters oder Wassers. Eine Gefahr stellen Alttiere
dar, die nicht wahrnehmbar (inapparent) erkrankt sind und
Jungtiere infizieren k&nnen.

Ein Erregerreservoir fUr Staupe sind insbesondere Fuchs und
Marder, die nicht impfgeschitzte Hunde infizieren kénnen
(Néhe zu menschlichen Siedlungen, Waldspaziergang).

Untersuchungsergebnisse im LALLF

Im LALLF wurden 2017 62 Wildtiere auf Staupe untersucht,
die Uberwiegend im Rahmen der Tollwutabklarung ent-
weder tot aufgefunden oder aufgrund von Verhaltensauf-
falligkeiten erlegt wurden sowie drei Proben von Hunden
und sechs Proben von Zootieren (Waschbar, Fischotter,
Steppenfuchs, Afrikanischer Wildhund, Katta, Nasenbar) zur
Ermittlung der Todesursache. Das Wildtierspektrum umfass-
te Flchse, Marderhunde, Stein- und Baummarder, wobei
Flchse am hdufigsten eingesandt wurden.
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Histopathologische Untersuchung: (A) Leukomalazie im Kleinhirnmark, (B) Enzephalitis (Stammbhirn), (C) eosinophile,

! PN, ST

intrazytoplasmatische Einschlusskorperchen in der Magenschleimhaut sowie (D) im Harnblasenepithel

Wahrend der Sektion finden sich bei Staupe hdufig Hinweise
auf eine Lungenentziindung (Pneumonie), oft durch bak-
terielle Sekundarinfektionen verstarkt. Seltener lassen sich
Magen-Darm-Entzindungen feststellen. Die vorberichtlich
mit zentralnervdsen Stérungen wie Kreisbewegungen,
ohne Fluchtverhalten oder Bewegungsunfahigkeit (Apathie)
sowie abgemagert eingesandten Tieren zeigen in der fein-
geweblichen (histopathologischen) Untersuchung mit dem
Mikroskop entzlindliche Veranderungen im Gehirn, insbe-
sondere im Kleinhirn eine Gehirnerweichung (Leukomalazie,
s. Fotos) sowie gefalbetonte Einwanderung von Entzin-
dungszellen (Enzephalitis, s. Fotos). Typisch fir Morbilliviren
sind die histologisch darstellbaren, roten (eosinophilen), in-
trazytoplasmatischen Einschlusskdrperchen in Epithelzellen
z. B.von Harnblase und Magenschleimhaut (s. Fotos).

Von den 2017 insgesamt 57 untersuchten Flichsen wurden
42 Tiere (74 %) molekularbiologisch mittels real-time RT-PCR
positiv auf Staupe getestet. Des Weiteren wurde noch bei
zwei Marderhunden eine Staupevirusinfektion festgestellt.
Bei allen anderen Wildtieren, Hunden und Zootieren konnte
keine Staupe nachgewiesen werden.

30

N
w

N
(@)

Anzahl der Tiere
s

Landkreise

W Wildtiere insgesamt auf Staupe untersucht
W Staupe positiv

Vorkommen der Staupe bei Wildtieren aus M-V 2017
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Staupeuntersuchungen und -nachweise im LALLF M-V zwischen 2013 und 2017

Anzahl
Rotfiichse zur

Untersuchungsjahr

davon
Staupe-infiziert

davon
Staupe-positiv

Anzahl sonstiger
Tierarten zur

Staupe-Diagnostik

Gesamtzahl (%)

Staupe-Diagnostik Gesamtzahl (%)
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Positiver
Prozentsatz der insgesamt zur
Staupe-Diagnostik eingesandetn Tiere

== Rotfuchs == Sonstige

Molekularbiologischer Staupevirus-Nachweis im LALLF in den
Jahren 2013 bis 2017

2013 19 6 (32 14 0 (0
2014 13 6 (46) 10 2 (20
2015 6 5  (83) 19 2 (1)
2016 25 19 (76) 16 3 (19
2017 57 42 (74) 19 2 ()
90 Insgesamt ist in den letzten Jahren (seit 2015) ein Anstieg

der positiven Staupe-Nachweise insbesondere bei Flch-
sen zu verzeichnen (siehe Abbildung), bei gleichzeitigem
Anstieg der Untersuchungsanforderung auf Staupe (siehe
Tabelle oben).

Eine Impfung schitzt Hunde und Frettchen wirksam gegen
diese Erkrankung. Es ist ratsam, Hunde und Frettchen aus-
reichend gegen Staupe grundimmunisieren zu lassen und
die regelmalligen Wiederholungsimpfungen nicht zu ver-
saumen, denn es besteht eine akute Gefahr vor allem fur
jagdlich gefiihrte, aber auch fir freilaufende Hunde, sich mit
dem Staupevirus Uber Wildtiere zu infizieren.

IV-6 Gefliigelinfluenza - ein Dauerbrenner?
Die Fortsetzung des Gefliigelpestgeschehens aus dem Jahr 2016

Die im November des Vorjahres in M-V begonnene Gefligel-
pestepidemie (siehe auch Beitrag im Verbraucherfokus 2016),
verursacht durch die neue Variante des hochpathogenen
avidren Influenzavirus vom Typ H5N8 (HPAIV H5NS8), fihrte
auch in den ersten Monaten des Jahres 2017 zu weiteren
Ausbruchsfallen. So wurde gleich zu Beginn des Januars eine
in einer zoologischen Einrichtung verendet aufgefundene
Schneegans, die zum dortigen Tierbestand gehorte, positiv
auf HPAIV H5N8 getestet. Nach zwei negativen Laborunter-
suchungen des gesamten Vogelbestandes (dreiwdchiges
Untersuchungsintervall) konnte der festgestellte Ausbruch
der Gefligelpest dort am 23.02. wieder amtlich aufgehoben
werden.

Ende Januar kam es aulBerdem zu Geflligelpestausbrichen
in zwei grolen gewerblichen Gefligelhaltungen, einem
Putenmastbestand und einem Legehennenbetrieb. Die La-
boruntersuchungen in den umgebenden Restriktionszonen
verliefen negativ fir AIV.

Wahrend auch bei eingesendeten Wildvogeln noch bis in
den Marz hinein Nachweise des hochpathogenen Influen-
zavirus erfolgten, waren auflerdem im Februar eine kleine
private Tierhaltung sowie Anfang Marz ein Tierpark mit

Gefltigel zur Untersuchung auf Al in der Pathologie des LALLF
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einem erregerpositiven Pfauenhahn von der Gefligelpest
betroffen.

Nach dem insgesamt letzten HPAIV H5N8-Nachweis dieser
Epidemie am 10. Madrz wurden in der nachfolgenden Zeit
die letzten bestehenden Restriktionszonen nach und nach
aufgehoben. Die landesweite Aufstallungspflicht, die Mitte
November im Vorjahr fir samtliche Gefligelhaltungen auf-
erlegt worden war, konnte am 17.03.2017 in ihrer landeswei-
ten Ausdehnung gelockert (Reduzierung auf definierte Risi-
kogebiete) und schliel3lich, nach 22 Wochen (am 12.04.17)
ganzlich aufgehoben werden.

Die Situation zur avidren Influenza im Jahresverlauf

Auch wenn sich in M-V die Gefllgelpestsituation seit Beginn
des Fruhjahres beruhigt hatte und nicht wieder aufflamm-
te, kam es in anderen Bundeslandern noch zu vereinzelten
Nachweisen. Die AIV-Uberwachung unterlag im LALLF fir
die restlichen Monate der alljdhrlich Ublichen, besonderen
Aufmerksamkeit mit stichprobenweiser sowie anlassbezo-
gener Abkldrung von Proben aus Hausgefligelbestdnden
und von Wildvogeln.

Im Rahmen der AlV-Uberwachung des Landes wurden im
Jahr 2017 insgesamt 4.085 Proben mittels PCR (Polymera-
se-Kettenreaktion: molekularbiologisches Verfahren zum
Genomnachweis) auf aviares Influenzavirus (AlV) unter-
sucht (siehe nachfolgende Tabelle). Der Schwerpunkt lag
auf der Abklarung von Krankheitsfallen in Haustierbestan-
den sowie von tot aufgefundenen Wildvogeln. Eingesand-
te Tierkodrper wurden zunachst pathologisch-anatomisch
beurteilt und dann Tupferproben zur AlV-Diagnostik
genommen oder es wurde durch eine komplette Sektion
die Todesursache der Tiere ermittelt. Insgesamt sind 880
Tierkdrper sowie drei Tierkorperteile/Organe weiter auf AV
untersucht worden.

Nachweis von AlV mittels PCR 2017

Alle im Landesamt positiven AlV-Nachweise mussten noch
im Referenzlabor des Friedrich-Loeffler-Instituts auf das
HPAIV H5N8 abgeklart bzw. weiter differenziert werden. In
insgesamt 64 der AlV-positiven Proben wurde das HPAIV
H5N8 bestimmt. Weiter erfolgte der Nachweis der Subtypen
LPAIVH5N2/3 und AIVHINZ, die sich durch vergleichsweise
schwach krankmachendes Potenzial auszeichnen.

Bei der Untersuchung von 65 Sdaugetieren ist das AlV nicht
nachgewiesen worden. Lediglich die Tupferprobe eines Rot-
fuches reagierte in der PCR positiv. In den Organen dieses
Tieres war das Virus aber nicht nachweisbar, so dass nicht
von einer AlV-Infektion des Fuchses auszugehen war. Aus
Umwelttupfern (z. B. Futterproben, Einstreu und Tupfer von
unterschiedlichen Stellen aus dem Stall) in Ausbruchsbe-
standen konnte das Virus auch nachgewiesen werden.

Neben der direkten Untersuchung auf vorhandenes Virus
werden im LALLF auch Untersuchungen auf Antikorper, die
in der Regel nach einer entsprechenden Infektion gebildet
werden, durchgefiihrt. Die nachste Tabelle zeigt eine Uber-
sicht der entsprechenden Untersuchungen beim Gefligel.

Nachweis von Antikorpern gegen AlV,

Gefliigel 2017
Art | Anzahl | negativ | positiv
Ente 103 63 40
Gans 41 36 5
Huhn 182 147 35
Laufvogel 11 11 0
Pute 54 54 0
Wild-/Zootier 25 0 25
gesamt 416 311 105

Probenart/-herkunft negativ positiv

Vogel 3.807 141 14 3.962
Haus-/Nutzgefligel 2.383 82 13 2478
gehaltene Vogel Tierpark 898 6 0 904
Wildvogel 526 53 1 580
Sauger 65 0 0 65
aus Ausbruchsbestand 4 0 0 4
Raubsauger 60 0 0 60
Wildschwein 1 0 0 1
Umwelt 47 11 0 58
aus Ausbruchsbestand 47 11 0 58
gesamt 3.919 152 14 4.085

(n.a.= nicht auswertbar)
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Da Raubsduger sowie Wildschweine AlV-verendete Wildvo-
gel fressen kénnen, wurden diese Tiere auch auf AlV-Anti-
korper untersucht (siehe nachfolgende Tabelle). Bei einem
Rotfuchs, einem Waschbar und 52 Wildschweinen der insge-
samt 327 untersuchten Tieren wurden Antikdrper gegen AV
festgestellt. Da es bei Wildschweinen auch zu Infektionen
mit schweinetypischen Influenzaviren kommt, die